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ผลของระดับน ำ้มันร ำที่เติม โซเดียมสเตียรออลิ 2 แลคทเิลส ต่อสมรรถนะกำรผลติของไก่กระทง 

นางสาว สุพตัรา  กอ้นสุริย ์ 5712401163                                                                                                           

ภาควชิาสัตวศาสตร์ คณะเกษตรศาสตร์ มหาวทิยาลยัอุบลราชธานี 

บทคัดย่อ 

การศึกษาคร้ังน้ีมีวตัถุประสงคเ์พื่อศึกษาผลของอิมลัซิไฟเออร์ต่อสมรรถนะการผลิตของไก่กระทง 

โดยท าการเสริมอิมลัซิไฟเออร์ (sodium stearoyl-2-lactylate) ท่ีระดบั 0.05 เปอร์เซ็นต์ ร่วมกบัการลดระดบั

น ้ามนัร าลง คือ 0.70, 0.90, 1.00, 1.10 และ 1.30 เปอร์เซ็นต ์จากการศึกษาพบวา่ ตลอดช่วงอาย ุ1-42 วนั ท่ีท า

การเสริมอิมลัซิไฟเออร์ (sodium stearoyl-2-lactylate) ท่ีระดบั 0.05 เปอร์เซ็นต ์ร่วมกบัการลดระดบัน ้ามนัร า

ลง 0.70 เปอร์เซ็นต์ ท าให้อตัราการเปล่ียนอาหารเป็นน ้ าหนักตวั (FCR) ลดลงอย่างมีนัยส าคญัทางสถิติ 

(p<0.05) อีกทั้งการเสริมอิมลัซิไฟเออร์(sodium stearoyl-2-lactylate)ร่วมกบัการลดระดบัน ้ ามนัร าลง 0.70 

เปอร์เซ็นต ์แสดงผลตอบแทนทางเศรษฐกิจและแสดงผลก าไร (ROI) สูงกวา่ทุกกลุ่มการทดลอง 

ค าส าคญั  :  อิมลัซิไฟเออร์, ไก่กระทง, โซเดียมสเตียรออิล 2 แลคทิเลส, น ้ามนัร า  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



2 
 

บทน า 

ปัจจุบนัอุตสาหกรรมการเล้ียงไก่เน้ือของประเทศไทยไดมี้การพฒันาและขยายตวัอยา่งรวดเร็วและ

ได้มีการปรับปรุงสายพนัธ์ุไก่ให้โตเร็ว และใช้อาหารท่ีมีประสิทธิภาพ จนสามารถผลิตให้มีปริมาณท่ี

เพียงพอต่อความตอ้งการของผูบ้ริโภคภายในประเทศและยงัสามารถส่งออกไก่เน้ือไปยงัต่างประเทศได ้

อยา่งไรก็ตามในอุตสาหกรรมอาหารของไก่เน้ือ ไขมนันบัวา่เป็นแหล่งพลงังานหลกัท่ีใชใ้นการเจริญเติบโต

และให้ผลผลิต การเสริมไขมนัในอาหารเป็นการเพิ่มระดบัพลงังานและเพิ่มการใชป้ระโยชน์ไดข้องโภชนะ

โดยไขมนัมีพลงังานสูงกว่าโปรตีนและคาร์โบไฮเดรตถึง 2.25 เท่าโดยประมาณ (NRC,1994) แต่ย่างไรก็

ตามการใช้ประโยชน์ได้ของโภชนะจะเพิ่มข้ึนตามอายุของสัตว ์ซ่ึงในสัตวท่ี์มีอายุน้อยจะมีขอ้จ ากดัทาง

สรีรวิทยาในการยอ่ยและการดูดซึมโภชนะ ขอ้จ ากดัทางสรีรวิทยาของระบบยอ่ยอาหารประเภทไขมนัสัตว์

ปีก(Jeason and Kellong,1992;Nir et al.,1993;Lima et al.,2003)ซ่ึงปัญหาดังกล่าวอาจแก้ไขได้โดยการใช ้

Emulsifier  ซ่ึง Emulsifier เป็นสารท่ีช่วยให้ไขมนักระจายตวัได้ในน ้ า มีโครงสร้างพิเศษ ท่ีจบักบัส่วนท่ี

ชอบน ้ า (hydrophilic) และส่วนท่ีชอบไขมนั(lipophilic)(NEFATO,1998)โดยหลกัการท างานของอิมลัซิไฟ

เออร์จะไปช่วยเพิ่มพื้นท่ีผิวสัมผสัของไขมนั ท าให้เอนไซม์ไลเปส(lipase)สามารถเขา้ท างานได้ โดยการ

ไฮโดรไลซ์ (hydrolyzed)ไตรกลีเซอไรด์(triglycerride)ได้เป็นกรดไขมนั(fatty acid)และโมโนกลีเซอไรด์

(monoglycerride)เม่ืออยู่ในน ้ าท าให้ไขมันเหล่าน้ีกระจายตัวได้ในน ้ า โดยจะรวมตัวกันเป็นไมเซลล์

(micelle)ดึงเอาไขมนัท่ีเป็นกลางเช่น ไตรกลีเซอไรดเ์ขา้มาไวด้า้นใน (มนตรีและคณะ,2542) 

ร าขา้วโดยทัว่ไปมีองค์ประกอบคุณค่าทางอาหารโดยมีโปรตีนประมาณ 12% ไขมนัประมาณ 12-

13% และเยื่อใยประมาณ 13% เช่นกนั และมีองคป์ระกอบคุณค่าทางอาหารอ่ืนๆ ร าขา้วจึงเป็นวตัถุดิบอาหาร

ท่ีให้โปรตีนและไขมนัสูง การใช้ร าขา้วในสูตรอาหารจึงมกัท าให้สูตรอาหารมีราคาถูกลง ไขมนัในร าขา้ว

เป็นไขมนัเหลว มีกรดไขมนัไม่อ่ิมตวัสูง โดยเฉพาะกรดลิโนเลอิค (linoleic acid) ซ่ึงเป็นกรดไขมนัจ าเป็น

ส าหรับสัตวปี์ก ร าขา้วจึงเหมาะท่ีจะใชเ้ป็นวตัถุดิบอาหารเล้ียงสัตวปี์ก เพื่อใชเ้ป็นแหล่งให้กรดไขมนัจ าเป็น

ในอาหาร เน่ืองจากร าขา้วมีส่วนของเยื่อใยท่ีไก่ไม่สามารถยอ่ยไดเ้รียกวา่ nonstarch polysaccharides(NSP) 

เป็นสารพวกเซลลูโลส,อราบิโนไซแลน,เบตา้กลูแคน,เพคติน สารพวกน้ีท าใหเ้กิดความหนืดซ่ึงส่งผลใหก้าร

เคล่ือนท่ีของสารอาหารในล าไส้ของไก่เป็นไปอยา่งยากล าบากและท าให้การยอ่ยและการดูดซึมสารอาหาร

ต่างๆโดยเฉพาะไขมนัลดลงในไก่เล็กการเสริมอิมนัซิไฟเออร์เขา้ร่วมดว้ยจึงมีบทบาทส าคญัและอิมลัซิไฟ

เออร์ท่ีมีคุณสมบติัท่ีเหมาะสมคือ โซเดียม สเตียโลอิล-2-แลคทิวเลท (sodium stearoyl-2-lactylate ; SSL) ซ่ึง

มีคุณสมบติัใกลเ้คียงกบักรดน ้ าดีท่ีมีบทบาทส าคญัในการยอ่ยไขมนัในอาหาร จากการศึกษาการใชอิ้มลัซิไฟ
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เออร์ในอาหารไก่เน้ือ จะพบวา่งานทดลองทัว่ๆไปเม่ือถึงจุดๆหน่ึง หากใช้ในระดบัสูงกวา่น้ีกลบัไม่มีความ

แตกต่าง หรือให้ผลไม่ดี ซ่ึงอาจจะเกิดจากการไม่ปรับพลงังานในสูตรอาหาร จึงท าให้สัตวไ์ดรั้บพลงังาน

มากเกินไป หากมีการปรับลดพลงังานใหมี้ความเหมาะสม จะเป็นการช่วยลดตน้ทุนค่าอาหารลงได ้ 

ดงันั้นวตัถุประสงค์เพื่อศึกษาผลการเสริมโซเดียมเตียโลอิล-2-แลคทิวเลส ในอาหารท่ีมีการลด

ระดบัพลงังานจากน ้ามนัร าขา้วในอาหารไก่กระทง ต่อสมรรถนะการเจริญเติบโตของไก่กระทง  

 ผลของกำรเสริม โซเดียมสเตียรออลิ 2 แลคทเีลส ในระดับน ำ้มันร ำทีม่ีผลต่อสมรรถนะกำรผลติไก่กระทง 

ตารางท่ี 1 ผลของการเสริม โซเดียมสเตียรออิล 2 แลคทีเลส ในระดบัน ้ ามนัร าท่ีมีผลต่อสมรรถนะการผลิต

ไก่กระทง ในการทดลอง 42 วนั 

 ระดบัน ้ ามนั

ร า% 

sodium stearoyl-2-

lactylate  % 

BWG 

(g) 

FI 

(g) 

FCR PI  อา้งอิง 

1-42 วนั Control - 2161 3729 1.731 207 ธีรศิษฏ ์พล

สมคัร และ

คณะ(2013) 

 0.70 0.05 2190 3667 1.679 289 

 1.00 0.05 2138 3598 1.686 284 

 1.30 0.05 2166 3712 1.717 281 

p-value 0.9784 0.7829 0.3991 0.8741  

1-42 วนั Control - 2841 5058 1.780a 380ab สุกญัญา ผลพา

เลิศ และคณะ

(2013) 

 0.70 0.05 2933 4987 1.701b 402a 

 1.00 0.05 2803 4766 1.702b 393ab 

 1.30 0.05 2758 5038 1.826a 360b 

CV% 3.75 3.36 2.10 4.58  

1-42 วนั Control - 2402.85b 4213.20 1.755 326.59  Mingkamol et 

al.(2015)  0.70 0.05 2532.72ab 4248.50 1.678 359.51 

 0.90 0.05 2592.42a 4260.50 1.643 366.25 

 1.10 0.05 2596.67a 4256.00 1.639 358.36 

Pooled SME 62.60 145.16 0.044 13.19  
ab ค่าเฉล่ียท่ีมีตวัอกัษรก ากบัต่างกนัในคอลมัน์เดียวกนัแตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีp<0.05  
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- น ำ้หนักตัวทีเ่พิม่ขึน้ (Body Weight Gain : BWG) 

จากตารางท่ี 1 จะเห็นไดว้่าในงานของ ธีรศิษฏ์ พลสมคัร และคณะ (2013) ท่ีมีการเติม sodium stearoyl-2-

lactylate 0.05% ร่วมกบัการลดระดบัน ้ ามนัร าลงท าให้ BWG ไม่แตกต่างกนั ซ่ึงใหผ้ลเช่นเดียวกบังานของสุ

กญัญา ผลพาเลิศ และคณะ(2013) ทั้งน้ีอาจเป็นเพราะสภาพแวดลอ้มในการเล้ียงไก่ท่ีใชโ้รงเรือนแบบเปิดซ่ึง

ยากต่อการควบคุมอุณหภูมิซ่ึงอาจส่งผลใหไ้ก่เครียดท าใหไ้ก่กินอาหารลดลง ในขณะท่ีงานของ Mingkamol 

et al.(2015) ท่ีมีการเติม เติม sodium stearoyl-2-lactylate 0.05% ร่วมกับการลดระดับน ้ ามันร าลงมีผลให ้

BWG ดีกว่ากลุ่มควบคุม ทั้ งน้ีอาจเป็นเพราะการเสริมsodium stearoyl-2-lactylate 0.05% ร่วมกับการลด

ระดับน ้ ามนัร าลงในสูตรอาหารไก่เน้ือช่วยเพิ่มประสิทธิภาพการท างานของเอนไซน์ไลเปสในการย่อย

ไขมนัเป็นกรดไขมนัไดดี้ข้ึน และสัตวน์ าไปใชป้ระโยชน์ไดอ้ยา่งมีประสิทธิภาพ ประกอบกบัสายพนัธ์ุไก่ท่ี

ต่างกนัจึงท าใหมี้น ้าหนกัตวัท่ีต่างกนัไปดว้ย 

- ปริมำณอำหำรทีก่นิได้ (Feed Intake : FI) 

จากตารางท่ี 1 จะเห็นไดว้่าในงานของ ธีรศิษฏ์ พลสมคัร และคณะ (2013) ท่ีมีการเติม sodium stearoyl-2-

lactylate 0.05% ร่วมกบัการลดระดบัน ้ ามนัร าลงท าให้ FI ไม่แตกต่างจากกลุ่มท่ีไม่เสริม sodium stearoyl-2-

lactylate ซ่ึงใหผ้ลเช่นเดียวกบังานของ สุกญัญา ผลพาเลิศ และคณะ(2013) และยงัใหผ้ลเช่นเดียวกบังานของ  

Mingkamol et al.(2015) ทั้งน้ีอาจเป็นการเพราะร าขา้วมีสารพวก NSP ซ่ึงยากต่อการยอ่ยประกอบกบัการใช้

อิมลัซิไฟเออร์ซ่ึงเป็นสารช่วยยอ่ยไขมนัในอาหารเพื่อช่วยยอ่ยอาหารจึงท าใหไ้ก่กินอาหารไดไ้ม่แตกต่างกนั 

 - อตัรำกำรเปลีย่นอำหำรเป็นน ำ้หนักตัว (Feed Conversion Ratio : FCR) 

 จากตารางท่ี 1 จะเห็นได้ว่าในงานของ ธีรศิษฏ์ พลสมคัร และคณะ (2013) ท่ีมีการเติม sodium 

stearoyl-2-lactylate 0.05% ร่วมกับการลดระดับน ้ ามันร าลงท าให้ FCR ไม่แตกต่างจากกลุ่มท่ีไม่เสริม 

sodium stearoyl-2-lactylate ซ่ึงให้ผลเช่นเดียวกบังานของ Mingkamol et al.(2015)ทั้งน้ีอาจเป็นเพราะการใช้

อิมลัซิไฟเออร์ในอาหารไก่เน้ือเม่ือถึงจุดๆ หน่ึงหากใชใ้นระดบัสูงจะไม่พบความต่าง ซ่ึงอาจเกิดจากการไม่

ปรับพลงังานในสูตรอาหารจึงท าให้อตัราการเปล่ียนอาหารเป็นน ้ าหนกัตวัไม่ต่างกนั ในขณะท่ีงานของ สุ

กญัญา ผลพาเลิศ และคณะ(2013)  ท่ีมีการเติม เติม sodium stearoyl-2-lactylate 0.05% ร่วมกบัการลดระดบั

น ้ ามนัร าลงท่ี 0.70% มีผลให้ FCR ดีกว่ากลุ่มควบคุม ทั้งน้ีอาจเป็นเพราะอิมลัซิไฟเออร์มีคุณสมบติัในการ

ช่วยกระจายตวัของไขมนัในอาหารและยงัช่วยให้ไขมนักระจายตวัไดใ้นน ้ าโดยจะรวมตวัเป็นไมเซลล์โดย

    



5 
 

จะไปช่วยเพิ่มพื้นผิวสัมผสัของไขมนั ท าให้เอนไซม์ไลเปสเขา้ท างานได ้ส่งผลให้ไขมนัเหล่าน้ีมีโมเลกุล

ขนาดเล็กง่ายต่อการยอ่ยและการดูดซึมไปใชป้ระโยชน์จึงท าให้อตัราการเปล่ียนอาหารเป็นน ้ าหนกัตวัดีกวา่

กลุ่มอ่ืน อีกทงัยงัเล้ียงในสภาพแวดลอ้มท่ีต่างกนั คือ สุกญัญา ผลพาเลิศ และคณะ(2013) เล้ียงในโรงเรือน

ปิด มีการควบคุมสภาพแวดลอ้มท่ีดีกวา่ ธีรศิษฏ ์พลสมคัร และคณะ (2013)  ท่ีเล้ียงในโรงเรือนเปิด และสาย

พนัธ์ุท่ีต่าง ความตอ้งการอาหารต่างกนั สภาพแวดลอมท่ีต่างกนั ยอ่มมีการเจริญเติบโตท่ีแตกต่างกนั ท าให้มี

อตัราการเปล่ียนอาหารเป็นน ้าหนกัตวัท่ีแตกต่างกนัไปดว้ย 

- ดัชนีกำรผลติ( Productive Index:PI) 

จากตารางท่ี1 จะเห็นได้ว่าในงานของ ธีรศิษฏ์ พลสมคัร และคณะ (2013) ท่ีมีการเติม sodium stearoyl-2-

lactylate 0.05% ร่วมกบัการลดระดบัน ้ ามนัร าลงท าให้ PI ไม่แตกต่างจากกลุ่มท่ีไม่เสริม sodium stearoyl-2-

lactylate ซ่ึงให้ผลเช่นเดียวกบังานของ Mingkamol et al.(2015) ทั้งน้ีอาจเป็นเพราะการใชอิ้มลัซิไฟเออร์ใน

อาหารไก่เน้ือเม่ือถึงจุดๆ หน่ึงหากใชใ้นระดบัสูงจะไม่พบความต่าง ซ่ึงอาจเกิดจากการไม่ปรับพลงังานใน

สูตรอาหารจึงท าใหไ้ก่เจริญเติบโตไม่ดีส่งผลใหด้ชันีการผลิตไม่ต่างกนั  สุกญัญา ผลพาเลิศ และคณะ(2013)  

ท่ีมีการเติม เติม sodium stearoyl-2-lactylate 0.05% ร่วมกับการลดระดับน ้ ามนัร าลงท่ี 0.70% มีผลให้ PI 

ดีกวา่กลุ่มควบคุมทั้งน้ีอาจเป็นเพราะอิมลัซิไฟเออร์มีคุณสมบติัในการช่วยกระจายตวัของไขมนัในอาหาร

และยงัช่วยให้ไขมนักระจายตวัไดใ้นน ้ าซ่ึงจะรวมตวัเป็นไมเซลล์โดยจะไปช่วยเพิ่มพื้นผิวสัมผสัของไขมนั 

ท าให้เอนไซมไ์ลเปสเขา้ท างานได ้ส่งผลให้ไขมนัเหล่าน้ีมีโมเลกุลขนาดเล็กง่ายต่อการยอ่ยและการดูดซึม

ไปใชป้ระโยชน์ ท าใหไ้ก่เจริญเติบโตดีมีดชันีการผลิตท่ีสูง 
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 ผลตอบแทนทำงเศรษฐกจิของกำรเสริมโซเดียมสเตียรออลิ 2 แลคทเิลสในระดับน ำ้มันร ำทีม่ีผลต่อ

สมรรถนะกำรผลติของไก่กระทง  

ตารางท่ี 2 ผลของการเสริมโซเดียมสเตียรออิล 2 แลคทิเลส ในอาหารต่อผลตอบแทนทางเศรษฐกิจท่ีท าการ

ทดสอบ 42 วนั  

ab ค่าเฉล่ียท่ีมีตวัอกัษรก ากบัต่างกนัในคอลมัน์เดียวกนัแตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีp<0.05  

FCG ตน้ทุนค่าอาหารต่อการเพ่ิมน ้ าหนกัตวั         RPI2  ผลก าไรท่ีต่างจากกลุ่มควบคุม 

ROI1 ผลตอบแทนของการลงทุนเม่ือเปรียบเทียบกบักลุ่มควบคุม                              

 

ระดบั

น ้ ามนั

ร า% 

sodium 

stearoyl-2-

lactylate  % 

FCG 

Baht/bird 

ROI1 

Baht/bird 

ROI2 

Baht/bird 

อา้งอิง 

Control - 54.12 - - ธีรศิษฏ ์พลสมคัร และ

คณะ(2013) 0.70 0.05 52.54 2.68 +1.20 

1.00 0.05 50.96 2.31 +1.06 

1.30 0.05 52.46 1.87 +0.85 

p-value 0.5225 - -  

Control - 70.34 - - สุกญัญา ผลพาเลิศ และ

คณะ(2013) 0.70 0.05 70.02 4.17 +1.42 

1.00 0.05 66.93 1.82 +0.65 

1.30 0.05 68.47 -1.62 -0.59 

Cv% 4.04    

Control - 70.24 - -   Mingkamol et 

al.(2015)     0.70 0.05 70.99 3.94 +1.56 

0.90 0.05 79.94 2.87 +1.11 

1.10 0.05 79.64 2.46 -0.93 

Pooled SEM 2.38 - -  
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- ต้นทุนค่ำอำหำรต่อกำรเพิม่น ำ้หนักตัว (Feed cost per gain : FCG)  

จากตารางท่ี 2 จะเห็นไดว้่าในงานของ ธีรศิษฏ์ พลสมคัร และคณะ (2013) ท่ีมีการเติม sodium stearoyl-2-

lactylate 0.05% ร่วมกับการลดระดับน ้ ามันร าลงท าให้  FCG ไม่แตกต่างจากกลุ่มควบคุม  ซ่ึงให้ผล

เช่นเดียวกบังานของ สุกญัญา ผลพาเลิศ และคณะ(2013) และยงัให้ผลเช่นเดียวกบังานของ  Mingkamol et 

al.(2015) เม่ือดูตน้ทุนค่าอาหารจะเห็นไดว้า่ ตน้ทุนค่าอาหารลดลงเม่ือใชน้ ้ ามนัร าในระดบัท่ีต ่า  ท าให้ราคา

ตน้ทุนค่าอาหารลดต ่าลง ทั้งน้ีอาจเป็นเพราะราคาน ้ามนัร าขา้วมีราคาสูงประกอบกบัท่ีใชใ้นระดบัท่ีนอ้ย 

- ผงตอบแทนของกำรลงทุนเมื่อเปรียบเทียบกบักลุ่มควบคุม (Return of investment : ROI) 

 จากตารางท่ี 2 จะเห็นได้ว่าในงานของ ธีรศิษฏ์ พลสมคัร และคณะ (2013) ท่ีมีการเติม sodium 

stearoyl-2-lactylate 0.05% ร่วมกบัการลดระดบัน ้ ามนัร าลงท่ีระดบั 0.70% ท าให้ROI สูงกว่ากลุ่มอ่ืนๆ ซ่ึง

ให้ผลเช่นเดียวกับงานของ สุกัญญา ผลพาเลิศ และคณะ(2013)   และยงัให้ผลเช่นเดียวกับงานของ  

Mingkamol et al.(2015) ทั้งน้ีอาจเป็นเพราะราคาของวตัถุดิบท่ีน ามาประกอบเป็นอาหารสัตวมี์ราคาท่ีแพง

แลว้ใชใ้นปริมาณท่ีนอ้ยลงท าให้กลุ่มท่ีเสริม sodium stearoyl-2-lactylate 0.05% ร่วมกบัการลดระดบัน ้ ามนั

ร าลงท่ีระดบั 0.70% ท าให ้ROI สูงกวา่กลุ่มอ่ืนๆ  

7.สรุปผล 

การเสริม sodium stearoyl-2-lactylate ในระดบั 0.05% ร่วมกบัการลดระดบัน ้ ามนัร าลง 0.70% ใน

อาหารไก่กระทงช่วยลดปริมาณการใชน้ ้ ามนัร าในสูตรอาหารไก่กระทง และช่วยลดตน้ทุนค่าอาหาร โดยไม่

ส่งผลต่อสมรรถนะการผลิตของไก่กระทง  
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