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บทคัดย่อ 
 สัมมนาฉบบัน้ีจดัท าข้ึนเพื่อทราบถึง ผลของการใชใ้บมนัส าปะหลงัแห้งทดแทนขา้วโพดในอาหารไก่
ไข่ต่อสีของไข่แดงและสมรรถภาพการผลิตไข่ไก่ โดยท าการศึกษาเอกสารงานวิจยั 3 ฉบบั ซ่ึงในการทดลองท่ี 1 
และการทดลองท่ี 2 ใช้ไก่สายพนัธ์ุโรดไอส์แลนด์เรด (Rhode Island Red) การทดลองท่ี 3 ใช้ไก่สายพนัธ์ุ บาร์
พลีมทัรอค (Barred Plymouth Rock) ใช้แผนการทดลองแบบ CRD แบ่งกลุ่มการทดลองออกเป็น กลุ่มควบคุม 
กลุ่มท่ีใชใ้บมนัส าปะหลงัแห้งแทนขา้วโพดในอาหารไก่ไข่ท่ีระดบั 3,4,5,6,7,8,10และ20% ซ่ึงพบวา่การใช้ใบ
มนัส าปะหลงัแห้งทดแทนขา้วโพดในอาหารไก่ไข่ท าให้สีของไข่แดงมีความแตกต่างอย่างมีนยัส าคญัทางสถิติ 
(P<0.05)ในการใชท่ี้ระดบั 10% ท าให้สีของไข่แดงเขม้ข้ึน จะลดลงเม่ือใชท่ี้ระดบั 20% ดา้นสมรรถภาพในการ
ผลิตไข่ไก่ น ้ าหนกัของไข่รวมมีความแตกต่างอย่างมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.05)ในการใชท่ี้ระดบั 10% ท าให้
น ้าหนกัของไขร่วมเพิ่มข้ึน จะลดลงเม่ือใชท่ี้ระดบั 20% น ้าหนกัของไข่ขาว มีความแตกต่างอยา่งมีนยัส าคญัทาง
สถิติ (P<0.05)ในการเสริมท่ีระดบั 10% ท าให้น ้ าหนกัของไข่ขาวเพิ่มข้ึน จะลดลงเม่ือใชท่ี้ระดบั 20% น ้ าหนกั
ของไข่แดงไม่มีความแตกต่างอย่างมีนยัส าคญัทางสถิติ (P>0.05) ผลผลิตไข่ไก่พบว่าไม่มีความแตกต่างอย่างมี
นยัส าคญัทางสถิติ (P<0.05) ค่า Haugh Unit มีความแตกต่างอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.05) การใชใ้นระดบัท่ี 
10% ท าใหค้่า Haugh Unit เพิ่มสูงข้ึน แต่ในการใชท่ี้ระดบั 20% ให้ผลการทดลองท่ีลดลง ดงันั้นในการใชใ้บมนั
ส าปะหลงัแหง้หดแทนขา้วโพดในอาหารไก่ไข่ ท าใหสี้ของไข่แดงและสมรรถภาพการผลิตไข่ไก่เพิ่มข้ึน 
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บทน า 

 ไก่ไข่เป็นสัตวเ์ศรษฐกิจท่ีส าคญั ในปัจจุบนัไดมี้การเล้ียงเป็นอุตสาหกรรมและมีการขยายตวัทางธุรกิจ
ออกไปอยา่งกวา้งขวาง ซ่ึงเกิดจากผูบ้ริโภคหนัมารับประทานไข่ไก่มากยิ่งข้ึน เพราะไข่ไก่ไปอาหารท่ีหาซ้ือได้
ง่ายมีขายทัว่ไป สีของไข่แดงเป็นอีกหน่ิงอยา่งท่ีผูบ้ริโภคให้ความส าคญั เพราะตอ้งการให้สีของไข่แดงมีความ
เขม้ข้ึนเพื่อตรงกบัวตัถุประสงค์ท่ีจะน าไปใชง้านเช่น การน าไข่แดงไปท าขนม เป็นตน้ และผูบ้ริโภคยงัมุ่งเน้น
ในดา้นสมรรถภาพในการผลิตไข่ ไข่ไก่จะตอ้งมีคุณภาพท่ีดีข้ึน ซ่ึงปัจจุบนัการผลิตอาหารไก่ไข่ไดรั้บสารสีมา
จากขา้วโพด เพราะขา้วโพดมีสาร เบตา้ แคโนทีน ซ่ึงเป็นสารสีเหลืองท่ีสามารถพบไดใ้นไข่แดงของไข่ไก่ และ
พบวา่ ขา้วโพดมีกรดอะมิโนท่ีจ าเป็นต่อไข่ขาวของไข่ไก่ คือ ไลซีน เมไทด์โอนีน และทริฟโตเฟน ซ่ึงกรดอะมิ
โนเหล่าน้ี จะพบไดใ้นไข่ขาวของไข่ไก่ ช่วยใหคุ้ณภาพและน ้าหนกัของไข่ขาวเพิ่มข้ึน แต่ในขา้วโพดมีกรดอะมิ
โนปริมาณท่ีนอ้ย ราคาขา้วโพดในปัจจุบนัมีราคาท่ีสูงข้ึนถึง 9.50 บาทต่อกิโลกรัม เม่ือเปรียบเทียบกบัราคาของ
ใบมนัส าปะหลงัแหง้แลว้ ราคาใบมนัส าปะหลงัแหง้จะมีราคาท่ีถูก ในปัจจุบนัมีราคา 2.50 บาทต่อกิโลกรัม  

ใบมนัส าปะหลังแห้งจึงเป็นอีกทางเลือกท่ีสามารถใช้ทดแทนข้าวโพดได้ในปัจจุบนั เพราะใบมนั
ส าปะหลังแห้ง (Casava leaves meal) เป็นวตัถุดิบท่ีหาได้ง่ายทั่วไป เป็นเศษเหลือใช้จากการตัดใบทิ้งทาง
การเกษตร หลังจากท่ีเก็บเก่ียวมันส าปะหลัง ในส่วนของใบจะมีส่วนประกอบของ สารสีแซนโทฟิลล์ 
(xanthophyll) ซ่ึงเป็นสารสี (pigment) ส าหรับไข่แดงของไข่ไก่ ช่วยเพิ่มสีของไข่แดงใหเ้ขม้ขน้ข้ึน นอกจากน้ีใบ
มนัส าปะหลงัแหง้ยงัมี กรดอะมิโนท่ีจ าเป็นต่อไข่ขาวของไข่ไก่ คือ ไลซีน เมไทดโ์อนีน และซิสทีน ซ่ึงกรดอะมิ
โนเหล่าน้ี จะพบไดใ้นไข่ขาวของไข่ไก่ ช่วยให้คุณภาพและน ้ าหนกัของไข่ขาวเพิ่มข้ึน และโปรตีนหยาบสูงถึง 
23.10%,ไขมนั 7.24%,เยื้อใย 21.11%,ความช้ืน 9.28%,และแคลเซียม 0.7% และอ่ืนๆ (Galon, E.M, Lorenzo, D 
and Claveria, F, 2017) ในใบมนัส าปะหลงัยงัมีกรดไฮโดรไซยานิค (hydrocyanic acid ,HCN) ซ่ึงเกิดจาก การ
แตกตวัของสารประกอบไซยาโนเจเนติก กลูโคไซด์ (cyanogenetic glucosides) ให้สารพิษในรูปกรดไฮโดรไซ
ยานิค ซ่ึงเป็นพิษต่อไก่ไข่ แต่เม่ือน ามาตากแห้งหรืออบแลว้ท าใหส้ารพิษนั้นถูกท าลายจึงไม่ส่งผลกระทบต่อไก่
ไข่ (โสภณ บุญล ้า และจุฑามาศ กระจ่างศรี, 2555) 
 ดงันั้นสัมมนาฉบบัน้ีจึงมีวตัถุประสงคเ์พื่อศึกษาผลของการใชใ้บมนัส าปะหลงัแห้งทดแทนขา้วโพดใน
อาหารไก่ไข่ต่อสีของไข่แดงและสมรรถภาพการผลิตไข่ไก่ 



ใบมันส าปะหลงัแห้ง 

ใบมนัส าปะหลงัแห้ง (Casava leaves meal) เป็นวตัถุดิบท่ีหาได้ง่ายทัว่ไป เพราะเป็นเศษเหลือใช้จาก
การตดัใบทิ้งทางการเกษตร หลงัจากท่ีเก็บเก่ียวมนัส าปะหลงั ในส่วนของใบจะมีส่วนประกอบของ สารสีแซน
โทฟิลล์ (xanthophyll) ซ่ึงเป็นสารสี (pigment) ส าหรับไข่แดงของไข่ไก่ ช่วยเพิ่มสีของไข่แดงให้เขม้ขน้ข้ึนและ
มีกรดไฮโดรไซยานิค (hydrocyanic acid ,HCN) ซ่ึงเกิดจาก การแตกตวัของสารประกอบไซยาโนเจเนติก กลูโค
ไซด์ (cyanogenetic glucosides) ให้สารพิษในรูปกรดไฮโดรไซยานิค เม่ือสัตวกิ์นเขา้ไปแลว้จะท าให้ถึงตายได ้
ตอ้งมีการท าให้สารพิษน้ีลดลงโดยการน าเอาใบมนัส าปะหลงัไปตากแดด1-2แดดหรือท าการอบให้แห้ง เม่ือ
สารพิษท่ีลดลงจะไม่ส่งผลต่อไก่ไข่ 
มาตรฐานคุณภาพไข่ไก่ ค่า (Haugh unit) 

(Haugh unit) คือ เป็นค่าท่ีส าคญัซ่ึงบ่งบอก คุณภาพของไข่ไก่โดยการวดัคุณภาพของโปรตีนไข่ขาว 
(albumen) ถูกคิดคน้ในปี 1937 โดย Raymond Haugh  เป็นค่าท่ีส าคญัซ่ึงบ่งบอก คุณภาพของไข่ไก่โดยการวดั
คุณภาพของโปรตีนไข่ขาว (albumen) การวดัค่าฮอกวดัได้โดยใช้เคร่ืองมือวดัเรียกว่า Haugh unit micrometer 
โดยการต่อยเปลือกไข่ แยกออกจากเปลือก บนพื้นเรียบ หน่วยฮอกไดจ้ากการค านวณน ้ าหนกัไข่และความสูง
ของไข่ขาวขน้ ไข่ท่ีออกมาใหม่จะมีความสด มีความสูงของไข่ขาวขน้มาก เม่ือเวลาผ่านไป ไข่ขาวจะเหลวมี
คุณภาพลดลง มีความสูงลดลง ซ่ึงมีอีกวิธีท่ีใช้ในการหาค่า Haugh unit คือการค านวณโดยการใช้สูตร สูตรคือ  
Haugh unit = 100 log (H + 7.57 – 1.7W0.37 ) 

เม่ือ H คือ ความสูงของไข่ขาว (Albumen Height, มิลลิลิตร) 
      W คือ น ้าหนกัฟองไข่ (Weight of egg, กรัม) 
มาตรฐานคุณภาพไข่ 

  กระทรวงเกษตรสหรัฐอเมริการ  USDA ไดก้ าหนดค่าฮอก เป็นค่ามาตรฐาน เพื่อก าหนดคุณภาพไข่ ท่ี
ก าหนดโดย แบ่งคุณภาพไข่ตามค่าฮอกเป็นช่วงระดบั คือ 

เกรด (AA) ค่า H.U. อยูใ่นช่วงระหวา่ง 83-100 
  เกรด (A) ค่า H.U. อยูใ่นช่วงระหวา่ง 59-75 
  เกรด (B) ค่าH.U. อยูใ่นช่วงระหวา่ง 35-51 
  เกรด (C) ค่า H.U. อยูใ่นช่วงระหวา่ง 11-21 

http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/1189/protein%20%E0%B9%82%E0%B8%9B%E0%B8%A3%E0%B8%95%E0%B8%B5%E0%B8%99
http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/4394/albumen%20%E0%B9%81%E0%B8%AD%E0%B8%A5%E0%B8%9A%E0%B8%B9%E0%B9%80%E0%B8%A1%E0%B8%99
http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/1189/protein%20%E0%B9%82%E0%B8%9B%E0%B8%A3%E0%B8%95%E0%B8%B5%E0%B8%99
http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/4394/albumen%20%E0%B9%81%E0%B8%AD%E0%B8%A5%E0%B8%9A%E0%B8%B9%E0%B9%80%E0%B8%A1%E0%B8%99


ผลของการใช้ใบมันส าปะหลังแห้งทดแทนข้าวโพดในอาหารไก่ไข่ต่อสีของไข่แดง  

สีของไข่แดง จากผลการทดลองของ Galon, E.M, Lorenzo, D and Claveria, F (2017) พบว่าการใช้ใบ
มนัส าปะหลงัแห้งแทนขา้วโพดในสูตรอาหารไก่ไข่ท่ีระดบั 5และ7% ท าให้สีของไข่แดงมีสีท่ีเขม้ข้ึน (P<0.05) 
เม่ือเทียบกบักลุ่มท่ีไม่ได้ใช้ใบมนัส าปะหลงัแห้ง ซ่ึงสอดคล้องกบัการทดลองของ Hien, T.Q. Hoan, T.T and 
Kien, T.T (2014) ท่ีพบวา่ในการใช้ใบมนัส าปะหลงัแห้งแทนขา้วโพดในสูตรอาหารไก่ไข่ในระดบั 4, 6, 8และ
10% ท าให้สีของไข่แดงมีสีท่ีเขม้ข้ึน (P<0.05) เม่ือเทียบกบักลุ่มท่ีไม่ไดใ้ชใ้บมนัส าปะหลงัแห้ง และสอดคลอ้ง
กบัการทดลองของ Kyawt,Y.Y et al (2014) ท่ีพบว่าการใชใ้บมนัส าปะหลงัแห้งแทนขา้วโพดในสูตรอาหารไก่
ไข่ท่ีระดบั 10และ20% ท าให้สีของไข่แดงมีสีท่ีเขม้ข้ึน (P<0.05) เม่ือเทียบกบักลุ่มท่ีไม่ไดใ้ช้ใบมนัส าปะหลงั
แหง้ เป็นเพราะวา่ ในใบมนัส าปะหลงัแหง้มีสารสีแซนโทฟิลล ์(xanthophyll) ซ่ึงเป็นสารสี (pigment) ท่ีสามารถ
พบไดใ้นไข่แดงของไข่ไก่ ช่วยเพิ่มสีของไข่แดงใหเ้ขม้ข้ึน ผลการทดลองดงัตารางท่ี 1  
ตารางที1่ ผลของการใช้ใบมันส าปะหลงัแห้งทดแทนข้าวโพดในอาหารไก่ไข่ต่อสีของไข่แดง 

สายพนัธ์ุไก่ อาย ุ ระดบัใบมนัส าปะหลงั สีของไข่แดง อา้งอิง 

 (สัปดาห์) ในอาหารไก่ไข่ (%) สีของไข่แดง  

  0% 9b  

โรดไอส์ 18-29 3% 9b 1 

แลนดเ์รด  5% 10a  

  7% 12.84a  

  0% 9.25 b  

  4% 11.57a  

โรดไอส์ 20-35 6% 12.71a 2 

แลนดเ์รด  8% 13.29a  

  10% 13.57a  

  0% 9.22b  

บาร์พลีมทัรอค  45-56 10% 12.67a 3 

  20% 11.78a  
a,b,c ค่าเฉล่ียท่ีมีตวัอกัษรก ากบัต่างกนัในแถวเดียวกนัแตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.05) 

N.S. ไม่แตกต่างทางสถิติ (P>0.05) * แตกต่างทางสถิติ (P<0.05) 



อา้งอิงท่ี 1 Galon, E.M, Lorenzo, D and Claveria, F (2017) 

อา้งอิงท่ี 2 Hien, T.Q. Hoan, T.T and Kien, T.T (2014) 

อา้งอิงท่ี 3 Kyawt,Y.Y et al (2014) 

ผลของการเสริมใบมันส าปะหลงัแห้งในอาหารไก่ไข่ต่อสมรรถภาพการผลติไข่ไก่ 

น ้าหนักของไข่รวม จากผลการทดลองของ Galon, E.M, Lorenzo, D and Claveria, F (2017) พบว่าการ
ใช้ใบมนัส าปะหลงัแห้งแทนขา้วโพดในสูตรอาหารไก่ไข่ท่ีระดบั 5และ7% ท าให้น ้ าหนกัของไข่รวมเพิ่มข้ึน 
(P<0.05) เม่ือเทียบกบักลุ่มท่ีไม่ไดใ้ช้ใบมนัส าปะหลงัแห้ง ซ่ึงสอดคลอ้งกบัการทดลองของ Hien, T.Q. Hoan, 
T.T and Kien, T.T (2014) ท่ีพบวา่ในการใชใ้บมนัส าปะหลงัแห้งแทนขา้วโพดในสูตรอาหารไก่ไข่ในระดบั 4, 
6, 8และ10% ท าให้น ้ าหนกัของไข่รวมเพิ่มข้ึน (P<0.05) เม่ือเทียบกบักลุ่มท่ีไม่ไดใ้ชใ้บมนัส าปะหลงัแห้ง และ
สอดคลอ้งกบัการทดลองของ Kyawt,Y.Y et al (2014) ท่ีพบวา่การใชใ้บมนัส าปะหลงัแห้งแทนขา้วโพดในสูตร
อาหารไก่ไข่ท่ีระดบั 10และ20% ท าให้น ้ าหนกัของไข่รวมเพิ่มข้ึน (P<0.05) เม่ือเทียบกบักลุ่มท่ีไม่ไดใ้ช้ใบมนั
ส าปะหลงัแห้ง เป็นเพราะ ใบมนัส าปะหลงัแห้งมี กรดอะมิโนท่ีจ าเป็นต่อไข่ขาวของไข่ไก่ คือ ไลซีน เมไทด์
โอนีน และซิสทีน จะพบไดใ้นไข่ขาวของไข่ไก่ ช่วยใหน้ ้าหนกัของไข่รวมเพิ่มข้ึน 

น ้าหนักไข่แดง จากผลการทดลองของทั้ง 3 การทดลองให้ผลท่ีสอดคล้องกนั พบว่าในการใช้ใบมนั
ส าปะหลงัแหง้แทนขา้วโพดในสูตรอาหารไก่ไข่ ไม่มีผลต่อน ้าหนกัของไข่แดง (P>0.05) 

น า้หนักไข่ขาว จากผลการทดลองของ Galon, E.M, Lorenzo, D and Claveria, F (2017) พบวา่การใชใ้บ
มนัส าปะหลงัแหง้แทนขา้วโพดในสูตรอาหารไก่ไข่ท่ีระดบั 5และ7% ท าให้น ้าหนกัของไข่ขาวเพิ่มข้ึน (P<0.05) 
เม่ือเทียบกบักลุ่มท่ีไม่ได้ใช้ใบมนัส าปะหลงัแห้ง ซ่ึงสอดคล้องกบัการทดลองของ Hien, T.Q. Hoan, T.T and 
Kien, T.T (2014) ท่ีพบวา่ในการใช้ใบมนัส าปะหลงัแห้งแทนขา้วโพดในสูตรอาหารไก่ไข่ในระดบั 4, 6, 8และ
10% ท าใหน้ ้ าหนกัของไข่ขาวเพิ่มข้ึน (P<0.05) เม่ือเทียบกบักลุ่มท่ีไม่ไดใ้ชใ้บมนัส าปะหลงัแหง้ และสอดคลอ้ง
กบัการทดลองของ Kyawt,Y.Y et al (2014) ท่ีพบว่าการใชใ้บมนัส าปะหลงัแห้งแทนขา้วโพดในสูตรอาหารไก่
ไข่ท่ีระดบั 10และ20% ท าให้น ้ าหนกัของไข่รวมเพิ่มข้ึน (P<0.05) เม่ือเทียบกบักลุ่มท่ีไม่ไดใ้ชใ้บมนัส าปะหลงั
แหง้ เป็นเพราะ ใบมนัส าปะหลงัแหง้มี กรดอะมิโนท่ีจ าเป็นต่อไข่ขาวของไข่ไก่ คือ ไลซีน เมไทดโ์อนีน และซิส
ทีน ซ่ึงเม่ือไก่ไข่ไดรั้บกรดอะมิโนท่ีมากข้ึน จะท าใหไ้ข่ขาวมีน ้าหนกัท่ีเพิ่มข้ึน 

ผลผลติไข่ไก่ จากผลการทดลองของทั้ง 3 การทดลองใหผ้ลท่ีสอดคลอ้งกนั พบวา่ในการใชใ้บมนั

ส าปะหลงัแหง้แทนขา้วโพดในสูตรอาหารไก่ไข่ ไม่มีผลต่อผลผลิตของไข่ไก่ (P>0.05)   

  



ค่า Haugh Unit จากผลการทดลองของ Galon, E.M, Lorenzo, D and Claveria, F (2017) พบว่าการใช้
ใบมนัส าปะหลงัแห้งแทนขา้วโพดในสูตรอาหารไก่ไข่ท่ีระดบั 5และ7% ท าใหค้่า Haugh Unit เพิ่มข้ึน (P<0.05) 
เม่ือเทียบกบักลุ่มท่ีไม่ได้ใช้ใบมนัส าปะหลงัแห้ง ซ่ึงสอดคล้องกบัการทดลองของ Hien, T.Q. Hoan, T.T and 
Kien, T.T (2014) ท่ีพบวา่ในการใช้ใบมนัส าปะหลงัแห้งแทนขา้วโพดในสูตรอาหารไก่ไข่ในระดบั 4, 6, 8และ
10% ท าให้ค่า Haugh Unit เพิ่มข้ึน (P<0.05) เม่ือเทียบกบักลุ่มท่ีไม่ไดใ้ชใ้บมนัส าปะหลงัแห้ง และสอดคลอ้งกบั
การทดลองของ Kyawt,Y.Y et al (2014) ท่ีพบวา่การใชใ้บมนัส าปะหลงัแห้งแทนขา้วโพดในสูตรอาหารไก่ไข่ท่ี
ระดบั 10และ20% ท าให้ค่า Haugh Unit เพิ่มข้ึน (P<0.05) เม่ือเทียบกบักลุ่มท่ีไม่ไดใ้ชใ้บมนัส าปะหลงัแห้ง เป็น
เพราะ ค่า Haugh Unit เป็นค่าท่ีส าคญัซ่ึงบ่งบอก คุณภาพของไข่ไก่โดยการวดัคุณภาพของโปรตีนไข่ขาว 
(albumen) ซ่ึงใบมนัส าปะหลงัแห้งมีกรดอะมิโนท่ีจ าเป็นต่อไข่ขาวของไข่ไก่ คือ ไลซีน เมไทด์โอนีน และซิส
ทีน ท าใหไ้ข่ขาวมีคุณภาพท่ีดีข้ึน ค่า Haugh Unit จึงสูงข้ึน ผลการทดลองดงัตารางท่ี 2   

ตารางที1่ ผลของการใช้ใบมันส าปะหลงัแห้งทดแทนข้าวโพดในอาหารไก่ไข่ต่อสมรรถภาพการผลติไข่ไก่ 

สายพนัธ์ุ
ไก่ 

อาย ุ

(สัปดาห์) 

ระดบัใบมนัส าปะหลงั

ในอาหารไก่ไข่ 

สมรรถภาพการผลติไข่ไก่ อา้งอิง 

น ้าหนกั คุณภาพไข่  

   ไข่รวม (g) ไข่แดง (g) ไข่ขาว (g) ผลผลิตไข่ไก่ (%) ค่า Haugh Unit  

  0% 55.04b 15.88 39.16b 60.58 89.69b  

โรดไอส์ 18-29 3% 55.92b 15.90 39.88b 60.72 90.01b 1 

แลนดเ์รด  5% 57.81a 15.95 41.48a 62.76 93.59a  

  7% 57.93a 15.98 41.93a 63.50 94.44a  

  0% 55.12b 15.82 39.25b 95.54 87.42b  

โรดไอส์  4% 57.43a 15.93 41.54a 95.71 92.64a  

แลนดเ์รด 20-35 6% 57.89a 15.95 42.82a 96.77 93.81a 2 

  8% 58.12a 15.98 42.09a 96.79 94.76a  

  10% 58.40a 16.02 42.15a 97.53 95.01a  

  0% 55.22b 15.39 39.63b 57.75 85.17b  

บาร์พลีมทั 45-56 10% 58.21a 15.48 41.73a 59.54 89.46a 3 

รอค  20% 55.45b 15,38 39.92b 58.52 87.22a  

http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/1189/protein%20%E0%B9%82%E0%B8%9B%E0%B8%A3%E0%B8%95%E0%B8%B5%E0%B8%99
http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/4394/albumen%20%E0%B9%81%E0%B8%AD%E0%B8%A5%E0%B8%9A%E0%B8%B9%E0%B9%80%E0%B8%A1%E0%B8%99


a,b,c ค่าเฉล่ียท่ีมีตวัอกัษรก ากบัต่างกนัในแถวเดียวกนัแตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.05) 

N.S. ไม่แตกต่างทางสถิติ (P>0.05) * แตกต่างทางสถิติ (P<0.05) 

อา้งอิงท่ี 1 Galon, E.M, Lorenzo, D and Claveria, F (2017) 

อา้งอิงท่ี 2 Hien, T.Q. Hoan, T.T and Kien, T.T (2014) 

อา้งอิงท่ี 3 Kyawt,Y.Y et al (2014) 

 

สรุป 
 จากการใชใ้บมนัส าปะหลงัแห้งทดแทนขา้วโพดในอาหารไก่ไข่ต่อสีของไข่แดง และสมรรถภาพการ
ผลิต สามารถใชใ้บมนัส าปะหลงัแหง้ท่ีระดบั 4-20% เพราะจะท าใหสี้ของไข่แดงมีความเขม้ข้ึน และสมรรถภาพ
การผลิตไข่ไก่สูงข้ึน 

 ควรใชท่ี้ระดบั 20% เพราะขา้วโพดมีราคาท่ีแพงกวา่ใบมนัส าปะหลงัแห้ง สามารถลดค่าใช้จ่ายในการ
ผลิตอาหารไก่ไข ่
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