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บทคัดย่อ 

การใชส้ารแต่งกล่ินวนิลลาต่อการกินไดห้ลงัหย่านมของลูกสุกร พบวา่รสหวานเป็นรสท่ีลูกสุกรชอบซ่ึงใชเ้ป็นรส
พื้นฐานหลกัในอาหาร การเสริมรสดว้ยกล่ินวนิลลาในอาหารสุกร ท่ี  0.05 - 0.1 เปอร์เซ็นมีผลต่อการกินไดห้ลงัหยา่
นมเพิ่มสูงข้ึนอยา่งมีนยัส าคญัยิง่ทางสถิติ(P<0.05)  แต่ ไม่ส่งผลต่อการเจริญเติบโต(P<0.05)  เพราะสารแต่งกล่ินไม่มี
คุณค่าโภชนะ  และเพิ่มการกินไดเ้พียงอยา่งเดียวไม่เพียงพอต่อการเพิ่มสมรรถนะการเจริญเติบโต ซ่ึงตอ้งพิจารณาถึง
ปัจจยัอ่ืนร่วมเช่นพนัธุกรรมของลูกสุกร และส่ิงแวดลอ้มขณะหยา่นมดว้ย 

___________________________________________________________________________ 

ค าส าคัญ  สารแต่งกล่ิน วนิลลา   สุกรหยา่นม การกินได ้

 

 

 

 

 

 
 
 



บทน า 
             การหย่านมเร็วในลูกสุกรเพื่อลดตน้ทุนการผลิตในระบบอุตสาหกรรม ส่งผลเสียต่อลูกสุกรในหลายปัจจยั 

Hepper, (1986) กล่าววา่หลงัหยา่นมลูกสุกรเผชิญกบัความเครียด เช่น การเปล่ียนแปลงสถานท่ี การเจอกบัสุกรตวัอ่ืน

ท่ีไม่คุน้เคย การรวมฝงู การกินอาหารรูปแบบใหม่ และการหยดุการกินนมจากแม่สุกรเป็นตน้  มีผลท าให้ลูกสุกรเกิด

อาการเบ่ืออาหารซ่ึงมีความเส่ียงท่ีจะเกิดอาการทอ้งเสีย ส่งผลให้เกิดการสูญเสียหลงัหยา่นม   เน่ืองจากลูกสุกรเกิด

ความเครียดไม่กินอาหารท าใหข้าดภูมิคุม้กนั และอาจส่งผลใหเ้กิดสภาวะล าไส้อกัเสบ ป่วยอ่อนแอและติดเช้ือไดง่้าย 

เน่ืองจากล าไส้ของสุกรในช่วงน้ียงัไม่มีการพฒันาไดอ้ย่างเต็มท่ี    มีการศึกษาเพื่อเพิ่มอตัราการกินไดข้องลูกสุกร

หลงัหยา่นมในหลายรูปแบบ เช่น  ลกัษณะของรูปแบบการให้อาหารแข็ง อาหารเหลว วิธีการให้ จ  านวนคร้ังในการ

ให้ และการเสริมสารให้รสชาติท่ีระกอบดว้ยกล่ินและรสในอาหารก็เป็นอีกวิธีหน่ึง  ซ่ึงอาจช่วยกระตุน้ให้ลูกสุกร

หยา่นมมีความสนใจในอาหารมากข้ึน    โดย   Laughlin et al., (1983) พบวา่รสชาติช่วยเพิ่มการกินไดข้องอาหารและ

เพิ่มน ้ าหนกัใหลู้กสุกรช่วงสัปดาห์แรกหลงัจากหยา่นม  และ รายงานวา่การเพิ่มกล่ินรวมกบัสารให้รสหวาน    เช่น

เซคคาริน (saccharin)ในการเล้ียงสุกรหยา่นมสามารถเพิ่มน ้าหนกัและท าให้ประสิทธิภาพการใชอ้าหารของลูกสุกรดี

ข้ึน การใชโ้มโนโซเดียมกลูตาเมต (MSG) หรือผงชูรสเสริมในอาหารลูกสุกรหลงัหยา่นมท าให้ปริมาณการกินได้

เพิ่มข้ึน10% และอตัราการเติบโตเพิ่มข้ึน 7% (Torrallarodona et al., 2000) ในสารเสริมกล่ินรสชาติก็มีความส าคญั

เช่นกนัในการปรับปรุงความน่ากินของอาหาร รสชาติประกอบดว้ย รสและกล่ิน ชุดาพรรณ พ่วงข า และคณะ(2559) 

พบว่าการเสริมสารแต่งกล่ินนม 0.03% ในสูตรอาหารลูกสุกรมีแนวโน้มท าให้สุกรมีการกินได้เพิ่มข้ึน(P=0.09)  

ดงันั้นสารแต่งกล่ินเป็นอีกหน่ึงทางเลือกในการสารรสชาติอาหาร สัมมนาน้ีจึงมีวตัถุประสงคเ์พื่อศึกษาอิทธิพลของ

สารใหก้ล่ินรสชาติอาหารต่อการกินไดข้องสุกรหลงัการหยา่นม  

สารแต่งกลิน่อาหารสัตว์ 
            สารแต่งกล่ิน (flavours) เป็นหน่ึงในสารเสริมรสชาติ ในอาหารสัตว ์(feed additives) ชนิดหน่ึงท่ีสกดั ไดจ้าก
ธรรมชาติ หรือสารแต่งกล่ินท่ีสังเคราะห์ ข้ึนทางเคมี เช่น กล่ินนม วานิลลา ราสเบอร์ร่ี และกล่ินผลไมร้วม เป็นตน้ 
ซ่ึงสารแต่งกล่ิน เหล่าน้ีไม่มีคุณค่าทางโภชนะ และไม่ใหค้วาม หวาน แต่สามารถให้กล่ินเหมือนไดจ้ากวตัถุดิบท่ีจริง 
อยู่อาหาร(ชุดาพรรณ พ่วงข า และคณะ,2559) การประกอบสูตรอาหารลูกสุกร  การใชส้ารแต่งกล่ินเสริมในสูตร
อาหารจึงเป็นอีกทางเลือกหน่ึงท่ี สามารถทดแทนการใช้ผลิตภณัฑ์อาหารจริง  ช่วยลดตน้ทุนการผลิตอาหารสัตว ์ให้
มีราคาต ่าลง โดยใชก้ล่ินอาหารแทนวตัถุดิบจริง โดยทัว่ไปสารแต่งกล่ินถูก น ามาใช ้ในอาหารสุกรเพื่อเหน่ียวน า ให้
ลูกสุกรยอมรับการกินอาหารแทน และกระตุน้การกินเพิ่มข้ึน ((McLaughlin et al., 2000 อา้งโดย ชุดาพรรณ พ่วงข า 
และคณะ,2559)) อีกทั้งการเสริมกล่ินในอาหารลูกสุกรก่อนหยา่นม จะท าให้ลูกสุกรจดจากกบัอาหารกล่ินนั้นๆ และ
เม่ือ หลงัหยา่นม ลูกสุกรสามารถกินอาหารท่ีเสริม กล่ินเดิมไดม้ากข้ึน 
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ระบบการรับรสชาติของสุกร 

              การรับรสรู้ชาติจะเร่ิมท่ีระบบทางเดินอาหารส่วนตน้  โดยกล่ินและรสชาติของอาหารจะกระตุ้นระบบ

ทางเดินอาหาร  โดยเซลล์ประสาทท่ีรับรสชาติจากอาหารจะถูกกระตุน้ และส่งผลต่อระบบประสาทส่วนกลาง

ส าหรับการประมวลผล การรับรสท่ีล้ินและการรับกล่ินท่ีจมูกท างานร่วมกนั    ความรู้สึกท่ีไดรั้บรสชาติและกล่ินมี

ผลต่อการควบคุมการเรียกน ้ าย่อย รสหลกัหวาน,ขม,เปร้ียว,เค็มและอูมามิ ซ่ึงมีผลต่อการกินได้รวมถึงการอยาก

อาหารมากข้ึน   ซ่ึงเยือ่บุผวิจมูกมีเซลล์รับกล่ินจะท าปฏิกิริยากบัสารเคมีส่งสัญญาณไปยงัสมองและกล่ินสามารถท า

ให้ความรู้สึกถึงรสชาติของอาหาร ชนิดของรสชาติมีผลต่อการตอบสนองต่อการท างานของล้ินและจมูก สุกรมีการ

รับรสชาติท่ีแตกต่างกนัจากการกินอาหาร ระบบประสาทสัมผสัจะรับรสชาติท่ีล้ิน รสชาติท่ีอร่อยของอาหารเป็น

ความสัมพนัธ์กนัระหว่างกล่ินและรสชาติ   และความรู้สึกของกล่ินและรสมีผลต่อการกินของสุกรในคร้ังต่อไป  

ดงันั้นกล่ินและรสชาติเป็นส่ิงส าคญัท่ีดึงดูดการกินไดข้องสุกร Hellekant et al., (1980) กล่าวว่าสุกรมีการจดจ า

รสชาติไดป้ระมาณ 19,000 รสชาติ ดงันั้นสุกรจึงสามารถรับรสชาติและกล่ินไดเ้ร็วข้ึนในการกินอาหารคร้ังต่อไป มี

การศึกษาว่ารสชาติท่ีดีของสุกรคือรสหวานของคาร์โบไฮเดรต ในสารท่ีให้ความหวานของอาหารมีผลต่อการ

ตอบสนองต่อประสิทธิภาพในการกินอาหารไดข้องสุกรท่ีเพิ่มข้ึน  

ความสัมพนัธ์ของลูกสุกรต่อรสชาติอาหาร 
             การใหส้ารเพิ่มรสชาติเพื่อตอ้งการใหลู้กสุกรมีการกินไดข้องอาหารมากข้ึน และช่วยลดผลกระทบจากการ
หยา่นมเร็วท่ีก่อใหเ้กิดความเครียด ซ่ึงความเครียดจากการการหยา่นมของลูกสุกรส่งผลกระทบต่อระบบการยอ่ย
อาหาร เช่น กรดไขมนัและท าใหค้าร์โบไฮเดรตถูกขบัออกมากบัอุจจาระมากข้ึนรวมไปถึงท าใหอุ้จจาระเหลว ทั้งน้ี
รสชาติท่ีดีมีผลต่อ การดึงดูดของลูกสุกรต่อการกินอาหาร มีการศึกษาโดยใหลู้กสุกรสุ่มเลือกอาหารท่ีมีรสชาติจาก
ธรรมชาติคร้ังละ 20 วนิาทีรวม 198 คร้ัง จากรสชาติ 8 กลุ่ม รวม 96 รสชาติ พบวา่ ลูกสุกรมีความชอบในรสชาติจาก
ธรรมชาติทั้งส้ิน 30 รสชาติ ((McLaughlin et al,1983 อา้งโดย Pluske et al., 2007)) ดงัตารางท่ี 1 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ตารางที ่1  แสดงความชอบ ไม่ชอบและต่อต้านของลูกสุกรในรสชาติอาหาร 
กลุ่มรสชาต ิ จ านวนรสชาติ ความชอบรสชาติ ไม่ชอบ ต่อตา้น 
Buttery 8 4 4  
Cheesy 6 2 3 1 
Fatty 4 1 2 1 
Fruity 24 8 12 4 
Green 10 4 5 1 
Meaty 13 5 6 2 
Musty 8 1 6 1 
Sweet 23 5 15 3 
Total 96 30 53 13 

         ที่มา:ดดัแปลงจาก McLaughlin et al.,( 1983)   
         จากตารางพบว่าลูกสุกมีความชอบรสชาติแบ่งไดเ้ป็นกลุ่มใหญ่คือ ผลไม,้ หวานและเน้ือ จากความชอบหลกั
ของลูกสุกร จึงมีการผสมรสชาติเพื่อเพิ่มการกินไดใ้ห้เพิ่มข้ึน เช่น หวาน-ผลไมต่้างๆ หรือ หวาน-เน้ือ  ซ่ึงรสชาติว
นิลลาเป็นหน่ึงในรสชาติผลไม้ท่ีสุกรชอบอย่างไรก็ตามในระบบอุตสาหกรรม ไม่สารมารถใช้วตัถุดิบจริงจาก
ธรรมชาติในการปรุงแต่งรสชาติได ้เพระมีราคาท่ีสูงมาก ทั้งน้ีราคาวนิลลาธรรมชาติท่ีขายเป็นฝักแหง้อยูท่ี่เฉล่ียฝักละ 
85 บาท (http://vanilla-republic.com)  ในขณะท่ีสารสกดัแบบผงเขม้ขน้ 25 กรัมราคา 28 บาท จึงนิยมใชส้ารสกดั
กล่ินแทนเน่ืองจาก มีราคาท่ีถูกกวา่มาก 
การใช้สารให้รสชาติวนิลลาในอาหารสุกรเลก็ต่อการกนิได้หลงัหย่านม 
 การกินไดท่ี้ดีมีผลสุขภาพของลูกสุกร ซ่ึงมีผลต่อการเจริญเติบโตท่ีดีแหละต่อเน่ือง และลดปัญหาการสูญเสีย

หลงัหย่านมจ่ึงไดมี้ผูท่ี้ศึกษาการกินของลูกสุกรจากการศึกษาทดลองของ Figueroa.et al,(2012) พบว่าการเสริม 

Lactose ในอาหารสุรเล็กท าให้สุกรมีการกินไดท่ี้เพิ่มข้ึน  อาหารท่ีมีรสดีมีผลต่อการกินไดม้ากข้ึนของลูกสุกรหลงั

หย่า จ่ึงไดศึ้กษาเร่ืองรสชาติของอาหารเพื่อเพิ่มอตัราการกินได ้ รสชาติประกอบดว้ยรสและกล่ิน จ่ึงไดใ้ช้สารแต่ง

กล่ินของวนิลลา เสริมในอาหารท่ีมีรสหวานจาก Lactose ท่ี 0.1 เปอร์เซ็นในอาหาร มีผลต่อการกินไดเ้พิ่มขึนแตกต่า

อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ี (P>0.05) จากกลุ่มควบคุมท่ีไม่ไดเ้สริมกล่ินวนิลลา   สอดคลอ้งกบั Blavi et al., (2013) 

พบวา่การใหอ้าหารรสชาติท่ีดีช่วยเพิ่มการกินไดห้ลงัหยา่นมของลูกสุกรได ้โดยใช้สารแต่งกล่ินส าเร็จรูป Fluidarom 

1003®มีส่วนผสมกล่ินหอมหลายชนิดท่ี 0.375 เปอร์เซ็ต์ และสารแต่งกล่ิน vanilla  0.5 เปอร์เซ็นต ์ จากการศึกษา

พบวา่สารใหร้สชาติทั้งสองชนิดท าใหใ้หก้ารกินไดข้องลูกสุกรมากกวา่กลุ่มท่ีไม่ไดรั้บสารใหร้สชาติอยา่งมีนยัส าคญั

ทางสถิติ (P<0.05) และจากงานทดลองของ Laia. (2013) ท่ีท าการทดลองเช่นเดียวกนัพบวา่  พบวา่การกินไดลู้กสุกร

ท่ีเสริมดว้ยรสชาติวนิลลามีความแตกต่างอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ี(P<0.05) อยา่งไรก็ตามในการทดลองของ Yan et 

al.,(2011) พบว่ารสชาติท่ีโดดเด่นรสชาติท่ีสุกรชอบคือ chees 0.1%  และ vanilla 0.1% ซ่ึงมีส่วนประกอบของ 



Lactose 8 % ซ่ึงถึงแมก้ารกินไดใ้นกลุ่มท่ีเสริมจะมีแนวโนม้มากข้ึนแต่อตัราการกินไดก้็ไม่แตกต่างอยา่งมีนยัส าคญั

ทางสถิติ (P>0.05) กบักลุ่มควบคุม ดงัตารางท่ี 2 

 
ตารางที ่2 เปร่ียบเทยีบผลกระทบของสารให้รสชาติ Vanilla ต่อการกนิได้ของสุกรหย่านม 

 ส่ิงทดลอง P-value  

 0 0.375 0.5 0.1 SEM Lactose Block Lactose 
X Block 

สารแต่ง
กลิน่ 

หมายเหตุ 

 g/d   
(14-33 d) 

618   631 0.015 0.467 0.012 0.024 Vanilla  Figueroa 

.et 
al.,(2012) 

      Sow diet  Weanin
g diet  

S diet x 
Wd  

  

g/d  

(0-35 d) 

484.9 b  536.7 
a 

   12.34  0.001  0.010  0.151  Fluidarom 

1003® 

Blavi.,et.
al 
(2013) 

   563.6 a       Vanilla 

g/d  

(0-28 d) 

210b   228a 17.6    Vanilla Yan et 

al.,(2011) 
   234a     cheese 

 

   จากตารางท่ี 2  กล่ินวนิลาท่ีเสริมเขา้ไปในอาหารท่ีมีรสหวานเป็นพื้นฐานอาหารลูกสุกร จึงท าใหเ้กิดเป็นรส

หวานกล่ินวนิลลา ส่งผลต่อการกินไดท่ี้เพิ่มอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิตท่ี (P<0.05) ท าใหท้ราบวา่กล่ินและรสของ

อาหารมีผลต่อการกินและการเลือกกนัของลูกสุกรหยา่นม ใหลู้กสุกหยา่นมมีสุขภาพท่ีดีข้ึน ซ่ึงอาจมีส่วนท าใหก้าร

สูญเสียหลงัหยา่นมลดลงได ้

การเจริญเติบโตหลังหย่านมจากการเสริมกล่ินวนิลลาในอาหาร   
         จากการศึกษาของ   Figueroa.et al,(02012) และ Blavi.et al,(2013) พบวา่การเสริมสารแต่งกล่ินวนิลาท าให้ลูก
สุกรมีการกินไดท่ี้เพิ่มข้ึน แต่การเจริญเติบโตของลูกสุกรหลงัหย่านมของกลุ่มท่ีเสริมและไม่เสริมไม่พบความแตก
ตางกนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ี (P>0.05) โดยทั้งสองให้เหตุผลวา่คุณค่าโภชนะของอาหารท่ีลูกสกรไดรั้บในการ
ทดลองดงักล่าวมี เพียงพอต่อการเจริญเติบโตแล้วแมจ้ะมีการเสริมรสชาติเพี่อเพิ่มกินได้มากข้ึน แต่ก็ข้ึนอยู่กับ



ขีดจ ากดัการเจริญเติบโตของสุกรดว้ยเช่นกนั  ซ่ึงมีปัจจยัของพนัธุกรรมเก่ียวและอ่ืนๆขอ้งดว้ย ในขณะท่ีงานทดลอง
ของ Yan et al.,(2011) ซ่ึงพบว่าการเสริมสารแต่งกล่ินท าให้การกินได้สูงข้ึนเพียงเล็กน้อยแต่กลบัท าให้การ
เจริญเติบโตดีข้ึนอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ี (P<0.05) โดยอาหารท่ีเสริมรสชาติกล่ินวะนิลลาและกล่ินชีสท าให้สุกร
โตดีกวา่อาหารท่ีไม่เสริม สารแต่งกล่ิน  ทั้งน้ีซ่ึงอาจเป็นเพราะการทดลองของ Yan et al., (2011) มีการเก็บขอ้มูลท่ี
ลูกสุกรอายุ 28 วนั หรือ 1 สัปดาห์หลงัหยา่นมซ่ึงลูกสุกรก าลงัประสพปัญหาของการกินไดท่ี้ลดลง เม่ือมีการเสริม
สารเพิ่มรสชาติท าให้กินได้เพิ่มข้ึนและการเจริญเติบโตดีข้ึน ซ่ึงแตกต่างจากงานทดลอง Blavi.,(2013) และ Laia., 
(2013) ซ่ึงเก็บขอ้มูลลูกสุกรอาย3ุ5 วนั ซ่ึงลูกสุกรในช่วงสัปดาห์หลงัท่ี 2 ท่ีผา่นพน้ปัญหาหลงัการหยา่นมมาแลว้ ท า
ให้ลูกสุกรมีมีการเจริญเติบโตทดแทน (compensatory growth) ท าให้อตัราการเจริญเติบโตของกลุ่มเสริมรสชาติไม่
แตกต่างจากกลุ่มควบคุมดงัตารางท่ี 3 
 
ตารางที ่3 ตารางเปรียบเทยีบการเจริญเติบโตของอาหารเสริมกลิน่วนิลลาของสุกรหลังหย่านม 

 

 

อักษร(a,b)ในแถวเดียวกัน มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญ(p<0.05) 

ท่ีมา:ดดัแปลจาก Figueroa.,(2012), Laia., (2013) และ Yan et al.,(2011) 

 

 ส่ิงทดลอง P-valor  

ADG 0 0.375 0.05 0.1 SEM Lactose Block Lactose 
X Block 

สารแต่ง
กล่ิน 

หมายเหตุ 

g/d   
0-33 d 

518   531 0.0135 0.517 0.165 0.607  Figuero
a .etal, 

(2013)          Vanilla 

      Sow 
diet 

Weaning 
diet 

S diet x Wd   

g/d 
0- 35 d 

286.3 
 

315.9 
 

 
 

 16.73 
 

0.107 
 

0.390 
 

0.375 
 

Fluidarom 
1003® 

Blavi., 
(2013)) 

   328.5      Vanilla 

          Yan et 
al.,(2011) g/d 

 28 d 
184b   208a 10    Vanilla 

    215a     chees  



       จากตารางการเสริมกล่ินวนิลาช่วยปรับปรุงความน่ากิน ของวตัถุดิบอาหารและการการกินไดท้ั้งน้ีอาจส่งผลต่อ

การเจริญเติบโตของลูกสุกรข้ึนอยูก่บัหลายปัจจยัเช่น คุณค่าโภชนะของอาหาร ขีดจ ากดัทางพนัธ์ุกรรม พนัธ์ุของสุกร 

ช่วงเวลาหลงัการหยา่นมและอ่ืนๆ 

 

สรุป 

—         การเสริมสารแต่งกล่ินวนิลลาท่ี  0.05 - 0.1 เปอร์เซ็นรวมกบัสูตรอาหารมาตรฐานมีผลต่อการกินไดข้องลูกสุกร

หลงัหยา่นมเพิ่มสูงข้ึนอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ี(P>0.05) เม่ือเทียบกบักลุ่มไม่เสริม การเสริมกล่ินวนิลลาในอาหาร

สุกรหยา่นมอาจส่งผลต่อการเจริญเติบโตทั้งน้ีข้ึนอยูก่บัปัจจยัอ่ืนเช่นช่วงเวลาในการหยา่นม เป็นตน้ 

—  ข้อเสนอแนะ 

 ควรจะมีการศึกษาปัจจยัในการกินไดใ้นรูปอ่ืนๆท่ีมีผลต่อการกินไดเ้พิ่มเติม เช่นขนาดของเม็ดอาหาร การให้อาหาร

ในรูปแบบเหลว สีอาหาร การผสมกล่ินเพื่อเพิ่มรสชาติ 
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