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บทคดัยอ 

สัมมนาฉบับนีมี้วัตถุประสงคเพือ่ศึกษาผลของการเสริมเมล็ดกัญชงในอาหารตอสมรรถภาพการผลิตไกไข

และกรดไขมันในไขแดง โดยไดศึกษาและรวบรวมเอกสารวิชาการจํานวน 5 ฉบับ ทีมี่การศึกษาระหวางป พ.ศ. 

2555-2562 พบวาการเสริมเมล็ดกัญชงในอาหารไกไขมีตั้งแตระดับ 3–25% และการเสริมเมล็ดกัญชงในอาหารมี

ผลทําใหน้าํหนักไขและผลผลิตไขเพิม่ขึ้น (p<0.05) แตไมมีผลตออัตราการกินไดและประสิทธิภาพการเปลี่ยน

อาหารเปนน้ําหนักไขเม่ือเทียบกับกลุมควบคุม (p>0.05) นอกจากนี้ยังพบวาไกไขในกลุมทีไ่ดรับการเสริมเมล็ดกัญ

ชงในอาหารตั้งแต 10–25% มีการสะสมกรดไขมัน α-Linolenic, γ-Linolenic acid, eicosapentaenoic acid 

(EPA) และ docosahexaenoic acid (DHA)  ในไขแดงเพิ่มขึ้นอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) อยางไรก็ตาม

การเสริมเมล็ดกัญชงในอาหารไกไขทุกระดับไมมีผลตอการสะสมกรดไขมัน Linoleic acid  ในไขแดง (p>0.05) 

 

คําสําคัญ : กัญชง ไกไข สมรรถภาพการผลิต กรดไขมัน 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



- 2 - 
 

บทนาํ 

ไข (Egg) เปนอาหารที่ไดรับความนิยมและมีคุณคาทางโภชนาการสูง เปนแหลงของโปรตีนที่มีคุณภาพด ี

เนื่องจากโปรตีนในไขมกีรดอะมิโนทีจ่ําเปนตอรางกายของมนุษยครบถวนทัง้ชนิดและปริมาณ เปนอาหารทีมี่ราคา

ถูกเมื่อเทียบกับเนื้อสัตว ในขณะที่ใหปริมาณโปรตีนทัดเทียมกัน การสงออกไขของทั้งโลกอยูที่ 3 หมื่นลานฟอง 

โดยมีเนเธอรแลนดเปนผูสงออกรายใหญที่สุดของโลก และการผลิตไขไกในอาเซียนป 2554 อินโดนีเซียเปนผูผลิต

รายใหญ (33%) และรองลงมาคือประเทศไทย (17%) ในขณะที่อัตราการบริโภคไขของไทยอยูที่ 159 ฟอง/คน/ป 

(พรศรี เหลารุจิสวัสดิ์, 2557) ในปจจุบันไกไขถือวาเปนสัตวเศรษฐกิจทีส่ําคัญของประเทศไทย ซึง่การเลีย้งไกไข

ตองคํานึงถึงผลผลิตและคุณภาพของไขมากขึ้นเพือ่ตอบสนองความตองการของผูบริโภค เชน ไขมีขนาดใหญข้ึน 

ผลผลิตไขท่ีเพ่ิมข้ึน ไขแดงมีสีแดงเขม รวมทัง้มีกรดไขมันและกรดไขมันโอเมกา 3 ทีสู่งขึน้ ซึง่ในไขแดงประกอบไป

ดวยไขมันประเภทอิ่มตัวอยูคอนขางมาก รวมถึงโอเมกา 3 ซึง่จําเปนตอรางกายและมีคุณคาเหมือนไขมันใน

ปลาแซลมอนและปลาทะเล (ศิริพร ตันจอ และคณะ, 2558) ดั้งนั้นในอุตสาหกรรมอาหารสัตวและเกษตรกรผูเลี้ยง

ไกไขจึงมีความตองการเพิ่มผลผลิตและเพิ่มคุณภาพไข ผู ผลิตอาหารไกไขหรือเกษตรกรผู เลีย้งไกไขจึงใชสาร

ปฏิชีวนะเพ่ือใหไดผลผลิตมากข้ึน ซ่ึงสารปฏิชีวนะเหลานี้หากไมระมัดระวังในการใชก็จะทําใหเกิดผลเสียได โดยผล

ตกคางในผลิตภัณฑจากสัตว อันจะสงผลถึงความปลอดภัยตอสุขภาพของผูบริโภค อีกทัง้ยาปฏิชีวนะสวนใหญ

นําเขาจากตางประเทศและมีราคาแพง จึงมีแนวคิดในการนําพืชสมุนไพรหรือพืชชนิดตางๆ ผสมในอาหารเพื่อเพิม่

ผลผลิตและคุณภาพของไข เชน ใบมะรุม กระเทียมแหง หรือ กัญชง (ภุชงค วีรดิษฐกิจ และ ไพโชค ปญจะ.,2558) 

“เฮมพ” (Hemp) หรือ“กัญชง”มีชือ่ทางวิทยาศาสตรวา Cannabis sativa L. subsp. sativa เปนพืช

ตระกูลเดียวกับกัญชา จัดเปนยาเสพติดใหโทษประเภท ๕ ตามพระราชบัญญัติยาเสพติดใหโทษ พ.ศ. 2522 ใน

อดีตประเทศไทยมีการปลูกกัญชงโดยชาวเขาซึ่งไมสามารถผลิตไดอยางถูกตองตามกฎหมาย ตอมารัฐบาลไทย

อนุญาตใหปลูกกัญชงเปนพืชเศรษฐกิจใหม (กองควบคุมวัตถุเสพติด สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา

กระทรวงสาธารณสุข, 2561)  เมล็ดกัญชงมีโปรตีนประมาณ 20-30% ซึ่งจากการศึกษาพบวา ในเมล็ดกัญชงนั้นมี

โอเมกา 3 สูง ประมาณ 29-34%, มีไขมันชนิดไมอิม่ตัวสูง ประกอบไปดวย linoleic acid (54-60%), linolenic 

acid (15-20%), oleic acid (11-13%) และสารในกลุมวิตามิน เชน วิตามินอี ซ่ึงมีผลในการปองกันโรคหัวใจ โรค

หลอดเลือด และชวยลดการเกิดโรคมะเร็งไดอีกดวย (สริตา ปนมณี, 2558) การใชเมล็ดกัญชงจึงเปนอีกทางเลือก

หนึ่งท่ีชวยเพ่ิมสมรรถภาพการผลิตและปรับปรุงองคประกอบของกรดไขมันในไขแดง  
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ดังนั้นสัมมนาฉบับนี้จึงมีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาผลของการเสริมเมล็ดกัญชงในอาหารตอสมรรถภาพการ

ผลิตไกไขและกรดไขมันในไขแดงสําหรับใชเปนขอมูลเบื้องตนใหกับผูท่ีสนใจ 

 

ผลการเสริมเมล็ดกัญชงในอาหารไกไขตอประสิทธิภาพการผลิต 

Table 1. The effect of using hemp seed in laying hens on production performance 

Hemp seed 

(%) 

Egg weight 

(g) 

FI 

(g/d) 
FCR 

Hen-day 

(%) 
Reference 

0 56.2b 96.9 1.74 99.2  

 

Gakhar et al. 

(2012) 

 

10 56.7b 96.0 1.73 96.7 

20 60a 98.3 1.63 99.3 

SEM 1.14 2.84 0.04 1.06 

p-value <0.01 0.78 0.22 0.09 

0 65.7 95.3ab 1.99ab 70.7b  

 

 

Bazdidi et al. 

(2016) 

 

5 65.7 96.6ab 2.23a 75.0ab 

10 64.4 93.5ab 1.78b 77.0a 

15 62.9 92.9b 1.98ab 77.2a 

20 64.3 97.5a 2.25a 75.3ab 

SEM 1.79 0.956 0.090 1.32 

p-value 0.756 0.008 0.013 0.005 

0 63.6c 127.4ab 2.27 88.7b        

  

 

  Skrivan et al. 

(2019) 

3 64.6ab 132.3a 2.19 93.6a 

6 65.0a 125.3b 2.24 86.4b 

9 64.4b 124.3b 2.17 89.3ab 

SEM 0.07 0.75 0.016 0.59  

p-value <0.001 0.001 NS <0.001  
a-c means within the same column different superscripts are significantly different (P<0.05) 
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น้ําหนักไข (Egg weight) 

Gakhar et al. (2012) รายงานวาการเสริมเมล็ดกัญชงในอาหารท่ีระดับ 20% มีผลทําใหน้าํหนักไข

เพ่ิมข้ึนแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) เมื่อเทียบกับกลุมทีเ่สริมระดับ 0 และ 10% สอดคลองกับงาน

ทดลองของ Skrivan et al. (2019) ท่ีพบวาการเสริมเมล็ดกัญชงในอาหารที่ระดับ 6% มีผลทําใหน้ําหนักไข

เพิม่ขึ้นสูงทีสุ่ด ท้ังนี้อาจเนือ่งจากเมล็ดกัญชงมีองคประกอบของโปรตีนและกรดอะมิโน ซ่ึงการเพิม่ข้ึนของโปรตีน

และกรดอะมิโนในอาหารจะสงผลใหน้ําหนักไขเพิ่มขึ้นตามไปดวย (ประภากร ธาราฉาย. มปป) ในทางกลับกัน 

Bazdidi et al. (2016) รายงานวาการเสริมเมล็ดกัญชงในอาหารไมมีผลตอน้ําหนักไข (p>0.05) อาจเนื่องมาจาก

คุณภาพของกัญชงที่นํามาใชในการทดลองแตกตางกัน กัญชงทีป่ลูกในพื้นทีต่างกัน ชวงอายุเก็บเกีย่ว การจัดการ

ตางๆ กอนที่จะนํามาผสมในอาหาร เปนปจจัยที่กอใหเกิดความแตกตางกันของคุณภาพกัญชงที่นํามาใชในการ

ทดลอง (Derek, 2017) นอกจากนีน้้ําหนักไขจะขึ้นอยูกับปริมาณโปรตีนและพลังงาน ในอาหารทุกสูตรมีโภชนะ

ตาง ๆ ท่ีใกลเคียงกัน และปรับโภชนะตาง ๆ ที่จําเปนในอาหารทุกสูตรใหครบถวน และเพียงพอตอความตองการ

เพ่ือการดํารงชพีและการใหผลผลิตของแมไก ทําใหไกแตละกลุมมีน้ําหนักไขไมแตกตางกัน 

 

ปริมาณอาหารท่ีกิน (Feed intake) 

  การเสริมเมล็ดกัญชงในอาหารตอปริมาณอาหารทีกิ่น (Feed intake) ท้ัง 3 งานทดลอง พบวาการเสริม

เมล็ดกัญชงทุกระดับไมมีผลตอการกินได (p>0.05)  (Gakhar et al. 2012; Bazdidi et al. 2016; Skrivan et al. 

2019) อาจเนื่องจากเมล็ดกัญชงไมมีรสชาติที่ไกชอบและไมมีสารท่ีกระตุนการกินไดของไก  การกินไดของไกจึงไม

แตกตางกัน   

 

ประสิทธิภาพการเปล่ียนอาหารเปนผลผลิตไข (FCR) 

 Gakhar et al. (2012) และ Skrivan et al. (2019)  รายงานวาการเสริมเมล็ดกัญชงในอาหารทุกระดับ

ไมมีผลตอประสิทธิภาพการเปลีย่นอาหารเปนผลผลิตไข (p>0.05)  ซึ่งสอดคลองกับ Bazdidi et al. (2016) ท่ี

พบวาการเสริมกัญชงในอาหารท่ีระดับ 5-20% มีผลทําใหประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหารเปนน้ําหนักไขไมแตกตาง

จากกลุมควบคุม (p>0.05) แตการเพิม่ระดับของเมล็ดกัญชงมากขึน้ มีแนวโนมทําใหประสิทธิภาพการเปลี่ยน
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อาหารเปนผลผลิตไขเพ่ิมข้ึน ท้ังนี้อาจเปนเพราะสวนของเปลือกเมล็ดกัญชงมีสวนประกอบของ lignin, cellulose 

และ hemicellulose ซ่ึงเอนไซมของสัตวและจุลินทรียในทางเดินอาหารไมสามารถยอยได (Derek, 2017) ทําให

ไกไมสามารถดูดซึมสารอาหารไปใชประโยชนได ทําใหไกมีประสิทธิภาพการใชอาหารลดลง  

 

ผลผลิตไข (Hen-day) 

 Gakhar et al. (2012) พบวาการเสริมเมล็ดกัญชงในอาหารแตละระดับ (0, 10 และ 20%) มีผลตอ

ผลผลิตไขไมแตกตางกันทางสถิติ (p>0.05) เนื่องจากการเสริมเมล็ดกัญชงไมมีผลกระทบตอปริมาณการกินอาหาร 

และประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหารเปนไข จึงทําใหผลผลิตไขไมแตกตางกัน  อยางไรก็ตาม Bazdidi et al. 

(2016) พบวาการเสริมเมล็ดกัญชงในอาหารท่ีระดับ 10 และ 15% ทําใหผลผลิตไขสูงขึ้นกวากลุมควบคุมอยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05)  สอดคลองกับงานของ Skrivan et al. (2019) พบวาการเสริมทีร่ะดับ 3% ทําใหผล

ผลิตไขสูงกวากลุมควบคุม (p<0.05) ทั้งนี้อาจเปนเพราะวาเมล็ดกัญชงมีปริมาณไขมันสูง อีกทั้งในสูตรอาหารยัง

ประกอบไปดวยน้ํามันคาโนลาและรําขาวสาลี การเสริมไขมันในอาหารจะทําใหอัตราการเคลือ่นที่ของอาหารชาลง 

ทําใหการยอยไดและการดูดซึมดีข้ึน (Mateos และ Sell, 1981) จึงทําใหไกมีอัตราการใหไขท่ีเพ่ิมข้ึน  
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ผลการเสริมเมล็ดกัญชงในอาหารตอกรดไขมันในไขแดง 

Table. 2 The results of using hemp seeds in diet on fatty acids in laying hens  

Fatty acid  
Hemp seed(%) 

SEM 
 

p-value Reference 
0 15 20 25 

α-Linolenic 1.22±0.09d 4.29±0.03c 6.34±0.08b 9.16±0.35a - 0.0001 

1 

γ-Linolenic  0.10±0.00 c 0.22±0.02b 0.27±0.01a 
0.31±0.01a - 0.0001 

Linoleic (C18:2) 30.08±1.22c    54.05 ± 1.3b 57.57 ± 0.77a     59.10 ± 0.35a - 0.0001 

EPA (C20:5, n-3)    0.00 ± 0.00b     0.10 ± 0.00b 0.18 ± 0.02b     0.50 ± 0.12a                   - 0.0016 

DHA (C22:6, n-3) 1.33 ± 0.09c    3.27 ± 0.12b 3.65 ± 0.03b    5.26 ± 0.44a              - 0.0001 

 0 10 20 - SEM p-value Reference 

α-Linolenic 1.0c 3.2b 6.0a - 0.50 *** 

2 

γ-Linolenic 0.4 0.5 0.6 - 0.02 NS 

Linoleic (C18:2) 63.2 64.5 67.6 - 0.78 NS 

EPA (C20:5, n-3)    0.0a 0.1b 0.1b - 0.1 *** 

DHA (C22:6, n-3) 1.2a 2.4b 2.9b - 0.12 *** 

 0 10 20 - SEM p-value Reference 

α-Linolenic 15.8c 51.7b 91.3a - 3.23 <0.01 

3 

γ-Linolenic 6.7b 7.7b 9.6a - 0.56 0.01 

Linoleic (C18:2) 963 1,029 1,080 - 51.3 0.27 

EPA (C20:5, n-3) 0.2c 0.9b 1.2a - 0.08 <0.01 

DHA (C22:6, n-3) 17.1c 39.2b 47.4a - 1.64 <0.01 
a,b,c Means within the same row bearing different superscripts are significantly different ; 

SEM = standard error, EPA: eicosapentaenoic acid; DHA: docosahexaenoic acid. 

(1); Shahid et al. (2015), (2); Goldberg et al. (2012), (3); Gakhar et al. (2012)  

 



- 7 - 
 

  

Shahid et al. (2015) รายงานวาการเสริมเมล็ดกัญชงในอาหารในระดับท่ีเพ่ิมข้ึน มีผลทําใหการสะสม

ของกรดไขมัน Linoleic acid ในไขแดงเพิม่ขึ้น ทัง้นีอ้าจเปนเพราะในเมล็ดกัญชงมีกรดไขมันชนิด Linoleic acid 

สูง ดังนั้นจึงสงผลใหมีการสะสม Linoleic acid ในไขแดงสูงขึน้ตามไปดวย ขัดแยงกับงานของ Goldberg et al. 

(2012) และ Gakhar et al. (2012) ทีพ่บวาการเสริมเมล็ดกัญชงในอาหารทุกระดับไมมีผลตอปริมาณกรดไขมัน 

Linoleic acid ในไขแดง (p>0.05) 

  Goldberg et al. (2012) พบวาการเสริมเมล็ดกัญชงในอาหารทุกระดับไมมีผลตอปริมาณกรดไขมัน γ-

Linolenic acid ในไขแดง (p>0.05) ขัดแยงกับงานทดลองของ Shahid et al. (2015) และ Gakhar et al. 

(2012) ท่ีพบวาการเสริมเมล็ดกัญชงในระดับมากขึน้มีผลทําใหกรดไขมัน γ-Linolenic acid เพิม่ขึ้น เนือ่งจาก

เมล็ดกัญชงมีปริมาณของกรดไขมัน linoleic acid (54-60%)  ซึ่งสามารถเปลีย่นไปเปน γ-Linolenic acid 

(Higg, 2002) จึงมีผลทําใหสะสมในไขแดงเพ่ิมมากข้ึนเม่ือเสริมในระดับท่ีเพ่ิมข้ึน 

 นอกจากนี้ยังพบวา เมื่อเสริมเมล็ดกัญชงในอาหารในระดับที่เพิ่มขึ้นมีผลทําใหกรดไขมัน α-Linolenic 

acid, Eicosapentaenoic acid (EPA) และ Docosahexaenoic acid (DHA) สะสมในไขแดงเพิ่มขึ้น (Shahid 

et al., 2015; Goldberg et al., 2012; Gakhar et al., 2012) ทัง้นีอ้าจเปนผลมาจากในเมล็ดกัญชงมีปริมาณ

ของกรดไขมัน linolenic acid ประมาณ (15-20%) ซึ่งเปนสารตั้งตนในการสังเคราะหกรดไขมัน α-Linolenic 

acid, EPA และ DHA เม่ือเสริมกัญชงในระดับทีเ่พิม่ขึน้จึงมีผลทําใหมีการสะสมของกรดไขมันโอเมกา 3 ในไขแดง

เพ่ิมมากข้ึน (Neijat et al., 2016) 

      

 สรุป 

 การเสริมเมล็ดกัญชงในอาหารไกไขท่ีระดับ 3–20% มีผลทําใหน้ ําหนักไขและผลผลิตไขเพิ่มมากข้ึน  

ในขณะที่การเสริมทีร่ะดับตางๆไมมีผลตออัตราการกินไดและประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหารเปนน้าํหนักไข และ

การเสริมเมล็ดกัญชงในอาหารไกไขตั้งแตระดับ 10–25% สงผลใหการสะสมกรดไขมัน α-Linolenic, γ -

Linolenic acid, eicosapentaenoic acid (EPA) และ docosahexaenoic acid (DHA)  ในไขแดงเพิ่มขึ้น แต

ไมมีผลตอปริมาณกรดไขมัน Linoleic acid ในไขแดง 
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