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บทคดัยอ 

สัมมนาฉบับนี ้มีวัตถุประสงคเพื ่อศึกษาผลของการใชน้ าํมันหอมระเหยเสริมในอาหารโคนมตอ

องคประกอบน้ํานมและปริมาณผลผลิตน้าํนม ทั้งนี้ไดทําการรวบรวมและศึกษาเอกสารวิชาการจํานวน 12 ฉบับ 

ตั้งแตป พ.ศ 2541 – 2558 มีการศึกษาการเสริมน้าํมันหอมระเหย Cinnamaldehyde และ Eugenol ท่ีระดับ 

200 – 1000 มิลลิกรัม/ตัว/วัน พบวาการเสริมน้ํามันหอมระเหยไมสงผลตอปริมาณการกินได การยอยได 

ประสิทธิภาพของกระบวนการหมักในกระเพาะรูเมน องคประกอบน้ํานม และผลผลิตน้าํนมเมื่อเปรียบเทียบกับ

กลุมท่ีไมไดรับการเสริมน้ํามันหอมระเหย (P<0.05)  

คําสําคัญ: น้ํามันหอมระเหย Cinnamaldehyde Eugenol โคนม 
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บทนาํ  

ปจจุบันอาชีพการเลีย้งโคนมถือเปนอาชีพทีมี่ความนาสนใจ และเกษตรกรหันมาใหความสนใจเลีย้งโคนม

กันเพ่ิมมากข้ึน เพราะน้ํานมถือเปนอาหารท่ีสําคัญตอผูบริโภค น้ํานมเปนแหลงของสารอาหารท่ีสําคัญท่ีชวยในการ

เจริญเติบโตสงผลใหผูบริโภคหันมาดื่มนมกันเพ่ิมข้ึน แตการเลี้ยงโคนมนั้นยังประสบปญหาในดานตางๆ ท้ังในดาน 

สายพันธุ อาหาร  การจัดการการเลี้ยงดู และผลผลิตน้ํานม ในระยะเวลาหลายปท่ีผานมามีงานทดลองเก่ียวกับการ

ใชประโยชนจากเทคโนโลยีแนวใหม อาทิการใช Probiotics เพือ่เพิม่ประสิทธิภาพการผลิตน้าํนม เชน การใชสาร

เสริมโมเนนซิน (monensin) (Suksombat and Sra-ngarm, 1998) นอกจากนั้นมีการนําสมุนไพรตางๆ มาเสริม

ในอาหารโคนม รวมทั้งน้ํามันหอมระเหยจากพืชสมุนไพรที่มีคุณสมบัติในการตานจุลชีพ มีศักยภาพในการ

ปรับเปลีย่นการหมักในกระเพาะรูเมนเพื่อลดการผลิตกาซมีเทนในกระเพาะรูเมน ทั้งยังมีผลตอกระบวนการ 

deamination ของ amino acids ไปเปน ammonia และสามารถปรับปรุงประสิทธิภาพการผลิตน้ํานมใหเพ่ิมข้ึน

ดวย McIntosh et al. (2003)   โดยสารออกฤทธิห์ลักๆ ทั้งหมดในน้าํมันหอมระเหย ไดแก Cinnamaldehyde 

(CIN) และ Eugenol (EUG) ท่ีพบไดจากพืชหลายชนิด เชน กานพลู อบเชย ขา ตะไคร ใบเบย โหระพา และออลส

ไพซ แตจะพบมากในอบเชยและกานพลู Chang et al. (2001) ไดกลาววา ในอบเชยมีสารออกฤทธิ์สําคัญคือ 

Cinnamaldehyde (CIN) และ ในกานพลู มีสารออกฤทธิ์สําคัญคือ Eugenol (EUG) สารสําคัญเหลานี้สามารถ

ยับยัง้การเจริญเติบโตของเชือ้รา Aspergillus spp. 4 ชนิด คือ A. niger, A. terreus A. fumigatus และ 

Aspergillus sp. ไดดี การสกัดน้ ํามันหอมระเหยไดจากการนําตัวอยางพืชมาสกัดดวยวิธีการตมกลั ่น 

(hydrodistillation)  โดยมีรายงานวาสามารถนําน้ํามันหอมระเหยไปเปนสวนผสมเพื่อนํามาใชในสูตรอาหาร 

TMR ในการเลีย้งโคนม Hiran et al. (2010) พบวาเมื่อเสริมน้าํมันหอมระเหยในวัตถุดิบอาหารสามารถเพิม่การ

ยอยสลายวัตถุดิบอาหารทีมี่เยื่อใยสูง เชน หญาแหง และอาหารTMR ทัง้ยังเปนประโยชนตอสัตวเคีย้วเอือ้งโดย

สามารถเพิ่มการยอยได ทําใหสัตวไดรับกรดไขมันที่ระเหยไดงายรวมเพิ่มขึ้น (วิศิษฐิพร สุขสมบัติ และพิพัฒน 

เหลืองลาวัณย, 2557) นอกจากนั้นยังมีงานวิจัยทีเ่กีย่วกับการเสริมน้าํมันหอมระเหยในอาหารสัตว พบวายังมีขอ

ขัดแยงท่ีไมสามารถสรุปได เนื่องจากมีความผันแปรของปริมาณโครงสรางทางเคมีของสารประกอบของน้ํามันหอม

ระเหย ระดับและชนิดของพืชทีใ่หสกัดน้าํมันหอมระเหย แตอยางไรก็ตามจากการศึกษาพบวายังไมมีงานวิจัยทีใ่ช

น้าํมันหอมระเหยในปริมาณที่สูงกับการทดลองในสัตวจริง เพราะการควบคุมและวัดผลคอนขางยากกวาการ

ทดลองในหลอดทดลอง (Tager and Krause, 2011; Tekippe, 2013) ดังนั้นการทําสัมมนาครัง้นี้มีวัตถุประสงค

เพ่ือศึกษาผลของการใชน้ํามันหอมระเหยเสริมในอาหารโคนมตอประสิทธิภาพการผลิตในโคนม  

น้าํมันหอมระเหย (Essential oils)  

น้ํามันหอมระเหยเปนน้ํามันท่ีพืชผลิตข้ึนตามธรรมชาติ เก็บไวตามสวนตางๆ เชน กลีบดอก ใบ เกสร ราก

หรือเปลือกของลําตน เวลาท่ีไดรับความรอนอนุภาคเล็กๆ ของน้ํามันหอมระเหยเหลานี้จะระเหยออกมาเปนกลุมไอ

รอบๆ ทําใหเราไดกลิ่นหอม ชวยดึงดูดแมลงใหมาผสมเกสรดอกไม ปกปองการรุกรานจากศัตรู และรักษาความชุม

http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/1332/clove-%E0%B8%81%E0%B8%B2%E0%B8%99%E0%B8%9E%E0%B8%A5%E0%B8%B9�
http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/2191/galangal-%E0%B8%82%E0%B9%88%E0%B8%B2�
http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/2799/lemonglass-%E0%B8%95%E0%B8%B0%E0%B9%84%E0%B8%84%E0%B8%A3%E0%B9%89�
http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/3292/bay-leave-%E0%B9%83%E0%B8%9A%E0%B9%80%E0%B8%9A%E0%B8%A2%E0%B9%8C�
http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/2576/%E0%B9%82%E0%B8%AB%E0%B8%A3%E0%B8%B0%E0%B8%9E%E0%B8%B2%20sweet%20basil�
http://www.foodnetworksolution.com/wiki/wordcap/%E0%B8%AD%E0%B8%AD%E0%B8%A5%E0%B8%AA%E0%B9%84%E0%B8%9E%E0%B8%8B%E0%B9%8C�
http://www.foodnetworksolution.com/wiki/wordcap/%E0%B8%AD%E0%B8%AD%E0%B8%A5%E0%B8%AA%E0%B9%84%E0%B8%9E%E0%B8%8B%E0%B9%8C�
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0022030211002232#!�
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0022030211002232#!�
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ชื้นแกพืช สําหรับประโยชนตอมนุษยนัน้น้าํมันหอมระเหยมีคุณสมบัติในการฆาเชือ้โรค บรรเทาอาการอักเสบหรือ

ลดบวม คลายเครียดหรือกระตุนใหสดชื่น ทั้งนี้ขึ้นอยูกับองคประกอบทางเคมีของน้ํามันหอมระเหยแตละชนิด 

น้ํามันหอมระเหยแตละชนิดจะมีสารประกอบทางเคมีตั้งแต 50-500 ชนิด ซ่ึงองคประกอบทางเคมีแตละชนิดก็มี

คุณสมบัติแตกตางกันไป แตเมื่อมารวมกันเปนสารประกอบก็ทําใหเกิดคุณสมบัติที่เปนเอกลักษณของน้าํมันหอม

ระเหยจากพืชแตละชนิดท่ีมีจุดเดนแตกตางกันออกไป (วิศิษฐิพร สุขสมบัติ และพิพัฒน เหลืองลาวัณย, 2557) 

ประเภทของน้าํมันหอมระเหย 

น้ํามันหอมระเหยมีอยูหลายชนิด สามารถแยกเปนกลุมของสารไดเปน 7 กลุม ซ่ึงในแตละกลุมจะออกฤทธิ์

ในการบําบัดที่แตกตางกันดังนี้ (กรมสงเสริมการเกษตร, 2545 อางโดย วิศิษฐิพร สุขสมบัติ และพิพัฒน เหลือง

ลาวัณย, 2557) 

1) กลุม alcohols สารในกลุมนีมี้คุณสมบัติ ฆาเชื้อโรค ตานเชือ้ไวรัส ยกระดับจิตใจ ไดแก linalol, 

citronellol, geraniol, borneol, menthol, nerol, teppineol เปนตน  

2) กลุม aldehydes สารในกลุมนีมี้ฤทธิ์ในการระงับประสาท ยกระดับจิตใจ ลดการอักเสบ ลดความ

อวน ขยายหลอดเลือด และมีฤทธิ์ในการฆาเชื้อโรค ไดแก cidral, citronellal, neral, geranial 

3) กลุม esters มีคุณสมบัติระงับประสาท สงบอารมณ ลดอาการเกร็งของกลามเนื้อ ลดการอักเสบ 

และตานเชื้อรา ไดแก linalyl acetate, geranyl acetate, bomyl acetate, eugenyl acetate, lavendulyl 

acetate  

4) กลุม ketones สาร ketones มีคุณสมบัติชวยขยายหลอดลม ละลายเสมหะ เสริมสรางเนือ้เยื่อ 

และลดการอักเสบไดแก jasmone, fenchone, camphor, carvone, menthone 

5) กลุม oxides ในสารกลุมนี้มีคุณสมบัติในการขับเสมหะ ละลายเสมหะทีส่ําคัญไดแก cineol 

นอกนัน้ก็มีสารที่มีคุณสมบัติฆาเชือ้แบคทีเรีย และการกระตุนระบบประสาท ไดแก linalol oxide, ascaridol 

oxide, bisabolol oxide, bisabolon oxide 

6) กลุม phenols มีคุณสมบัติในการฆาเชือ้แบคทีเรีย กระตุนระบบประสาท และภูมิตานทานของ

รางกายไดแก eugenol, thymol, earvacrol 

7) กลุม terpenes สารในกลุมนีมี้ฤทธิ์ในการตานเชือ้และลดการอักเสบ ประกอบดวย camphene, 

cadinene, caryophyllene, cedrene, dipentene, phellandrene, terpinene, sabinene, mycrene       

สาร sesquiterpenes เชน chamazulene farnesol มีฤทธิ์ในการลดการอักเสบ และตานเชื้อแบคทีเรีย         

สาร limonene มีคุณสมบัติตานไวรัส pinene มีฤทธิ์ฆาเชื้อ เปนตน 
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ภาพท่ี 1 แสดงองคประกอบทางเคมีของน้าํมันหอมระเหย  

ท่ีมา: Burt. (2004) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพท่ี 2 แสดงองคประกอบทางเคมีของน้ํามันหอมระเหย  

ท่ีมา: พิมพเพ็ญ พรเฉลมิพงศ. (2557) 
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การออกฤทธิ์ของน้ํามันหอมระเหย  

น้าํมันหอมระเหยเปนสวนผสมของเมแทบอไลสทุติยภูมิ (secondary metabolites) ที่ไดจากสวนที่

ระเหยไดของพืชโดยการกลัน่ดวยไอน้ํา (steam distillation) (Gershenzon and Croteau, 1991 อางโดย 

พิพฒัน, 2558) ปกติน้ํามันหอมระเหยจะถูกจําแนกไดเปนกลุมสารเคมี 2 กลุม ซ่ึงเกิดจากสารตั้งตนท่ี แตกตางกัน

ในกระบวนการเมแทบอลิซึมปฐมภูมิ และถูกสังเคราะหผานทางวิธีเมทาบอลิกแยกจากกัน ดังนี้ เทอรพีนอยด 

(terpenoids) เปนเมแทบอไลสทุติยภูมิของพืชทีมี่มาก และหลากหลายที่สุด และมาจากโครงสรางไอโซพรีนอยด 

(isoprenoid structure; C5H8) (ภาพท่ี 2) ในสวนบรรดาเทอรพีนอยด สวนประกอบทีส่ําคัญที่สุดของน้าํมันหอม

ระเหยอยูในกลุมโมโนเทอรพีนอยด (monoterpenoid) และ เซสควิทเทอรพีนอยด (sesquiterpenoid) 

(Gershenzon and Croteau, 1991 อางโดย พิพัฒน, 2558) 2. ฟนิลโพรพีนอยด (phenylpropanoids)        

เปนสารประกอบธรรมดาท่ีสุดของน้ํามันหอมระเหย และมาจากโครงสรางท่ีมีสายโซของคารบอน 3 อะตอมที่เชื่อม

กับวงแหวนอโรเมติกของคารบอน 6 อะตอม (ภาพที่ 2) น้ํามันหอมระเหยมีคุณสมบัติหลากหลายตอสุขภาพ 

รวมถึงผลกระทบในทางบวกตอโรคหวัใจ เนื้องอก อาการบวม และโรคท่ีเก่ียวของกับระบบการควบคุมอนุมูลอิสระ

บกพรอง (Harborne and Williams, 2000 อางโดย พิพัฒน, 2558) อยางไรก็ตามหนาทีส่ําคัญทีสุ่ดของ

สารประกอบเหลานี้ คือ เปนสารตอตานการติดเชือ้ และตานจุลินทรีย Burt (2004) เทอรพีนอยด และฟนิลโพรพี

นอยดทําหนาท่ีตอตานแบคทีเรียโดยการมีปฏิกิริยาสัมพันธกับผนังเซลล ปฏิกิริยาสัมพันธนี้เปนสาเหตุใหโครงสราง

ของผนังเซลลเปลี่ยนแปลง ทําใหมีการสูญเสียประจุระหวางผนังเซลล สวนใหญปริมาณพลังงานจะถูกนํามาใชเพ่ือ

การนี้และทําใหการเจริญของแบคทีเรียลดลง ในบางกรณีอาจทําใหจุลินทรียตาย  กลไกนีทํ้าใหน้ํามันหอมระเหยมี

ผลกระทบตอแบคทีเรีย แกรมบวก เนื่องจากที่ผนังเซลลแบคทีเรียมีปฏิกิริยาโดยตรงกับสารประกอบที่มีอยูใน

น้ํามันหอมระเหย Griffin et al. (1999) 

 

ผลและวิจารณผล 

ผลการใชน้ํามันหอมระเหยตอปริมาณการกินไดและการยอยไดในโคนม 

จากงานทดลองของ Tekippe et al. (2013) การเสริมน้าํมันหอมระเหยทีร่ะดับ 0 และ525 มิลลิกรัมตอ

ตัวตอวัน พบวาไมไมสงผลตอปริมาณการกินได และการยอยไดในโคนมเมื่อเปรียบเทียบกับกลุมทีไ่มไดเสริมน้ํามัน

หอมระเหย (P > 0.05) อยางไรก็ตามการยอยไดของ NDF มีแนวโนมเพิ่มสูงขึน้ และยังพบวาในรายงานของ 

Benchaar et al. (2008) พบวาการยอยไดของสารอาหารลดลงเมื่อไดรับน้าํมันหอมระเหยทในระดับสูง ซ่ึงอาจ

เปนผลมาจากคุณสมบัติตานเชื้อแบคทีเรียของสาร Cinnamaldehyde และEugenol แสดงใหเห็นวาผลกระทบ

ของน้ํามันหอมระเหยและสารประกอบตอการยอยไฟเบอรและแปง ขึ้นอยูกับปริมาณ สอดคลองกับงานทดลอง

ของ Tager and  Krause (2011) การเสริมน้าํมันหอมระเหยทีร่ะดับ 0, 0.5 และ10 กรัมตอตัวตอวัน พบวาไม
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สงผลตอปริมาณการกินไดของสิ่งแหง และการการยอยไดในโคนมเมือ่เปรียบเทียบกับกลุมทีไ่มไดเสริมน้าํมันหอม

ระเหย (P > 0.05)  และสอดคลองกับงานทดลองของ Flores et al. (2010) การเสริมน้ํามันหอมระเหยท่ีระดับ   

0, 200, 400 และ600 มิลลิกรัมตอตัวตอวัน พบวาไมสงผลตอปริมาณการกินได และการการยอยไดในโค

นมเม่ือ 

 

Table 1. Nutrient intakes and apparent total-tract digestibility of dairy cows fed a control or an 

essential oil-supplemented. 

 Level of EO addition (mg/cow/d)   

Item 0 525 - - SEM P-value Reference  

Intake,kg/d    

DM 25.8 26.7 - - 0.86 0.34  

OM 24.1 24.9 - - 0.81 0.34  

N 0.61 0.63 - - 0.020 0.36  

NDF 7.9 8.2 - - 0.26 0.34  

ADF 5.3 5.5 - - 0.18 0.39  

Apparent total-tract digestibility, %     1 

DM 68.3 68.7 - - 0.19 0.17  

OM 69.3 69.8 - - 0.18 0.12  

N 61.3 61.6 - - 0.82 0.65  

NDF 45.5 46.3 - - 0.64 0.07  

ADF 41.1 41.4 - - 0.73 0.74  

 Level of EO and CAP addition (g/cow/d)    

Item 0 0.5 10 CAP 0.259 SEM P-value Reference 

DMI kg/g 23.9 23.3 23.2 22.9 0.9 0.56  

Apparent total-tract digestibility, %      

DM 51.4 51.9 53.8 53.0 3.4 0.75  

OM 52.6 53.7 55.5 55.3 3.4 0.68 2 

NDF 29.6 27.4 35.4 30.3 6.0 0.73  

ADF 30.4 28.2 32.5 31.6 4.5 0.77  

CP 51.3 46.4 52.3 50.9 5.1 0.54  
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เปรียบเทียบกับกลุมที่ไมไดเสริมน้าํมันหอมระเหย  (P > 0.05)  และยังพบวาของปริมาณแกสทั้งหมดที่

เกิดจากการยอยไดของโปรตีนหยาบมีแนวโนมเพ่ิมข้ึนเม่ือมีการเสริม EO แตไมสงผลตอประสิทธิภาพการยอยไดใน

โคนม 

 

Table 1. Nutrient intakes and apparent total-tract digestibility of dairy cows fed a control or an 

essential oil-supplemented. 

อางอิงท่ี 1 Tekippe et al. (2013),  

อางอิงท่ี 2 Tager and  Krause, (2011),  

อางอิงท่ี 3 Flores et al. (2010) 

a คือ ปริมาณผลผลิตแกสท่ีผลิตไดจากสวนท่ีละลายไดงาย (มิลลิลิตร) 

 Level of EO addition (mg/cow/d) pd   

Item 0 200  400 600 SEM L Q Reference 

DMI (kg/g) 19.7 19.5 19.1  19.7 - -  -  

Apparent total-tract digestibility, %       

DM         

a 0.37 0.37 0.38 0.38 0.118 0.61 0.99  

b 0.49 0.47 0.48 0.50 0.183 0.83 0.27  

a+b 0.87 0.84 0.86 0.87 0.179 0.53 0.17  

c 0.06 0.08 0.05 0.07 0.011 0.75 0.64  

aNDF         

a 0.07 0.09 0.08 0.05 0.019 0.41 0.17 3 

b 0.81 0.59 0.79 0.75 1.099 0.92 0.23  

a+b 0.87 0.69 0.82 0.79 1.129 0.73 0.33  

c 0.02 0.04 0.02 0.06 0.022 0.20 0.43  

CP         

a 0.49 0.45 0.46 0.48 0.259 0.85 0.29  

b 0.44 0.46 0.47 0.46 0.249 0.52 0.64  

a+b 0.93 0.91 0.93 0.94 0.069 0.05 0.01  

c 0.08 0.13 0.09 0.10 0.014 0.91 0.12  



8 
 

b คือ ปริมาณผลผลิตแกสท่ีผลิตไดจากสวนท่ีละลายไดยาก (มิลลิลิตร) 

c คือ  อัตราการผลิตแกส (มิลลิลิตรตอชั่วโมง)  

a+b คือ ปริมาณแกสท้ังหมด (มิลลิลลิตรตอชั่วโมง)  

d คือ ระดับความนาจะเปน 

 

ผลการใชน้ํามันหอมระเหยตอประสิทธิภาพการหมักในกระเพราะรูเมน 

จากการทดลองของTekippe. et al. (2013) พบวาการเสริมน้าํมันหอมระเหยทีร่ะดับ 0 และ 525 

มิลลิกรัมตอตัวตอวัน ไมสงผลตอประสิทธิภาพการหมักในกระเพาะรูเมนของโคนม เมือ่เปรียบเทียบกับกลุมทีไ่มได

เสริมน้ํามันหอมระเหย (P > 0.05) เนือ่งจากการเสริม essential oils มีผลตอการลดจํานวนจุลินทรียบางชนิด   

แตจะเสริมการทํางานกลุมจุลินทรียที่เปนประโยชนกลุมอืน่ มีการศึกษาผลของจุลินทรียในกระเพาะหมักที่ถูก

ยับยั้งโดย essential oils ทีมี่ความเขมขนนอยกวา 100 ppm พบวาแบคทีเรียกลุม Streptococcus bovis เปน

กลุมที่ตานทานไดมากที่สุด สวนแบคทีเรียกลุม Prevotella ruminicola, Clostridium sticklandii และ 

Peptostreptococcus anaerobius เปนกลุมที่ตอบสนองตอ essential oils มากทีสุ่ด แตมีบางสายพันธุ         

P. ruminicola และ P. bryantii ทีส่ามารถปรับตัวและเจริญเติบโตไดมากกวากลุมอืน่ๆ ในขณะที่แบคทีเรียกลุม 

C. sticklandii และ P. anaerobius ตอบสนองตอ essential oils โดย Russell et al. (1991) อางโดย 

McIntosh et al. (2003)  รายงานวา "hyper-ammonia producing" (HAP) นัน้มีผลตอ nitrogen retention 

ในสัตวเค้ียวเอ้ือง อยางไรก็ตามควรมีการวัดผลของ essential oils ตอแบคทีเรียในระยะหลังปรับตัวของจุลินทรีย

ดวยเนื่องจากมีจุลินทรียบางกลุมที่สามารถปรับตัวไดภายหลัง ( วิศิษฐิพร สุขสมบัติ และพิพัฒน หลืองลาวัณย, 

2557) ซึ่งในงานทดลองของ Benchaar et al. (2008) พบวา cinnamaldehyde และeugenol ไมมีผลตอความ

เปนกรด-ดาง ในกระเพาะรูเมน แอมโมเนียและความเขมขนของกรดไขมันทีร่ะเหยงายทัง้หมด สอดคลองกับงาน

ทดลองของ Tager and  Krause. (2011) การเสริมน้าํมันหอมระเหยทีร่ะดับ 0, 0.5 และ10 กรัมตอตัวตอวัน 

พบวาไมสงผลตอประสิทธิภาพการหมักในกระเพาะรูเมนของโคนม เมื่อเปรียบเทียบกับกลุมทีไ่มไดเสริมน้าํมันหอม

ระเหยเพ่ิมข้ึน (P > 0.05 ) และสอดคลองกับงานทดลองของ Flores et al.,(2010) เสริมน้ํามันหอมระเหยท่ีระดับ 

0, 200, 400 และ 600 มิลลิกรัมตอตัวตอวัน พบวาไมสงผลตอประสิทธิภาพการหมักในกระเพาะรูเมนของโคนม 

เม่ือเปรียบเทียบกับกลุมท่ีไมไดเสริมน้ํามันหอมระเหย (P > 0.05) นอกจากนัน้ แอมโมเนีย และบิวทีเรตมีแนวโนม

เพ่ิมข้ึนเม่ือไดรับการเสริมน้ํามันหอมระเหย (P > 0.05) 
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Tabel 2. Ruminal fermentation characteristics of dairy cows fed a control or an essential oil-

supplemented diet 

อางอิงท่ี 1 Tekippe. et al. (2013),  

อางอิงท่ี 2 Tager and  Krause (2011),  

อางอิงท่ี 3 Flores et al. (2010) 

 Level of EO addition (mg/cow/d)     

Item 0 525 - - SEM P-value  Reference 

pH 5.54 5.59 - - 0.074 0.24   

Ammonia, mg/dL 4.0 4.0 - - 0.35 0.96   

Total VFA,mmol/L 136.7  137.0 - - 4.37 0.91  1 

Acetate 75.2 75.1 - - 2.42 0.98   

Propionate 35.5 36.2 - - 2.56 0.51   

Butyrate 18.8 18.9 - - 0.90 0.87   

 Level of EO  and CAP  addition (g/cow/d)   Effect2  

Item 0 0.5 10 CAP 0.259 SEM P-value D Reference 

pH 5.64 5.71 5.80 5.73 0.12 0.46 -  

Ammonia, mg/dL 11.9 13.0 13.1 13.8 0.35 - 0.41  

Total VFA,mmol/L 129.1 127.9 129.1 130.4 4.37 - 0.98 2 

Acetate 79.6 77.7 78.8 80.1 2.42 - 0.86  

Propionate 29.7 30.5 30.2 29.3 2.56 - 0.92  

Butyrate 15.3 15.5 15.6 16.3 0.90 - 0.82  

 Level of EO addition (mg/cow/d)  pd   

Item 0 200 400 500 SEM L Q Reference 

pH 5.72 5.71 5.70 5.77 0.123 0.64 0.56  

Ammonia, mg/dL 46.8 56.2 56.7 46.2 7.37 0.93 0.02  

Total VFA,mmol/L 138.0 136.4 152.7 125.7 14.88 0.45 0.08 3 

Acetate 56.1 57.6 57.1 57.2 1.99 0.64 0.61  

Propionate 25.0 21.3 21.3 23.1 1.19 0.36 0.08  

Butyrate 18.9 21.0 21.0 19.7 1.22 0.59 0.03  
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ผลการใชน้ํามันหอมระเหยตอผลผลิตน้ํานมและองคประกอบน้ํานม                                                       

จากงานทดลองของ Tekippe et al. (2013) พบวาการเสริมน้าํมันหอมระเหยทีร่ะดับ 0 และ525 

มิลลิกรัมตอตัวตอวัน พบวาไมสงผลตอผลผลิตน้ํานม และองคประกอบน้าํนมในโคนม  เมือ่เปรียบเทียบกับกลุมที่

ไมไดเสริมน้าํมันหอมระเหย (P > 0.05) สอดคลองกับ Tager and  Krause. (2011) เสริมน้าํมันหอมระเหยที่

ระดับ 0, 0.5 และ 10 กรัมกรัมตอตัวตอวัน พบวาไมสงผลตอผลผลิตน้ํานม และองคประกอบน้าํนมในโคนม เมื่อ

เปรียบเทียบกับกลุมท่ีไมไดเสริมน้ํามันหอมระเหย (P > 0.05)  และยังสอดคลองกับงานทดลองของ Flores et al. 

(2010) เสริมน้ํามันหอมระเหยทีร่ะดับ 0, 200, 400 และ 600 มิลลิกรัมตอตัวตอวัน พบวาไมสงผลตอผลผลิต

น้ํานมและองคประกอบน้ํานมในโคนม เม่ือเปรียบเทียบกับกลุมท่ีไมไดเสริมน้ํามันหอมระเหย (P > 0.05) 
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Table 3. milk yield, and milk composition of dairy cows fed a control or an essential oil-

supplemented diet  

อางอิงท่ี 1 Tekippe. et al. (2013)  

อางอิงท่ี 2 Tager and  Krause (2011)  

อางอิงท่ี 3 Flores et al. (2010)  

 

 

 

 Level of EO addition (mg/cow/d)    

Item 0 525 - - SEM P-value Reference 

Milk  yield, kg/g 42.4 42.3 - - 1.35 0.89  

Fat,% 3.22 3.31 - - 0.112 0.38  

Milk  Protein,% 2.98 2.99 - - 0.050 0.87 1 

Milk Lactose,% 4.87 4.84 - - 0.046 0.35  

Milk urea N, mg/dl 12.0 12.3 - - 0.48 0.50  

 Level of EO  and CAP  addition (g/cow/d)    

Item 0 0.5    10 CAP 0.259   SEM    P-value Reference 

Milk yield,  (kg/d) 33.0 32.8 31.6 31.1 1.2 0.35  

Milk fat % 3.5 3.5 3.4 3.6 0.2 0.63 2 

Milk lactose,% 4.8 4.8 4.8 4.8 0.1 0.86  

Milk  Protein,% 2.8 2.8 3.5 2.7 0.4 0.41  

 Level of EO addition (mg/cow/d)  pd   

Item   0 200 400 600 SEM L Q Reference   

Milk yield,  (kg/d) 20.22 19.97 19.76 18.82 0.661 0.31 0.73  

Milk energy MJ/d 59.4 59.4 58.2 55.1 2.77 0.26 0.57  

Milk fat  kg/d 0.70 0.69 0.68 0.64 0.034 0.30 0.71 3 

Milk Protein kg/d 0.73 0.75 0.74 0.70 0.035 0.78 0.43  

Milk lactose  kg/d 1.02 1.01 1.03 0.93 0.052 0.30 0.40  

MUN (mg/100 ml) 18.7 19.1 18.5 18.7 0.52 0.76 0.82  
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ผลและขอเสนอแนะ 

จากการศึกษาผลของการเสริมน้ํามันหอมระเหยในอาหารโคนม สรุปไดวาการเสริมน้ํามันหอมระเหยไม

สงผลผลตอปริมาณการกินได การยอยได ประสิทธิภาพการหมักในกระเพาะรูเมน องคประกอบน้าํนม และ

ปริมาณผลผลิตน้าํนม ดังนั้นควรมีการศึกษาถึงระดับของน้ํามันหอมระเหยเพิ่มเติมเพือ่นําผลที่ไดไปเปนองค

ความรูแกผูสนใจตอไป  
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