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บทคดัยอ 

สัมมนาฉบับนี้มีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาผลการใชเนื ้อในเมล็ดมะมวงปนทดแทนขาวโพดในอาหารไกเนื้อตอ

ประสิทธิภาพการเจริญเติบโตและคุณภาพซาก โดยไดทําการรวบรวมและศึกษาจากเอกสารวิชาการจํานวน 17 ฉบับ 

ตั้งแตป พ.ศ. 2535-2560 ซึ่งพบวามีการเสริมเนือ้ในเมล็ดมะมวงปนในสูตรอาหารตั้งแตระดับ 10-100 เปอรเซ็นตใน

สูตรอาหารไกเนื้อ โดยพบวาการใชเนือ้ในเมล็ดมะมวงปนเพื่อทดแทนขาวโพดระหวางทีร่ะดับ 7-12 เปอรเซ็นตในสูตร

อาหาร สงผลทําใหปริมาณอาหารที่กินได  น้ําหนักตัวที่เพิ่มขึ้น และประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหารเปนน้าํหนักตัวไม

ตางจากกลุมควบคุม (p>0.05) นอกจากนั้นการใชเนื ้อในเมล็ดมะมวงปนทดแทนขาวโพดระหวางที่ระดับ 7-12 

เปอรเซ็นต ไมสงผลเสียตอคุณภาพซาก ดังนัน้จึงสรุปไดวาสามารถใชเนือ้ในเมล็ดมะมวงปนเพื่อทดแทนขาวโพดใน

อาหารของไกเนื้อไดระหวางท่ีระดับ 7-12 เปอรเซ็นตในสูตรอาหาร  

คําสําคัญ : เนื้อในเมล็ดมะมวง ประสิทธิภาพการเจริญเติบโต คุณภาพซาก ไกเนื้อ 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 



 
 

บทนาํ 

 ปจจุบันอุตสาหกรรมการเลีย้งไกเนื้อมีปริมาณการขยายตัวเพิม่ขึน้ ซึ่งประเทศไทยเปนประเทศที่มีการสงออก

ผลิตภัณฑจากไกเนือ้เปนอันดับตนๆ ของโลก เชน เนือ้ไกและผลิตภัณฑแปรรูปตางๆ แตในการเลีย้งไกยังมีปญหาดาน

ตนทุนคาอาหาร เกษตรกรจึงพยายามหาวิธีการตางๆ เพื่อลดตนทุนคาอาหาร เนื่องจากวัตถุดิบบางชนิดมีราคาแพง 

เชน ปลาปน กากถั่วเหลือง และขาวโพด เปนตน โดยพบวาขาวโพดเปนอีกวัตถุดิบหนึ่งที่มีราคาแพงและบางครั้งเกิด

ปญหาดานคุณภาพ เชน เกิดการเนาเสีย มีความชื้นสูงอันเปนสาเหตุสําคัญที่ทําใหเกิดเชื้อราและสารพิษจากเชื้อรา 

(mycotoxins) ซึง่จะเกิดผลเสียตอสัตวที่ไดรับสารพิษเขาไป ดังนัน้จึงไดมีการนําวัตถุดิบทีมี่ในทองถิ่นหรือผลพลอยได

ทางการเกษตรที่เหลือทิง้มาใชเพื่อลดตนทุนการผลิต และเปนการใชวัสดุเหลือใชทางการเกษตรใหเกิดประโยชน โดย

พบวาวัตถุดิบชนิดหนึง่ทีน่าสนใจคือ เนื้อในเมล็ดมะมวงปน ซึ่งเปนสวนเหลือทิ้งจากการบริโภคและในการแปรรูป

มะมวงในประเทศไทย (ปราณี อินประโคน, 2553) เนื้อในเมล็ดมะมวงคือสวนสีขาวทีอ่ยูภายในสวนแข็งของเปลือก

เมล็ดมะมวง พบวามีสารตานอนุมูลอิสระซึ่งชวยใหไกมีสุขภาพดี และชวยลดระดับคอเลสเตอรอลไดดวย โดย

องคประกอบทางเคมีของเนื้อในเมล็ดมะมวงปนมีวัตถุแหง 90.2 เปอรเซ็นต โปรตีน 8 เปอรเซ็นต เยือ่ใยหยาบ 2.01 

เปอรเซ็นต ไขมัน 7 เปอรเซ็นต พลังงานท่ีใชประโยชนได 3,454.5 กิโลแคลอรี่ตอกิโลกรัม และยังมีกรดอะมิโนทีส่ําคัญ 

เชน เมไธโอนีน 1.62 เปอรเซ็นต ไลซีน 4.07 เปอรเซ็นต และ อารจีนิน 7.09 เปอรเซ็นต เปนตน (Diarra, 2014) ซ่ึง

เมื่อเปรียบเทียบกับขาวโพดที่มีวัตถุแหง 86 เปอรเซ็นต โปรตีน 8 เปอรเซ็นต เยื่อใยหยาบ 3.6 เปอรเซ็นต ไขมัน 4 

เปอรเซ็นต กรดอะมิโนที่สําคัญ เชน เมไธโอนีน 0.19 เปอรเซ็นต  และไลซีน 0.25 เปอรเซ็นต  และอารจีนิน 0.37 

เปอรเซ็นต เปนตน และมีพลังงานที่สําคัญ 3,370 กิโลแคลอรี่ตอกิโลกรัม (Verma et al., 1992) จะเห็นไดวาเนือ้ใน

เมล็ดมะมวงปนและขาวโพดมีคุณคาทางโภชนะใกลเคียงกัน แตเนื้อในเมล็ดมะมวงมีราคาถูกกวาขาวโพด อยางไรก็ตาม

พบวาเนื้อในมะมวงปนมีสารแทนนินเปนสารที่ใหรสฝาด (astringency) และรสขม (bitter) ยังมีผลยับยั้งการเกิด

เอนไซมท่ีชวยยอยอาหารในกระเพาะสัตว มีผลตอการลดการดูดซึมของสารอาหารท่ีจําเปนตอรางกาย แตอยางไรก็ตาม

สามารถลดปริมาณสารแทนนินไดโดยการนําเนือ้ในเมล็ดมะมวงไปตมและนําไปตากแดด ซึ่งสามารถลดสารแทนนินได

ถึง 55 เปอรเซ็นต (Diarra, 2008) และจากงานทดลองของ Joseph and Abolaji (1997) พบวาไกเนือ้ที่ไดรับเนือ้ใน

เมล็ดมะมวงในปริมาณ 20 เปอรเซ็นต ไมสงผลกระทบแงลบตอการเจริญเติบโตของสัตว ดังนัน้สัมมนาฉบับนีจ้ึงมี

วัตถุประสงคเพือ่ศึกษาผลการใชเนือ้ในเมล็ดมะมวงปนเพือ่ทดแทนขาวโพดในอาหารไกเนื ้อตอประสิทธิภาพการ

เจริญเติบโตและคุณภาพซาก 

มะมวง (Mango) 

  เปนผลไมเศรษฐกิจท่ีประเทศไทยผลิตมากท่ีสุดชนิดหนึ่ง ท้ังนี้เนื่องจากมะมวงมีพันธุท่ีหลากหลายจึงสามารถ

ปลูกไดตลอดทัง้ปและปลูกไดทั ่วทุกภูมิภาคของประเทศ ในปจจุบันมะมวงไดเปนที่รู จักกันอยางกวางขวางและ

ชาวตางชาตินิยมกันมากขึ ้น จึงมีการผลิตมะมวงเปนการคาขึ ้นประกอบกับความตองการมะมวง ทั ้งตลาด

ภายในประเทศและตางประเทศมีปริมาณทีสู่งขึ้น ทําใหมะมวงเปนผลไมทีมี่ความสําคัญทางเศรษฐกิจของประเทศไทย



 
 

ชนิดหนึ่ง (ญาณกร ศิวะวัฒนะวงศ และอนนต อดิโรจนานนท, 2550) โดยสายพันธุที่นิยมปลูกกันในประเทศไทย คือ 

น้าํดอกไม เขียวเสวย แกว โชคอนันต ฟาลัน่ เขียวมรกต และแรด (กรมสงเสริมการเกษตร, 2559) ประเทศไทยมี

ปริมาณการผลิตมะมวงมากเปนอันดับที ่4 ของโลกรองจากประเทศอินเดีย เม็กซิโก และปากีสถาน ตามลําดับ 

(องคการตลาดเพ่ือเกษตร, 2548)  

โดยทัว่ไปการบริโภคมะมวงและการแปรรูปมะมวงในระดับอุตสาหกรรม จะใชเฉพาะสวนของเนื้อมะมวง

เทานั้น สวนอืน่ๆ ของมะมวงจะถูกทิ้งเปนเศษเหลือ้ทิ้งสูงประมาณ 40-60 เปอรเซ็นต ซึ่งอยูในรูปเปลือกมะมวง

ประมาณ 12-14 เปอรเซ็นต และเมล็ดมะมวงประมาณ 15-20 เปอรเซ็นต ซึ่งจะแตกตางกันขึ้นอยูกับสายพันธุของ

มะมวง (Anand and Maini, 1997 อางโดย ขวัญแกว แซเอือง, 2554)  

 เนือ้ในเมล็ดมะมวง (Mango seed kernel) 

 เนื้อในเมล็ดมะมวงเปนองคประกอบหนึ่งของมะมวงทีเ่หลือทิ้งอยูประมาณ 1,063 กิโลกรัมตอสัปดาห ในรูป

เมล็ดมะมวงจากกระบวนการแปรรูปมะมวง (พิชญอร ไหมสุทธิสกุล และศิริกานต ผาสุข, 2551) ซึง่ในเมล็ดมะมวงที่

สามารถนําไปใชประโยชนไดหลายชนิด เพราะเนื้อในเมล็ดมะมวงมีองคประกอบของไขมัน โปรตีนทีมี่คุณภาพ อีกทัง้ยัง

มีปริมาณของสารตานอนุมูอิสระอยูในปริมาณมาก (Jafari et al., 2014) งานวิจัยพบวาเนื้อในเมล็ดมะมวงมี

สารประกอบทีส่ามารถตานจุลินทรียได (Kabuki et al., 2000 อางโดย ขวัญแกว แซเอือง, 2554) นอกจากนี้เนือ้ใน

เมล็ดมะมวงใชเปนอาหารมนุษยในยามขาดแคลนไดอีกดวย เชน ใชเผา ตมรับประทาน เปนตน (วิจิตร วังใน, 2529 

อางโดยขวัญแกว แซเอือง, 2554) ผลมะมวงประกอบดวยสวนของเมลด็มะมวงประมาณ 10-25 เปอรเซ็นตของน้ําหนัก

มะมวงท้ังผล ซ่ึงเนื้อในเมล็ดมะมวงมีอยูประมาณ 45-75 เปอรเซ็นตของเมลด็มะมวงและ 20 เปอรเซ็นต ของมะมวงท้ัง

ผล (Arogba, 1997 อางโดย ขวัญแกว แซเอือง, 2554) องคประกอบเหลานี้เหลานี้อาจแตกตางกันออกไปตามสายพันธุ

ของมะมวง แตเนือ้ในเมล็ดมะมวงยังมีขอดอยคือ มีสารพิษพวกกรดไฮโดรไซยานิค (hydrocyanic acid) ซึง่มีผลยับยั้ง

การออกซิเดชันของออกซิเจนในระบบขนถายอิเล็คตรอน รวมท้ังยังมีแทนนิน (tannin) ท่ีเปนสารทําใหเกิดรสฝาด และ

เนื้อในเมล็ดมะมวงยังมีสารออกซาเลต (oxalates) ซ่ึงเปนสารมีฤทธิ์ในการยับยั้งการดูดซึมของแคลเซียมและแรธาตุ

สําคัญหลายชนิดในกระแสเลือด มีผลเสียตอรางกายคือ หากรับประทานเปนประจําทุกวันในปริมาณมาก ออกซาเลตจะ

เขาไปตกผลึกสะสมในไตและกระเพาะปสสาวะทําใหเปนนิ่วได (Diarra, 2014)  

 ผลของเนื้อในเมล็ดมะมวงปนตอประสิทธิภาพการเจริญเติบโต 

 จากการทดลองของ Diarra et al. (2010) ศึกษาเนือ้ในเมล็ดมะมวงปนทดแทนขาวโพดทีร่ะดับ 0, 20, 40 

และ 60 เปอรเซ็นตในอาหารไกเนื้อ พบวาไมสงผลตอน้าํหนักตัวที่เพิม่ขึน้เฉลีต่อวัน แตสงผลตอปริมาณการกินได และ

ประสิทธิภาพการเปลีย่นอาหารเปนน้ําหนักตัว โดยการใชเนือ้ในเมล็ดมะมวงปนทดแทนขาวโพดท่ีระดับ 20 และ 40 

เปอรเซ็นต ใหผลไมแตกตางจากกลุมควบคุม (p>0.05) แตพบวาทีร่ะดับ 60 เปอรเซ็นต สงผลทําใหปริมาณการกินได

นอยกวากลุมอืน่ แตประสิทธิภาพการเปลีย่นอาหารเปนน้ําหนักตัวดีกวากลุมอ่ืน (p<0.05) ทัง้นีเ้นื่องจากเนือ้ในเมล็ด

https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B9%81%E0%B8%84%E0%B8%A5%E0%B9%80%E0%B8%8B%E0%B8%B5%E0%B8%A2%E0%B8%A1�
https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B9%81%E0%B8%A3%E0%B9%88%E0%B8%98%E0%B8%B2%E0%B8%95%E0%B8%B8�
https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B9%81%E0%B8%A3%E0%B9%88%E0%B8%98%E0%B8%B2%E0%B8%95%E0%B8%B8�
https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%81%E0%B8%A3%E0%B8%B0%E0%B9%81%E0%B8%AA%E0%B9%80%E0%B8%A5%E0%B8%B7%E0%B8%AD%E0%B8%94�
https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%81%E0%B8%A3%E0%B8%B0%E0%B9%80%E0%B8%9E%E0%B8%B2%E0%B8%B0%E0%B8%9B%E0%B8%B1%E0%B8%AA%E0%B8%AA%E0%B8%B2%E0%B8%A7%E0%B8%B0�
https://th.wikipedia.org/w/index.php?title=%E0%B8%99%E0%B8%B4%E0%B9%88%E0%B8%A7&action=edit&redlink=1�


 
 

มะมวงปนมีสารแทนนนิ เปนสารท่ีใหรสฝาด  (ริกาญจน ฉัตรสกุลวิไล, มปป.) จึงทําใหอาหารมีความนากินต่ํา ไกเนือ้จึง

กินอาหารไดนอยลง สงผลใหปริมาณการกินไดลดลงตามไปดวย และมีผลตอประสิทธิภาพการเปลีย่นอาหารเปน

น้ําหนักตัว แตจากการรายงานของ Diarra et al. (2011) พบวาการใชเนื้อในเมล็ดมะมวงปนทดแทนขาวโพดท่ีระดับ 

0, 25, 50, 75 และ 100 เปอรเซ็นต ไมสงผลตอปริมาณการกินได แตการใชเนื้อในเมล็ดมะมวงปนทีร่ะดับ 50 

เปอรเซ็นต สงผลตอน้ําหนักตัวทีเ่พิม่ขึน้เฉลี่ยตอวัน และประสิทธิภาพการเปลีย่นอาหารเปนน้าํหนักตัวไมแตกตางจาก

กลุมควบคุม ซึง่สอดคลองกับ Ndofor-Foleng et al. (2015) ทีท่ดลองใชเนื้อในเมล็ดมะมวงปนทดแทนขาวโพดท่ี

ระดับ 0, 10, 20, 30 และ 40 เปอรเซ็นต สงผลทําใหน้าํหนักตัวทีเ่พิ่มขึ้นเฉลีย่ตอวัน และประสิทธิภาพการเปลีย่น

อาหารเปนน้ําหนักตัวแตกตางกัน (p<0.05) 

 

Table 1 Effect of mango kernel meal on production efficiency of broiler chickens 

Parameters 
Replacement level of mango kernel meal for maize (%) 

SEM 
0 20 40 60 

Feed intake (g/bird) 138.00a 133.00a 132.29a 121.19b 0.80 

Weight gain (g/bird) 38.34 38.10 40.00 43.33 9.19 

Feed Conversion Ratio 3.08a 3.23a 3.06a 2.34b 0.16 
a-bคาเฉลี่ยท่ีมีตัวอักษรกํากับตางกันในแถวเดียวกันแสดงความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) 

ท่ีมา: Diarra et al. (2010) 

 

Table 2 Effect of mango kernel meal on production efficiency of broiler chickens 

Parameters 
Replacement level of mango kernel meal for maize (%) 

SEM 
0 25 50 75 100 

Feed intake (g/bird) 143.15 141.72 138.80 135.48 130.74 2.23 

Weight gain (g/bird) 41.43a 40.97a 39.81ab 37.72b 25.72c 2.92 

Feed Conversion Ratio 3.46a 3.46a 3.49a 3.59a 5.08b 0.32 
a-cคาเฉลี่ยท่ีมีตัวอักษรกํากับตางกันในแถวเดียวกันแสดงความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) 

ท่ีมา: Diarra et al. (2011) 

 

 

 

 



 
 

Table 3 Effect of mango kernel meal on production efficiency of broiler chickens 

a-bคาเฉลี่ยท่ีมีตัวอักษรกํากับตางกันในแถวเดียวกันแสดงความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05)                    

ท่ีมา: Ndofor-Foleng et al. (2015) 

 

ผลของเนื้อในเมล็ดมะมวงปนตอคุณภาพซากของไกเนื้อ 

 จากการทดลองของ Diarra et al. (2010) ใชเนือ้ในเมล็ดมะมวงปนทดแทนขาวโพดทีร่ะดับ 0, 20, 40 และ 

60 เปอรเซ็นตในอาหารไกเนือ้ไมสงผลตอเปอรเซ็นตน้ ําหนักซาก สะโพก นอง เนื้อหนาอก และไขมันชองทอง ซ่ึง

สอดคลองกับการทดลองของ Diarra et al. (2011)  ทีใ่ชเนือ้ในเมล็ดมะมวงปนทดแทนขาวโพดทุกระดับไมสงผลตอ

เปอรเซ็นตน้าํหนักซาก สะโพก นอง เนือ้หนาอก และไขมันชองทอง ในขณะที่งานทดลองของ Ndofor-Foleng et al. 

(2015) ใชเนือ้ในเนือ้ในเมล็ดมะมวงปนทดแทนขาวโพดทีร่ะดับ 0, 10, 20, 30 และ40 เปอรเซ็นตในอาหารไกเนื้อ 

พบวาการใชเนือ้ในเมล็ดมะมวงปนทดแทนขาวโพดมีผลทําใหความยาวแขงนอยกวากลุมควบคุม (p<0.05) ในขณะที่

การใชเนื้อในเมล็ดมะมวงปนทดแทนขาวโพดในอาหารไกเนื้อท่ีระดับ 10 และ 20 เปอรเซ็นต ทําใหความยาวสะโพก 

ความยาวลําตัว และความกวางตัวไกไมแตกตางจากกลุมควบคุม แตการใชเนื้อในเมล็ดมะมวงปนทดแทนขาวโพดท่ี

ระดับ 30 และ 40 เปอรเซ็นต สงผลตอความยาวสะโพก ความยาวลําตัว และความกวางตัวไกนอยกวากลุมควบคุม 

เนื่องมาจากเนือ้ในเมล็ดมะมวงยังมีสารออกซาเลต ซึง่เปนสารมีฤทธิใ์นการยับยั้งการดูดซึมของแคลเซียมและแรธาตุ 

(นฤมล ผิวเผื่อน, 2557) ซ่ึงสงผลตอกระดูกในรางกายไก รวมไปถึงการเจริญเติบโตของสัตวชา กลามเนื้อออนเพลีย 

น้ําหนักตัวท่ีเพ่ิมข้ึนลดลง จึงทําใหความยาวสะโพก ความยาวตัว และความกวางของลําตัวไกดอยกวากลุมควบคุม  

 

 

 

 

 

 

Parameters 
Replacement  level of mango kernel meal for maize (%) p-

value 0 10 20 30 40 

Feed intake (g/bird) 143.58±0.47 146.07±0.07 150.68±0.77 145.90±0.17 140.00±0.27 0.08 

Weight gain (g/bird) 56.68±0.17a 56.61±0.07a 52.31±0.27a 44.46±0.17b 43.61±0.27b 0.04 

Feed Conversion 

Ratio 
2.52±0.54a 2.58±0.07a 2.88±0.97a 3.28±0.07b 3.21±0.27b 0.02 



 
 

Table 4 Effect of mango kernel meal on carcass characteristics of broiler chickens 

Parameters (% Live weight) 
Replacement level of mango kernel meal for maize (%) 

SEM 
0 20 40 60 

Carcass 68.10 67.97 68.12 68.00 0.07ns 

Thighs 12.05 11.86 11.98 12.02 0.07ns 

Drumsticks 10.30 10.11 10.36 10.24 0.08ns 

Breast muscle 16.53 16.35 16.71 17.04 0.14ns 

Abdominal fat 2.11 2.06 2.10 1.97 0.06ns 

SEM = คาความคลาดเคลื่อนเฉลี่ยของขอมูล, NS = ไมแตกตางทางสถิติ (P>0.05) 

ท่ีมา: Diarra et al. (2010) 

Table 5 Effect of mango kernel meal on carcass characteristics of broiler chickens 

 

Parameters (% Live weight) 
Replacement  level of mango kernel meal for maize (%) SEM 

0 25 50 75 100 

Carcass 64.41 65.20 64.12 62.70 63.33 0.43ns 

Thighs 13.11 12.96 12.98 11.89 10.91 0.43ns 

Drumsticks 11.35 11.22 11.02 10.80 10.76 0.11ns 

Breast muscle 17.03 16.95 17.11 16.81 15.97 0.21ns 

Abdominal fat 1.88 1.95 1.86 1.89 1.82 0.02ns 

SEM = คาความคลาดเคลื่อนเฉลี่ยของขอมูล  NS = ไมแตกตางทางสถิติ (P>0.05) 

ท่ีมา: Diarra et al. (2011) 

Table 6 Linear body measurements of broiler chickens receiving mango kernel meal  

Parameters 

(cm) 

Replacement level of mango kernel meal for maize (%) p-value 

0 10 20 30 40 

Shank length 10.12±0.62a 9.51±0.22b 9.10±0.19b 9.05±0.27b 9.09±0.28b 0.10 

Thigh length 11.89±0.53a 12.23±0.37a 12.98±0.32a 11.01±0.07b 10.59±0.47b 0.04 

Body length 38.29±0.37a 37.40±0.36a 34.96±0.36a 33.89±0.01b 32.89±0.64b 0.02 

Body width 13.47±0.36a 13.39±0.02a 13.20±0.20a 12.74±0.57b 12.81±0.09b 0.001 

Body girth 28.00±0.09 28.10±0.17 27.99±0.15 27.08±0.34 27.00±0.34 0.23 

Wing length 18.50±0.58 17.44±0.37 17.67±0.34 17.10±0.98 17.00±1.90 0.11 
a-bคาเฉลี่ยท่ีมีตัวอักษรกํากับตางกันในแถวเดียวกันแสดงความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05)                   

ท่ีมา: Ndofor-Foleng et al. (2015) 



 
 

สรุปผล 

 สามารถใชเนื้อในเมล็ดมะมวงปนในสูตรอาหารไกเนือ้เพือ่ทดแทนขาวโพดไดระหวางท่ีระดับ 7-12 เปอรเซ็นต

ในสูตรอาหาร โดยไมสงผลในแงลบตอประมาณการกินได น้าํหนักตัวที่เพิ่มข้ึนเฉลี่ยตอวัน ประสิทธิภาพการเปลี่ยน

อาหารเปนน้ําหนักตัว และคุณภาพซาก 

 

เอกสารอางอิง 

กุหลาบ หมายสุขกลาง. 2560 ศูนยเทคโนโลยีสารสนเทศและการสื่อสาร กรมสงเสริมการเกษตร. 

ขวัญแกว แซเอือง. 2554. สมบัติทางเคมีกายภาพของสตารชที่แยกไดจากเนื ้อในเมล็ดมะมวงของมะมวง 

 (Mangifera indica L.) พันธที่ปลูกเปนหลักในประเทศไทย. วิทยานิพนธวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต: 

 จุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย 

นิลุบล ทวีกุล และคณะ. 2551. “ผลของวิธีการตากตอปริมาณกรดไฮโดรไซยานิคในใบมันสําปะหลังตากแหงเพื่อ

 อาหารสัตว”. ว. วิทย. กษ. 39 (3) (พิเศษ): 539-542. 

นฤมล ผิวเผือ่น. 2557. “ผลึกแคลเซียมออกซาเลตและปริมาณออกซาเลต ในพืชผักบางชนิดในจังหวัดหนองคาย”. ว.

 วิทย. มข. 42(4) : 820-829. 

ปราณี อินประโคน. 2553. “เนื้อในเมล็ดมะมวง ของดีท่ีถูกมองขาม”. วิทยาศาสตรเพ่ือการพัฒนา. 

พิชญอร ไหมสุทธิสกุล และ ศิริกานต ผาสุก. 2551. การสํารวจการจัดการของเสียจากเนือ้ในเมล็ดมะมวงของ

 อุตสาหกรรมอาหารของไทย. วารสารวิชาการมหาวิทยาลัยหอการคาไทย. 28 : 158-166. 

ริกาญจน ฉัตรสกุลวิไล. มปป. ลิกนิน-แทนนิน. www2.diw.go.th › research › เอกสารเผยแพร › ลิกนิน. 10 

กันยายน 

Bennick, A. 2002. “INTERACTION OF PLANT POLYPHENOLS WITH SALIVARY PROTEINS”. Crit Rev 

 Oral Biol Med. 13(2): 184-196.  

Chang, M. C. and et al. 1994. “Dietary tannins from cowpeas and tea transiently alter apparent 

calcium absorption but not absorption and utilisation of proteins in rats”. J Nutr. 124 : 283-

288. 

Diarra, S.S. 2014. “Potential of mango (Mangifera indica L.) seed kernel as a feed ingredient for 

 poultry:A review”. World's Poultry Science Journal. 

Diarra, S.S., Usman B. A. and Igwebuike J. U. 2010. “Replacement value of broiler mango kernel 

meal  for maize in broiler finisher diets”. ARPN Journal of Agricultural and Biological 

Science. 

Diarra, S.S. and etal. 2011. “Evaluation of mango kernel meal as energy source by broiler chicken in 

 the semi-arid zone of nigeria”. INTERNATIONAL JOURNAL OF SCIENCE AND NATURE. 2(2) : 

 270-274. 



 
 

Diarra, S.S. and Usman B. A., 2008. “Growth performance and some blood parameters of broiler 

 chickens fed raw or cooked mango kernel meal”. International Journal of Poultry Science. 

 7(4): 315-318. 

Jafari, J. and et al. 2014. “The Stabilizing Effect of Three Varieties of Crude Mango Seed Kernel Oil 

on Tallow”. Food Biosciences and Technology. 4 (1): 31-36. 

Joseph, J.K. and Abolaji  J.,  1997. “Effect of replacing maize with graded levels of cooked Nigerian 

 mango seed kernels (Mangifera indica) on the performance, carcass yield and meat quality of 

 broiler chickens”. Bioresource Technol. 61: 99-102. 

Ndofor, F.H. and et al. 2015. “Comparative study of growth traits and heamatological parameters of 

 Anak and Nigerian heavy ecotype chickens fed with graded levels of mango seed kernel 

 (Mangifera indica) meal”. REGULAR ARTICLES. 47: 1109-1115. 

Verma, S.V.S. and et al. 1992. “Nutritive value of broken rice (rice kani) for chicks”. World's Poult. 3: 

524-52.  

 

 


