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บทคดัย่อ 

สัมมนาน้ีมีวตัถุประสงคเ์พื่อศึกษาผลของการเสริมเจลาตินในน ้ ายาเจือจางน ้ าเช้ือต่อคุณภาพน ้ าเช้ือ
และการผสมติดในกระต่าย โดยศึกษาจากเอกสารวิชาการจ านวน 3 ฉบบั ตั้งแต่ปี ค.ศ.2011 – 2014 ซ่ึงมีการ
เสริมเจลาตินระดบั 0.7-3 % พบว่าการเสริมเจลาตินในระดบัท่ีไม่เกิน 2% ท าให้การเคล่ือนท่ีของอสุจิ ความ
ผิดปกติอสุจิและการตายของอสุจิดีกว่ากลุ่มควบคุม และสภาพ Acrosome ของอสุจิหลงัการเติมเจลาตินท่ี    
1.8 % มีผลท าใหค้วามเสียหายต ่ากว่ากลุ่มควบคุม ในส่วนน ้ าเช้ือแช่แข็งท่ีเสริมเจลาติน 2% หลงัการละลาย 4 
ชัว่โมง พบว่าปริมาณอสุจิท่ีมีอะโครโซมท่ีอยูใ่นสภาพสมบูรณ์มีมากกว่ากลุ่มควบคุม นอกจากนั้นแลว้อตัรา
การผสมติดเมื่อเสริมเจลาตินท่ีระดบั 1-2% เมื่อน าไปผสมเทียมในกระต่ายเพศเมีย ท าให้อตัราการคลอดลูก
และจ านวนลูกต่อครอกสูงกว่ากลุ่มควบคุม ดงันั้นจึงสามารถสรุปไดว้่าการเสริมเจลาตินในระดบัท่ีไม่เกิน 2 % 
มีผลดีต่อคุณภาพน ้ าเช้ือและการผสมติดในกระต่าย เน่ืองจากถา้ใชม้ากกว่าน้ีจะท าให้การเคล่ือนท่ีของอสุจิ
ลดลงและมีอสุจิท่ีผดิปกติมากข้ึน  
 

 

ค าส าคญั : เจลาติน น ้ ายาเจือจาง น ้ าเช้ือ กระต่าย 
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บทน า 

 กระต่ายเป็นสตัวเ์ศรษฐกิจอีกชนิดหน่ึงท่ีใชเ้พื่อการบริโภคและเป็นสตัวเ์ล้ียงเพื่อความบนัเทิง การ
ผสมพนัธุ์กระต่ายสามารถท าไดท้ั้ง การผสมพนัธุ์แบบธรรมชาติและการผสมเทียม ส าหรับการผสมตาม
ธรรมชาตินั้นเหมาะท่ีใชก้บัฟาร์มเล้ียงกระต่ายท่ีมีขนาดไม่ใหญ่ ส่วนในฟาร์มขนาดใหญ่มีการใชว้ิธีผสม
เทียมมากกว่าผสมพนัธุต์ามธรรมชาติ เน่ืองจากการผสมเทียมมีขอ้ไดเ้ปรียบหลายประการ เช่น สามารถผสม
พนัธุก์นัไดโ้ดยไม่ตอ้งค านึงถึงขนาดตวัและน ้ าหนกัของพ่อพนัธุห์รือแม่พนัธุ ์สามารถป้องกนัโรคติดต่อจาก
การผสมพนัธุแ์ละยงัแกปั้ญหาการติดยากในกรณีท่ีมีความผดิปกติของระบบสืบพนัธุข์องแม่พนัธุไ์ดอี้กดว้ย 
(สมศกัด์ิ บณัฑุชยั, 2531)  ปัจจุบนัการผสมเทียมของกระต่ายมีการใชแ้พร่หลายทัว่โลกโดยใชน้ ้ ายาเจือจางท่ี
ประกอบไปดว้ยส่วนประกอบหลายชนิดไดแ้ก่ ไข่แดง โซเดียมซิเตรตและสารปฏิชีวนะ เป็นตน้ ปกติการ
เก็บรักษาน ้ าเช้ือกระต่ายนิยมเก็บไวใ้นรูปแบบเหลวโดยเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10◦C ซ่ึงสามารถเก็บไวไ้ด้
ประมาณ 4 วนั ท าให้เป็นขอ้จ  ากดัในการผสมเทียม ดงันั้นจึงมีการคิดหาวิธีการเก็บรักษาน ้ าเช้ือในรูปแบบ
ของแข็ง  (solid storage) หรือวุน้โดยการเติมเจลาติน (gelatin) ซ่ึงเป็นสารท่ีมีคุณสมบติัเป็นวุน้ในน ้ ายาเจือ
จางน ้ าเช้ือ ซ่ึงน่าจะท าให้ระยะเวลาในการเก็บรักษายาวนานข้ึน ดงันั้นสัมมนาฉบบัน้ีมีวตัถุประสงค์เพื่อ
ศึกษาระดบัการเสริมเจลาตินในน ้ ายาเจือจางน ้ าเช้ือของกระต่ายต่อคุณภาพน ้ าเช้ือและการผสมติด   
 

เจลาตนิ (Gelatin) 

 เจลาตินเป็นโปรตีนท่ีไดจ้ากการสลายตวัของคอลลาเจนซ่ึงเป็นองคป์ระกอบของเน้ือเยือ่เก่ียวพนัท่ี
พบในกระดูก ผวิหนงั และเอน็จากสตัว ์( Raja Mohd Hafidz et al,2011) เจลาตินมีขนาดของโมเลกุลใหญ่ท่ี
ไม่สามารถซึมผ่านเขา้สู่ผิวเซลลอ์สุจิไดท้ าให้ผิวเซลลอ์สุจิไม่เกิดความเสียหาย และไม่มีความแตกต่างใน
เร่ืองของความเขม้ขน้ของสาร (osmolarity) หรือก่อให้เกิดการไหลของน ้ าผ่านเซลลอ์สุจิจนเซลลเ์ห่ียวและ
ตาย (plasmolysis) และยงัสามารถเปล่ียนสภาพเป็นของเหลวไดเ้มื่ออุ่นในอุณหภูมิห้อง (Resseguie,1981) 
การเก็บรักษาน ้ าเช้ือในรูปแบบวุน้ช่วยลดการเกิดอนุมูลอิสระ ท่ีเกิดจากเมตาบอลิซึมของตวัอสุจิเกิดการ
เคล่ือนท่ีหรือการตายและช่วยรักษาสภาพความเป็นกรด-ด่างของน ้ ายาเจือจางไดไ้ม่เกิดความเป็นพิษต่อตวั
อสุจิ 

การเคล่ือนที่ของอสุจ ิ(Motility sperm) 

Rahman (2011) ไดท้ดลองเสริมเจลาตินในน ้ ายาเจือจางท่ีระดบั 0 , 1 และ 1.8% เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ
ท่ี 5 C◦ เป็นเวลา 48 ชัว่โมง พบว่าการเสริมเจลาตินในน ้ าเช้ือแบบสดท่ีระดบั 1.8% มีผลใหอ้สุจิมีการเคล่ือนท่ี
มากกว่ากลุ่มท่ีไม่เสริม และการเคล่ือนท่ีของอสุจิภายหลงัการเก็บรักษา 0, 24 และ 48 ชั่วโมง พบความ
แตกต่างของการเคล่ือนท่ีของตวัอสุจิท่ีลดลงตามระยะเวลาการเก็บรักษาท่ีมากข้ึน ดงัแสดงในตารางท่ี 1 ซ่ึง
สอดคลอ้งกบังานของ EI-Speiy et al. (2014) ทดลองการเสริมเจลาตินท่ีระดบั 0, 0.7, 1 และ 1.4 % เก็บรักษา
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ท่ีอุณหภูมิท่ี 5 C◦ เป็นเวลา 48 ชัว่โมง พบว่าระดบั 1.4% มีผลให้อสุจิมีการเคล่ือนท่ีมากกว่ากลุ่มท่ีไม่เสริม
และเสริมในระดบัท่ี 0.7 และ 1 %  ดงัแสดงในตารางท่ี 4 ในขณะงานทดลองของ EI-Sherbieny et al. (2012) 
ได้ทดลองเสริมเจลาตินในน ้ าเช้ือเจือจางท่ีแช่แข็งระดับ 0, 1, 2 และ 3%  พบว่าระดับท่ี 2%  เก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิท่ี5 c◦ เป็นเวลา 42 ชัว่โมงหลงัการละลาย มีผลให้อสุจิมีการเคล่ือนท่ีดีกว่ากลุ่มควบคุมและกลุ่มท่ี
เสริมเจลาตินระดบั 1% และ 3 % ดงัแสดงในตารางท่ี 3 ซ่ึงแสดงให้เห็นว่าการเสริมเจลาตินส่งผลดีต่อการ
เคล่ือนท่ี ทั้งน้ีอาจมีผลมาจากความหนืดของสารละลายไปขดัขวางการเคล่ือนท่ีส่งผลใหค้วามตอ้งการในการ
เผาผลาญพลงังานอสุจิเพ่ือใช้ในการเคล่ือนท่ีลดลง ระยะเวลาในการเก็บรักษาน ้ าเช้ือยงัส่งผลต่อคุณภาพ
น ้ าเช้ือท่ีลดลงภายหลงัการเก็บรักษาท่ียาวนานข้ึน (Nagya et al., 2002)  

ความผดิปกตขิองตวัอสุจ ิ(Abnormality sperm) 

 Rahman (2011) ได้ทดลองเสริมเจลาตินในน ้ ายาเจือจางน ้ าเช้ือสดท่ีระดบั 0, 1 และ 1.8%  พบว่า
ระดบัท่ี 1.8%  มีอสุจิท่ีผดิปกติต ่ากว่ากลุ่มควบคุมและกลุ่มท่ีเติม 1% และภายหลงัการเก็บรักษา 0, 24 และ 48 
ชัว่โมง พบว่า 48 ชัว่โมงอสุจิมีความผดิปกติสูงกว่าการเก็บรักษาท่ี 0 และ 24 ชัว่โมง อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ 
(P<0.01)  ดงัแสดงในตารางท่ี  1 ซ่ึงสอดคลอ้งกบังานของ EI-Speiy et al. (2014) ไดท้ดลองเสริมเจลาตินใน
น ้ ายาเจือจางน ้ าเช้ือสดระดบั 0, 0.7, 1 และ 1.4% พบว่าระดบัท่ี 1.4% มีเปอร์เซ็นตอ์สุจิท่ีผดิปกตินอ้ยกว่ากลุ่ม
ควบคุม (P<0.05) และกลุ่มท่ีเสริมเจลาตินระดบั 0.7% และ 1% ดงัตารางท่ี 4  ในขณะท่ี EI-Sherbieny et al. 
(2012) ไดท้ดลองเสริมเจลาตินในน ้ ายาเจือจางน ้ าเช้ือแช่แข็งท่ีระดบั 0, 1, 2 และ 3% พบว่าระดบัท่ี 1% และ 
2% หลงัการละลายเป็นเวลา 4 ชั่วโมง มีผลให้มีอสุจิท่ีผิดปกติต ่ากว่ากลุ่มควบคุม (P<0.05) แต่ไม่มีความ
แตกต่างกบักลุ่มท่ีเสริมเจลาตินระดบั 3% ดงัแสดงในตารางท่ี 3 ซ่ึงแสดงให้เห็นว่าการเสริมเจลาตินท าให้
ความผิดปกติลดน้อยลงถา้เสริมในระดับ 1.4, 1.8 และ 2% เน่ืองจากการเก็บรักษาน ้ าเช้ือแบบเหลว อสุจิ
สามารถเคล่ือนท่ีไดอ้ย่างอิสระก่อให้เกิดการใชพ้ลงังานผ่านกระบวนการเมตาบอลิซึมเกิดการสร้างอนุมูล
อิสระ เมื่อผ่านกระบวนการเก็บรักษาจะเกิดการตกตะกอนของอสุจิ ส่งผลให้ความเป็นกรด-ด่างในน ้ ายาเจือ
จางเปล่ียนแปลงและมีการเพ่ิมข้ึนของสารพิษท่ีเกิดจากกระบวนการเมตาบอลิซึม ระหว่างการเก็บรักษาน ้ าเช้ือ
โดยการเสริมเจลาตินสารตา้นอนุมูลอิสระในน ้ ายาเจือจางมีบทบาทส าคญัต่อการป้องกนัอนัตรายท่ีเกิดข้ึนจาก 
ROS (reactive oxygen species) 
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     ตารางที่ 1 ผลของการเสริมเจลาตินท่ีระดบัต่างๆ ท่ี 5ºC ต่อลกัษณะของตวัอสุจิของกระต่าย 

Semen Characters (%) Storage Time (hrs)       Gelatin level (g/100ml) 
Overall means 

0 1 1.8 
Motility (%) 0 68±1.67 75±2.31 85±1.64 76±1.11A 

24 55±3.18 69±1.38 81±1.83 68±2.81B 
48 39±1.27 66±1.55 77±1.38 61±1.89C 

Overall means 54±7.11c 70±6.38b 81±6.15a  
Abnormal Sperms (%) 0 16±1.28 12±1.22 8±1.16 12±1.15C 

24 22±1.18 15±2.11 11±2.04 16±1.91B 
48 28±1.81 18±1.33 14±1.51 20±1.12A 

Overall means 22±3.48a 15±3.12b 11±3.21c  
Acrosomal Damage (%) 0 12±2.03 8±1.14 5±1.51 8±1.15C 

24 16±1.35 11±1.56 7±1.12 11±1.15B 
48 20±1.42 14±2.11 9±.17 14±1.31A 

Overall means 16±2.44a 11±4.05b 7±3.26c  
Dead Spermatozoa (%) 0 21±1.28 16±1.88 12±1.21 16±1.15C 

24 26±1.18 20±1.15 15±1.45 20±1.55B 
48 31±1.81 24±1.28 18±1.77 24±1.31A 

Overall means 26±3.18a 20±2.91b 15±3.41c  
          a-c ค่าเฉล่ียท่ีมีตวัอกัษรก ากบัต่างกนัในแถวเดียวกนัแตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.01)  
         A-Cค่าเฉล่ียท่ีมีตวัอกัษรก ากบัต่างกนัในคอลมัน์เดียวกนัแตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.01)  
     ที่มา: Rahman (2011) 
 
สภาพ Acrosome ของตวัอสุจ ิ

 Rahman (2011) ไดท้ดลองเสริมเจลาตินในน ้ ายาเจือจางน ้ าเช้ือท่ีระดบั 0, 1 และ 1.8% เก็บรักษาเป็น
เวลา  48 ชัว่โมง พบว่าการเสริมเจลาตินระดบั 1.8% มีผลท าให ้Acrosome มีความเสียหายต ่ากว่ากลุ่มควบคุม
(P<0.01) และภายหลงัการเก็บรักษา 0, 24 และ 48 ชัว่โมง พบความแตกต่างความเสียหายอะโครโซมท่ี 48
ชัว่โมงสูงกว่าการเก็บรักษาท่ี 24 และ 0 ชัว่โมง ตามล าดบั ดงัแสดงในตารางท่ี 1 ในขณะงานทดลองของ    
EI-Sherbieny et al. (2012)  ท าการเสริมเจลาตินในน ้ ายาเจือจางน ้ าเช้ือแช่แข็ง ท่ีระดบั 0, 1, 2 และ 3% พบว่า
ระดับ 2% หลงัการละลายเป็นเวลา 4 ชั่วโมง พบว่าปริมาณอสุจิท่ีมีอะโครโซมท่ีอยู่ในสภาพสมบูรณ์มี
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มากกว่ากลุ่มควบคุม (P<0.05) ดงัแสดงในตารางท่ี 3  เน่ืองจากอสุจิท่ีถูกเก็บในรูปแบบของเหลวนั้น จะมี
การเคล่ือนท่ีได้อิสระและในช่วงเวลาหน่ึงตวัอสุจิจะเกิดการเผาผลาญพลงังานและใช้พลงังานในการ
เคล่ือนท่ีจนหมดและท าให้ pH ลดลงเพราะ lactic acid เพ่ิมข้ึนน าไปสู่ความเสียหายของอสุจิไดซ่ึ้งการเก็บ
รักษาในรูปแบบวุน้โดยการเสริมเจลาตินส่งผลดี การเปล่ียนแปลงของ pH จะลดลงและกกัเก็บอสุจิใน
รูปแบบวุน้จะช่วยลดการเคล่ือนท่ีและช่วยลดความตอ้งการในการเผาผลาญพลงังานของอสุจิ 
 

ตารางที่ 2  ผลของเจลาตินต่อคุณภาพน ้ าเช้ือของกระต่ายหลงัเจือจางและเก็บรักษาไว ้42 ชัว่โมง  

a&bค่าเฉล่ียท่ีมีตวัอกัษรก ากบัต่างกนัในแถวเดียวกนัแตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.05)       

ที่มา: EI-Sherbieny et al. (2012) 
 
ตารางที่ 3 ผลของเจลาตินต่อคุณภาพน ้ าเช้ือของกระต่ายหลงัละลายน ้ าเช้ือแช่แข็ง 

a&bค่าเฉล่ียท่ีมีตวัอกัษรก ากบัต่างกนัในแถวเดียวกนัแตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.05)       

ที่มา: EI-Sherbieny et al. (2012) 
 
การตายของอสุจ ิ(Dead sperm) 

 Rahman (2011) ได้ทดลองเสริมเจลาตินในน ้ ายาเจือจางน ้ าเช้ือสดท่ีระดบั 0, 1 และ 1.8% พบว่า
ระดบั 1.8% เก็บรักษาเป็น 48 ชัว่โมง มีผลใหก้ารตายอสุจิต ่ากว่ากลุ่มควบคุม (P>0.01) และเมื่อเปรียบเทียบ
การตายเมื่อเก็บรักษาไว ้0, 24 และ 48 ชั่วโมง พบว่าการตายมากข้ึนตามระยะเวลาเก็บรักษาท่ีมากข้ึน 

                                                                                                          Extender with gelatin addition 
Characteristics (%)                                 Control                  1%                        2%                         3% 
Sperm motility                                    65.5±1.27b           70.0±2.15ab            73.0±1.17a            67.5±1.12b 
Sperm livability                                  66.9±1.49b            70.3±1.83ab           73.9±1.07a            67.2±1.50b 
Sperm abnormality                             15.0±0.70a            13.3±0.56ab          12.2±0.87b             14.2±0.39a 
Acrosome-intact spermatozoa            70.0±2.31b            75.3±1.92b            81.0±1.50a            70.5±1.96b 

                                                                                                      Extender with gelatin addition 
Characteristics (%)                                  Control 1%     2%      3% 
Sperm motility                                     31.0±2.13c 45.5±3.25b 54.5±1.62a 33.0±2.72c 

Sperm livability                                   31.4±1.83c 45.7±2.88b 54.6±1.74a 33.3±2.65c 

Sperm abnormality                              21.4±0.89a 17.3±0.65b 18.0±0.60b 20.2±0.63a 

Acrosome-intact spermatozoa             56.0±2.01c 64.4±1.75b 71.4±1.92a 57.7±2.01c 
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(P<0.01) ดงัแสดงในตารางท่ี 1 สอดคลอ้งกบังานทดลองของ EI-Speiy et al. (2014) ท่ีเสริมเจลาตินในน ้ ายา
เจือจางน ้ าเช้ือสดท่ีระดบั 0, 0.7, 1 และ 1.4% พบว่าระดบัท่ี 1.4% เก็บรักษาเป็น 48 ชัว่โมง มีผลให้การตาย
อสุจิต ่ากว่ากลุ่มควบคุมและกลุ่มท่ีเสริม 0.7% และ 1%  ดงัแสดงในตารางท่ี 4   ซ่ึงแสดงใหเ้ห็นว่าการเสริม
เจลาตินส่งผลให้การตายของอสุจิลดน้อยลง เน่ืองจากเจลาตินช่วยลดการเกิดอนุมูลอิสระท่ีเกิดข้ึนจาก        
เมตาบอลิซึมของตวัอสุจิท่ีเกิดจากการตาย และช่วยรักษาสภาพความเป็นกรด-ด่าง ของน ้ ายาเจือจางได้       
ไม่เกิดความเป็นพิษต่อตวัอสุจิท่ีเหลือ 
 
ตารางที่ 4 ผลการเสริมเจลาตินต่อลกัษณะของตวัอสุจิของกระต่ายท่ีเก็บรักษาท่ี 48 ชัว่โมง 

a-d ค่าเฉล่ียท่ีมีตวัอกัษรก ากบัต่างกนัในแถวเดียวกนัแตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.05)       
ที่มา: EI-Speiy et al.(2014) 
 
การผสมตดิ 

 EI-Speiy et al. (2014) ทดลองเสริมเจลาตินในน ้ ายาเจือจางน ้ าเช้ือสดท่ีระดบั 0, 0.7, 1 และ 1.4% 
พบว่าอตัราการผสมติดอตัราการคลอดไม่แตกต่างกนั แต่พบว่าจ  านวนลูกต่อครอกเมื่อเสริมเจลาติน ท่ีระดบั 
1% มีจ  านวนลูกต่อครอกสูงกวา่กลุ่มควบคุม (P<0.05) แต่ไม่แตกต่างกบักลุ่มท่ีเสริมเจลาตินระดบัอ่ืน (ตาราง
ท่ี 5 ) เช่นเดียวกบังานทดลองของ EI-Sherbieny et al. (2012) ไดท้ าการเสริมเจลาตินระดบั 0, 1, 2, และ 3% 
ในน ้ าเช้ือแช่แข็งหลงัละลาย พบว่าระดบัท่ี 2% มีอตัราการคลอดคือ 75% ซ่ึงมากกว่ากลุ่มท่ีเสริม 3% และ
กลุ่มท่ีไม่เสริม (รูปท่ี 1 ) เป็นไปในทิศทางเดียวกนัของการเสริมเจลาตินต่อจ านวนลูกต่อครอก พบว่าเมื่อใช ้
2% ท าให้จ  านวนลูกต่อครอกอยู่ท่ี 6.93/ครอก สูงกว่ากลุ่มควบคุมและกลุ่มท่ีเสริมในระดบัอ่ืน (รูปท่ี 2) ซ่ึง
แสดงให้เห็นว่าน ้ าอสุจิสดหรือแช่แข็งท่ีเสริมเจลาตินระดบั 1-2% ท าให้มีการเกิดเพ่ิมข้ึนหลงัจากการผสม
เทียม อาจเป็นผลมาจากเจลาตินจะมีขนาดของโมเลกุลใหญ่ท่ีไม่สามารถซึมผา่นเขา้สู่ผวิเซลลอ์สุจิได ้  ท าให้
เซลลอ์สุจิไม่เกิดความเสียหาย  จึงท าใหอ้ะโครโซมท่ีมีปกติมากกว่ากลุ่มท่ีไม่เสริม 

 

 Sperm characteristics 

Item Progressive motility Abnormal sperm Dead sperm 
Gelatin supplementation    
Control 61.2±1.36d 22.8±0.98a 26.9±1.20a 

Gelatin (0.7 g/100 ml extender) 68.6±1.06c 17.9±0.64b 22.4±0.84b 

Gelatin (1.0 g/100 ml extender) 73.4±1.26b 15.1±0.64c 18.8±0.79c 

Gelatin (1.4 g/100 ml extender) 77.8±0.91a 13.5±0.63d 16.4±0.79d 
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ตารางที่ 5 ผลของการเสริมเจลาตินต่อความสมบูรณ์พนัธุข์องกระต่ายเพศเมีย 

a&b ค่าเฉล่ียท่ีมีตวัอกัษรก ากบัต่างกนัในคอลมัน์เดียวกนัแตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.05) 
SE =Standard error 
16*2= จ  านวนตวัของกระต่ายเพศเมีย*จ านวนคร้ังท่ีผสมเทียม 
ท่ีมา: EI-Speiy et al.(2014)  
       

 
รูปที่1 ผลของการเสริมเจลาตินต่ออตัราการคลอดลูก (Kindling rate)  
ที่มา: EI-Sherbieny et al. (2012) 

 
รูปที่2 ผลของการเสริมเจลาตินต่อจ านวนลูกต่อครอก (Litter size/doe) 
ที่มา: EI-Sherbieny et al. (2012) 
                                                           
 
 

60 62 64 66 68 70 72 74 76 78 80

Control

1% Gelatin

2% Gelatin

3% Gelatin

5.5 5.7 5.9 6.1 6.3 6.5 6.7 6.9 7.1

Control

1% Gelatin

2% Gelatin

3% Gelatin

Gelatin levels (g/100ml) No.of does Fertility rate (%) Kinding rate (%) Total born (𝑥̅±SE) 
Control 16*2 69 59 7.7±0.43b 

0.7 16*2 75 72 8.6±0.41ab 

1.0 16*2 88 84 8.9±0.26a 

1.4 16*2 84 81 8.5±0.25ab 

b 

a 

ab 

b 

a 

ab 

b 

b 
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สรุป 

จากการทบทวนเอกสารวิจัยจ  านวน 3 ฉบับ ท่ีมีการเสริมเจลาตินในน ้ ายาเจือจางน ้ าเช้ือ
กระต่ายสามารถสรุปไดว้่าการเสริมเจลาตินในระดบัท่ีไม่เกิน 2 % มีผลดีต่อคุณภาพน ้ าเช้ือและการ
ผสมติดในกระต่าย เน่ืองจากถา้ใชม้ากกว่าน้ีจะท าใหก้ารเคล่ือนท่ีของอสุจิลดลงและมีปริมาณอสุจิท่ี
มีอะโครโซมปกติมีจ  านวนนอ้ยลง 
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