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บทคัดย่อ 

          สาหร่ายสไปรูลิน่าเป็นแหล่งสารอาหารท่ีมีประโยชน์มากมายและมีการน ามาใช้เป็นอาหารสัตว ์ 

เพื่อให้ทราบถึงผลการเสริมสาหร่ายสไปรูลิน่าต่อสมรรถนะการผลิตและคุณภาพซากของไก่เน้ือ เสริม

สาหร่ายสไปรูลิน่ารูปแบบผงในระดบัต่างๆกนั คือ 0, 0.1, 0.2, 0.3, 5, 10 และ 15 กรัมต่อกิโลกรัมอาหาร 

พบว่า กลุ่มท่ีเสริมสาหร่ายสไปรูลิน่าท่ีระดบั 0.3 กรัมต่อกิโลกรัมอาหารในไก่เน้ือพนัธ์ุ Hubbard ท าให้

น ้าหนกัตวั ปริมาณการกินได ้อตัราการเปล่ียนอาหารเป็นน ้ าหนกัตวัดีข้ึนอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.05) 

และการเสริมสาหร่ายสไปรูลิน่าท่ีระดบั 10 กรัมต่อกิโลกรัมอาหารในไก่เน้ือพนัธ์ุ Ross ท าให้น ้ าหนกัตวั 

ปริมาณการกินไดเ้พิ่มข้ึน อตัราการเปล่ียนอาหารเป็นน ้าหนกัตวัดีข้ึนอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.05) การ

เสริมสาหร่ายสไปรูลิน่าท่ีระดบั 0.3 กรัมต่อกิโลกรัมอาหารในไก่เน้ือพนัธ์ุ Hubbard และท่ีระดบั 10 กรัมต่อ

กิโลกรัมอาหารในไก่เน้ือพนัธ์ุ Ross ท าให้คุณภาพซากดีข้ึน ตบัและหัวใจมีน ้ าหนกัเพิ่มข้ึน ขนาดโตข้ึน 

ไขมนัในช่องทอ้งลดลงอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.05) สรุปการเสริมสาหร่ายสไปรูลิน่ามีแนวโนม้ท าให้

ไก่เน้ือมีสมรรถนะการผลิตเพิ่มข้ึน ไขมนัในช่องทอ้งลดลง คุณภาพซากดีข้ึน สามารถใช้เป็นทางเลือกใน

การทดแทนการใชย้าปฏิชีวนะในการผลิตไก่เน้ือและไม่ทิ้งสารตกคา้งท่ีเป็นอนัตรายต่อผูบ้ริโภค 

ค าส าคัญ    สาหร่ายสไปรูลิน่า , ไก่เน้ือ , สมรรถนะการผลิต , คุณภาพซาก 

 

 

 

 



บทน า 

        อุตสาหกรรมไก่เน้ือในปัจจุบนัมีแนวโนม้การขยายตวัดีข้ึนเร่ือยๆและการบริโภคอาหารเพื่อสุขภาพ

ก าลงัไดรั้บความนิยมมากข้ึนในปัจจุบนั ความตอ้งการบริโภคไก่เน้ือในตลาดโลกยงัคงมีอยา่งต่อเน่ือง 

โดยเฉพาะในภาวะท่ีเศรษฐกิจโลกมีความไม่แน่นอนสูง (วารีรัตน์ เพชรสีช่วง , 2559) ในอุตสาหกรรมการ

ผลิตไก่เน้ือท่ีผา่นมาในปัจจุบนั จึงมีการพฒันาเพื่อมุ่งเนน้ในการเพิ่มปริมาณดา้นการผลิต ท าใหผู้ผ้ลิตไก่เน้ือ

ใชย้าปฏิชีวนะเติมลงในอาหารไก่เพื่อกระตุน้การเจริญเติบโตเพิ่มประสิทธิภาพการผลิต เพื่อพฒันาคุณภาพ

ซากและคุณภาพเน้ือใหดี้ข้ึน นอกจากนั้นยงัใชเ้พื่อควบคุมโรคท่ีมีสาเหตุมาจากเช้ือแบคทีเรีย (วรรณพร ทะ

พิงคแ์ก , 2557) แต่ขอ้จ ากดัของการใชส้ารปฏิชีวนะคือเกิดปัญหาสารตกคา้งในเน้ือสัตวท่ี์ส่งผลกระทบต่อ

สุขภาพผูบ้ริโภคท าใหเ้กิดผลในระยะยาว (ใจพร พุม่ค  า , 2012) จึงมีการหาแนวทางแกปั้ญหาเพื่อใหเ้หมาะ

กบักลุ่มของผูบ้ริโภค 

        หน่ึงในแนวทางแกปั้ญหาคือ  การใชส้าหร่ายสไปรูลิน่ามาเสริมลงในอาหารเพื่อทดแทนการใชย้า

ปฏิชีวนะในอาหารสัตว ์ สาหร่ายสไปรูลิน่า (Spirulina platensis)  เป็นท่ียอมรับและรู้จกักนัแพร่หลายทัว่

โลกสามารถน ามาเป็นอาหารมนุษยแ์ละอาหารสัตวเ์พื่อเพิ่มสีใหส้วยงาม เร่งการเจริญเติบโต เพิ่มอตัรารอด

ไดอี้กดว้ย (สุนีรัตน์และคณะ, 2553) ซ่ึง Bonoset et al., (2016) พบวา่สาหร่ายสไปรูลิน่าสามารถน ามาใชใ้น

อาหารไก่เน้ือไดอี้กทั้งท าให้ประสิทธิภาพการผลิตและเปอร์เซ็นตซ์ากของไก่เน้ือดีข้ึน (Shanmugapriya and  

Saravana , 2014) นอกจากนั้นแลว้  Marieyet et al., (2014) พบวา่เปอร์เซ็นตก์ารมีชีวิตของไก่เน้ือดีข้ึน 

เปอร์เซ็นตก์ารตายลดลงเน้ือไก่มีรสชาติดีและนุ่มข้ึน การใชส้าหร่ายเสริมในอาหารจึงเป็นอีกทางเลือกหน่ึง

ท่ีมีแนวโนม้ท าใหไ้ก่เน้ือมีประสิทธิภาพการเจริญเติบโตดีข้ึน ดงันั้นในการศึกษาคร้ังน้ีเพื่อหาผลของการ

เสริมสาหร่ายสไปรูลิน่าต่อประสิทธิภาพการเจริญเติบโตและคุณภาพซากของไก่เน้ือ 

สาหร่าย Spirulina  platensis 

        สาหร่ายสไปรูลิน่าหรือสาหร่ายเกลียวทอง มีช่ือทางวทิยาศาสตร์วา่  Spirulina platensis  เป็นไซยาโน

แบคทีเรียชนิดหน่ึง จดัเป็นพืชชั้นต ่า (prokaryote) เป็นสาหร่ายท่ีจดัอยูใ่นพวกสาหร่ายสีเขียวแกมน ้าเงิน

ลกัษณะโดยทัว่ไปเป็นสาหร่ายหลายเซลลมี์หลายเซลลเ์รียงตวักนัเป็นเส้นสายบิดเป็นเกลียว ไม่มีก่ิงกา้น    

ไม่แตกแขนง เจริญเติบโตไดดี้ในน ้ากร่อย สาหร่ายสไปรูลิน่าเป็นแหล่งสารอาหารท่ีมีประโยชน์มากมาย             

อญัชุลี เลิศสงคราม, (2559) กล่าววา่ มีการมาพฒันาสาหร่ายสไปรูลิน่าเป็นอาหารของมนุษยแ์ละอาหารสัตว์

สาหร่ายสไปรูลิน่าสามารถน าไปเล้ียงสัตวก์ระเพาะเด่ียว เช่น ใชเ้สริมลงในอาหารของไก่เน้ือไดเ้ป็นอยา่งดี 
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นอกจากนั้นแลว้ Shanmugapriya and Saravana , (2014) พบวา่เม่ือเสริมลงในอาหารไก่เน้ือท าให้

ประสิทธิภาพการเจริญเติบโตของไก่เน้ือดีข้ึนดว้ย 

คุณค่าทางโภชนาการของสาหร่ายสไปรูลน่ิา 

        สาหร่ายสไปรูลิน่า มีองคป์ระกอบทางโภชนาการท่ีส าคญัต่อสุขภาพมากมาย ไดแ้ก่ โปรตีนมีสูงมาก

ประมาณ 65-70 เปอร์เซ็นตข์องน ้าหนกัแหง้เน่ืองจากมีโปรตีน วติามิน แร่ธาตุท่ีสูง มีไขมนัและ

คอเลสเตอรอลต ่ามาก มีกรดอะมิโนครบทุกตวัท่ีร่างกายตอ้งการ (ณัฐภาสและคณะ, 2552) กล่าววา่สาหร่าย 

สไปรูลิน่าอุดมไปดว้ยวิตามินหลายชนิดและธาตุอาหารส าคญัหลายอยา่ง โดยเฉพาะสารอาหารจ าพวก

พฤกษเคมี (phytonutrients) เป็นสารอาหารท่ีพืชสังเคราะห์ข้ึนมา  เช่น ไฟโคไซยานิน , คลอโรฟิลล์ , เบตา้-

แคโรทีน , กรดแกมมาลิโนลินิค (GLA) ,ไกลโคไลปิด , ซลัโฟไลปิด เป็นตน้ สารอาหารเหล่าน้ีมี

ความส าคญัท่ีจะช่วยปรับสภาพความสมดุลของระบบในร่างกายท าใหร่้างกายมีสุขภาพท่ีดีข้ึน 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Spirulina  Platensis 

กรดอะมโินทีจ่ าเป็น 8 ชนิด   
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 มีผลต่อการเจริญเติบโตของ แบคทีเรียและสตัว ์การเผา

ผลาญอาหาร การหายใจ กระตุ้นสร้างเมด็เลอืดแดง การ

ท างานของฮอร์โมนและการก าจดัสารพิษออกจากร่างกาย 

สารไฟโคไซยานิน ( Phycocyanin ) 

และโพลแีซคคาไรด์( Polysaccharide 

) 

กระตุน้การสร้างเมด็เลือดแดงและเมด็

เลือดขาว จึงช่วยในการเสริมสร้างภูมิ

ตา้นทานช่วยสร้างเมด็เลือดแดง ช่วย

ใหส้ตัวต์่างๆเขา้สู่วยัเจริญไดดี้ มีภูมิ

ตา้นทานโรคสูง เพ่ิมอตัราการรอด

ชีวติ  

 

กรดแกมม่าไล

โนเลนิก (GLA) 

Pigment (การมี

สารสีเขียวแกมน า้

เงนิ) 

ซ่ึงเป็นกรด

ไขมนัท่ีจ าเป็น

ของร่างกาย ท่ี

ช่วยลดปริมาณ

คอเลสเตอรอล

ในเลอืด 

ช่วยเพ่ิมสีใน

อาหารสตัว ์ท าให้

ไข่ เน้ือเป็ด เน้ือไก่

และเน้ือสุกรน่า

รับประทาน 
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ผลการเสริมสาหร่าย  Spirulina Platensis ต่อสมรรถนะการผลติของไก่เนื้อ 

        จากการศึกษางานทดลองของ Marieyet et al., (2014) ท่ีไดท้  าการทดลอง โดยใชไ้ก่เน้ือพนัธ์ุ Hubbard

อาย ุ1 วนั จ านวน 240 ตวั ให้ไดรั้บอาหารทดลองจ านวน 4 ทรีทเมนต ์3 ซ ้ า กลุ่มแรกใหอ้าหารทดลองสูตร

ควบคุมไม่ผสมสาหร่ายสไปรูลิน่า กลุ่มท่ี 2  เสริมสาหร่ายสไปรูลิน่าท่ีระดบั 0.1 กรัมต่อกิโลกรัมอาหาร   

กลุ่มท่ี 3 เสริมสาหร่ายสไปรูลิน่าท่ีระดบั 0.2 กรัมต่อกิโลกรัมอาหารและกลุ่มท่ี 4  เสริมสาหร่ายสไปรูลิน่าท่ี

ระดบั 0.3 กรัมต่อกิโลกรัมอาหาร ท าการศึกษาเป็นเวลา 42 วนั การศึกษาน้ีแสดงให้เห็นวา่การเสริม

สาหร่ายสไปรูลิน่าท่ีระดบัต่างๆมีผลท าใหป้ระสิทธิภาพการเจริญเติบโตมีความแตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญั

ทางสถิติ (P<0.05) (ดงัตารางท่ี 1)  

ตารางที ่1 ผลการเสริมสาหร่ายสไปรูลน่ิาต่อสมรรถนะการเจริญเติบโตของไก่เนือ้ 

ตวัอกัษร a,b,c,d  หมายถึงท่ีแตกต่างกนัในแต่ละคอลมัน์จะมีความแตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (p<0.05) 
*  : ขอ้มูลมีความแตกต่างกนัทางสถิติอยา่งมีนยัส าคญั  (p<0.05) 
ท่ีมา : ดดัแปลงจาก Mariey et.al. (2014) 
              

            จะเห็นไดว้่ากลุ่มท่ีเสริมด้วยสาหร่ายสไปรูลิน่าสมรรถนะการผลิต มีแนวโน้มเพิ่มข้ึนมากกว่ากลุ่ม
ความคุมและมีความแตกต่างอย่างมีนยัส าคญัทางสถิติ ซ่ึงกลุ่มท่ีเสริมดว้ยสาหร่ายสไปรูลิน่า 0.3 กรัมต่อ
กิโลกรัมอาหาร มีน ้ าหนกัตวัเพิ่มข้ึน ปริมาณการกินไดสู้งข้ึนและมีอตัราการเปล่ียนอาหารเป็นน ้ าหนกัตวัดี
ข้ึนเม่ือเทียบกบักลุ่มควบคุมและกลุ่มท่ีเสริมกลุ่มอ่ืน ทั้งน้ีอาจเน่ืองจากการเสริมท่ีระดบั 0.3 กรัมเป็นระดบัท่ี
เหมาะสมไม่มากเกินไปและไม่นอ้ยเกินไป  นอกจากนั้นแลว้สาหร่ายสไปรูลิน่ายงัมีกรดอะมิโนท่ีจ าเป็นท่ี
ไก่ต้องการ ซ่ึงมีส่วนช่วยในการกระตุ้นการสร้างเม็ดเลือด  กระตุ้นการสร้างฮอร์โมนและกระตุ้นการ
เจริญเติบโต ท าให ้0.3 กรัมไดผ้ลดีท่ีสุด 
 
 

 
 

ระดบัการเสริมสาหร่ายสไปรูลิน่า(กรัม/กิโลกรัม) 
กลุ่มควบคุม 0.1 0.2 0.3 Level of 

Significance 
น ้าหนกั(กรัม) 1615.17b±10.0 1712.22c±14.8 1718.84b±10.9 1839.44a±12.4 * 
ปริมาณการกินได ้  
(กรัม/ตวั) 

3551.67b±7.59 3554.82b±7.79 3568.87ab±8.29 3591.16a±9.44 * 

อตัราการเปล่ียนอาหาร
เป็นน ้าหนกัตวั 

2.20d±0.013 2.10c±0.019 2.00b±0.012 1.95a±0.011 * 



         ขณะท่ีการศึกษาของ Shanmugapriya and Saravana Babu , (2014) ท าการทดลอง โดยใชไ้ก่เน้ือพนัธ์ุ 
Ross อายุ 1 วนั จ านวน 200 ตวั ระยะเวลา 36 วนัให้ไดรั้บอาหารทดลองจ านวน 4 ทรีทเมนต์  2 ซ ้ า          
กลุ่มควบคุมและกลุ่มท่ีเสริมสาหร่ายสไปรูลิน่าท่ีระดบั 5 กรัม , 10 กรัม และ 15 กรัมต่อกิโลกรัมอาหาร
ตามล าดบั วดัการเจริญเติบโตไก่เน้ือท่ีอายุ 10, 20, 30 และ 36 วนั จากผลการศึกษาพบว่า การเสริม  
สาหร่ายสไปรูลิน่าในอาหารไก่เน้ือท าให้ไก่เน้ือมีแนวโน้มการเจริญเติบโต และประสิทธิภาพการผลิตท่ี
เพิ่มข้ึน (ดงัตารางท่ี 2) ซ่ึงไก่เน้ือกลุ่มท่ีเสริมสาหร่ายสไปรูลิน่า 10 กรัมลงในอาหารนั้นจะให้ผลดีท่ีสุด        
มีน ้าหนกัตวัเพิ่มมากข้ึน  ปริมาณการกินไดแ้ละอตัราการเปล่ียนอาหารเป็นน ้าหนกัตวัมีแนวโนม้ดีข้ึน 
ตารางที ่2 ผลของระดับการเสริมสาหร่ายสไปรูลิน่าต่อสมรรถนะการผลติไก่เนือ้ 

ตวัอกัษร a,b,c,d  หมายถึงท่ีแตกต่างกนัในแต่ละคอลมัน์จะแตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ  (p<0.05) 
ns :ไม่มีความแตกต่างทางสถิติอยา่งมีนยัส าคญั  (p>0.05) 
*  : ขอ้มูลมีความแตกต่างกนัทางสถิติอยา่งมีนยัส าคญั  (p<0.05) 
ท่ีมา: ดดัแปลงจาก Shanmugapriya  and   Saravana Babu  (2014) 

        การเสริมสาหร่ายสไปรูลิน่า 10 กรัมให้ผลดีท่ีสุด อาจเน่ืองจากเสริมอยู่ในระดบัท่ีเหมาะสม  ซ่ึง
สาหร่ายสไปรูลิน่ามีสารอาหารท่ีเข้มข้นหลายอย่างทั้ง โปรตีนท่ีสูง และมีวิตามิน สารอาหารจ าพวก     
พฤกษเคมีท่ีพืชสังเคราะห์ข้ึนมาท่ีเป็นประโยชน์ต่อร่างกายไก่  ท าใหไ้ก่เน้ือมีการเจริญเติบโตท่ีดีข้ึน 

 
วนั 

ระดบัการเสริมสาหร่ายสไปรูลิน่าต่อสมรรถนะการผลิตไก่เน้ือ(กรัม/กิโลกรัม) 

 0 5 10 15 Level of 
Significance 

10 วนั น ้ าหนกัตวั (กรัม/วนั) 271.44±14.126a 307.04±4.03a 310.06±2.85a 393.70±13.95a ns 
ปริมาณการกินได ้(กรัม) 319.24±13.14a 343.0±28.21a 318±3.99a 324.28±4.63a ns 
อตัราการเปล่ียนอาหาร
เป็นน ้ าหนกัตวั 

1.157±0.05a 1.110±0.01a 1.022±0.01a 1.085±0.06a ns 

20 วนั น ้ าหนกัตวั (กรัม/วนั) 794.7±41.12a 870.5±5.70a 908.92±5.26a 804.5±91.01b * 
ปริมาณการกินได ้(กรัม) 1154.60±6.57a 1238±6.9a 1144.96±96a 1184.649±17.25a * 
อตัราการเปล่ียนอาหาร
เป็นน ้ าหนกัตวั 

1.420±0.06a 1.416±0.04a 1.256±96b 1.455±0.07a * 

30 วนั น ้ าหนกัตวั (กรัม/วนั) 1468.62±75.67b 1671.34±3.97a 1715.34±7.68a 1510.08±91.01b * 
ปริมาณการกินได ้(กรัม) 2362.56±12.11b 2682±10.47a 2530±15.9ab 2595.84±26.01ab * 
อตัราการเปล่ียนอาหาร
เป็นน ้ าหนกัตวั 

1.582±0.05a 1.604±0.01a 1.472±0.09a 1.575±0.09a ns 

36 วนั น ้ าหนกัตวั (กรัม/วนั) 1847.32±94.94b 2065.86±10.16a 2162±11.27a 1921.82±116.16b * 
ปริมาณการกินได ้(กรัม) 3497.92±24.05b 3465±23.75a 3207±20.6ab 3260.80±96.64ab * 
อตัราการเปล่ียนอาหาร
เป็นน ้ าหนกัตวั 

1.864±0.01a 1.868±0.09a 1.761±0.09a 1.897±0.07ab * 



            ซ่ึงสอดคลอ้งและใกลเ้คียงกบังานทดลองของ Bonoset et al., (2016) ท่ีไดท้  าการศึกษาทดลองไก่เน้ือ
พนัธ์ุ Ross อายุ 1 วนั จ านวน 120 ตวั แบ่งการทดลองออกเป็น 3 กลุ่ม 4 ซ ้ า กลุ่มแรกเป็นกลุ่มควบคุมและ
กลุ่มท่ีเสริมดว้ยสาหร่ายสไปรูลิน่าท่ีระดบั 5 กรัมและ 10 ตามล าดบั ชัง่น ้ าหนกัหนกัตวัไก่ท่ีอายุ 21 วนัและ 
42 วนั แลว้วดัสมรรถนะการผลิต พบว่าไก่เน้ือมีน ้ าหนกัและอตัราการเปล่ียนอาหารเป็นน ้ าหนกัตวัท่ีไม่
แตกต่างทางสถิติ (P>0.05)  ซ่ึงกลุ่มท่ีเสริมสาหร่ายสไปรูลิน่ามีอตัราการตายลดลงหรือไม่ตายเลยในกลุ่มท่ี
เสริมสาหร่ายสไปรูลิน่า (ดงัตารางท่ี 3) ทั้งน้ีการตายท่ีในกลุ่มท่ีเสริมอาจเน่ืองจากสารไฟโคไซยานิน   
 ( Phycocyanin ) และโพลีแซคคาไรด์ ( Polysaccharide) ท่ีอยูใ่นสาหร่ายสไปรูลิน่า ช่วยกระตุน้การสร้างเม็ด
เลือดแดงและเม็ดเลือดขาว ช่วยให้ไก่เน้ือเขา้สู่วยัเจริญไดดี้ มีภูมิตา้นทานโรคสูง เพิ่มอตัราการรอด แต่ถึง
อยา่งไรก็ตามเม่ือเสริมสาหร่ายสไปรูลิน่าในอาหารก็ไม่ส่งผลกระทบเชิงลบต่อการผลิตของไก่เน้ือ  
 

ตารางที ่3 ผลของการเสริมสาหร่ายสไปรูลน่ิาลงในอาหารต่อการผลติไก่เนือ้ 

 
 

ระดบัของการเสริมสาหร่ายสไปรูลิน่าในไก่เน้ือ(กรัม/กิโลกรัม) 
กลุ่มควบคุม 5 10 Level of 

Significance 
น ้าหนกัไก่มีชีวิตท่ี 21
วนั (กก.) 

0.774 0.733 0.740 ns 

น ้าหนกัไก่มีชีวิตท่ี 42
วนั (กก.) 

2.458 2.328 2.381 ns 

อตัราการเปล่ียนอาหาร
เป็นน ้าหนกัตวั 

2.070 2.132 2.103 ns 

อตัราการตาย (%) 2.5 0 0 ns 
ns :ไม่มีความแตกต่างทางสถิติอยา่งมีนยัส าคญั  (p >0.05) 
ท่ีมา :ดดัแปลงจาก Bonos et al. (2016) 
 

ผลการเสริมสาหร่ายสไปรูลิน่าต่อคุณภาพซากในไก่เนือ้ 

        Shanmugapriya  and  Saravana , (2014) ท่ีท าการทดลอง โดยใชไ้ก่เน้ือพนัธ์ุ Ross อาย ุ1 วนั จ านวน 

200 ตวั ใหไ้ดรั้บอาหารทดลองจ านวน 4 ทรีทเมนต ์ กลุ่มควบคุมและกลุ่มท่ีเสริมสาหร่ายสไปรูลิน่าท่ีระดบั 

5 กรัม , 10 กรัมและ 15 กรัมต่อกิโลกรัมอาหารตามล าดบั พบวา่คุณภาพซากของไก่เน้ือท่ีกินอาหารท่ีเสริม

ดว้ยสาหร่ายสไปรูลิน่าดีข้ึนอยา่งมีนยัส าคญัเม่ือเทียบกบักลุ่มควบคุม โดยเฉพาะในกลุ่มท่ีเสริมท่ีเสริมดว้ย       

10 กรัม จะมีคุณภาพซากดีท่ีสุด ขนาดตบัและหวัใจมีเพิ่มข้ึนรวมทั้งมีไขมนัในช่องทอ้งลดลงเม่ือเทียบกบั

กลุ่มการทดลองกลุ่มอ่ืน (ดงัตารางท่ี 4 )  



ตารางที ่4  ผลการเสริมสาหร่ายสไปรูลน่ิาต่อคุณภาพซากในไก่เนือ้ 

ซากและอวยัวะ
ภายใน 

ระดบัการเสริมสาหร่ายสไปรูลิน่าต่อสมรรถนะการผลิตไก่เน้ือ (กรัม) 

0 5 10 15 Level of 
Significance 

ซาก 1393.5±14.163c 1491.5±16.12b 1588.66±13.56a 1423.83±28.744c * 

ตบั 78.14±3.125b 84.83±1.564a 91.16±2.82a 82.16±2.128b * 

หวัใจ 14.66±0.496b 16.83±0.544b 17.66±0.344a 16.5±0.995b * 

ไขมนัช่องทอ้ง 38±0.819a 30.33±0.92b 20±1.63d 28.66±1.789 * 

a,b,c,d – หมายถึงท่ีแตกต่างกนัในแต่ละคอลมัน์จะแตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ  (p<0.05) 
*  : ขอ้มูลมีความแตกต่างกนัทางสถิติอยา่งมีนยัส าคญั  (p<0.05) 
ท่ีมา: ดดัแปลงจาก Shanmugapriya  and   SaravanaBabu  (2014) 

            ซ่ึงจากตารางแสดงใหเ้ห็นวา่การเสริมท่ีระดบั 10 กรัม มีแนวโนม้ท าใหคุ้ณภาพซากดีท่ีสุด  ทั้งน้ีอาจ

เน่ืองจาก ไขมนัในช่องทอ้งท่ีลดลง ตบัและหวัใจของไก่มีน ้าหนกัและขนาดใหญ่ข้ึนท าใหร้ะบบต่างๆใน

ร่างกายไก่ท างานไดมี้ประสิทธิภาพ ส่งผลใหส้มรรถนะการผลิตและคุณภาพซากของไก่ดีข้ึน 

 

            ในขณะท่ีการศึกษางานทดลองของ Marieyet et al., (2014) ท่ีไดท้  าการทดลอง โดยใชไ้ก่เน้ือพนัธ์ุ 

Hubbard อายุ 1 วนั จ  านวน 240 ตวั ให้ไดรั้บอาหารทดลองจ านวน 4 ทรีทเมนต์ กลุ่มแรกให้อาหารทดลอง

สูตรควบคุมไม่ผสมสาหร่ายสไปรูลิน่า กลุ่มท่ี 2 เสริมสาหร่ายสไปรูลิน่าท่ีระดบั 0.1 กรัมต่อกิโลกรัมอาหาร 

กลุ่มท่ี 3 เสริมสาหร่ายสไปรูลิน่าท่ีระดบั 0.2 กรัมต่อกิโลกรัมอาหารและกลุ่มท่ี 4 เสริมสาหร่ายสไปรูลิน่าท่ี

ระดบั 0.3 กรัมต่อกิโลกรัมอาหาร ท าการศึกษาเป็นเวลา 42 วนั แลว้วดัคุณภาพซาก พบว่าเปอร์เซ็นต์ซาก  

ตบัและหวัใจทุกกลุ่มท่ีท าการทดลองไม่มีความแตกต่างกนัทางสถิติ (P>0.05)  มีเพียงไขมนัในช่องทอ้งท่ีมี

ความแตกต่างกนัทางสถิติ (P<0.05) ไขมนัในช่องทอ้งของไก่ลดลง  อาจเน่ืองจากกรดแกมม่าไลโนเลนิก 

(GLA)  ซ่ึงเป็นกรดไขมนัท่ีจ าเป็นของร่างกาย ท่ีช่วยลดปริมาณคอเลสเตอรอลในเลือด ส่งผลดีต่อสุขภาพไก่

ท าให้ราคาขายไก่เน้ือเพิ่มสูงข้ึนลดการสูญเสียมูลค่าทางเศรษฐกิจและส่งผลดีต่อสุขภาพของผูบ้ริโภค       

(ดงัตารางท่ี 5) จะพบวา่กลุ่มท่ีเสริมดว้ยสาหร่าย 0.3 กรัมมีคุณภาพซากดีท่ีสุด  

 



ตารางที ่5 ผลการเสริมสาหร่ายสไปรูลน่ิาต่อคุณภาพซากในไก่เนือ้ 

 
ซากและอวยัวะ

ภายใน 

ระดบัการเสริมสาหร่ายสไปรูลิน่าต่อสมรรถนะการผลิตไก่เน้ือ (เปอร์เซ็นต)์ 

0 0.1 0.2 0.3 Level of 
Significance 

ซาก 61.25±1.37 63.14±1.18 63.30±0.69 64.15±0.65 ns 

ตบั 2.364±0.007 2.415±0.003 2.340±0.007 2.275±0.65 ns 

หวัใจ 0.575±0.007 0.600±0.009 0.589±0.018 0.601±0.015 ns 

ไขมนัช่องทอ้ง 2.88c±0.10 2.68c±0.08 2.45b±0.04 2.22a±0.04 * 

a,b,c,d – หมายถึงท่ีแตกต่างกนัในแต่ละคอลมัน์จะแตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ  (p<0.05) 
ns :ไม่มีความแตกต่างทางสถิติอยา่งมีนยัส าคญั  
*  : ขอ้มูลมีความแตกต่างกนัทางสถิติอยา่งมีนยัส าคญั  (p<0.05) 
ท่ีมา : ดดัแปลงจาก Mariey et al.  (2014) 

 

สรุป 

         การเสริมสาหร่ายสไปรูลิน่าท่ีระดบั 0.3 กรัมต่อกิโลกรัมอาหารในไก่เน้ือพนัธ์ุ Hubbard มีแนวโนม้ท า

ให้น ้ าหนกัตวั ปริมาณการกินได ้อตัราการเปล่ียนอาหารเป็นน ้ าหนกัตวัดีข้ึน และการเสริมสาหร่ายสไปรูลิ

น่าท่ีระดบั 10 กรัมต่อกิโลกรัมอาหารในไก่เน้ือพนัธ์ุ Ross ส่งผลให้น ้ าหนกัตวั ปริมาณการกินไดเ้พิ่มข้ึน 

อตัราการเปล่ียนอาหารเป็นน ้ าหนกัตวัดีข้ึน การเสริมสาหร่ายสไปรูลิน่าท่ีระดบั 0.3 กรัมต่อกิโลกรัมอาหาร

ในไก่เน้ือพนัธ์ุ Hubbard และท่ีระดบั 10 กรัมต่อกิโลกรัมอาหารในไก่เน้ือพนัธ์ุ Ross ส่งผลให้คุณภาพซากดี

ข้ึน ตบัและหัวใจมีน ้ าหนักเพิ่มข้ึน ไขมนัในช่องท้องลดลง แต่หากเสริมในปริมาณมากกว่าน้ีจะส่งผล

กระทบเชิงลบต่อประสิทธิภาพการผลิตของไก่เน้ือ ท าใหส้มรรถนะการผลิตลดลง ดงันั้นการเสริมสาหร่ายส

ไปรูลิน่าในปริมาณท่ีเหมาะสมสามารถเพิ่มสมรรถนะการผลิตไก่เน้ือได ้ ทดแทนการใชย้าปฏิชีวนะในไก่

เน้ือและไม่ทิ้งสารตกคา้งท่ีเป็นอนัตรายต่อผูบ้ริโภคไก่เน้ือ นอกจากน้ียงัสามารถบริโภคเป็นอาหารเพื่อ

สุขภาพได ้
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