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บทคัดย่อ 

 การเล้ียงไก่เน้ือในปัจจุบนั มีการใช้สารเสริมในอาหารเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพในการผลิต เช่น 

กระตุน้การกินอาหาร การเจริญเติบโต และการป้องกนัรักษาโรค การใช้สารเสริมอาจเกิดตกคา้งใน

เน้ือสัตว ์มีผลกระทบต่อผูบ้ริโภค และเป็นปัญหาต่อการส่งออก การนาํเอาสารท่ีไดจ้ากธรรมชาติมา

ทดแทนการใช้สารเสริมในอาหารจึงเป็นอีกทางเลือกหน่ึงเพื่อลดปัญหาดงักล่าว การศึกษาคร้ังน้ีมี

วตัถุประสงคเ์พื่อศึกษาผลการเสริมพริกไทยดาํในอาหารต่อสมรรถนะการเจริญเติบโต และคุณภาพซาก

ของไก่เน้ือ โดยการเสริมพริกไทยดาํในอาหารไก่เน้ือท่ีระดบั 1% มีผลทาํใหน้ํ้าหนกัตวั ปริมาณอาหารท่ี

กินได้เพิ่มข้ึน และอตัราการการเปล่ียนอาหารเป็นนํ้ าหนักตวัดีข้ึนแตกต่างจากกลุ่มควบคุมอย่างมี

นยัสําคญัทางสถิติ (P<0.05) เปอร์เซ็นต์ซากสูงข้ึนเม่ือไก่ไดรั้บอาหารเสริมพริกไทยดาํท่ีระดบั 0.5, 

0.75, และ 1% แตกต่างจากกลุ่มควบคุม (P<0.05) และการเสริมพริกไทยดาํท่ีระดบั 0.5, 0.75 และ 1% มี

ผลทาํให้ไขมนัในช่องทอ้งมีแนวโน้มลดลง (P>0.05) การเสริมพริกไทยดาํท่ีระดบัต่างๆ ส่งผลให้

เปอร์เซ็นตต์บั หวัใจ และก๋ึน ไม่แตกต่างจากกลุ่มควบคุม (P>0.05) ผลการศึกษาจึงสรุปไดว้า่การเสริม

พริกไทยดาํในอาหารไก่เน้ือท่ีระดบัท่ี 1% ส่งผลให้สมรรถการเจริญเติบโตดีข้ึน และการเสริมพริกไทย

ดาํท่ีระดบั 0.5, 0.75, และ 1% ส่งผลใหเ้ปอร์เซ็นตซ์ากเพิ่มข้ึน และลดไขมนัช่องทอ้งในไก่เน้ือ 
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บทน า 

 การเล้ียงไก่เน้ือในปัจจุบนั มีการใช้สารเสริมในอาหารเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพในการผลิต เช่น 

กระตุน้การกินอาหารและการเจริญเติบโต การป้องกนัรักษาโรค เสริมสร้างสุขภาพสัตวใ์ห้สมบูรณ์ และ

เพื่อปรับปรุงคุณภาพตามท่ีตลาดตอ้งการ ซ่ึงสารเสริมส่วนใหญ่จะอยู่ในรูปสารเคมีสังเคราะห์ มีราคา

ค่อนขา้งสูง เน่ืองจากตอ้งนาํเขา้จากต่างประเทศ นอกจากน้ีการใชส้ารเสริมในอาหารอาจเกิดการตกคา้งใน

เน้ือสัตว ์มีผลกระทบต่อผูบ้ริโภค และเป็นปัญหาต่อการส่งออก (ธีระ และคณะ, 2554) ผูบ้ริโภคเน้ือไก่ใน

ปัจจุบนัให้ความสนใจในเร่ืองของสารตกคา้งในเน้ือไก่ท่ีอาจส่งผลต่อสุขภาพของผูบ้ริโภค การใช้สาร

เสริมในอาหารรวมทั้งสารปฏิชีวนะเพื่อเร่งการเจริญเติบโตในไก่เน้ือจึงเป็นส่ิงท่ีถูกต่อตา้นในการใช ้สารท่ี

มีคุณสมบติัในการเพิ่มการเจริญเติบโตท่ีมาจากธรรมชาติจึงได้รับความสนใจและมีการศึกษากนัอย่าง

แพร่หลายในปัจจุบัน (ตวงสิทธ์ิ และคณะ, 2559) การนําเอาสมุนไพรท่ีมีอยู่มากตามธรรมชาติ ท่ีมี

คุณสมบติัในการเสริมสร้างสุขภาพ และป้องกนัรักษาโรคผสมในอาหารสัตวน่์าจะเป็นแนวทางท่ีดี เพื่อ

ช่วยลดการใช้สารปฏิชีวนะลง เท่ากบัเป็นการลดการนาํเขา้จากต่างประเทศ มีความปลอดภยัต่อสัตวแ์ละ

ผูบ้ริโภค (สุภาพร และคณะ, 2538)        

 พริกไทยดาํ (Piper nigrum Linn. วงศ ์Piperaceae) เป็นไมเ้ถาเน้ือแข็ง อายุหลายปี ผลเป็นรูปกลม 

ขนาด 0.3-0.5 เซนติเมตร ออกเป็นพวง ผลอ่อนสีเขียว เม่ือสุกสีแดง เม่ือแห้งสีดาํ และมีผิวยน่ ภายในผล

หน่ึงๆจะมี 1 เมล็ด เมล็ดสีขาวนวล แขง็ ค่อนขา้งกลม เส้นผา่ศูนยก์ลางประมาณ 3-4 มิลลิเมตร เมล็ดมีกล่ิน

ฉุนและมีรสเผด็ (สุดารัตน์, ม.ป.ป.) ในผลมีนํ้ ามนัหอมระเหยอยู่  1% - 2.5% ประกอบดว้ย beta-

caryophyllene (28.1%), delta-3-carene (20.2%), limonene (17%), beta-pinene (10.4%), alpha-pinene 

(5.8%), terpinolene, alpha-copaene, alpha-humulene, delta-cadinene, camphene  เป็นตน้ และพบสาร 

alkaloid 5-9% โดยมีอลัคาลอยด์ piperine และ piperettine (ทาํให้เกิดกล่ินฉุนและเผด็) เป็นองคป์ระกอบ

หลกั และพบอลัคาลอยด์อ่ืนๆ เช่น  chavicine, piperyline, piperoleines A, B, C และ piperanine (สุดารัตน์, 

ม.ป.ป.)             

 พริกไทยดาํมีสรรพคุณมากมาย เช่น ลดอาการทอ้งอืดเฟ้อ  แน่นจุกเสียด ช่วยเจริญอาหาร บาํรุง

ธาตุ ขบัเสมหะ ขบัเหง่ือ ช่วยลดอุณหภูมิในร่างกาย ขบัปัสสาวะ กระตุน้ประสาท แกห้วดั กระตุน้การหลัง่

กรดในกระเพาะอาหาร ลดระดบันํ้ าตาลในเลือด ลดไขมนั มีฤทธ์ิตา้นออกซิเดชนั ลดการอกัเสบ ตา้นเช้ือ

แบคทีเรีย และเช้ือรา (สุดารัตน์, ม.ป.ป.) มีรายงานวา่การเสริมพริกไทยดาํในอาหารไก่เน้ือท่ีระดบั 1% มีผล

ทาํประสิทธิภาพการผลิต นํ้ าหนกัซากในส่วนของ อก น่อง โคนขา เพิ่มข้ึน (Safa et al, 2014) นอกจากนั้น
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แล้ว การเสริมพริกไทยดาํท่ีระดบั 0.50, 0.75, และ 1% ในอาหารไก่เน้ือ พบว่ามีผลทาํให้นํ้ าหนกัตวั 

ปริมาณการกินได ้และอตัราการเปล่ียนอาหารเป็นนํ้ าหนกัดีข้ึน (AI-Kassie et al, 2011) และ Mansoub 

(2011) รายงานว่าการเสริมพริกไทยดาํในอาหารท่ีระดบั 1% มีผลทาํให้นํ้ าหนกัเฉล่ียเพิ่มข้ึน และทาํให้

ไขมนัในช่องทอ้งลดลง ดงันั้นสัมมนาน้ีจึงมีวตัถุประสงคเ์พื่อการศึกษาผลการเสริมพริกไทยดาํในอาหาร

ต่อสมรรถนะการเจริญเติบโตและคุณภาพซากของไก่เน้ือ 

ผลการเสริมพริกไทยด าในอาหารต่อสมรรถนะการเจริญเติบโต                                         

ตารางที ่1 ผลของการเสริมระดบัพริกไทยดาํท่ีระดบัต่างๆต่อประสิทธิภาพการเจริญเติบโตของไก่เน้ือ 

ป ร ะ สิ ท ธิ ภ า พ
การเจริญเติบโต 

ระดบัของพริกไทยดาํในอาหาร (%) SEM 
0 0.5 0.75 1 

นํ้าหนกัตวั (กรัม/ตวั)  
21 วนั 742.13c 830.999b 840.33b 860.11a 4.35 
42 วนั 1810.05c 1945.16b 1980.11b 2099.01a 9.73 

ปริมาณการกินได ้(กรัม/ตวั)  
21 วนั 1335.83c 1445.92b 1453.77b 1462.18a 6.23 
42 วนั 3620.11c 3793.06b 3841.41b 4030.09a 9.75 

ประสิทธิภาพการเปล่ียนอาหารเป็นนํ้าหนกัตวั 
21 วนั 1.80a 1.74b 1.73b 1.70c 0.006 
42 วนั 2.00a 1.95b 1.94b 1.92c 0.006 

a-c อกัษรกาํกบัต่างกนัในแถวเดียวกนัแตกต่างกนัอยา่งมีนยัสาํคญัทางสถิติ (P<0.05)                                       

SEM = standard error of the mean                         

ท่ีมา: ดดัแปลงจาก Safa et al. (2014)  

จากตารางท่ี 1 Safa et al., (2014) ไดท้าํการทดลอง โดยใช่ไก่เน้ือพนัธ์ุฮบับาร์ด อายุ 1 วนั จาํนวน 

160 ตวั โดยไดรั้บอาหารเสริมพริกไทยดาํท่ีระดบั 0, 0.5, 0.75, และ 1% เป็นระยะเวลา 42 วนั ผลการ

ทดลองพบวา่ การเสริมพริกไทยดาํท่ีระดบั 0.5, 0.75, และ 1% มีผลทาํให้นํ้ าหนกัตวั ปริมาณการกินได ้

และอตัราการเปล่ียนอาหารเป็นนํ้ าหนักตัวดีข้ึน แตกต่างจากกลุ่มควบคุมอย่างมีนัยสําคญัทางสถิติ 

(P<0.05) โดยไก่กลุ่มท่ีไดรั้บอาหารเสริมพริกไทดาํท่ีระดบั 1% มีนํ้ าหนกัตวัสุดทา้ย และปริมาณการกิน

ได้สูงท่ีสุด อีกทั้งยงัส่งผลให้ประสิทธิภาพการเปล่ียนอาหารเป็นนํ้ าหนักตวัดีท่ีสุด แตกต่างจากกลุ่ม

ทดลองอ่ืนๆ อยา่งมีนยัสาํคญัทางสถิติ (P<0.05)  
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ตารางที ่2 ผลของการเสริมระดบัพริกไทยดาํท่ีระดบัต่างๆต่อประสิทธิภาพการเจริญเติบโตของไก่เน้ือ 

ป ร ะ สิ ท ธิ ภ า พ
การเจริญเติบโต 

ระดบัของพริกไทยดาํในอาหาร (%) 
0 0.25 0.5 0.75 1 

นํ้าหนกัตวั (กรัม) 
0-2 สัปดาห์ 383 11.81b 409 14.71ab 431 12.91a 427 9.60a 419 16.91a 

2-4 สัปดาห์ 802 11.81c 820 14.72c 853 12.19bc 892 9.62ab 950 16.93a 

4-6 สัปดาห์ 1390 38.64b 1400 27.33b 1420 21.92ab 1465 32.61a 1430 35.62a 

0-6 สัปดาห์ 2575 41.62c 2629 38.75bc 2704 42.32b 2784 33.44a 2799 31.40a 

ปริมาณการกินได ้(กรัม) 
0-2 สปัดาห์ 605 8.93a 638 5.15b 694 3.58a 683 2.04a 678 2.58a 

2-4 สปัดาห์ 1490 3.53c 1484 3.75c 1527 2.17bc 1588 3.24b 1623 4.23b 

4-6 สปัดาห์ 2770 3.24a 2636 4.08b 2646 3.14b 2629 2.16bc 2529 7.26a 

0-6 สปัดาห์ 4865 6.51a 4758 7.18b 4867 8.12a 4900 9.13a 4870 7.26a 

ประสิทธิภาพการเปล่ียนอาหารเป็นนํ้าหนกัตวั 
0-2 สปัดาห์ 1.58 0.23b 1.56 0.13b 1.61 0.27a 1.60 0.042a 1.62 0.38a 

2-4 สปัดาห์ 1.85 0.36a 1.81 0.26ab 1.79 0.19bc 1.78 0.31bc 1.75 0.22c 

4-6 สปัดาห์ 1.99 0.24a 1.88 0.19b 1.86 0.17b 1.80 0.25bc 1.77 0.16c 

0-6 สปัดาห์ 1.89 0.05a 1.81 0.09b 1.80 0.07b 1.76 0.06b 1.74 0.51b 

  standard error                 
a-c อกัษรกาํกบัต่างกนัในแถวเดียวกนัแตกต่างกนัอยา่งมีนยัสาํคญัทางสถิติ (P<0.05)                                   

ท่ีมา: ดดัแปลงจาก AI-Kassie et al. (2011) 

จากตารางท่ี 2 AI-Kassie et al.(2011) รายงานวา่ การเสริมพริกไทยดาํในอาหารท่ีระดบั 0.75 และ 

1% มีผลทาํให้นํ้ าหนกัตวัสุดทา้ยเพิ่มข้ึน (2784 และ 2799 กรัม ตามลาํดบั) แตกต่างอยา่งมีนยัสําคญัทาง

สถิติ (P<0.05) เม่ือเทียบกบักลุ่มควบคุม (2575 กรัม) และกลุ่มท่ีเสริมพริกไทดาํท่ีระดบั 0.25 และ 0.5% 

(2629 และ 2704 กรัม ตามลาํดบั) ปริมาณการกินไดล้ดลงในไก่กลุ่มท่ีไดรั้บอาหารเสริมพริกไทดาํท่ี

ระดบั 0.25% แตกต่างอยา่งมีนยัสําคญัทางสถิติ (P<0.05) กบักลุ่มทดลองอ่ืนๆ และไก่ท่ีไดรั้บการเสริม

พริกไทดาํในอาหารทุกระดบั มีอตัราการเปล่ียนอาหารเป็นนํ้ าหนกัตวัดีข้ึน แตกต่างอยา่งมีนยัสําคญัทาง

สถิติ (P<0.05) เม่ือเทียบกบักลุ่มควบคุม (ตารางท่ี 2) 
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จากการศึกษางานทดลองของ Mansoub (2011) ไดท้าํการทดลอง โดยใช่ไก่เน้ือ อายุ 1 วนั จาํนวน 

225 ตวั โดยไดรั้บอาหารเสริม Probiotic 1% และพริกไทยดาํท่ีระดบั 0, 0.5, 0.75, และ 1% เป็นระยะเวลา 

42 วนั ผลการทดลองพบวา่ การเสริม Probiotic 1% และพริกไทยดาํท่ีระดบั 1% มีผลทาํให้นํ้ าหนกัเฉล่ีย

ปริมาณการกินได ้และอตัราการเปล่ียนอาหารเป็นนํ้ าหนกัตวัดีข้ึน แตกต่างอย่างมีนยัสําคญัทางทางสถิติ 

(P<0.05) เทียบกบักลุ่มทดลองอ่ืนๆ (ตารางท่ี 3 ) 

ตารางที่ 3 ผลของการเสริมระดบัพริกไทยดาํท่ีระดบัต่างๆต่อประสิทธิภาพการเจริญเติบโตของไก่เน้ือ

อาย ุ42 วนั 

ประสิทธิภาพการ
เจริญเติบโต 

Probiotic (%) ระดบัของพริกไทยดาํในอาหาร (%) 
SEM 

1 0 0.5 0.75 1 
นํ้าหนกัเฉล่ีย (กรัม) 2062.3b 1986.2a 1980.5a 2001.1a 2031.5b 39.7 
ปริมาณการกินได ้(กรัม) 89.2b 87.3a 87.1a 88.7ab 89.5b 0.90 
FCR 1.60b 1.83a 1.82a 1.81a 1.64b 0.04 

a-b อกัษรกาํกบัต่างกนัในแถวเดียวกนัแตกต่างกนัอยา่งมีนยัสาํคญัทางสถิติ (P<0.05)                                      

SEM = standard error of the mean                          

ท่ีมา: ดดัแปลงจาก Mansoub (2011) 

ผลการเสริมพริกไทยดาํในอาหารต่อประสิทธิภาพการเจริญเติบโตของไก่เน้ือ พบว่าการเสริม

พริกไทยดาํในอาหารท่ีระดบั 1% มีผลทาํให้นํ้ าหนกัตวั ปริมาณการกินได ้และอตัราการเปล่ียนอาหารเป็น

นํ้าหนกัตวัดีข้ึน แตกต่างจากกลุ่มควบคุมอยา่งมีนยัสําคญัทางสถิติ (P<0.05) อาจเป็นผลมาจากพริกไทยดาํ

ช่วยเพิ่มการยอ่ยอาหารโดยการกระตุน้การหลัง่นํ้ ายอ่ยในกระเพาะอาหารและการกาํจดัเช้ือแบคทีเรียท่ีก่อ

โรค  Safa et al. (2014) และสอดคลอ้งกบังานทดลองของ AI-Kassie et al. (2011) ไดร้ายงานวา่พริกไทยดาํ

มีสารแคปไซซิน (Capsaicin) ท่ีอุดมไปดว้ยวติามินซีซ่ึงช่วยใหเ้จริญอาหารทาํใหมี้ผลต่อการเพิ่มนํ้ าหนกัตวั 

นอกจากน้ี Mansoub (2011) รายงานวา่พริกไทยดาํมีผลต่อการดูดซึมพลงังานในอาหาร ลดความเร็วในการ

เคล่ือนผา่นของอาหารในระบบยอ่ยอาหาร และเพิ่มการทาํงานของเอนไซมย์อ่ยอาหารนาํไปสู่การใชอ้าหาร

ไดดี้ข้ึน   

 



6 
 

ผลการเสริมพริกไทยด าในอาหารต่อคุณภาพซากไก่เน้ือ     

 จากการศึกษาการทดลองของ Safa et al. (2014) ไดท้าํการทดลอง โดยใช้ไก่เน้ือพนัธ์ุฮบับาร์ด 

ไดรั้บอาหารเสริมพริกไทยดาํท่ีระดบั 0, 0.5, 0.75 และ 1% ผลการทดลองพบวา่ การเสริมพริกไทยดาํท่ี

ระดบั 0.5, 0.75 และ 1% มีผลทาํให้ เปอร์เซ็นตซ์าก นํ้ าหนกัสุดทา้ย เน้ือหนา้อก น่องและขามีนํ้ าหนกั

เพิ่มข้ึนแตกต่างจากกลุ่มควบคุมอยา่งมีนยัสําคญัทางสถิติ (P<0.05) โดยกลุ่มท่ีไดรั้บอาหารเสริมพริกไทย

ดาํท่ีระดบั 1% มีผลทาํให้ เปอร์เซ็นต์ซาก นํ้ าหนักสุดทา้ย เน้ือหน้าอก น่องและขามีนํ้ าหนกัสูงท่ีสุด 

แตกต่างจากกลุ่มควบคุมอยา่งมีนยัสําคญัทางสถิติ (P<0.05) และพบวา่การเสริมพริกไทยดาํท่ีระดบั 0.5, 

0.75 และ 1% มีผลทาํให้ปริมาณไขมนัในช่องทอ้งลดลงแตกต่างจากกลุ่มควบคุมอยา่งมีนยัสําคญัทางสถิติ 

(P<0.05) และนอกจากนั้นการเสริมพริกไทยดาํในอาหารท่ีระดบัต่างๆไม่มีผลต่อนํ้ าหนกัเคร่ืองใน เช่น ตบั 

หวัใจ และก่ึน ซ่ึงไม่แตกต่างกนัในทางสถิติ (P>0.05) (ตารางท่ี 4)  

ตารางที ่4  ผลของการเสริมระดบัพริกไทยดาํท่ีระดบัแตกต่างกนัต่อคุณภาพซากของไก่เน้ือ  

ลกัษณะซาก 
ระดบัของพริกไทยดาํในอาหาร (%) 

SEM 
0 0.5 0.75 1 

ซากเยน็ (%) 67.05c 68.62b 68.71b 69.80a 0.11 
น า้หนักสุดท้าย (กร้ม) 1855.18c 1990.29b 2025.61b 2144.02a 9.82 

อก (%) 24.01c 25.80b 25.90b 26.50a 1.37 

น่อง (%) 14.20c 15.70b 15.80b 16.10a 0.23 

ขา (%) 15.20c 16.50b 16.60b 17.90a 0.03 

ไขมันช่องท้อง (%) 2.23a 1.94b 1.92b 1.90b 0.015 

ตับ (%) 2.11 2.02 2.09 2.06 0.02NS 

หัวใจ (%) 0.56 0.57 0.56 0.55 0.013NS 

กึน๋ (%) 2.55 2.66 2.67 2.69 0.01NS 

a-c อกัษรกาํกบัต่างกนัในแถวเดียวกนัแตกต่างกนัอยา่งมีนยัสาํคญัทางสถิติ  (P<0.05)                       

SEM = standard error of the mean                         

ท่ีมา: ดดัแปลงจาก Safa et al. (2014) 
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AI-Kassie et al. (2011) ศึกษาผลการเสริมพริกไทยดาํในอาหารท่ีระดบั 0, 0.25, 0.5, 0.75 และ 1% 

ต่อคุณภาพซากของไก่เน้ือ ผลการทดลองพบวา่การเสริมพริกไทยดาํในอาหารท่ีระดบั 0.5, 0.75 และ 1% มี

ผลทาํให้เปอร์เซ็นต์ซากเพิ่มข้ึน (75.9, 76.8 และ 75.1% ตามลาํดบั) แตกต่างอย่างมีนัยสําคญัทางสถิติ 

(P<0.05) เม่ือเทียบกบักลุ่มควบ (73.2%) นอกจากน้ีการเสริมพริกไทยดาํท่ีระดบัต่างๆไม่มีผลต่อเปอร์เซ็นต์

เคร่ืองใน เช่น ตบั หวัใจ และก่ึน (P>0.05) (ตารางท่ี 5)    

ตารางที ่5  ผลของการเสริมระดบัพริกไทยดาํท่ีระดบัแตกต่างกนัต่อคุณภาพซากของไก่เน้ือ 

ลกัษณะซาก 
ระดบัของพริกไทยดาํในอาหาร (%) 

0 0.25 0.5 0.75 1 
หัวใจ (%) 0.67 0.02 0.71 0.03 0.63 0.02 0.69 0.04 0.70 0.05 

ตับ (%) 2.6 0.19 2.8 0.21 2.3 0.20 2.7 0.18 2.6 0.22 

กึน๋ (%) 2.9 0.34 3.1 0.31 2.8 0.29 2.8 0.33 3.0 0.30 

ซากรวม (%) 73.2 1.60b 74.8 1.92ab 75.9 1.83a 76.8 1.10a 75.1 0.98a 
  Standard error                                                                       
a, b อกัษรกาํกบัต่างกนัในแถวเดียวกนัแตกต่างกนัอยา่งมีนยัสาํคญัทางสถิติ (P<0.05)                    

ท่ีมา: ดดัแปลงจาก AI-Kassie et al. (2011) 

Mansoub (2011) รายงานผลการเสริม Probiotic 1% และพริกไทยดาํในอาหารท่ีระดบั 0, 0.5, 0.75, 

และ 1% โดยพบวา่การเสริม Probiotic 1% และพริกไทยดาํท่ีระดบั 1% มีผลทาํให้เปอร์เซ็นตไ์ขมนัในช่อง

ท้องลดลงแตกต่างอย่างมีนัยสําคัญทางสถิติ (P<0.05) เม่ือเทียบกับกลุ่มทดลองอ่ืนๆ และการเสริม 

Probiotic 1% และพริกไทยดาํท่ีระดบัต่างๆมีผลต่อเปอร์เซ็นตเ์น้ือหนา้อก ก๋ึน และตบั ไม่แตกต่างอย่างมี

นยัสาํคญัทางสถิติจากกลุ่มควบคุม (P>0.05) (ตารางท่ี 6)    
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ตารางที ่6  ผลของการเสริมระดบัพริกไทยดาํท่ีระดบัแตกต่างกนัต่อคุณภาพซากของไก่เน้ือ 

ลกัษณะซาก(%) Probiotic (%) ระดบัของพริกไทยดาํในอาหาร (%) 

1 0 0.5 0.75 1 

ไขมันในช่องท้อง 2.69b
 0.19 3.1a

 0.20 2.99a
 0.18 2.73ab

 0.21 2.65b
 0.21 

กึน๋ 2.93 0.15 2.51 0.61 2.59 0.85 2.69 0.13 2.68 0.44 

อก 33.22 0.26 31.28 0.75 31.39 0.26 31.82 0.48 33.52 0.55 

ตับ 3.20 0.56 3.06 0.61 3.01 0.23 3.05 0.09 3.35 0.42 

a-b อกัษรกาํกบัต่างกนัในแถวเดียวกนัแตกต่างกนัอยา่งมีนยัสาํคญัทางสถิติ (P<0.05)                                       

SEM = standard error of the mean                        

ท่ีมา: ดดัแปลงจาก Mansoub (2011) 

การเสริมพริกไทยดาํในอาหารท่ีระดบั 0.5, 0.75, และ 1% มีผลทาํให้เปอร์เซ็นต์ซากเพิ่มข้ึนแตกต่าง

จากกลุ่มควบคุม (P<0.05) เน่ืองจากการเสริมพริกไทยดาํช่วยเพิ่มปริมาณการกินได้ ทาํให้นํ้ าหนักตวั

เพิ่มข้ึน ส่งผลให้คุณภาพซากสูงข้ึน และการเสริมพริกไทยดาํท่ีระดบั 0.5, 0.75 และ 1% มีผลทาํให้ไขมนั

ในช่องทอ้งมีแนวโนม้ลดลง (P>0.05) อาจเป็นเพราะในพริกไทยดาํมีสารไพเพอร์รีน (Piperine) ทาํหนา้ท่ี

ควบคุมการก่อตวัของเซลล์ไขมนั และเผาผลาญไขมนัท่ีสะสมให้น้อยลง ซ่ึงมีผลทาํให้คุณภาพซากดีข้ึน 

อยา่งไรก็ตามการเสริมพริกไทยดาํในอาหารท่ีระดบัต่างๆ มีผลต่อเปอร์เซ็นตต์บั หวัใจ และก๋ึนไม่แตกต่าง

จากกลุ่มควบคุม (P>0.05) ซ่ึงเป็นผลมาจากสูตรอาหารมีโปรตีนและพลงังานเท่ากนัจึงทาํให้เปอร์เซ็นตต์บั 

หวัใจ และก๋ึนไม่แตกต่างกนั  
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สรุปและข้อเสนอแนะ 

การเสริมพริกไทยดาํในอาหารไก่เน้ือท่ีระดับ 1% มีผลให้ทาํให้นํ้ าหนักตวั ปริมาณการกินได้

เพิ่มข้ึน และอตัราการเปล่ียนอาหารเป็นนํ้ าหนกัตวัดีข้ึน และการเสริมพริกไทยดาํในอาหารท่ีระดบั 0.5, 

0.75, และ 1% มีผลทาํใหเ้ปอร์เซ็นตซ์ากเพิ่มข้ึน และมีผลทาํให้ไขมนัในช่องทอ้งมีแนวโนม้ลดลง อยา่งไร

ก็ตามการเสริมพริกไทยดาํท่ีระดบัต่างๆ ไม่มีผลต่อเปอร์เซ็นตต์บั หวัใจ และก่ึน    

 สาํหรับการเลือกใชพ้ริกไทยดาํเสริมในอาหารไก่เน้ือ ควรคาํนึงถึงราคาตน้ทุน ความเหมาะสมใน

การใช ้หากใชใ้นระดบัท่ีมากเกินไปอาจมีผลกระทบต่อตน้ทุนการผลิต และอาจลดปริมาณการกินไดข้อง

ไก่เน้ือ ดงันั้นการเสริมพริกไทยดาํท่ีระดบั 1% จึงเหมาะสมเน่ืองจากสามารถปรับปรุงสมรรถนะการ

เจริญเติบโต และการเสริมพริกไทยดาํท่ีระดบั 0.5, 0.75, และ 1% ส่งผลให้เปอร์เซ็นตซ์ากเพิ่มข้ึน และลด

ไขมนัช่องทอ้งในไก่เน้ือได ้
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