
ความเป็นไปได้ในการใช้ใบกล้วยเพ่ือเพิม่สีของไข่แดงในไก่ไข่ 
มุกริน จอมไธสง 

ภาควิชาสตัวศาสตร์ คณะเกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลยัอุบลราชธานี 
 

บทคดัย่อ 
สัมมนาฉบบัน้ีมีวตัถุประสงค์เพ่ือศึกษาความเป็นไปไดใ้นการใชใ้บกลว้ยเพ่ือเพ่ิมสีของไข่แดงใน

ไก่ไข่ โดยไดท้ าการรวบรวมและศึกษาจากเอกสารวิชาการจ านวน  12 ฉบบั ตั้งแต่ พ.ศ. 2550 – 2562 ซ่ึง
พบว่าประเทศไทยมีการปลูกกลว้ยทุกภูมิภาค ท าให้ใบกลว้ยเหลือท้ิงจากการเก็บผลผลิตประมาณ 171,387 
ตนั/ปี ซ่ึงใบกลว้ยมีวตัถุแหง้ 28% โปรตีน 12% และเยื่อใยหยาบ 24% และวิธีการน ามาใชย้งัสามารถท าได้
ง่ายคือการท าแห้งและการหมกั โดยมีการน าใบกลว้ยมาใชใ้นสูตรอาหารตั้งแต่ระดบั 4-10% ทั้งในรูปแบบ
ใบกลว้ยแห้งป่นและใบกลว้ยหมกัป่น ซ่ึงพบว่าการผสมใบกลว้ยแห้งป่นท่ีระดบั 4-8% มีผลท าให้สีไข่แดง
เพ่ิมข้ึนแต่ไม่มีผลต่อความหนาเปลือกไข่ น ้ าหนักเน้ือไข่ ความสูงไข่ขาวและไข่แดง ในขณะท่ีการผสมใบ
กลว้ยหมกัไม่มีผลต่อสีไข่แดง และเมื่อเทียบใบกลว้ยกบัใบพืชชนิดอื่นยงัพบว่าการใชใ้บกลว้ยท าให้สีของ
ไข่แดงเข้มกว่าการใช้ใบมนัส าปะหลงัและใบมะขาม ส่วนต้นทุนค่าอาหารท่ีใช้ใบกลว้ยเป็นส่วนผสม
เพ่ิมข้ึนประมาณ 20.9 - 43.26% ดงันั้นจึงสามารถสรุปไดว้่าการใชใ้บกลว้ยเพ่ือเพ่ิมสีของไข่แดงในไก่ไข่มี
ความเป็นไปได ้เพราะไม่ส่งผลเสียต่อคุณภาพของไข่ไก่ แต่ควรพิจารณาเร่ืองของตน้ทุนร่วมดว้ย  
ค าส าคญั : ใบกลว้ย สีของไข่แดง ตน้ทุน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



บทน า 
ในปัจจุบนัไก่ไข่ถือว่าเป็นสตัวเ์ศรษฐกิจของประเทศไทย ปัจจุบนัประเทศไทยมีการเล้ียงไก่ไข่อยา่ง 

แพร่หลายทั้งเล้ียงแบบธรรมชาติ และแบบเป็นอุตสาหกรรมซ่ึงพ้ืนท่ี ท่ีเป็นแหล่งผลิตไข่ไก่ท่ีส าคัญของ
ประเทศไทยอยูใ่นภาคตะวนัออกเป็นส่วนใหญ่ รองลงมาเป็นภาคตะวนัออกเฉียงเหนือ ภาคเหนือ ภาคกลาง 
ภาคใต ้ภาคตะวนัตก เขตกรุงเทพและปริมณฑล โดยจงัหวดัท่ีเป็นแหล่งผลิตไข่ไก่มากท่ีสุดไดแ้ก่ จงัหวดั
ฉะเชิงเทรา รองลงมาเป็นจงัหวดันครนายก ชลบุรี พระนครศรีอยธุยา และอุบลราชธานี ซ่ึงการเล้ียงไก่ไข่
ตอ้งค านึงถึงผลผลิต และคุณภาพของไข่เป็นอย่างมาก (กานดา ลอ้แกว้มณี และ ชลทั ทรงบุญธรรม, 2560) 
อย่างไรก็ตามเพ่ือเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตให้เพียงพอต่อความตอ้งการของผูบ้ริโภค ไม่ว่าจะเป็นการ
พฒันาสายพนัธุ์ การจดัการโรงเรือนท่ีมีประสิทธิภาพ การจดัการสุขาภิบาล รวมถึงการจดัการดา้นอาหาร 
เน่ืองจากปัจจุบนัผูบ้ริโภคส่วนใหญ่ค านึงถึงความปลอดภยัดา้นอาหารเป็นอย่างมาก ผูผ้ลิตไก่ไข่จึงไดม้ีการ
น าพืชมาใชใ้นการเพ่ิมสีไข่แดง เช่น ใบมะขาม ใบมะรุม และใบมนัส าปะหลงั เป็นตน้ นอกจากน้ียงัมีพืชอีก
ชนิดหน่ึงท่ีน่าสนใจคือ ใบกลว้ย  

ใบกลว้ยเป็นผลพลอยได้จากการผลิตกลว้ยสามารถน ามาเป็นอาหารเล้ียงสัตว์ได้เป็นอย่างดี 
เน่ืองจากมีปริมาณในการผลิตแต่ละปีเป็นจ านวนมาก และมีส่วนเหลือท้ิงมากถึง 80% ไดแ้ก่ ใบกลว้ย ตน้
กลว้ย เหงา้ของตน้กลว้ย เปลือกกลว้ยสุก ปลีกลว้ย และหยวกกลว้ย โดยส่วนต่างๆของกลว้ย มีศกัยภาพและ
มีความเหมาะสมท่ีจะน ามาท าเป็นอาหารเล้ียงสัตว์ได้เป็นอย่างดี โดยเฉพาะใบกลว้ยสดซ่ึงมีวตัถุแห้ง
ประมาณ 28% มีไขมนัประมาณ 9.6% มีโปรตีนประมาณ 12%  และมีเยือ่ใยหยาบประมาณ 24% ของน ้ าหนกั
แหง้ (ส านกัพฒันาอาหารสตัว ์กรมปศุสตัว,์ 2559)  นอกจากน้ียงัมีสารสีแซนโทฟิลล ์(Xanthophyll) พบมาก
ในพืชใบเขียวเป็นสารในตระกูลแคโรทีนอยด ์(Carotenoid) ชนิดหน่ึง เป็นรงควตัถุ (Pigment) ท่ีมีสีเหลือง 
(พิมพเ์พญ็ พรเฉลิมพงศ ์และ นิธิยา รัตนาปนนท์, มปป.) อีกทั้งยงัมีแอนโทไซยานิน (Anthocyanin) และแค
โรทีนอยด ์(Carotenoid) ช่วยกระตุน้ภูมิคุม้กนั ป้องกนัการเกิดโรค กระตุน้การกินอาหารและท าใหเ้กิดสีแดง
ในเน้ือสตัวแ์ละไข่ไก่ (วิณากร ท่ีรัก และคณะ, 2560)  

ดงันั้นสมัมนาฉบบัน้ีจึงมีวตัถุประสงคเ์พ่ือศึกษาความเป็นไปไดใ้นการใชใ้บกลว้ยเพื่อเพ่ิมสีของไข่
แดงในไก่ไข่ส าหรับใชเ้ป็นขอ้มูลเบ้ืองตน้ใหก้บัผูท่ี้สนใจ 
 กล้วย (Musa sapientum Linn.)  

เป็นไมผ้ลเขตร้อน ท่ีมีถ่ินก าเนิดแถบเอเชียตะวนัออกเฉียงใต ้เป็นพืชท่ีปลูกง่าย มีการเจริญเติบโต
และขยายพนัธุ์เร็ว ปลูกไดใ้นดินแทบทุกชนิด นิยมปลูกแพร่หลายทุกภาคของประเทศไทย ขนาดความสูง
ของตน้กลว้ยเมื่อโตเต็มท่ีอยูร่ะหว่าง 3-5 เมตร ล  าตน้กลว้ยตน้โตๆอาจจะมีเสน้ผา่ศูนยก์ลางถึง 30 เซนติเมตร 
ใบกลว้ยมีความยาวตลอดใบ 2-3 เมตร และกวา้ง 30-60 เซนติเมตร ตน้กลว้ยท่ีโตเต็มท่ี จะมีใบขนาดต่างๆ
รวม 15-20 ใบ ข้ึนอยูก่บัสายพนัธุข์องกลว้ย และความอุดมสมบูรณ์ของดิน ในสภาพดินท่ีอุดมสมบูรณ์ และ
มีน ้ าเพียงพอตน้กลว้ยจะแตกใบ และให้ผลผลิตตลอดปี ตน้กลว้ยท่ีสมบูรณ์เต็มท่ีอาจจะใหผ้ลกลว้ยมากถึง 
200 ผล และมีน ้ าหนักรวมถึง 20 กิโลกรัม เน่ืองจากกลว้ยเป็นพืชท่ีปลูกแพร่หลายตามบ้านเรือนของ



เกษตรกร และปัจจุบนัมีการส่งเสริมใหเ้กษตรกรปลูกกลว้ยเป็นอาชีพหลกัเพื่อการส่งออกมากข้ึน ตลาดการ
ส่งออกหลกัไดแ้ก่ จีนและฮ่องกง เมื่อเก็บผลกลว้ยท่ีแก่เต็มท่ีแลว้จะตอ้งตดัตน้กลว้ยท้ิงทั้งตน้ เพ่ือให้หน่อ
กลว้ยเจริญเติบโตแทนท่ีตน้กลว้ย ส่วนใบกลว้ย เหงา้ของกลว้ยรวมทั้งเปลือกกลว้ย จึงเป็นผลพลอยไดท่ี้
น่าจะเป็นแหล่งอาหาร ส าหรับเล้ียงสตัวท่ี์ส าคญัอีกอยา่งหน่ึง (ส านกัพฒันาอาหารสตัว ์กรมปศุสตัว,์ 2559) 

ปัจจุบันพนัธุ์กลว้ยท่ีนิยมปลูก คือ กลว้ยน ้ าวา้ เน่ืองจากเป็นกลว้ยท่ีใช้ต้นทุนการผลิตต ่า และ
สามารถปลูกไดท้ัว่ทุกภาคของประเทศไทย  จากการายงานของกรมส่งเสริมการเกษตร (2560) มีเน้ือท่ีปลูก
ทั้งส้ิน 417,001 ไร่ มีผลผลิตใบ 171,387 ตนั/ปี หรือมผีลผลิตใบ 411 กิโลกรัม/ไร่ ปกติใบกลว้ยสดจะมีราคา
ขาย 8-11 บาท/กิโลกรัม  โดยจงัหวดัท่ีมีเน้ือท่ีปลูกกลว้ยน ้ าวา้มากท่ีสุดในประเทศไทย ไดแ้ก่ เลย เพชรบุรี 
ประจวบคีรีขนัธ ์และพิจิตร  

ใบกลว้ยสด มีสีเขียวเข้ม มีวตัถุแห้งประมาณ 28% มีโปรตีนประมาณ 12% และเยื่อใยหยาบ
ประมาณ 24% ของน ้ าหนกัแหง้ ซ่ึงจะเห็นไดว้่าใบกลว้ยสดมีระดบัโปรตีนใกลเ้คียงกบัหญา้ขน โดยหญา้ขน
มีโปรตีน 10% ในปัจจุบนัไดม้ีการน าใบกลว้ยมาใชป้ระโยชน์ทางดา้นอาหารสตัวไ์ดแ้ก่ ใชเ้ป็นอาหารหยาบ
ส าหรับเล้ียง โค-กระบือ ร่วมกบัฟางขา้วและหญา้แหง้ ซ่ึงพบว่าท าใหโ้ค-กระบือกินอาหารไดม้ากข้ึน โดยมี
วิธีการคือน าใบกลว้ยมาหั่นเป็นฝอยตากแห้งหรือหมกัเช่นเดียวกบัการหมกัหญา้ (ส านักพฒันาอาหารสตัว ์
กรมปศุสตัว,์ 2559) อยา่งไรก็ตาม ปรีชา มูลสาร (2560) กล่าวว่าใบกลว้ยมีเยือ่ใยค่อนขา้งสูงมีผลต่อการย่อย
ได้และการใช้ประโยชน์ได้โดยเฉพาะในสัตวไ์ม่เค้ียวเอ้ือง จึงควรมีการปรับปรุงคุณภาพดว้ยการหมกั
จุลินทรียท่ี์มีคุณสมบติัย่อยสลายเยื่อใย และเพ่ิมโภชนะไดเ้พื่อให้ใบกลว้ยมีคุณภาพดีข้ึนสตัว์สามารถใช้
ประโยชน์ไดม้ากข้ึนแลว้ค่อยน ามาผสมกบัอาหารขน้เล้ียงสตัว ์(ส านกัพฒันาอาหารสตัว ์กรมปศุสตัว,์ 2559) 
อีกทั้งในปัจจุบนัมีการน าใบกลว้ยไปใชท้ าอยา่งอ่ืนดว้ย เช่น ท ากระทง ห่ออาหาร และท าพานบายศรีในพิธี
การต่างๆ เป็นตน้  
ผลของการใช้ใบกล้วยเพิม่คุณภาพของไข่ 
ตารางที่ 1  ผลของการใชใ้บกลว้ยต่อคุณภาพของไข่ในไก่ไข่ 

ส่ิงท่ีศึกษา 
ใบกลว้ยน ้าวา้ป่น(%) 

P-value 
0 4 6 8 

ความหนาเปลือกไข่ (มิลลิเมตร) 0.047 ± 0.00 0.048 ± 0.01 0.048 ± 0.00 0.046 ± 0.00 0.233 
น ้าหนกัเน้ือไข่ (กรัม/ฟอง) 43.68 ± 0.81 43.02 ± 0.96 43.76 ± 1.24 43.05 ± 1.23 0.8 
ขนาดไข่แดง 0.33 ± 0.02 0.32 ± 0.02 0.33 ± 0.01 0.34 ± 0.02 0.698 
สีไข่แดง (คะแนน) 4.71 ± 0.06b 4.71 ±  0.28b 5.29 ± 0.13a 5.46 ± 0.13a 0.001 

*-abc คืออกัษรตามแถวแนวนอนเดียวกนัมีความแตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (p<0.05)  
ที่มา : วิณากร ท่ีรัก และคณะ (2560) 
 

 



ตารางที่ 2  ผลของการใชใ้บกลว้ยหมกัป่นต่อสมรรถภาพการผลิตและคุณภาพของไข่ในไก่ไข่ 

ส่ิงทีศ่ึกษา 
ระดบัใบกลว้ยหมกั (%) 

P-value 
0% 5% 10% 

มวลไข่ (กรัม) 1,906.73 ±116.56 1,958 .51±45.62 1,752.62±85.09 0.272 
อตัราการผลิตไข่ (%) 63.21±3.214 56.78±1.584 58.92±4.786 0.441 
น ้าหนกัไข่ (กรัม) 49.68± 1.06b 55.27 ±0.72a 54.29 ±1.70a 0.02* 
สีไข่แดง (คะแนน) 3.70 ± 0.41 5.60 ± 0.94 6.40 ± 0.63 0.06 
ความสูงไข่ขาว (มม.) 3.96 ± 0.18 4.30 ± 0.41 3.97 ± 0.42  0.75 
ความหนาเปลือกไข่ (มม.) 0.64± 0.02  0.64 ± 0.01  0.61 ±0.01  0.19 
Haugh unit 61.18 ±1.33  60.71 ±3.72. 59.21± 2.99  0.88 

*a, b ค่าเฉล่ียท่ีมีตวัอกัษรต่างกนัในแถวเดียวกนัแตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.05) 
Haugh unit : ระดบั AA = มากกว่า 72 คะแนน  ระดบั A = 60-71 คะแนน  ระดบั B = นอ้ยกว่า 60 คะแนน 
สีไข่แดง (คะแนน) : สีมาตรฐาน 1-15  
ที่มา : ธาริณี ยีค้ิ่ว และคณะ (2559) 
ตารางที่ 3  ผลการของการใชใ้บพืชในสูตรอาหารต่อคุณภาพของฟองไข่ 

สูตรอาหาร 
น ้าหนกัไข่ 
(กรัม/ฟอง) 

ค่าฮอกยนิูต 
ความสูงไข่

ขาว    
(เซนติเมตร) 

ความหนาเปลือก
ไข่(มิลลิเมตร) 

สีไข่แดง 
(1-15) 

ไข่ขาว 
(%) 

ไข่แดง 
(%) 

เปลือก
ไข่ (%) 

ไม่ใชพ้ืช 63.37 95.67 9.5 0.371 7.56c 64.78 25.08 10.11 
ใบกลว้ย 4% 61.5 93.34 8.39 0.37 8.25a 64.25 25.56 10.04 
ใบมะขาม4% 61.95 93.41 8.96 0.362 8.01b 64.28 25.67 10.04 
ใบมะขามเทศ4% 62.51 93.36 8.96 0.378 8.2a 63.85 25.61 10.46 
ใบมนัส าปะหลงั4% 61.85 94.64 9.24 0.365 7.91b 64.69 25.29 9.9 

C.V.(%) 7.5 9.75 19.18 14.8 8.34 1.28 3.14 4.59 
  ns ns ns ns ** ns ns ns 

หมายเหตุ ns หมายถึงค่าเฉล่ียไม่มีความแตกต่างกนัทางสถิติ (P>0.05) 
** หมายถึงค่าเฉล่ียตามแนวตั้งมีความแตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญัยิง่ทางสถิติ (P<0.01) 
ที่มา : ครวญ บวัคีรี (2550) 

การผสมใบกลว้ยในอาหารไก่ไข่เพ่ือเพ่ิมสีของไข่แดง จากการศึกษาท าใหท้ราบว่าการผสมใบกลว้ย
น ้ าวา้ป่นท่ีระดบั 6-8% มีผลท าให้สีไข่แดงเพ่ิมข้ึน แต่ความหนาเปลือกไข่ น ้ าหนักเน้ือไข่ ขนาดไข่แดงไม่
ต่างจากกลุ่มท่ีไม่ไดผ้สมใบกลว้ย ทั้งน้ีอาจเน่ืองมาจากใบกลว้ยมีสารแคโรทีนอยดจ์  าพวกแซนโทฟิลลท่ี์มี
ผลท าให้สีไข่แดงเพ่ิมข้ึน (วิณากร ท่ีรัก, 2560) ในขณะท่ีการผสมใบกลว้ยหมกัในสูตรอาหารไก่ไข่กลบั
พบว่า การผสมใบกลว้ยหมกัท่ีระดับ 5-10% ไม่มีผลต่อสีไข่แดง อาจเป็นเพราะการหมกัใบกลว้ยท าให้
ปริมาณแซนโทฟิลลใ์นใบกลว้ยลดลงจึงไม่ส่งผลต่อสีของไข่แดง และไม่ท าให้มวลไข่ อตัราการผลิตไข่ 



ความสูงไข่ขาว และความหนาเปลือกไข่เพ่ิมข้ึนเช่นกนั แต่กลบัส่งผลให้น ้ าหนักไข่เพ่ิมข้ึน (ธาริณี ยี่ค้ิว, 
2559) อาจเน่ืองมาจากการหมกัใบกลว้ยมีผลท าให้ระดบัพลงังานเพ่ิมข้ึนและมีความน่ากินสูง (Chantsavang 
et al., 1998 ; Higa and Parr, 1994 อา้งโดย ธาริณี ยีค้ิ่ว, 2559) จึงท าใหส้ตัวมี์ปริมาณการกินเพ่ิมข้ึนส่งผลให้
ผลผลิตท่ีไดเ้พ่ิมข้ึนตามไปดว้ย ซ่ึงสอดคลอ้งกบั Mandey et al. (2015) ท่ีรายงานว่าการผสมใบกลว้ยหมกั
ระยะเวลา 10 วนัในสูตรอาหารไก่เน้ือท่ีระดบั 10% ส่งผลให้น ้ าหนักไก่เน้ือเพ่ิมข้ึน และเม่ือน าใบกลว้ยมา
ผสมในอาหารไก่ไข่เปรียบเทียบกบัใบพืชชนิดอื่นท าใหท้ราบว่าไก่ท่ีไดรั้บอาหารท่ีมีการผสมของใบพืชทุก
ชนิดท าใหสี้ของไข่แดงเขม้กว่ากลุ่มท่ีไม่มีการผสมใบพืช และยงัพบว่าการผสมใบกลว้ยและใบมะขามเทศท่ี
ระดบั 4% ส่งผลให้สีของไข่แดงเขม้กว่าการผสมใบมะขามและใบมนัส าปะหลงั ทั้งน้ีอาจเป็นเพราะใบมนั
ส าปะหลงัมีปริมาณสารสีแซนโทฟิลลน์้อยกว่าใบกลว้ย ซ่ึงใบมนัส าปะหลงัมีแซนโทฟิลล์ประมาณ 660 
มิลลิกรัม /กิโลกรัม (สุกญัญา จตัตุพรพงษ์ และวราพนัธุ์ จินตณวิชญ์, มปป. ) ในขณะท่ีใบกลว้ยและใบ
มะขามเทศคาดว่าจะมีปริมาณแซนโทฟิลลสู์งกว่าน้ีจึงส่งผลให้สีของไข่แดงเขม้กว่าการใชใ้บมนัส าปะหลงั 
แต่การผสมใบพืชทุกชนิดไม่มีผลกระทบต่อ น ้ าหนกัไข่ ความสูงไข่ขาวและความหนาเปลือกไข่ (ครวญ บวั
คีรี, 2550) จึงแสดงให้เห็นว่า ใบมะขามเทศและใบกลว้ยสามารถใช้ทดแทนกันได้ในสูตรอาหารไก่ไข่  
นอกจากน้ียงัจะเห็นไดว้่างานทดลองของ ครวญ บวัคีรี (2550) ใชใ้บกลว้ยท่ีระดบั 4% ส่งผลใหส้ามารถเพ่ิม
สีไข่แดงไดใ้นขณะท่ีงานทดลองของ วิณากร ท่ีรัก และคณะ (2560) ใชใ้บกลว้ยท่ีระดบั 4% ไม่มีผลในการ
เพ่ิมสีไข่แดง ทั้งน้ีอาจเป็นเพราะงานทดลองของ ครวญ บวัคีรี (2550) ใชไ้ก่ไข่พนัธุ์อีซ่าบราวน์ซ่ึงมีความ
สม ่าเสมอทางพนัธุกรรมมากกว่างานทดลองของ วิณากร ท่ีรัก (2560) ท่ีใชไ้ก่ไข่พนัธุ์ผสมทางการค้าจึง
ส่งผลใหท้ั้ง 2 งานทดลองใหผ้ลท่ีไมเ่หมือนกนั  
ต้นทุนของสูตรอาหารที่ใช้ใบกล้วยในการเลีย้งไก่ไข่ 
ตารางที่ 4 ตน้ทุนของสูตรอาหารท่ีผสมใบกลว้ยท่ีใชใ้นการเล้ียงไก่ไข่ 

วตัถุดิบ 
ปริมาณใบกลว้ยน ้ าวา้ป่น(%) 

0 4 6 8 
ปริมาณ ราคา (บาท) ปริมาณ ราคา (บาท) ปริมาณ ราคา (บาท) ปริมาณ ราคา (บาท) 

ขา้วโพดบด2       57.90          636.90        53.90            592.90        51.90            570.90        49.90            548.90  

ร าละเอียด2         6.00             54.00          6.00              54.00          6.00              54.00          6.00              54.00  

กากถัว่เหลือง1       19.20          257.28        19.20            257.28        19.20            257.28        19.20            257.28  

ปลาป่น1         7.40          244.20          7.40            244.20          7.40            244.20          7.40            244.20  

P 182         0.60             12.00          0.60              12.00          0.60              12.00          0.60              12.00  

เปลือกหอยป่น2         8.10             24.30          8.10              24.30          8.10              24.30          8.10              24.30  

เกลือป่น2         0.50               2.50          0.50                2.50          0.50                2.50          0.50                2.50  

พรีมิกซ์2         0.30             45.00          0.30              45.00          0.30              45.00          0.30              45.00  

ใบกลว้ยป่น3  -   -          4.00            320.00          6.00            480.00          8.00            640.00  

รวม(กโิลกรัม)    100.00       1,276.18     100.00        1,552.18     100.00        1,690.18     100.00        1,828.18  

ตน้ทุน บาท/กก.              12.76                15.52                16.90                18.28  

หมายเหตุ ราคาวตัถุดิบอาหาร 1.กระทรวงพาณิชย ์(2562) 2.บริษทัมิตรเกษตรภณัฑ ์จ ากดั (2561) 3.ทอ้งตลาด 

ที่มา : ดดัแปลงจากส านกัพฒันาอาหารสตัว ์ (มปป.) อา้งโดย วิณากร ท่ีรัก (2560) 



ตารางที่ 5  ตน้ทุนของสูตรอาหารท่ีใชใ้นการเล้ียงไก่ไข่ 

วตัถุดิบ 

สูตรอาหารไกไ่ข่ 

1 2 3 4 5 

ปริมาณ ราคา (บาท) ปริมาณ ราคา (บาท) ปริมาณ ราคา (บาท) ปริมาณ ราคา (บาท) ปริมาณ ราคา (บาท) 

ขา้วโพด2 59.5 654.5 59.5 654.5 59.5 654.5 59.5 654.5 59.5 654.5 

ร าละเอียด2 4 36 2 18 2 18 2 18 2 18 

กากาถัว่เหลือง1 24 321.6 23 308.2 23 308.2 23 308.2 23 308.2 

ปลาป่น1 3 99 3 99 3 99 3 99 3 99 

ไดแคลเซียม3 8 120 7 105 7 105 7 105 7 105 

เปลือกหอย2 0.5 1.5 0.5 1.5 0.5 1.5 0.5 1.5 0.5 1.5 

เกลือ2 0.5 2.5 0.5 2.5 0.5 2.5 0.5 2.5 0.5 2.5 

พรีมิกซ์2 0.5 75 0.5 75 0.5 75 0.5 75 0.5 75 

ใบกลว้ยป่น3 - - 4 320 - - - - - - 

ใบมะขามป่น3 - - - - 4 520 - - - - 

ใบมะขามเทศป่น3 - - - - - - 4 - - - 

ใบมนัส าปะหลงัป่น3 - - - - - - - - 4 24 

รวม 100        1,310.10  100       1,583.70  100       1,783.70  100  -  100        1,287.70  

ตน้ทุน บาท/กก.              13.10             15.84             17.84    -              12.88  

หมายเหตุ ราคาวตัถุดิบอาหาร 1.กระทรวงพาณิชย ์(2560) 2.บริษทัมิตรเกษตรภณัฑ ์จ ากดั (2561) 3.ทอ้งตลาด 

ที่มา : ดดัแปลงจาก ครวญ บวัคีรี (2560) 
             เมื่อพิจารณาจากอาหารไก่ไข่ท่ีมีใบกลว้ยเป็นส่วนผสมในสูตรอาหารของ วิณากร ท่ีรัก (2560) ท า
ให้เห็นว่าสูตรอาหารท่ีมีใบกลว้ยท าให้ต้นทุนค่าอาหารในการเล้ียงไก่ไข่สูงกว่าสูตรอาหารท่ีไม่ผสมใบ
กลว้ย ซ่ึงจะเห็นไดว้่าการผสมใบกลว้ย เป็นการเพ่ิมตน้ทุนค่าอาหาร ซ่ึงสอดคลอ้งกบัตน้ทุนของ ครวญ บวั
คีรี (2560) ท่ีมีการผสมใบพืชชนิดต่างๆท าให้เห็นว่าสูตรอาหารท่ีมีใบกลว้ยท าให้ตน้ทุนค่าอาหารในการ
เล้ียงไก่ไข่ต ่ากว่าการเสริมใบมะขามป่น แต่มีราคาสูงกว่าสูตรอาหารท่ีผสมใบมนัส าปะหลงัและไม่ใชใ้บพืช 
ซ่ึงจะเห็นได้ว่าการผสมใบกลว้ยหรือใบพืชในสูตรอาหารเป็นการเพ่ิมต้นทุนค่าอาหารประมาณ 20.9 - 
43.26% ซ่ึงจะเพ่ิมมากนอ้ยแค่ไหนข้ึนอยู่กบัชนิดและปริมาณท่ีใชใ้นสูตรอาหาร แต่อย่างไรก็ตามหากมีใบ
กลว้ยในพ้ืนท่ีเราเองและจดัการโดยการน ามาตากแหง้และใชเ้อง อาจจะไม่มีตน้ทุนท่ีเพ่ิมข้ึน จึงนบัไดว้่าเป็น
อีกทางเลือกหน่ึงท่ีจะสามารถเพ่ิมสีของไข่แดงได ้  

สรุป 
 การใชใ้บกลว้ยเพ่ือเพ่ิมสีของไข่แดงในไก่ไข่มีความเป็นไปไดแ้ละควรใชใ้นรูปของใบกลว้ยแหง้
ป่นท่ีระดบั 4-8% เพราะท าใหสี้ไข่แดงเขม้ข้ึน และไม่ส่งผลกระทบต่อคุณภาพของไข่ ประกอบกบัประเทศ
ไทยมีใบกลว้ยเหลือท้ิงจากการเก็บผลผลิตเป็นจ านวนมาก หาไดง่้าย และวิธีการน ามาใชย้งัสามารถท าไดง่้าย
อีกดว้ย แต่อยา่งไรก็ตามควรพิจารณาในเร่ืองของสายพนัธุไ์ก่ไข่และตน้ทุนร่วมดว้ย 
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