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รายละเอียดของหลักสตูร 
หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต 

สาขาวิชาการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหาร 
หลักสูตรใหม่  พ.ศ. 2558 

ชื่อสถาบันอุดมศึกษา   :  มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี 
คณะ/ภาควิชา   :  คณะเกษตรศาสตร์  สาขาวิชาอุตสาหกรรมเกษตร    
 

หมวดที่ 1 ข้อมลูทั่วไป 
1.  รหัสและชื่อหลักสูตร 
 ภาษาไทย  :  หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต   สาขาวิชาการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหาร  
 ภาษาอังกฤษ  :  Master of Science Program in Food Industry Production Management 
 
2.  ชื่อปริญญาและสาขาวิชา 
 ภาษาไทย ชื่อเต็ม :  วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต (การจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหาร) 
   ชื่อย่อ :  วท.ม. (การจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหาร) 
 ภาษาอังกฤษ ชื่อเต็ม :  Master of Science (Food Industry Production Management) 
   ชื่อย่อ :  M.Sc. (Food Industry Production Management) 
 
3.  วิชาเอก (ถ้ามี) : ไม่มี 
 
4.  จ านวนหน่วยกิตที่เรียนตลอดหลักสูตร : ไม่น้อยกว่า 36 หน่วยกิต 
 
5.  รูปแบบของหลักสูตร 
 5.1  รูปแบบ :  หลักสูตรระดับปริญญาโทตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ พ.ศ. 2552  
 5.2  ภาษาที่ใช้ :  จัดการเรียนการสอนเป็นภาษาไทยและอังกฤษ 
 5.3  การรับเข้าศึกษา :  รับทั้งนักศึกษาไทยและนักศึกษาต่างประเทศท่ีสามารถสื่อสารด้วยภาษาไทยได้ 
 5.4  ความร่วมมือกับสถาบันอ่ืน : ไม่มี 
 5.5  การให้ปริญญาแก่ผู้ส าเร็จการศึกษา :  ให้ปริญญาสาขาวิชาเดียว   
 
6.  สถานภาพของหลักสูตรและการพิจารณาอนุมัติ/เห็นชอบหลักสูตร :  

6.1  เป็นหลักสูตรใหม่  พ.ศ. 2558  
6.2  เวลาที่เริ่มใช้หลักสูตรนี้  :  ภาคการศึกษาต้น  ปีการศึกษา 2559  
6.3  คณะกรรมการพิจารณากลั่นกรองหลักสูตรของสภามหาวิทยาลัย พิจารณาหลักสูตรในการประชุมครั้งที่ 

5/2557 เมื่อวันที่ 12 ธันวาคม 2557 
6.4  สภามหาวิทยาลัยอนุมัติหลักสูตรในการประชุมครั้งที่  3/2558  เมื่อวันที่  28 มีนาคม พ.ศ.2558 

และ ครั้งท่ี 3/2559 เมื่อวันที่ 26 มีนาคม พ.ศ. 2559    
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7.  ความพร้อมในการเผยแพร่หลักสูตรที่มีคุณภาพและมาตรฐาน :  พ.ศ. 2560   
8.  อาชีพที่สามารถประกอบอาชีพได้หลังส าเร็จการศึกษา :   

8.1  โรงงานอุตสาหกรรมอาหารต่างๆ ในภาคเอกชน เช่น การผลิต การเพ่ิมผลผลิต การประกันคุณภาพ
อาหาร การวิจัยและพัฒนา การพัฒนาผลิตภัณฑ์ การตลาด หรืออ่ืนๆ ที่เก่ียวข้อง 

8.2  ภาครัฐ ในต าแหน่งอาจารย์ นักวิจัย นักวิชาการด้านต่างๆ เช่น ด้านการจัดการการผลิตอุตสาหกรรม
อาหาร ความปลอดภัยอาหาร กฎหมายอาหาร หรืออ่ืนๆ ที่เก่ียวข้อง  

8.3  ประกอบอาชีพอิสระที่เก่ียวข้องกับอุตสาหกรรมอาหาร เช่น ผู้ประกอบการวิสาหกิจอาหารขนาดกลาง
และขนาดย่อม  
 
9.  ชื่อ  นามสกุล  ต าแหน่ง และคุณวุฒิของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  
 
ล าดับที่ ต าแหน่งทางวิชาการ 

ชื่อ –นามสกุล 
คุณวุฒิ: สาขาวิชา 

สถาบัน : ปีท่ีส าเร็จการศึกษา 
หมายเหตุ 

1 ดร.ฉัตรชยา อ่อนอ าไพ  
 

Doctor of Philosophy : Food and 
Nutritional Sciences  
University of Reading : 2555 
วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต : เทคโนโลยีชีวภาพ 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ : 2548  
วิทยาศาสตรบัณฑิต : เทคโนโลยีการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์  
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ : 2545 

ประธานคณะกรรมการ
บริหารหลักสูตรและ
อาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตร  

2 ดร.กฤษณา ศิริพล วิศวกรรมศาสตรดุษฎีบัณฑิต :  
วิศวกรรมอาหาร  
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี : 
2550 
วิศวกรรมศาสตรมหาบัณฑิต :  
วิศวกรรมอาหาร  
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี : 
2542 
วิศวกรรมศาสตรบัณฑิต : วิศวกรรมเกษตร 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ : 2538 

อาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตร 

3 ดร.ประยงค์ อุดมวรภัณฑ์ 
 

Doctor of Philosophy : Food Science  
Kansas State University : 2548 
วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต : เกษตรศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ : 2534 
วิทยาศาสตรบัณฑิต : เกษตรศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ : 2528 

อาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตร 
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ล าดับที่ ต าแหน่งทางวิชาการ 

ชื่อ –นามสกุล 
คุณวุฒิ: สาขาวิชา 

สถาบัน : ปีท่ีส าเร็จการศึกษา 
หมายเหตุ 

4 ผศ.ดร.สมชัย สวาสดิพันธ ์ Doctor of Philosophy : Animal Health 
University of Queensland : 2001 
Diploma in Veterinary Studies : Animal 
Health 
University of Queensland : 1996 
สัตวแพทยศาสตรบัณฑิต : สขุศาสตร์สัตว์ 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ : 2533 

อาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตร 

5 ดร.จริยาภรณ์ อุ่นวงษ์ 
 

Doctor of Philosophy : Mechanical 
Engineering 
University of Tokyo : 2550 
Master of Engineering : Manufacturing 
Systems Engineering 
Asian Institute of Technology : 2544 
วิศวกรรมศาสตรบัณฑิต : วิศวกรรมอุตสาหการ 
มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี : 2540 

อาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตร 
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10.  สถานที่จัดการเรียนการสอน :  
 จัดการเรียนการสอนที่ตั้งหลัก  สาขาวิชาอุตสาหกรรมเกษตร  คณะเกษตรศาสตร์  มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี  
อ าเภอวารินช าราบ  จังหวัดอุบลราชธานี 
 
11.  สถานการณ์ภายนอกหรือการพัฒนาที่จ าเป็นต้องน ามาพิจารณาในการวางแผนหลักสูตร 
 11.1 สถานการณ์หรือการพัฒนาทางเศรษฐกิจ   
  แผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติ ฉบับที่ 11 (พ.ศ. 2555-2559) ได้ก าหนดใช้แนวคิดที่ต่อเนื่อง
จากแผนพัฒนาฯ ฉบับที่ 8-10 โดยยังคงยึดหลัก “ปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง” ที่ให้ “คนเป็นศูนย์กลางของการ
พัฒนา” และ “สร้างสมดุลการพัฒนา” ในทุกมิติ  จากการประเมินสถานการณ์ความเสี่ยง พบว่าประเทศไทยยัง
ต้องเผชิญกับการเปลี่ยนแปลงที่ส าคัญในระดับโลกจนถึงระดับประเทศซึ่งกระทบต่อโอกาสและความเสี่ยงในการ
พัฒนาทางเศรษฐกิจและสังคมของประเทศไทย  การเปลี่ยนแปลงทั้งสองระดับมีความเกี่ยวโยงและซับซ้อนอัน
เป็นพลวัตให้เกิดการปรับตัวทางสังคม เศรษฐกิจของประเทศรวมถึงวัฒนธรรมทางศาสนา แต่อย่างไรก็ตาม 
ประเทศไทยยังคงมีความพร้อมด้านการผลิตสินค้าอาหารในอุตสาหกรรมทุกระดับตั้งแต่ระดับครัวเรือนจนถึง
อุตสาหกรรมขนาดใหญ่ เนื่องจากบุคลากรภายในประเทศมีทักษะด้านการผลิตและอีกทั้งยังมีความเหมาะสมทาง
ภูมิประเทศและภูมิอากาศในการผลิตวัตถุดิบทางการเกษตรไม่ว่าจะเป็นการเพาะปลูก ปศุสัตว์ และประมง และ
เพ่ือความยั่งยืนทางธุรกิจอาหารของประเทศไทยตามเป้าหมายการเป็นครัวของโลกท่ีสามารถผลิตอาหารคุณภาพ
ส่งออกเพ่ือรองรับความต้องการที่หลากหลายรวมถึงอาหารฮาลาลส าหรับประชากรชาวมุสลิมซึ่งมีจ านวนประชากร
มากกว่า 1 ใน 4 ของโลก ดังนั้นประเทศไทยจึงจ าเป็นต้องปรับตัวด้านการจัดการการผลิตเพ่ือรองรับการเปลี่ยนแปลง
อันจะเกิดขึ้นต่อไปในอนาคต 
  การเปลี่ยนแปลงระดับโลกอันได้แก่ กฎและกติกาการค้าใหม่ การเปลี่ยนแปลงและความผันผวนของ
สภาพอากาศ เป็นต้น น าไปสู่การรวมตัวของกลุ่มประเทศจนเกิดเศรษฐกิจโลกแบบหลายศูนย์กลาง ซึ่งการรวมกลุ่ม
เศรษฐกิจที่ส าคัญต่อประเทศไทยในช่วงแผนพัฒนาฯ ฉบับที่ 11 ได้แก่ การรวมกลุ่มในภูมิภาคเอเชีย ภายใต้
กรอบการค้าเสรีของอาเซียนกับจีน ญี่ปุ่น และอินเดีย และการเป็นประชาคมอาเซียนในปี 2558 รวมทั้งกรอบ
ความร่วมมืออ่ืนๆ ส่งผลกระทบต่อการพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมของไทย ส าหรับประเทศไทย ความผันผวนทาง
การเมือง สภาวะอากาศและภัยพิบัติจากธรรมชาติเป็นปัจจัยภายในประเทศส าคัญที่กระทบต่อภาวะเศรษฐกิจ 
อย่างไรก็ตาม กระทรวงการคลังคาดการณ์สภาพของเศรษฐกิจในปี 2557 ว่ายังคงสามารถขยายตัวได้อย่างต่อเนื่อง
จากการส่งออก (ข่าวกระทรวงการคลัง 27 มีนาคม 2557) ส่งผลให้ประเทศไทยจ าเป็นต้องด าเนินนโยบายการค้า
ในเชิงรุกเพ่ือให้เกิดการลงทุนภาคเอกชนที่ขยายตัวอย่างต่อเนื่อง โดยเฉพาะมาตรการภาครัฐด้านการฟ้ืนฟูประเทศ 
การบริหารจัดการทรัพยากรน้ า การพัฒนาโครงสร้างพ้ืนฐานด้านการขนส่งและโลจิสติกส์ การยกระดับคุณภาพ
ชีวิตและเพ่ิมความสามารถในการแข่งขันของประเทศได้ถูกก าหนดขึ้นเพ่ือให้ประเทศสามารถปรับตัวรองรับ
ผลกระทบจากการเปลี่ยนแปลงได้อย่างเหมาะสม ท าให้การสร้างบุคลากรมีความจ าเป็นอย่างยิ่งเพ่ือให้สามารถ
จัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหาร เพ่ือเป็นก าลังในการพัฒนาสินค้าอาหารอันเป็นธุรกิจหลักของประเทศไทย 
และเพ่ือให้เกิดแรงขับเคลื่อนให้มีการจ้างงาน ความต้องการด้านการเกษตร ก่อให้เกิดการหมุนเวียนของเงินตรา
ภายในประเทศ ท าให้ประชากรมีคุณภาพชีวิตที่ดีข้ึนอย่างยั่งยืน  
  
 11.2 สถานการณ์หรือการพัฒนาสังคมและวัฒนธรรม 
  โลกาภิวัตน์ที่เกิดขึ้นท าให้เกิดการเคลื่อนย้ายประชากรข้ามประเทศรวมไปถึงความสามารถในการ
กระจายของข้อมูลทั่วโลกก่อให้เกิดการแลกเปลี่ยนทางวัฒนธรรม โดยเฉพาะอย่างยิ่งวัฒนธรรมการบริโภคอัน
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เป็นที่ทราบกันดีในสังคมทั่วโลกว่า อาหารไทยอุดมไปด้วยคุณค่าทางโภชนาการและรสชาติอันเป็นเอกลักษณ์
และเป็นที่ยอมรับของชาวต่างชาติ มีการใช้เครื่องเทศและสมุนไพรที่เป็นประโยชน์ต่อสุขภาพประกอบอาหารตาม
กรรมวิธีทางภูมิปัญญาของไทย นอกจากนี้สินค้าอาหารที่ส่งออกจากประเทศไทยตั้งแต่อดีตสร้างความเชื่อมั่นด้าน
คุณภาพ แต่ยังคงต้องพัฒนาการผลิตที่ตอบสนองความต้องการด้านความปลอดภัยของอาหาร และขยายขีดจ ากัด
ก าลังการผลิต ท าให้อุตสาหกรรมอาหารของไทยจ าเป็นต้องสร้างก าลังคนที่มีทักษะด้านการจัดการผลิตอุตสาหกรรม
อาหารให้สามารถเพ่ิมประสิทธิภาพและประสิทธิผลของการผลิตเพ่ือตอบสนองความต้องการอาหารของไทยที่
เพ่ิมข้ึน  
  จากแผนพัฒนาฯ ฉบับที่ 11 ประชากรสูงอายุในโลกจะเพ่ิมขึ้นอีก 81.9 ล้านคน การเป็นสังคม
ผู้สูงอายุ และประชากรปัจจุบันที่มีความรู้ท าให้มีแนวโน้มในความต้องการบริโภคอาหารเพ่ือสุขภาพเพ่ิมมากขึ้น 
การน านวัตกรรมทางเทคโนโลยีการอาหารมาบูรณาการในการผลิตระดับอุตสาหกรรมจึงเป็นข้อได้เปรียบด้าน
การแข่งขันทางการตลาด ดังนั้นอุตสาหกรรมอาหารจึงจ าเป็นต้องมีบุคลากรที่มีทักษะในการขยายผลนวัตกรรม
เข้าสู่การผลิตผลิตภัณฑ์อาหารระดับอุตสาหกรรมเพ่ือตอบสนองการเปลี่ยนแปลงทางสังคมและวัฒนธรรม 
 
12. ผลกระทบจากข้อ 11.1 และ 11.2 ต่อการพัฒนาหลักสูตรและความเกี่ยวข้องกับพันธกิจของสถาบัน 
 12.1 การพัฒนาหลักสูตร 

 ผลกระทบจากสถานการณ์หรือการพัฒนาทางเศรษฐกิจและการพัฒนาทางสังคมและวัฒนธรรมต่อ
การพัฒนาหลักสูตร พบว่าการพัฒนาหลักสูตร เพ่ือให้ได้บัณฑิตที่มีคุณสมบัติเหมาะสมที่สอดคล้องกับบัณฑิตที่
พึงประสงค์และความต้องการของตลาดแรงงานในอนาคตที่ไม่ได้จ ากัดเฉพาะในประเทศไทย โดยแนวทางในการ
พัฒนาหลักสูตร ให้ตอบสนองต่อการเปลี่ยนแปลงของสังคมโลก ทั้งทางด้านเศรษฐกิจ สังคมและวัฒนธรรม  
จึงควรมุ่งเน้นให้บัณฑิตมีความรู้ความเชี่ยวชาญในด้านที่เกี่ยวข้องกับธุรกิจและอุตสาหกรรมอาหารให้สามารถแข่งขัน
ได้ในระดับชาติและนานาชาติรวมทั้งเป็นที่ยอมรับระดับสากล ดังนั้นจึงพัฒนาหลักสูตรใหม่ขึ้นให้เป็นหลักสูตร
ประเภทพหุวิทยาการ (Multi-disciplinary) โดยจัดให้มีการบูรณาการศาสตร์ด้านการเกษตร อุตสาหกรรม
เกษตร จากคณะเกษตรศาสตร์ และด้านการจัดการระบบการผลิต ตลอดถึงการเพ่ิมผลผลิตจากคณะ
วิศวกรรมศาสตร์ โดยมีวิชาในกลุ่มวิชาการผลิต กลุ่มวิชาการจัดการ กลุ่มวิชาคุณภาพและความปลอดภัย กลุ่ม
วิชาด้านธุรกิจ และกลุ่มวิชาวิจัยและพัฒนา ซึ่งสอดคล้องกับข้อมูลความต้องการจากทั้งภาครัฐและบริษัทเอกชน
ที่ได้จากการส ารวจโดยใช้แบบสอบถาม ซึ่งบัณฑิตที่ส าเร็จการศึกษาสามารถบูรณาการด้านการเกษตร การแปรรูป การ
จัดการด้านคุณภาพ และความปลอดภัย เพ่ือเสริมสร้างผู้บริหาร ผู้ประกอบการหรือบุคลากรในอุตสาหกรรม
อาหารเพ่ือให้มีศักยภาพในการแข่งขันทั้งปัจจุบันและอนาคต อีกทั้งหลักสูตรฯ มีการส่งเสริมในเรื่องความรู้ด้าน
ภาษา วัฒนธรรม ศาสนา อาหารฮาลาล และการฝึกปฏิบัติแก้ไขปัญหาจากภาคอุตสาหกรรม ในการจัดการเรียน
การสอนเพ่ือให้สอดคล้องกับความเปลี่ยนแปลงทางวัฒนธรรม สังคม และเศรษฐกิจอย่างเหมาะสม 
 12.2 ความเกี่ยวข้องกับพันธกิจของสถาบัน  
  จากพันธกิจมหาวิทยาลัยอุบลราชธานีที่ว่าด้วย 1) สร้างบัณฑิตที่มีคุณภาพมาตรฐานในระดับสากล  
มีคุณธรรม น าความรู้ คิดเป็น ท าเป็น และด ารงชีวิตบนพ้ืนฐานความพอเพียง 2) วิจัยและสร้างนวัตกรรมเพ่ือให้
เกิดองค์ความรู้ใหม่และผลงานสร้างสรรค์ ที่สามารถน าไปประยุกต์ใช้ในภูมิภาคลุ่มน้ าโขงและอาเซียน 3) บริการ
วิชาการ และเสริมสร้างความร่วมมือกับชุมชน สังคม ในภูมิภาคลุ่มน้ าโขง และ 4) ท านุบ ารุง ฟ้ืนฟู ศิลปวัฒนธรรม
อันดีงามของท้องถิ่นและภูมิภาคลุ่มน้ าโขง ซึ่งการพัฒนาหลักสูตรฯ ได้ด าเนินการให้สอดคล้องกับพันธกิจดังกล่าว 
เน้นให้บัณฑิตมีคุณภาพในระดับสากล วิจัยเพ่ือให้เกิดองค์ความรู้ใหม่ และเสริมสร้างความร่วมมือกับผู้ผลิตทุก
ระดับ โดยการจัดการเรียนการสอนให้สอดคล้องกับการเปลี่ยนแปลงของสภาพเศรษฐกิจ สังคมและวัฒนธรรม
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ของโลก บัณฑิตที่ส าเร็จการศึกษามีความรู้ด้านการเกษตร การแปรรูป การจัดการด้านคุณภาพและความปลอดภัย
ที่สามารถบูรณาการความรู้ดังกล่าวในการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหารอย่างมีศักยภาพ ดังนั้นหลักสูตรฯ 
จึงเน้นและส่งเสริมการใช้เทคโนโลยีเพ่ือพัฒนาสังคมและท้องถิ่นให้เข้มแข็ง ค านึงถึงคุณธรรมและจริยธรรมโดย
ใส่ใจถึงผลที่อาจกระทบต่อบุคคล ชุมชน และสังคม และเพ่ือพัฒนาให้อุตสาหกรรมและธุรกิจด้านอาหารสามารถ
ทัดเทียมนานาชาติ 
 
13.  ความสัมพันธ์กับหลักสูตรอื่นที่เปิดสอนในคณะ/ภาควิชาอื่นของมหาวิทยาลัย  
 13.1 หลักสูตรนี้มีรายวิชาที่ก าหนดให้นักศึกษาในหลักสูตรอื่นเรียน  
  ไม่มี 
 13.2 นักศึกษาในหลักสูตรนี้ มีรายวิชาที่ก าหนดให้นักศึกษาต้องเรียนในหลักสูตรอ่ืน ได้แก่ หลักสูตรวิทยา
ศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร คณะเกษตรศาสตร์ จ านวน 1 รายวิชา คือ 1205 701 หลักการ
ทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร  เฉพาะส าหรับผู้ส าเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีสาขาอ่ืนที่ไม่ใช่
สาขาวิทยาศาสตร์การอาหาร เทคโนโลยีการอาหาร เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์ เทคโนโลยีพัฒนาผลิตภัณฑ์ ต้องลงทะเบียน
เป็นรายวิชาปรับพื้นฐาน 
  นักศึกษาสามารถเลือกเรียนรายวิชาจากหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการ
อาหาร จ านวน 2 รายวิชา ได้แก่ 1205 761 ความปลอดภัยอาหารและกฎหมายอาหารระหว่างประเทศ และ 
1205 762 การจัดการระบบคุณภาพ หรือหลักสูตรวิศวกรรมศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาวิศวกรรมอุตสาหการ 
จ านวน 2 รายวิชา ได้แก่ รายวิชา 1302 717 โลจิสติกส์และการบริหารโซ่อุปทาน และ 1302 760 การจัดการ
การผลิตและการด าเนินงาน นอกจากนี้นักศึกษาสามารถเลือกวิชาเลือกในรายวิชาอ่ืนๆ ในระดับบัณฑิตศึกษาที่
เกี่ยวข้องของมหาวิทยาลัยอุบลราชธานีและมหาวิทยาลัยอ่ืนๆ โดยให้เป็นไปตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยอุบลราชธานี 
ว่าด้วยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2550 
     

หมวดที่ 2 ข้อมลูเฉพาะของหลักสตูร 
1.  ความส าคัญ ปรัชญา และวัตถุประสงค์ของหลักสูตร 
 1.1 ความส าคัญของหลักสูตร  
  อุตสาหกรรมอาหารมีบทบาทส าคัญอย่างมากต่อเศรษฐกิจของไทย เป็นอุตสาหกรรมที่เน้นการใช้
วัตถุดิบในประเทศเป็นหลัก แม้ว่าสินค้าอาหารที่ส่งออกจากประเทศไทยตั้งแต่อดีตสร้างความเชื่อมั่นด้านคุณภาพ 
แต่ยังคงต้องการการพัฒนาการผลิตที่ตอบสนองความต้องการด้านความปลอดภัยของอาหาร และการขยายขีดจ ากัด
ก าลังการผลิต ท าให้อุตสาหกรรมอาหารของไทยต้องการบุคลากรที่มีความรู้ความสามารถทางด้านการจัดการ
การผลิตอาหารที่มีทักษะ เพื่อให้สามารถเพ่ิมประสิทธิภาพและประสิทธิผลของการผลิต อันเป็นสิ่งจ าเป็นในการ
ด ารงไว้ซึ่งความมั่นคงทางเศรษฐกิจของชาติท่ามกลางการเปลี่ยนแปลงสังคมโลก ทั้งทางด้านเศรษฐกิจ สังคม
และวัฒนธรรม 
 1.2  ปรัชญาของหลักสูตร  
  หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหารเน้นการสร้าง
มหาบัณฑิตที่มีความรู้ด้านการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหารตั้งแต่ การเกษตร การแปรรูป ตลอดจน
คุณภาพและความปลอดภัย สามารถบูรณาการองค์ความรู้ดังกล่าวในการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมและธุรกิจ
ด้านอาหารอย่างมีศักยภาพ รวมทั้งเป็นผู้มีคุณธรรมและจริยธรรมในวิชาชีพ  
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 1.3 วัตถุประสงค์ของหลักสูตร  
  เมื่อส าเร็จการศึกษาจากหลักสูตรนี้แล้ว บัณฑิตจะมีความรู้ความสามารถ ดังนี้  
  1.3.1 มีคุณธรรมและจริยธรรมในวิชาชีพ 
  1.3.2 มีความรู้ด้านการจัดการการผลิตอย่างมีประสิทธิภาพและประสิทธิผล ด้านคุณภาพ ความ
ปลอดภัยและมาตรฐานของวัตถุดิบ อาหารแปรรูป และการแปรรูปอาหาร  
  1.3.3 คิด วิเคราะห์ สังเคราะห์ บูรณาการองค์ความรู้ด้านการเกษตร การแปรรูป ที่น าไปสู่การ
จัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหารอย่างมีคุณภาพและปลอดภัยกับวิทยาการในสาขาอ่ืนๆ ที่เกี่ยวข้อง ตลอดจน
สามารถประยุกต์ความรู้รวมทั้งองค์ความรู้ใหม่อย่างถูกต้องและเหมาะสมกับสถานการณ์ เรียนรู้ด้วยตนเองอย่าง
ต่อเนื่อง 
  1.3.4 สามารถท างานร่วมกับผู้ อ่ืนได้อย่างเหมาะสม พร้อมกับมีบุคลิกภาพและโลกทัศน์ที่ดีและ
เหมาะสม ต่อการปฏิบัติงานในองค์การต่างๆ ตลอดจนการเป็นผู้ประกอบการ 
  1.3.5 สื่อสารและถ่ายทอดองค์ความรู้หรือข้อมูลไปสู่กลุ่มบุคคลต่างๆ อย่างมีประสิทธิภาพและ
เหมาะสม 
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2.  แผนพัฒนาปรับปรุง : 
2.1 แผนการพัฒนาการเปลี่ยนแปลง 2.2 กลยุทธ์ 2.3 ตัวบ่งช้ี/หลักฐาน 
พัฒนาและปรับปรุงหลักสูตรใหม้ีมาตรฐาน
ตามที่ส านักงานคณะกรรมการการ
อุดมศึกษาก าหนด  
 

จัดท ารายงานผลการด าเนินงาน
หลักสูตร (มคอ. 7) และน าผลที่
ได้มาท าการปรับปรุงและพัฒนา
หลักสูตรในปีต่อไป 
 
 
 
มีการปรับปรุงหลักสูตรโดยการ
หารือและรับข้อเสนอแนะจาก
ผู้ทรงคุณวุฒิทั้งภาครัฐ เอกชน 
และชุมชน 
 

ตัวบ่งชี้ 
มีการส่งรายงานเมื่อสิ้นปี
การศึกษา 
หลกัฐาน 
รายงานผลการด าเนินงาน
หลักสูตร (มคอ. 7) 
 
ตัวบ่งชี้ 
มีการส่งรายงานปีละ 1 ครั้ง
หลักฐาน 
รายงานผลหารือและรับ
ข้อเสนอแนะจากผู้ทรงคุณวุฒิ
ทั้งภาครัฐและเอกชน 

การปรับปรุงหลักสูตรให้สอดคล้องกับ
ความต้องการของผู้ใช้มหาบัณฑิตทั้ง
ภาครัฐและเอกชน 

ส ารวจความพึงพอใจของผู้ใช้
มหาบัณฑิตหรือนายจ้าง 

ตัวบ่งชี้ 
มีการส่งรายงานปีละ 1 ครั้ง 
และผลคะแนนระดับความพึง
พอใจเฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.51 
จากคะแนนเต็ม 5.00 
หลักฐาน 
รายงานผลการประเมินความ
พึงพอใจของผู้ใช้มหาบัณฑิต
หรือนายจ้าง  

การพัฒนาคณาจารย์ด้านการเรียนการ
สอน การวิจัย และบริการวิชาการ 
 

ส่งเสริมอาจารย์ให้เข้าร่วม
แลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการ
ประชุมการจัดการความรู้ (KM) 
หรือการสัมมนา/ฝึกอบรมเกี่ยวกับ
วิธีการสอนและการวัดผล
ประเมินผลรูปแบบต่างๆ หรือเข้า
ร่วมการประชุม/สัมมนาทาง
วิชาการเฉพาะสาขา  
 
 
 
สนับสนุนและส่งเสริมให้มีการ
เผยแพร่งานวิจัย 
 

ตัวบ่งชี้ 
คณาจารย์ทุกท่านเข้าร่วม
กิจกรรมต่างๆ อย่างน้อยปีละ 
1 กิจกรรม 
หลักฐาน 
1. จ านวนอาจารย์ที่เข้าร่วม
กิจกรรม 
2. รายงานการน าไปประยุกต์
ในการเรียนการสอน การวิจัย 
และการบริการวิชาการ 
 
ตัวบ่งชี้ 
จ านวนผลงานทางวิชาการท่ี
ได้รับการตีพิมพ์หรือใช้
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2.1 แผนการพัฒนาการเปลี่ยนแปลง 2.2 กลยุทธ์ 2.3 ตัวบ่งช้ี/หลักฐาน 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ส่งเสริมให้มีการน าความรู้ทั้งจาก
ภาคทฤษฎีและปฏิบัติ และ
งานวิจัยไปใช้ในการถ่ายทอด
เทคโนโลยีและบริการวิชาการแก่
ชุมชน 

ประโยชน์มีไม่น้อยกว่าร้อยละ 
10 ของจ านวนคณาจารย์
ทั้งหมดต่อปี 
หลักฐาน 
จ านวนผลงานทางวิชาการท่ี
ได้รับการตีพิมพ์เผยแพร่ หรือ
ได้รับการจดทะเบียนทรัพย์สิน
ทางปัญญา หรือน าไปใช้
ประโยชน์ทั้งในระดับชาติหรือ
นานาชาติ 
 
ตัวบ่งชี้ 
จ านวนโครงการบริการชุมชน
มีอย่างน้อย 1 โครงการต่อปี
หลักฐาน 
จ านวนโครงการ/กิจกรรมเพ่ือ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีและบริการ
วิชาการต่อชุมชน 

การพัฒนาคุณภาพนักศึกษา จัดให้มีการแลกเปลี่ยนองค์ความรู้
ระหว่างภาคอุตสาหกรรมและ
นักศึกษาผ่านการศึกษาดูงานหรือ
การบรรยายพิเศษโดยวิทยากร 
 
 
 
สนับสนุนให้เข้าร่วมกิจกรรมท านุ
บ ารุงศิลปวัฒนธรรมที่คณะหรือท่ี 
มหาวิทยาลัยจัดให้ 

ตัวบ่งชี้ 
มีรายงานอย่างน้อยปีละ 1 
กิจกรรม 
หลักฐาน 
รายงานสรุปผลการ
แลกเปลี่ยนองค์ความรู้ 
 
ตัวบ่งชี้ 
ผลคะแนนระดับความพึงพอใจ
เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.51 จาก
คะแนนเต็ม 5.0 
หลักฐาน 
รายงานประเมินความพึงพอใจ
กิจกรรมของนักศึกษา 
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หมวดที่ 3 ระบบการจดัการศึกษา การด าเนนิการ และโครงสร้างของหลักสตูร 

1. ระบบการจัดการศึกษา 
 1.1 ระบบการจัดการศึกษาในหลักสูตรที่ใช้ในการเรียนการสอน : ใช้ระบบทวิภาค ภาคการศึกษาละไม่
น้อยกว่า 15 สัปดาห์ 
 1.2 การจัดการศึกษาภาคฤดูร้อน : ไม่มี 
 1.3 การเทียบเคียงหน่วยกิตในระบบทวิภาค : ไม่มี  
2. การด าเนินการหลักสูตร 
 2.1 วัน-เวลาในการด าเนินการเรียนการสอน : วัน-เวลาราชการปกติ หรือ เสาร์-อาทิตย ์
  - ภาคการศึกษาต้น เดือนสิงหาคม–เดือนธันวาคม 
  - ภาคการศึกษาปลาย เดือนมกราคม-เดือนพฤษภาคม 
 2.2  คุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา  
  มีคุณสมบัติตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยอุบลราชธานี ว่าด้วยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2550 
หมวดที่ 5 ข้อ 15    
  
  2.2.1 หลักสูตร แผน ก แบบ ก 1   
   1) ต้องเป็นผู้ส าเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีหรือเทียบเท่าจากสถาบันอุดมศึกษาที่
ส านักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษา หรือส านักงานคณะกรรมการข้าราชการพลเรือนให้การรับรอง 
   2) เป็นผู้จบปริญญาตรีด้านวิทยาศาสตร์ หรือ วิศวกรรมศาสตร์ มีผลการเรียนคะแนนเฉลี่ย
สะสมไม่ต่ ากว่า 3.00 ในสาขาวิชาวิทยาศาสตร์การอาหาร เทคโนโลยีการอาหาร เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์ 
เทคโนโลยีพัฒนาผลิตภัณฑ์ คหกรรมศาสตร์ เทคโนโลยีชีวภาพ วิศวกรรมอาหาร วิศวกรรมอุตสาหการ หรืออ่ืนๆ  
ที่เก่ียวข้องกับอุตสาหกรรมเกษตร อุตสาหกรรมอาหาร  
    3) ต้องมีประสบการณ์ในการท าวิจัย และมีการตีพิมพ์หรือเคยเผยแพร่ผลงานวิจัย 
          4) หากมีคุณสมบัติเพ่ิมเติมของผู้สมัครให้เป็นไปตามประกาศของมหาวิทยาลัยอุบลราชธานี 
ว่าด้วยการคัดเลือกนักศึกษาเข้าศึกษาในระดับบัณฑิตศึกษา  
  2.2.2 หลักสูตร แผน ก แบบ ก 2   
   1) ต้องเป็นผู้ส าเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีหรือเทียบเท่าจากสถาบันอุดมศึกษาที่
ส านักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษา หรือส านักงานคณะกรรมการข้าราชการพลเรือนให้การรับรอง 
   2) เป็นผู้จบปริญญาตรีด้านวิทยาศาสตร์ หรือ วิศวกรรมศาสตร์ มีผลการเรียนคะแนนเฉลี่ย
สะสมไม่ต่ ากว่า 2.50 ในสาขาวิชาวิทยาศาสตร์การอาหาร เทคโนโลยีการอาหาร เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์ 
เทคโนโลยีพัฒนาผลิตภัณฑ์ คหกรรมศาสตร์ เทคโนโลยีชีวภาพ วิศวกรรมอาหาร วิศวกรรมอุตสาหการ หรืออ่ืนๆ 
ที่เก่ียวข้องกับอุตสาหกรรมเกษตร อุตสาหกรรมอาหาร หรือ 
   3) เป็นผู้ที่มีประสบการณ์การท างานที่เก่ียวข้องกับอุตสาหกรรมเกษตรในสายงานผลิตอย่าง
น้อย 2 ปี และข้ึนกับดุลยพินิจของคณะกรรมการบริหารหลักสูตร 
   4) หากมีคุณสมบัติเพ่ิมเติมของผู้สมัครให้เป็นไปตามประกาศของมหาวิทยาลัยอุบลราชธานี 
ว่าด้วยการคัดเลือกนักศึกษาเข้าศึกษาในระดับบัณฑิตศึกษา 
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  2.2.3 หลักสูตร แผน ข   
   1) ต้องเป็นผู้ส าเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีหรือเทียบเท่าจากสถาบันอุดมศึกษาที่
ส านักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษา หรือส านักงานคณะกรรมการข้าราชการพลเรือนให้การรับรอง และ 
   2) เป็นผู้ที่มีประสบการณ์การท างานที่เกี่ยวข้องกับอุตสาหกรรมเกษตรอย่างน้อย 2 ปี หรือ 
ขึ้นอยู่กับดุลยพินิจของคณะกรรมการบริหารหลักสูตร 
   3) หากมีคุณสมบัติเพ่ิมเติมของผู้สมัครให้เป็นไปตามประกาศของมหาวิทยาลัยอุบลราชธานี 
ว่าด้วยการคัดเลือกนักศึกษาเข้าศึกษาในระดับบัณฑิตศึกษา 
 

2.3  ปัญหาของนักศึกษาแรกเข้า 2.4  กลยุทธ์ในการด าเนินการแก้ไข
ปัญหา/ข้อจ ากัดของนักศึกษา 

2.3.1 นักศึกษาท่ีไม่ได้จบปริญญาตรีในสาขาวิทยาศาสตร์การอาหาร 
เทคโนโลยีการอาหาร วิศวกรรมอาหาร เทคโนโลยีบรรจุภณัฑ์ 
เทคโนโลยีพัฒนาผลิตภัณฑ์ คหกรรมศาสตร์มีความรู้พื้นฐานด้าน
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหารไม่เพียงพอ 
 
2.3.2 นักศึกษาขาดทักษะการสื่อสารด้วยภาษาอังกฤษ 
 
 
 
 
 
2.3.3 นักศึกษาต่างชาติขาดทักษะการสื่อสารด้วยภาษาไทย 

2.4.1 นักศึกษา จะต้องลงทะเบียนเรียน
รายวิชาปรับพื้นฐานเพ่ิมเติม  
 
 
 
 
2.4.2 สนับสนุนผ่านการเรียนการสอนโดย
ใช้ภาษา อังกฤษในกิจกรรมการเรียนการ
สอน  มีการสอดแทรกการใช้ภาษาอังกฤษ
ในกิจกรรมต่างๆ ตามโอกาส เช่น 
การศึกษาดูงานต่างประเทศ การอบรม
การใช้ภาษา อังกฤษตามโอกาสที่คณะ
หรือมหาวิทยาลัยจัดให้ 
 
2.4.3 จัดให้นักศึกษาได้อบรมทักษะการใช้
ภาษาไทย 
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 2.5   แผนการรับนักศึกษาและผู้ส าเร็จการศึกษาในระยะ 5 ปี : ภาคปกติ ปีการศึกษา 2559-2562 ปีละ 20 คน  และ 2563 ปีละ 25 คน 

 
ระดับชั้นปี 

 

จ านวนนักศึกษาในแต่ละปีการศึกษา 
2559 2560 2561 2562 2563 

แบบ  
ก1 

แบบ  
ก2 

แผน 
ข 

แบบ  
ก1 

แบบ  
ก2 

แผน 
ข 

แบบ  
ก1 

แบบ  
ก2 

แผน 
ข 

แบบ  
ก1 

แบบ  
ก2 

แผน 
ข 

แบบ  
ก1 

แบบ  
ก2 

แผน 
ข 

ปีที่ 1 5 5 10 5 5 10 5 5 10 5 5 10 5 5 15 
ปีที่ 2 - - - 5 5 10 5 5 10 5 5 10 5 5 10 

รวมจ านวน
นักศึกษา 5 5 10 10 10 20 10 10 20 10 10 20 10 10 25 

จ านวนผู้ส าเร็จการศึกษา 5 5 10 5 5 10 5 5 10 5 5 10 
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 2.6 งบประมาณตามแผน   
  งบประมาณ : ใช้งบประมาณจากค่าธรรมเนียมและค่าหน่วยกิตที่นักศึกษาลงทะเบียน และงบประมาณ
ของคณะเกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี (ไม่น าค่าสิ่งก่อสร้างมาค านวณ)  
  1) รายละเอียดประมาณการค่าใช้จ่ายในหลักสูตรเป็นรายปี (หน่วย : บาท) 

 

รายการ ปีงบประมาณ (พ.ศ.) 
 2559 2560 2561 2562 2563 

1.  เงินเดือนและค่าจ้าง
ประจ า/เงินประจ าต าแหน่ง 

580,000 610,000 650,000 690,000 730,000 

2.  ค่าจ้างชั่วคราว 73,300 73,300 73,300 73,300 73,300 
3.  ค่าตอบแทน ใช้สอยและ
วัสดุ 

226,100 237,400 249,300 261,700 274,800 

4.  ค่าหนังสือ วารสาร และ
ต ารา 

20,000 20,000 20,000 20,000 20,000 

5.  ค่าเงินอุดหนุน (งบรายได้
คณะเกษตรศาสตร์) 

460,000 460,000 460,000 460,000 460,000 

รวมทั้งสิ้น 1,359,400 1,400,700 1,452,600 1,505,000 1,558,100 
  2) ประมาณการค่าใช้จ่ายต่อหัวต่อปีในการผลิตนักศึกษาในหลักสูตร 50,000 บาท/คน/ปี  
 
  จุดคุ้มทุนในการผลิตนักศึกษาสาขาวิชาการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหาร :  
ปีงบประมาณ 

(พ.ศ.) 
ประมาณการ

ค่าใช้จ่ายในหลักสูตร
เป็นรายป ี

(บาท) 

ประมาณการรายรับ 
จากค่าธรรมเนียมการศึกษา 

ประมาณการ
ค่าใช้จ่ายสะสม

ในหลักสูตร 
(บาท) 

ประมาณการรายรับสะสม
จากค่าธรรมเนียม

การศึกษา 
(บาท) 

จ านวน
นักศึกษา 

ตามแผนการรับ 
(คน) 

รายรับต่อป ี
(บาท) 

2559 1,359,400 20 1,000,000 1,359,400 1,000,000 
2560 1,400,700 40 2,000,000 2,760,100 3,000,000 
2561 1,452,600 40 2,000,000 4,212,700 5,000,000 
2562 1,505,000 40 2,000,000 5,717,700 7,000,000 
2563 1,558,100 45 2,250,000 7,275,800 9,250,000 

  
 2.7 ระบบการศึกษา : การจัดการเรียนการสอนระบบในชั้นเรียน 
   
 2.8 การเทียบโอนหน่วยกิต รายวิชาและการลงทะเบียนข้ามมหาวิทยาลัย    :  
  1) ตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยอุบลราชธานีว่าด้วยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2550 หมวดที่  
6 ข้อ 22-23   
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  2) ประกาศหลักเกณฑ์การเทียบโอนผลการเรียนรู้ของส านักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษา พ.ศ.
2545 
  3) ประกาศมหาวิทยาลัยอุบลราชธานี เรื่องการเทียบโอนรายวิชาและค่าคะแนนของรายวิชาระดับ
บัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2553 

 
3. หลักสูตรและอาจารย์ผู้สอน 
 3.1 หลักสูตร 
  หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหาร เป็นหลักสูตร
เต็มเวลา ใช้ระยะเวลาในการศึกษาไม่เกิน 5 ปีการศึกษา  
 
  3.1.1 จ านวนหน่วยกิตรวมตลอดหลักสูตร ดังนี้  
    1) แผน ก 
     - แบบ ก 1 จ านวน   36 หน่วยกิต 
     - แบบ ก 2   ไม่น้อยกว่า   36 หน่วยกิต 
    2) แผน ข    ไม่น้อยกว่า    36 หน่วยกิต 
   
  3.1.2 โครงสร้างหลักสูตร  ดังนี้   
    1) แผน ก 

แบบ ก 1  จ านวน 36 หน่วยกิต 
ก. หมวดวิชาเฉพาะ  จ านวน 4 หน่วยกิต 
 1. กลุ่มวิชาพ้ืนฐาน* 
    (ไม่นับหน่วยกิต) 

จ านวน 4 หน่วยกิต 

 2. กลุ่มวิชาบังคับ  - หน่วยกิต 
 3. กลุ่มวิชาเลือก  - หน่วยกิต 
ข. หมวดวิทยานิพนธ์ จ านวน 36 หน่วยกิต 
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แบบ ก 2   ไม่น้อยกว่า 36 หน่วยกิต 
ก. หมวดวิชาเฉพาะ ไม่น้อยกว่า 24 หน่วยกิต 
 1. กลุ่มวิชาพ้ืนฐาน* 
    (ไม่นับหน่วยกิต) 

จ านวน 4 หน่วยกิต 

 2. กลุ่มวิชาบังคับ จ านวน 14 หน่วยกิต 
 3. กลุ่มวิชาเลือก ไม่น้อยกว่า 10 หน่วยกิต 
ข. หมวดวิทยานิพนธ์ จ านวน 12 หน่วยกิต 
2) แผน ข  ไม่น้อยกว่า 36 หน่วยกิต 
ก. หมวดวิชาเฉพาะ  ไม่น้อยกว่า 30 หน่วยกิต 
 1. กลุ่มวิชาพ้ืนฐาน* 
    (ไม่นับหน่วยกิต) 

จ านวน  4 หน่วยกิต 

 2. กลุ่มวิชาบังคับ จ านวน 14 หน่วยกิต 
 3. กลุ่มวิชาเลือก ไม่น้อยกว่า 16 หน่วยกิต 
ข. การค้นคว้าอิสระ จ านวน 6 หน่วยกิต 

 

* หมายเหตุ  ส าหรับผู้ส าเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีสาขาอ่ืนที่ไม่ใช่สาขาวิทยาศาสตร์การอาหาร 
เทคโนโลยีการอาหาร เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์ เทคโนโลยีพัฒนาผลิตภัณฑ์ ต้องลงทะเบียนเรียนวิชาปรับ
พ้ืนฐาน รายวิชา 1205 701 หลักการทางวิทยาศาสตร์และเทคโนยีการอาหาร 4(4-0-12) หน่วยกิต ทั้งนี้ถือ
เป็นรายวิชาที่เรียนโดยไม่นับหน่วยกิต และต้องมีผลการเรียนเป็น S     

  
   3.1.3  รายวิชาในหลักสูตร    
    1) ความหมายของรหัสรายวิชา 
     ความหมายของรหัสรายวิชาในหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาการจัดการการ
ผลิตอุตสาหกรรมอาหาร ตามประกาศของมหาวิทยาลัย เรื่อง ก าหนดรหัสรายวิชา หน่วยกิต และจ านวนชั่วโมง 
พ.ศ. 2553 มีความหมายดังนี้  
     ตัวที่หนึ่งและสอง หมายถึง คณะ/หลักสูตร 
      12 หมายถึง คณะเกษตรศาสตร์ 
     ตัวที่สามและสี่ หมายถึง ภาควิชา/ภาคงานสอน/กลุ่มวิชา/สาขา/สาขาวิชา 
      15 หมายถึง สาขาวิชาการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหาร 
     ตัวที่ห้า หมายถึง ระดับของวิชาหรือระดับชั้นปี 
      7 หมายถึง ระดับบัณฑิตศึกษา 
     ตัวที่หก  หมายถึง หมวดวิชา หรือกลุ่ม หรือล าดับที่ของรายวิชา 
      0 หมายถึง หมวดวิชาปรับพื้นฐาน 
      1 หมายถึง หมวดวิชาการผลิต 
      2 หมายถึง หมวดวิชาการจัดการ 
      3 หมายถึง หมวดวิชาคุณภาพและความปลอดภัย 
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      4 หมายถึง หมวดวิชาธุรกิจ 
      5 หมายถึง หมวดวิชาวิจัยและพัฒนา 
      8 หมายถึง หมวดวิชาสัมมนา 
      9 หมายถึง หมวดวิชาวิทยานิพนธ์/การค้นคว้าอิสระ 
     ตัวที่เจ็ด หมายถึง ล าดับที่ของวิชา 
   
   3.1.4 รายวิชาตามโครงสร้างหลักสูตร  
     หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหารมีรายวิชา
ตามโครงสร้างหลักสูตร ดังนี้  
 
แผน ก แบบ ก 1  จ านวน  36 หน่วยกิต 

ก. หมวดวิชาเฉพาะ     จ านวน  4  หน่วยกิต 
กลุ่มวิชาพ้ืนฐาน*      จ านวน  4  หน่วยกิต 

1205 701 หลักการทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
(Principles of Food Science and Technology)  

 4(4-0-12) 

* หมายเหตุ  ส าหรับผู้ส าเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีสาขาอ่ืนที่ไม่ใช่สาขาวิทยาศาสตร์การอาหาร 
เทคโนโลยีการอาหาร เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์ เทคโนโลยีพัฒนาผลิตภัณฑ์ ต้องลงทะเบียนเรียนวิชาปรับ
พ้ืนฐาน รายวิชา 1205 701 หลักการทางวิทยาศาสตร์และเทคโนยีการอาหาร 4(4-0-12) หน่วยกิต ทั้งนี้ถือ
เป็นรายวิชาที่เรียนโดยไม่นับหน่วยกิต และต้องมีผลการเรียนเป็น S     

 ข. หมวดวิทยานิพนธ์      จ านวน  36 หน่วยกิต 
1215 791 วิทยานิพนธ์  

(Thesis) 
 36 หน่วยกิต 
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แผน ก แบบ ก 2  ไม่น้อยกว่า 36 หน่วยกิต 

ก. หมวดวิชาเฉพาะ     ไม่น้อยกว่า 24 หน่วยกิต 
1. กลุ่มวิชาพ้ืนฐาน*      จ านวน   4  หน่วยกิต 

1205 701 หลักการทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
(Principles of Food Science and Technology)  

 4(4-0-12) 

* หมายเหตุ  ส าหรับผู้ส าเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีสาขาอ่ืนที่ไม่ใช่สาขาวิทยาศาสตร์การอาหาร 
เทคโนโลยีการอาหาร เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์ เทคโนโลยีพัฒนาผลิตภัณฑ์ ต้องลงทะเบียนเรียนวิชาปรับ
พ้ืนฐาน รายวิชา 1205 701 หลักการทางวิทยาศาสตร์และเทคโนยีการอาหาร 4(4-0-12) หน่วยกิต ทั้งนี้ถือ
เป็นรายวิชาที่เรียนโดยไม่นับหน่วยกิต และต้องมีผลการเรียนเป็น S     
2. กลุ่มวิชาบังคับ      จ านวน  14 หน่วยกิต 

1215 711 การผลิตและความม่ันคงทางอาหารในประชาคมอาเซียน  
(Food Production and Security in ASEAN Community) 

 3(3-0-9) 

1215 712 อุตสาหกรรมการผลิตอาหาร(Food Manufacturing)  3(3-0-9) 
1215 721 การวางแผนและควบคุมการผลิตในอุตสาหกรรมอาหาร  

(Production Planning and Control in Food Industry) 
 3(3-0-9) 

1215 751 ระเบียบวิธีวิจัยทางการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหาร 
(Research Methodology in Food Industry Production 
Management) 

 3(3-0-9) 

1215 781 สัมมนา 1  
(Seminar I) 

 1(1-0-3) 

1215 782 สัมมนา 2 
(Seminar II) 

 1(1-0-3) 

3. กลุ่มวิชาเลือก      ไม่น้อยกว่า 10 หน่วยกิต 
1205 761 ความปลอดภัยอาหารและกฎหมายอาหารระหว่างประเทศ 

(Food Safety and International Food Law) 
 3(3-0-9) 

1205 762 การจัดการระบบคุณภาพ 
(Quality System Management) 

 3(3-0-9) 
 

1215 713 หัวข้อคัดสรรทางการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหาร 
(Selected Topics in Food Industry Production 
Management) 

 1(1-0-3) 

1215 722 การเพ่ิมผลผลิตในอุตสาหกรรมอาหาร  
(Productivity Improvement in Food Industry) 

 3(3-0-9) 

1215 723 การบริหารต้นทุนเชิงประสิทธิภาพส าหรับอุตสาหกรรมอาหาร 
(Effective Cost Management for Food Industry) 
 
 

 3(3-0-9) 
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1215 724 การจัดการวิสาหกิจอาหารขนาดกลางและขนาดย่อม 

(Small and Medium-Sized Food Enterprises 
Management) 

 3(3-0-9) 

1215 731 ระบบประกันคุณภาพ 
(Quality Assurance System) 

 3(3-0-9) 

1215 741 นวัตกรรมและการสร้างสรรค์คุณค่าในอุตสาหกรรมอาหาร 
(Innovation and Value Creation in Food Industry) 

 3(3-0-9) 

1215 742 การพัฒนากลยุทธ์ธุรกิจอาหาร  
(Food Business Strategy Development)  

 3(3-0-9) 

1215 743 การศึกษาความเป็นไปได้ของโครงการในอุตสาหกรรมอาหาร 
(Project Feasibility Study in Food Industry) 

 3(3-0-9) 

1302 717 โลจิสติกส์และการบริหารโซ่อุปทาน 
(Logistics and Supply Chain Management)  

 3(3-0-9) 

1302 760 การจัดการการผลิตและการด าเนินงาน 
(Production and Operations Management) 

 3(3-0-9) 

   
หมายเหตุ นักศึกษาสามารถเลือกวิชาเลือกในรายวิชาอ่ืนๆ ในระดับบัณฑิตศึกษาที่เกี่ยวข้องของ

มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี หรือวิชาที่เทียบเท่าในสถาบันอ่ืน เพ่ือนับเป็นวิชาตามแผนการเรียน
ได้ ทั้งนี้ให้เป็นไปตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยอุบลราชธานี ว่าด้วยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา 
พ.ศ. 2550 หมวดที่ 6 การลงทะเบียนวิชาเรียน และการเทียบโอนรายวิชาและหน่วยกิต  และ
ประกาศมหาวิทยาลัยอุบลราชธานี เรื่องการเทียบโอนรายวิชาและค่าคะแนนของรายวิชา ระดับ
บัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2553 
 

 ข. หมวดวิทยานิพนธ์      จ านวน  12 หน่วยกิต 
1215 792 วิทยานิพนธ์  

(Thesis) 
  12 หน่วยกิต 
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แผน ข   ไม่น้อยกว่า 36 หน่วยกิต 

ก. หมวดวิชาเฉพาะ     ไม่น้อยกว่า 30 หน่วยกิต 
1. กลุ่มวิชาพ้ืนฐาน*      จ านวน  4  หน่วยกิต 

1205 701 หลักการทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
(Principles of Food Science and Technology)  

 4(4-0-12) 

*หมายเหตุ  ส าหรับผู้ส าเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีสาขาอ่ืนที่ไม่ใช่สาขาวิทยาศาสตร์การอาหาร 
เทคโนโลยีการอาหาร เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์ เทคโนโลยีพัฒนาผลิตภัณฑ์ ต้องลงทะเบียนเรียนวิชาปรับ
พ้ืนฐาน รายวิชา 1205 701 หลักการทางวิทยาศาสตร์และเทคโนยีการอาหาร 4(4-0-12) หน่วยกิต ทั้งนี้ถือ
เป็นรายวิชาที่เรียนโดยไม่นับหน่วยกิต และต้องมีผลการเรียนเป็น S     
2. กลุ่มวิชาบังคับ      จ านวน  14 หน่วยกิต 

1215 711 การผลิตและความม่ันคงทางอาหารในประชาคมอาเซียน 
(Food Production and Security in ASEAN Community) 

 3(3-0-9) 

1215 712 อุตสาหกรรมการผลิตอาหาร 
(Food Manufacturing) 

 3(3-0-9) 

1215 721 การวางแผนและควบคุมการผลิตในอุตสาหกรรมอาหาร  
(Production Planning and Control in Food Industry) 

 3(3-0-9) 

1215 751 ระเบียบวิธีวิจัยทางการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหาร 
(Research Methodology in Food Industry Production 
Management)  

 3(3-0-9) 

1215 781 สัมมนา 1 
(Seminar I) 

 1(1-0-3) 

1215 782 สัมมนา 2 
(Seminar II) 

 1(1-0-3) 

3. กลุ่มวิชาเลือก      ไม่น้อยกว่า 16 หน่วยกิต 
1205 761 ความปลอดภัยอาหารและกฎหมายอาหารระหว่างประเทศ 

(Food Safety and International Food Law) 
 3(3-0-9) 

1205 762 การจัดการระบบคุณภาพ 
(Quality System Management) 

 3(3-0-9)  

1215 713 หัวข้อคัดสรรทางการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหาร 
(Selected Topics in Food Industry Production 
Management) 

 1(1-0-3) 

1215 722 การเพ่ิมผลผลิตในอุตสาหกรรมอาหาร  
(Productivity Improvement in Food Industry) 

 3(3-0-9) 

1215 723 การบริหารต้นทุนเชิงประสิทธิภาพส าหรับอุตสาหกรรมอาหาร 
(Effective Cost Management for Food Industry) 
 

 3(3-0-9) 



20 

 
1215 724 การจัดการวิสาหกิจอาหารขนาดกลางและขนาดย่อม 

(Small and Medium-Sized Food Enterprises Management) 
3(3-0-9) 

1215 731 ระบบประกันคุณภาพ 
(Quality Assurance System) 

 3(3-0-9) 

1215 741 นวัตกรรมและการสร้างสรรค์คุณค่าในอุตสาหกรรมอาหาร 
(Innovation and Value Creation in Food Industry) 

 3(3-0-9) 

1215 742 การพัฒนากลยุทธ์ธุรกิจอาหาร  
(Food Business Strategy Development)  

 3(3-0-9) 

1215 743 การศึกษาความเป็นไปได้ของโครงการในอุตสาหกรรมอาหาร 
(Project Feasibility Study in Food Industry) 

 3(3-0-9) 

1302 717 โลจิสติกส์และการบริหารโซ่อุปทาน 
(Logistics and Supply Chain Management) 

 3(3-0-9) 

1302 760 การจัดการการผลิตและการด าเนินงาน 
(Production and Operations Management) 

 3(3-0-9) 

   
หมายเหตุ นักศึกษาสามารถเลือกวิชาเลือกในรายวิชาอ่ืนๆ ในระดับบัณฑิตศึกษาที่เกี่ยวข้องของ

มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี หรือวิชาที่เทียบเท่าในสถาบันอ่ืน เพ่ือนับเป็นวิชาตามแผนการเรียน
ได้ ทั้งนี้ให้เป็นไปตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยอุบลราชธานี ว่าด้วยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา 
พ.ศ. 2550 หมวดที่ 6 การลงทะเบียนวิชาเรียน และการเทียบโอนรายวิชาและหน่วยกิต และ
ประกาศมหาวิทยาลัยอุบลราชธานี เรื่องการเทียบโอนรายวิชาและค่าคะแนนของรายวิชา ระดับ
บัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2553 

   
 ข. การค้นคว้าอิสระ      จ านวน  6 หน่วยกิต 
1215 793 การค้นคว้าอิสระ 

(Independent Study) 
 6 หน่วยกิต 
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4. แผนการศึกษา 
 1) แผน ก แบบ ก 1  
 

ปีท่ี  1  (First Year) 
ภาคการศึกษาต้น  (First Semester) 

 

ส าหรับผู้ส าเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีสาขาวิทยาศาสตร์การอาหาร เทคโนโลยีการอาหาร เทคโนโลยี
บรรจุภัณฑ์ เทคโนโลยีพัฒนาผลิตภัณฑ์ 

หมวดวิชา รหัสและชื่อวิชา หน่วยกิต  
(ทฤษฎี-ปฏบิัต-ิศึกษา

ดว้ยตนเอง) 

หมวดวิทยานิพนธ์ 1215 791 วิทยานิพนธ์ (Thesis) 6 
รวม (Total) 6 

 

ส าหรับผู้ส าเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีสาขาอ่ืนที่ไม่ใช่สาขาวิทยาศาสตร์การอาหาร เทคโนโลยีการ
อาหาร เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์ เทคโนโลยีพัฒนาผลิตภัณฑ์ 

หมวดวิชา รหัสและชื่อวิชา หน่วยกิต 
(ทฤษฎี-ปฏบิัต-ิศึกษา

ด้วยตนเอง) 

หมวดวิชาเฉพาะ   
กลุ่มวิชาพ้ืนฐาน* 1205 701 หลักการทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

(Principles of Food Science and 
Technology) 

4(4-0-12) 

หมวดวิทยานิพนธ์ 1215 791 วิทยานิพนธ์ (Thesis) 6 
รวม (Total) 10 

* รายวิชาที่เรียนโดยไม่นับหน่วยกิต และต้องมีผลการเรียนเป็น S 
 

ภาคการศึกษาปลาย  (Second Semester) 
หมวดวิชา รหัสและชื่อวิชา หน่วยกิต  

(ทฤษฎี-ปฏบิัต-ิศึกษา
ด้วยตนเอง) 

หมวดวิทยานิพนธ์ 1215 791 วิทยานิพนธ์ (Thesis) 10 
รวม (Total) 10 
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ปีท่ี  2  (Second Year) 

ภาคการศึกษาต้น  (First Semester) 
หมวดวิชา รหัสและชื่อวิชา หน่วยกิต  

(ทฤษฎี-ปฏบิัต-ิศึกษา
ด้วยตนเอง) 

หมวดวิทยานิพนธ์ 1215 791 วิทยานิพนธ์ (Thesis) 10 
รวม (Total) 10 

ภาคการศึกษาปลาย  (Second Semester) 
หมวดวิชา รหัสและชื่อวิชา หน่วยกิต  

(ทฤษฎี-ปฏบิัต-ิศึกษา
ด้วยตนเอง) 

หมวดวิทยานิพนธ์ 1215 791 วิทยานิพนธ์ (Thesis) 10 
รวม (Total) 10 
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 2) แผน ก แบบ ก 2  

 

ปีท่ี  1  (First Year) 
ภาคการศึกษาต้น  (First Semester) 

 

ส าหรับผู้ส าเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีสาขาวิทยาศาสตร์การอาหาร เทคโนโลยีการอาหาร เทคโนโลยี
บรรจุภัณฑ์ เทคโนโลยีพัฒนาผลิตภัณฑ์ 

หมวดวิชา รหัสและชื่อวิชา หน่วยกิต 
(ทฤษฎี-ปฏบิัต-ิศึกษา

ด้วยตนเอง) 

หมวดวิชาเฉพาะ   
กลุ่มวิชาบังคับ 1215 711 การผลิตและความม่ันคงทางอาหารใน

ประชาคมอาเซียน  
(Food Production and Security in 
ASEAN Community) 

3(3-0-9) 

1215 712 อุตสาหกรรมการผลิตอาหาร 
(Food Manufacturing) 

3(3-0-9) 

1215 751 ระเบียบวิธีวิจัยทางการจัดการการผลิต
อุตสาหกรรมอาหาร 
(Research Methodology in Food 
Industry Production Management)  

3(3-0-9) 

กลุ่มวิชาเลือก 1xxx xxx xxxxxx 3(3-0-9) 
รวม (Total) 12 
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ส าหรับผู้ส าเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีสาขาอ่ืนที่ไม่ใช่สาขาวิทยาศาสตร์การอาหาร เทคโนโลยีการ
อาหาร เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์ เทคโนโลยีพัฒนาผลิตภัณฑ์ 

หมวดวิชา รหัสและชื่อวิชา หน่วยกิต 
(ทฤษฎี-ปฏบิัต-ิศึกษา

ด้วยตนเอง) 

หมวดวิชาเฉพาะ   
กลุ่มวิชาพ้ืนฐาน* 1205 701 หลักการทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

(Principles of Food Science and 
Technology) 

4(4-0-12) 

กลุ่มวิชาบังคับ 1215 711 การผลิตและความม่ันคงทางอาหารในประชาคม
อาเซียน  
(Food Production and Security in ASEAN 
Community) 

3(3-0-9) 

1215 712 อุตสาหกรรมการผลิตอาหาร 
(Food Manufacturing) 

3(3-0-9) 

1215 751 ระเบียบวิธีวิจัยทางการจัดการการผลิต
อุตสาหกรรมอาหาร 
(Research Methodology in Food Industry 
Production Management)  

3(3-0-9) 

กลุ่มวิชาเลือก 1xxx xxx xxxxxx 3(3-0-9) 
รวม (Total) 16 

* รายวิชาที่เรียนโดยไม่นับหน่วยกิต และต้องมีผลการเรียนเป็น S 
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ภาคการศึกษาปลาย  (Second Semester) 

หมวดวิชา รหัสและชื่อวิชา หน่วยกิต 
(ทฤษฎี-ปฏบิัต-ิศึกษา

ด้วยตนเอง) 

หมวดวิชาเฉพาะ   
กลุ่มวิชาบังคับ 1215 721 การวางแผนและควบคุมการผลิตใน

อุตสาหกรรมอาหาร 
(Production Planning and Control in 
Food Industry) 

3(3-0-9) 

1215 781 สัมมนา 1 (Seminar I) 1(1-0-3) 
กลุ่มวิชาเลือก 1xxx xxx xxxxxx 3(3-0-9) 
หมวดวิทยานิพนธ์ 1215 792 วิทยานิพนธ์ (Thesis) 2 

รวม (Total) 9 
 

ปีท่ี  2  (Second Year) 
ภาคการศึกษาต้น  (First Semester) 

หมวดวิชา รหัสและชื่อวิชา หน่วยกิต 
(ทฤษฎี-ปฏบิัต-ิศึกษา

ด้วยตนเอง) 

หมวดวิชาเฉพาะ   
กลุ่มวิชาเลือก 1xxx xxx xxxxxx 1-3 

1xxx xxx xxxxxx 3(3-0-9) 
หมวดวิทยานิพนธ์ 1215 792 วิทยานิพนธ์ (Thesis) 4 

รวม (Total) 8-10 
 

ภาคการศึกษาปลาย  (Second Semester) 
หมวดวิชา รหัสและชื่อวิชา หน่วยกิต  

(ทฤษฎี-ปฏบิัต-ิศึกษา
ด้วยตนเอง) 

หมวดวิชาเฉพาะ   
กลุ่มวิชาบังคับ 1215 782 สัมมนา 2 (Seminar II) 1(1-0-3) 
หมวดวิทยานิพนธ์ 1215 792 วิทยานิพนธ์ (Thesis) 6 

รวม (Total) 7 
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 2) แผน ข  

 
ปีท่ี  1  (First Year) 

ภาคการศึกษาต้น  (First Semester) 
 

ส าหรับผู้ส าเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีสาขาวิทยาศาสตร์การอาหาร เทคโนโลยีการอาหาร เทคโนโลยี
บรรจุภัณฑ์ เทคโนโลยีพัฒนาผลิตภัณฑ์ 

หมวดวิชา รหัสและชื่อวิชา หน่วยกิต 
(ทฤษฎี-ปฏบิัต-ิศึกษา

ด้วยตนเอง) 

หมวดวิชาเฉพาะ   
กลุ่มวิชาบังคับ 1215 711 การผลิตและความม่ันคงทางอาหารใน

ประชาคมอาเซียน  
(Food Production and Security in 
ASEAN Community) 

3(3-0-9) 

1215 712 อุตสาหกรรมการผลิตอาหาร 
(Food Manufacturing) 

3(3-0-9) 

1215 751 ระเบียบวิธีวิจัยทางการจัดการการผลิต
อุตสาหกรรมอาหาร 
(Research Methodology in Food 
Industry Production Management)  

3(3-0-9) 

กลุ่มวิชาเลือก 1xxx xxx xxxxxx 3(3-0-9) 
รวม (Total) 12 
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ส าหรับผู้ส าเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีสาขาอ่ืนที่ไม่ใช่สาขาวิทยาศาสตร์การอาหาร เทคโนโลยีการ
อาหาร เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์ เทคโนโลยีพัฒนาผลิตภัณฑ์ 

หมวดวิชา รหัสและชื่อวิชา หน่วยกิต 
(ทฤษฎี-ปฏบิัต-ิศึกษา

ด้วยตนเอง) 

หมวดวิชาเฉพาะ   
กลุ่มวิชาพ้ืนฐาน* 1205 701 หลักการทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

(Principles of Food Science and 
Technology) 

4(4-0-12) 

กลุ่มวิชาบังคับ 1215 711 การผลิตและความม่ันคงทางอาหารใน
ประชาคมอาเซียน  
(Food Production and Security in 
ASEAN Community) 

3(3-0-9) 

1215 712 อุตสาหกรรมการผลิตอาหาร 
(Food Manufacturing) 

3(3-0-9) 

1215 751 ระเบียบวิธีวิจัยทางการจัดการการผลิต
อุตสาหกรรมอาหาร 
(Research Methodology in Food 
Industry Production Management)  

3(3-0-9) 

กลุ่มวิชาเลือก 1xxx xxx xxxxxx 3(3-0-9) 
รวม (Total) 16 

* รายวิชาที่เรียนโดยไม่นับหน่วยกิต และต้องมีผลการเรียนเป็น S 
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ภาคการศึกษาปลาย  (Second Semester) 

หมวดวิชา รหัสและชื่อวิชา หน่วยกิต 
(ทฤษฎี-ปฏบิัต-ิศึกษา

ด้วยตนเอง) 

หมวดวิชาเฉพาะ   
กลุ่มวิชาบังคับ 1215 721 การวางแผนและควบคุมการผลิตใน

อุตสาหกรรมอาหาร 
(Production Planning and Control in 
Food Industry) 

3(3-0-9) 

1215 781 สัมมนา 1 (Seminar I) 1(1-0-3) 
กลุ่มวิชาเลือก 1xxx xxx xxxxxx 3(3-0-9) 
หมวดวิชาการ
ค้นคว้าอิสระ 

1215 793 การค้นคว้าอิสระ (Independent Study) 2 

รวม (Total) 9 
 

ปีท่ี  2  (Second Year) 
ภาคการศึกษาต้น  (First Semester) 

หมวดวิชา รหัสและชื่อวิชา หน่วยกิต 
(ทฤษฎี-ปฏบิัต-ิศึกษา

ด้วยตนเอง) 

หมวดวิชาเฉพาะ   
กลุ่มวิชาเลือก 1xxx xxx xxxxxx 1-3 
 1xxx xxx xxxxxx 3(3-0-9) 
 1xxx xxx xxxxxx 3(3-0-9) 
หมวดวิชาการ
ค้นคว้าอิสระ 

1215 793 การค้นคว้าอิสระ (Independent Study) 2 

รวม (Total) 9-11 
 

ภาคการศึกษาปลาย  (Second Semester) 
หมวดวิชา รหัสและชื่อวิชา หน่วยกิต 

(ทฤษฎี-ปฏบิัต-ิศึกษา
ด้วยตนเอง) 

หมวดวิชาเฉพาะ   
กลุ่มวิชาบังคับ 1215 782 สัมมนา 2 (Seminar II) 1(1-0-3) 
กลุ่มวิชาเลือก 1xxx xxx xxxxxx 3(3-0-9) 
หมวดวิชาการ
ค้นคว้าอิสระ 

1215 793 การค้นคว้าอิสระ (Independent Study) 2 

รวม (Total) 6 
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  3.1.5  ค าอธิบายรายวิชา   

 

ก. หมวดวิชาเฉพาะ 
 1) กลุ่มวิชาพื้นฐาน 
1205 701 หลักการทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

(Principles of Food Science and Technology)  
4(4-0-12) 

 รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน : ไม่มี  
 รายวิชาที่ต้องเรียนควบคู่กัน : ไม่มี  
 เงื่อนไขพิเศษ    : ไม่มี  
 ทฤษฎีและหลักการทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร ประกอบด้วย เคมีอาหาร 
จุลินทรีย์ที่เกี่ยวข้องกับอุตสาหกรรมอาหาร วิศวกรรมอาหาร กระบวนการแปรรูปอาหาร การสุขาภิบาลใน
โรงงานอุตสาหกรรมอาหาร ความปลอดภัยทางอาหารและการประกันคุณภาพ 
 Theories and principles of food science and technology; food chemistry, 
food microbiology, food engineering, food processing, sanitation in food industry, food 
safety and quality assurance 
 
 2) กลุ่มวิชาบังคับ 
1215 711 การผลิตและความม่ันคงทางอาหารในประชาคมอาเซียน  

(Food Production and Security in ASEAN Community) 
3(3-0-9) 

 รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน : ไม่มี  
 รายวิชาที่ต้องเรียนควบคู่กัน : ไม่มี  
 เงื่อนไขพิเศษ   : ไม่มี  

  สภาพเศรษฐกิจ สังคม วัฒนธรรม และการรวมตัวของกลุ่มอาเซียน  มาตรฐานและ
กฎระเบียบที่เก่ียวกับพืชอาหาร สัตว์เศรษฐกิจ สัตว์น้ า และอาหารแปรรูปของประชาคมอาเซียน  มาตรฐาน
อาหารฮาลาล  ความม่ันคงทางอาหาร  

 ASEAN integration and its economy, society and culture;  ASEAN standards 
and regulations for edible plants, farm animals, aquatic animals and processed foods;  
Halal standard;  food security 

 
1215 712 อุตสาหกรรมการผลิตอาหาร 

(Food Manufacturing) 
3(3-0-9) 

 รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน : ไม่มี  
 รายวิชาที่ต้องเรียนควบคู่กัน : ไมมี่  
 เงื่อนไขพิเศษ   : ไม่มี  

 การจัดการเครื่องมือ  เทคโนโลยีแปรรูปผักและผลไม้ นม เนื้อสัตว์และสัตว์ปีก สัตว์น้ า ธัญพืช
และพืชหัว น้ ามันและไขมัน และน้ าตาล  การจัดการของเสีย  บรรจุภัณฑ์  กรณีศึกษา  การศึกษาดูงานนอก
สถานที ่
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 Machinery management;  processing technology of fruits and vegetables, 
milk, meat and poultry, aquatic animals, cereals and root crops, oils and fats, and sugar;  
waste management;  packaging;  case studies;  field trips 
   
1215 721 การวางแผนและควบคุมการผลิตในอุตสาหกรรมอาหาร  

(Production Planning and Control in Food Industry) 
3(3-0-9) 

 รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน : ไม่มี  
 รายวิชาที่ต้องเรียนควบคู่กัน : ไม่มี  
 เงื่อนไขพิเศษ   : ไม่มี  
 การผลิตอาหาร  เทคนิคการพยากรณ์  การควบคุมสินค้าคงคลัง  การวางแผนการผลิต  
การจัดล าดับการผลิต  การควบคุมการผลิต  
 Food production;  forecasting techniques;  inventory control;  production 
planning;  operation scheduling;  production control 
   
1215 751 ระเบียบวิธีวิจัยทางการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหาร 

(Research Methodology in Food Industry Production 
Management)  

3(3-0-9) 

 รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน : ไม่มี  
 รายวิชาที่ต้องเรียนควบคู่กัน : ไม่มี  
 เงื่อนไขพิเศษ   : ไม่มี  
 ประเด็นปัญหาการวิจัยในสาขาการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหาร  ขั้นตอนการท าวิจัย  
การวิจัยเชิงปริมาณ  การวางแผนการทดลองและการวิเคราะห์  การวิจัยเชิงคุณภาพ  การประยุกต์การวิจัย
เชิงปริมาณและคุณภาพในการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหาร  การเขียนรายงานและน าเสนอผลงาน 
 Issues in research in food industry production management;  research process; 
quantitative research;  design and analysis of experiments;  qualitative research;  applications 
of quantitative and qualitative research in food industry production management;  report 
writing and presentation 
 
1215 781 สัมมนา 1 

(Seminar I) 
1(1-0-3) 

 รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน : ไม่มี  
 รายวิชาที่ต้องเรียนควบคู่กัน : ไม่มี  
 เงื่อนไขพิเศษ   : ไม่มี  

 การแสวงหาและรวบรวมความรู้ที่ทันสมัยในประเด็นที่สนใจทางการจัดการการผลิตอุตสาหกรรม
อาหาร  การวิเคราะห์ สังเคราะห์ และสรุปองค์ความรู้  การน าเสนอและอภิปราย  การจัดท ารายงานฉบับสมบูรณ์  
 Search and compilation of current knowledge on topics of interest in the field 
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of food industry production management;  analysis, synthesis and summary of knowledge;  
presentation and discussion;  preparation of a final report 
 
1215 782 สัมมนา 2 

(Seminar II) 
1(1-0-3) 

 รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน  : 1215 781 สัมมนา 1  
 รายวิชาที่ต้องเรียนควบคู่กัน : ไม่มี  
 เงื่อนไขพิเศษ   : นักศึกษาต้องสอบผ่านเค้าโครงวิทยานิพนธ์/การ

ค้นคว้าอิสระ และจะต้องได้รับความเห็นชอบ
จากอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์/การค้นคว้า
อิสระก่อนการลงทะเบียนรายวิชา  

  การน าเสนอผลงานวิจัยของวิทยานิพนธ์/ผลการค้นคว้าอิสระ ที่ได้ด าเนินการมาแล้วอย่าง
น้อยร้อยละ 70  

  Presentation of the thesis/independent study which is done at least 70% 
 

 3) กลุ่มวิชาเลือก 
1205 761 ความปลอดภัยอาหารและกฎหมายอาหารระหว่างประเทศ 

(Food Safety and International Food Law) 
3(3-0-9) 

 รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน : ไม่มี  
 รายวิชาที่ต้องเรียนควบคู่กัน : ไม่มี  
 เงื่อนไขพิเศษ   : ไม่มี  
 ความหมายและความส าคัญของความปลอดภัยอาหาร  หน่วยงานสากล ข้อตกลงและ
มาตรฐานอาหารที่มีบทบาทต่อความปลอดภัยอาหาร  การประยุกต์ใช้ระบบคุณภาพ มาตรฐานและแนว
ทางการปฏิบัติที่เกี่ยวข้องกับความปลอดภัยอาหารในห่วงโซ่อาหาร  นโยบายความปลอดภัยอาหารใน
ประเทศต่างๆ  ความปลอดภัยอาหาร มาตรฐานอาหารและกฎหมายอาหารเพ่ือการส่งออก   การวิเคราะห์
ความเสี่ยงด้านความปลอดภัยอาหาร 
 Definition and importance of food safety;  international organizations, 
agreements and food standards directing food safety;  application of quality systems and 
food safety standards and operation controls at all stages of the food chain;  food safety 
policy in global countries;  food safety, food standards, and food laws for exporting;  food 
safety risk analysis 
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1205 762 การจัดการระบบคุณภาพ 

(Quality System Management) 
3(3-0-9) 

 รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน : ไม่มี  
 รายวิชาที่ต้องเรียนควบคู่กัน : ไม่มี  
 เงื่อนไขพิเศษ   : ไม่มี  

 การแนะน าทัศนคติต่อคุณภาพภายในและนอกองค์การ  ผลิตภาพ  ผลกระทบทางการเงิน
และส่วนแบ่งทางการตลาด  ความคิดพ้ืนฐานด้านการจัดการเพ่ือคุณภาพของจูแรน  ความต้องการและความ
พึงพอใจของลูกค้า  การจัดการระบบคุณภาพ  การจัดการคุณภาพกระบวนการ  คุณภาพการจัดการใน
องค์กร  การจัดการคุณภาพ และการแข่งขันตลาดระดับโลก 

 Introduction to perspective on quality: Internal vs External;  productivity; 
financial and market share;  basic concept on managing for quality (Juran trilogy);  customer 
needs and satisfaction; quality system management;  process quality management;  organization  
for quality;  quality management and global market competition 
1215 713 หัวข้อคัดสรรทางการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหาร 

(Selected Topics in Food Industry Production Management) 
1(1-0-3)  

 รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน : ไม่มี  
 รายวิชาที่ต้องเรียนควบคู่กัน : ไม่มี  
 เงื่อนไขพิเศษ   : ไม่มี  

แนวคิด ทฤษฎีที่เกี่ยวข้องกับหัวข้อที่คัดสรร  การวิเคราะห์  การอภิปรายและการเสนอแนวคิด  
แนวโน้มในประเด็นต่างๆ  การประยุกต์ใช้องค์ความรู้ 
 Concepts and theories relevant to selected topics;  analysis, discussion and 
presentation of concepts;  trends related to selected topics;  application of knowledge 
   
1215 722 การเพ่ิมผลผลิตในอุตสาหกรรมอาหาร  

(Productivity Improvement in Food Industry) 
3(3-0-9) 

 รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน : ไม่มี  
 รายวิชาที่ต้องเรียนควบคู่กัน : ไม่มี  
 เงื่อนไขพิเศษ   : ไม่มี  
 ความส าคัญของการเพ่ิมผลผลิต  การวิเคราะห์ผลิตภาพ  ปัจจัยและเทคนิคในการปรับปรุง
พัฒนาผลิตภาพ  การบริหารจัดการทรัพยากรมนุษย์อย่างมีประสิทธิภาพ  ความปลอดภัยในโรงงาน   การวาง
ผังโรงงาน  การขนถ่ายวัสดุ  กรณีศึกษา 
 Importance of productivity;  productivity analysis;  productivity improvement 
factors and techniques;  effective human resource management;  safety in manufacturing 
plants;  plant layout;  material handling;  case studies 
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1215 723 การบริหารต้นทุนเชิงประสิทธิภาพส าหรับอุตสาหกรรมอาหาร 

(Effective Cost Management for Food Industry) 
3(3-0-9) 

 รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน : ไม่มี  
 รายวิชาที่ต้องเรียนควบคู่กัน : ไม่มี  
 เงื่อนไขพิเศษ     : ไม่มี  
 โครงสร้างต้นทุน  ข้อมูลต้นทุนเพ่ือการบริหาร  ความส าคัญของบัญชีต้นทุน  ปัจจัยหลักแห่ง
ความส าเร็จ  การบริหารต้นทุนเชิงกลยุทธ์ ทฤษฎีข้อจ ากัด วงจรชีวิตต้นทุน ระบบการผลิตแบบทันเวลาพอดี  
การควบคุมการจัดการและการวัดผลประกอบการ  กรณีศึกษา 
 Cost structure;  cost information for management;  importance of cost 
accounting; critical success factors (CSFs);  strategic cost management;  theory of constraints, 
life-cycle cost, just-in-time manufacturing system;  management control and performance 
measurement;  case studies 
   
1215 724 การจัดการวิสาหกิจอาหารขนาดกลางและขนาดย่อม 

(Small and Medium-Sized Food Enterprises 
Management) 

3(3-0-9) 

 รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน : ไม่มี  
 รายวิชาที่ต้องเรียนควบคู่กัน : ไม่มี  
 เงื่อนไขพิเศษ   : ไม่มี  
 การเป็นผู้ประกอบการธุรกิจของวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดย่อม  ลักษณะของ
ผู้ประกอบการ  การวางแผนกลยุทธ์  การจัดหาเงินทุน แผนธุรกิจและการจัดการทางการเงิน  การจัดการ
ทรัพยากรมนุษย์ การจัดซื้อ การควบคุมสินค้าคงคลัง การตลาดและการส่งเสริมการขาย การจัดการการผลิต
และการจัดการคุณภาพส าหรับวิสาหกิจอาหารขนาดกลางและขนาดย่อม 

Entrepreneurship of SME in food industry;  nature of SME entrepreneur;  
strategic planning; access to finance, business plan and financial management;  human 
resource management, purchasing, inventory control, marketing and promotion, production 
management and quality management for the small and medium-sized food enterprises 

 
1215 731 ระบบประกันคุณภาพ 

(Quality Assurance System) 
3(3-0-9) 

 รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน :  ไม่มี  
 รายวิชาที่ต้องเรียนควบคู่กัน : ไม่มี  
 เงื่อนไขพิเศษ     : ไม่มี  
 ระบบประกันคุณภาพ  หลักเกณฑ์และวิธีการที่ดีในการผลิต (GMP)  มาตรฐานวิธีปฏิบัติ 
(SOP) วิธีการปฏิบัติมาตรฐานด้านสุขาภิบาล (SSOP)  การวิเคราะห์อันตรายและจุดควบคุมวิกฤต (HACCP)  
ระบบการบริหารงานคุณภาพ (ISO 9001)  ระบบการจัดการความปลอดภัยของอาหาร (ISO 22000)  
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มาตรฐานอาหารระหว่างประเทศ (IFS)  มาตรฐานสมาคมธุรกิจค้าปลีกแห่งสหราชอาณาจักร (BRC)  โคเชอร์  ฮา
ลาล  ข้อก าหนดอ่ืนที่เกี่ยวข้อง 

Quality assurance system;  Good Manufacturing Practice (GMP);  Standard 
Operating Procedure (SOP);  Sanitation Standard Operating Procedure (SSOP);  Hazard 
Analysis and Critical Control Point (HACCP);  Quality Management System (ISO 9001);  Food 
Safety Management System (ISO 22000);  International Food Standard (IFS);  the British Retail 
Consortium (BRC);  Kosher;  Halal;  other related regulations 

   
1215 741 นวัตกรรมและการสร้างสรรค์คุณค่าในอุตสาหกรรมอาหาร 

(Innovation and Value Creation in Food Industry) 
3(3-0-9) 

 รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน : ไม่มี  
 รายวิชาที่ต้องเรียนควบคู่กัน : ไม่มี  
 เงื่อนไขพิเศษ     : ไม่มี  
 การจัดการนวัตกรรมและกระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่ในอุตสาหกรรมอาหาร  แหล่งที่มา
ของนวัตกรรม  ห่วงโซ่แห่งคุณค่า  การจัดการการค้านวัตกรรมและการคุ้มครองทรัพย์สินทางปัญญา  การตลาด
บนพ้ืนฐานของคุณค่า  แนวโน้มในการค้าปลีกส าหรับอาหาร  การตอบสนองของผู้ผลิตต่อการเปลี่ยนแปลง
สภาพแวดล้อมในการค้าปลีก  กรณีศึกษา 
 Managing innovations and the new product development process in food 
industry;  sources of innovations;  value chain;  managing commercialization of innovations 
and protection of intellectual property;  value-based marketing;  trends in food retailing; 
manufacturers’ response to the changing retail environment;  case studies 
   
1215 742 การพัฒนากลยุทธ์ธุรกิจอาหาร  

(Food Business Strategy Development) 
3(3-0-9) 

 รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน : ไม่มี  
 รายวิชาที่ต้องเรียนควบคู่กัน : ไม่มี  
 เงื่อนไขพิเศษ    : ไม่มี  
   การวิเคราะห์บริบทเชิงกลยุทธ์ของอุตสาหกรรมอาหาร  กลยุทธ์ธุรกิจของอุตสาหกรรม
อาหาร  กลยุทธ์นวัตกรรมและกลยุทธ์การพัฒนาผลิตภัณฑ์  กลยุทธ์ในการสร้างแบรนด์  กลยุทธ์ที่มีฐาน 
จากคุณค่า  กลยุทธ์ในการส่งออกและการเข้าสู่ตลาดระหว่างประเทศ 
    Strategic context analysis of food industry;  food business strategies;  
innovation and product development strategies;  branding strategies;  value-based 
strategies;  export and international market entry strategies  
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1215 743 การศึกษาความเป็นไปได้ของโครงการในอุตสาหกรรมอาหาร 

(Project Feasibility Study in Food Industry) 
3(3-0-9) 

 รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน : ไม่มี  
 รายวิชาที่ต้องเรียนควบคู่กัน : ไม่มี  
 เงื่อนไขพิเศษ     : ไม่มี  

การก าหนดโครงการ  การวิเคราะห์โครงการ  การศึกษาความเป็นไปได้ของโครงการด้าน
การตลาด เทคนิค การจัดการ และการเงิน  การประเมินผลและการตัดสินใจ  กรณีศึกษาและการน าเสนอ
โครงการ 

Project identification;  project analysis;  project feasibility study, market 
analysis, technical analysis, management analysis, financial analysis;  evaluation and 
decision making;  case studies and student project presentation 
 
1302 717 

 
โลจิสติกส์และการบริหารโซ่อุปทาน 
(Logistics and Supply Chain Management) 

 
3(3-0-9) 

 รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน : ไม่มี 
 รายวิชาที่ต้องเรียนควบคู่กัน : ไม่มี  
 เงื่อนไขพิเศษ    : ไม่มี  

 แนวความคิดเบื้องต้นในการจัดการโลจิสติกส์  ระบบการขนส่งโลจิสติกส์  ระบบการขนถ่าย
สินค้า  ระบบการจัดการวัสดุคงคลังแบบหลายระดับ  การตัดสินใจเรื่องคลังเก็บสินค้าและการออกแบบคลัง
เก็บสินค้า  การตัดสินใจในระบบการจัดการโลจิสติกส์ 
 Basics idea of logistics management;  transportation logistics, conveyor multi 
echelon;  inventory management;  decision making in warehouse and design of warehouse;  
decision making in logistics system 
   
1302 760 การจัดการการผลิตและการด าเนินงาน 

(Production and Operations Management) 
3(3-0-9) 

 รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน : ไม่มี 
 รายวิชาที่ต้องเรียนควบคู่กัน : ไม่มี 
 เงื่อนไขพิเศษ     : ไม่มี  
 แนะน าเบื้องต้นเรื่องระบบการผลิตและการด าเนินการ การสร้างแบบจ าลองและวิธีการ
แก้ไขปัญหา  การหาท าเลที่ตั้งและการมอบหมายงาน  การสร้างแบบจ าลองและวิธีการแก้ไขปัญหา  การ
ออกแบบผังโรงงาน  การสร้างแบบจ าลองและวิธีการแก้ปัญหาการหาขนาดการผลิตที่ เหมาะสมส าหรับสินค้า
ระดับเดียว  การสร้างแบบจ าลองและวิธีการแก้ปัญหาการหาขนาดการผลิตที่เหมาะสมส าหรับสินค้าแบบมี
หลายระดับชั้น  การสร้างแบบจ าลองและวิธีการแก้ปัญหาการวางแผนก าลังการผลิตและการด าเนินการ  การ
สร้างแบบจ าลองและวิธีการแก้ปัญหาการจัดล าดับและตารางการผลิต  แนะน าการจัดการการผลิตโดยใช้
ทฤษฏีตัวแบบกายภาพโรงงาน  แนะน าการจัดการระบบกันบัน การควบคุมคุณภาพเชิงรวม  การจัดการ
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ปัญหาคอขวด การจัดการโซ่อุปทาน 
 Introduction to production and operation system; model and methodology 
to solve location-allocation problem;  model and methodology to solve facilities layout 
problem;  model and methodology to solve single level lot sizing problem;  model and 
methodology to solve multi level lot sizing problem;  model and methodology to manage 
work force in production and operation planning;  model and methodology for production 
sequencing and scheduling;  introduction to software using to solve production and 
operation management problem;  introduction to factory physics model;  introduction to 
Kanban;  total quality management;  bottle neck management;  supply chain management 
 
ข. หมวดวิทยานิพนธ์/การค้นคว้าอิสระ 
1215 791 วิทยานิพนธ์  

(Thesis) 
36 หน่วยกิต 

 รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน : ไม่มี  
 รายวิชาที่ต้องเรียนควบคู่กัน : ไม่มี  
 เงื่อนไขพิเศษ   : หัวข้อเรื่องที่วิจัยจะต้องได้รับความเห็นชอบ

จากอาจารย์ที่ปรึกษาก่อนการค้นคว้า 
 การวิจัยเพื่อสร้างองค์ความรู้หรือทฤษฎีทางด้านการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหาร  
การเลือกหัวข้อที่สนใจ  การเขียนหลักการและเหตุผล วัตถุประสงค์ ปัญหาการวิจัย สมมติฐาน ขั้นตอนและ
วิธีการวิจัย ผลและการวิเคราะห์ผลการศึกษาวิจัย สรุปผลการวิจัยและข้อเสนอแนะ  การเขียนวิทยานิพนธ์
ฉบับสมบูรณ์  
 Scientific research for knowledge- or theory-building in the field of food 
industry production management;  select a topic of interest;  writing research background 
and rationale, objectives, research problems, hypotheses, research plan and methodology, 
results and discussion, conclusions and recommendations;  writing a complete thesis 
 
1215 792 วิทยานิพนธ์  

(Thesis) 
12 หน่วยกิต 

 รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน : ไม่มี  
 รายวิชาที่ต้องเรียนควบคู่กัน : ไม่มี  
 เงื่อนไขพิเศษ    : หัวข้อเรื่องที่วิจัยจะต้องได้รับความเห็นชอบ

จากอาจารย์ที่ปรึกษาก่อนการค้นคว้า 
 การวิจัยเพ่ือสร้างเสริมความรู้หรือทดสอบสมมติฐานทางด้านการจัดการการผลิตอุตสาหกรรม
อาหาร  การเลือกหัวข้อที่สนใจ  การเขียนหลักการและเหตุผล วัตถุประสงค์ ปัญหาการวิจัย สมมติฐาน 
ขั้นตอนและวิธีการวิจัย ผลและการวิเคราะห์ผลการศึกษาวิจัย สรุปผลการวิจัยและข้อเสนอแนะ  การเขียน
วิทยานิพนธ์ฉบับสมบูรณ์  
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 Scientific research for knowledge enhancement or hypothesis-testing in the 
field of food industry production management;  select a topic of interest;  writing research 
background and rationale, objectives, research problems, hypotheses, research plan and 
methodology, results and discussion, conclusions and recommendations;  writing a 
complete thesis 
 
1215 793 

 
การค้นคว้าอิสระ 
(Independent Study) 

 
6 หน่วยกิต 

 รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน : ไม่มี  
 รายวิชาที่ต้องเรียนควบคู่กัน : ไม่มี  
 เงื่อนไขพิเศษ   : หัวข้อเรื่องที่ศึกษาจะต้องได้รับความเห็นชอบ

จากอาจารย์ที่ปรึกษาก่อนการค้นคว้า 
 การรวบรวมและวิเคราะห์ข้อมูลเพ่ือแก้ปัญหาเฉพาะทางด้านการจัดการการผลิตอุตสาหกรรม

อาหาร  เขียนรายงานการค้นคว้าอิสระฉบับสมบูรณ์ 
Select a topic of interest;  data collection and analysis for problem-solving in 

the field of food industry production management;  writing a complete independent study 
report 
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3.2  ชื่อสกุล ต าแหน่ง และคุณวุฒิของอาจารย์ 
 3.2.1 อาจารย์ประจ าหลักสูตร 
ล าดับ

ที ่
ต าแหน่งทางวิชาการ- ชื่อ –นามสกุล ผลงานทาง

วิชาการ 
ภาระงานสอน 

ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิ: สาขาวิชา 
สถาบัน : ปีท่ีส าเร็จการศึกษา 

ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

1 ดร.ฉัตรชยา อ่อนอ าไพ  
Doctor of Philosophy : Food and 
Nutritional Sciences : 2555 
University of Reading 
วิทยาศาสตรมหาบณัฑติ : เทคโนโลยีชีวภาพ 
มหาวิทยาลยัเชียงใหม่ : 2548 
วิทยาศาสตรบัณฑิต : เทคโนโลยีการพัฒนา
ผลิตภณัฑ์  
มหาวิทยาลยัเชียงใหม่ : 2545 

รายละเอียดใน
ภาคผนวก 1 หน้า 85 

1200 108 อาหารเพื่อชีวิต (Food for Life) :  
30 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 111 การผลิตและอุตสาหกรรมเกษตร
เบื้องต้น (Introductory Agro-Production and 
Industry) :  
5 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 221 โภชนาการกับสุขภาพ (Nutrition and 
Health) :  
16 ชม./ภาคการศึกษา 
120 491 โครงงานค้นคว้าวิจัยของนักศึกษาปี4 1 
(Senior Project I) :  
15 ชม./ภาคการศึกษา1205 324  
จุลชีววิทยาในอุตสาหกรรมอาหาร (Food 
Industrial Microbiology) :  
4 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 325 ปฏิบัติการจุลชีววิทยาใน
อุตสาหกรรมอาหาร (Food Industrial 
Microbiology Laboratory) :  
30 ชม./ภาคการศึกษา 

1215 713 หัวข้อคัดสรรทางการจัดการการผลิต
อุตสาหกรรมอาหาร (Selected Topics in Food 
industry production Management) :  
15 ชม./ภาคการศึกษา 
1215 782 สัมมนา 2 (Seminar II): 
15 ชม./ภาคการศึกษา 
1215 791 วิทยานิพนธ์ (Thesis): 
15 ชม./ภาคการศึกษา 
1215 792 วิทยานิพนธ์ (Thesis): 
15 ชม./ภาคการศึกษา 
1215 793 การค้นคว้าอิสระ (Independent 
study): 
15 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 5 ชั่วโมง/สัปดาห ์
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ล าดับ

ที ่
ต าแหน่งทางวิชาการ- ชื่อ –นามสกุล ผลงานทาง

วิชาการ 
ภาระงานสอน 

ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิ: สาขาวิชา 
สถาบัน : ปีท่ีส าเร็จการศึกษา 

ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

1205 782 ผลิตภัณฑ์เสริมอาหารและอาหาร
เพื่อสุขภาพ (Nutraceuticals and 
Functional Foods) :  
22 ชม/ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 8.1 ชั่วโมง/สัปดาห์ 

2 ดร.กฤษณา ศริิพล 
วิศวกรรมศาสตรดุษฎบีัณฑติ : วิศวกรรม
อาหาร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้า
ธนบุรี : 2550 
วิศวกรรมศาสตรมหาบณัฑติ : วิศวกรรม
อาหาร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้า
ธนบุรี : 2542 
วิศวกรรมศาสตรบัณฑิต : วิศวกรรมเกษตร 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ : 2538 

รายละเอียดใน
ภาคผนวก 1 หน้า 86 

1205 201 การฝึกทักษะการใช้เครื่องมือในการ
แปรรูปอาหาร (Practicum in Food 
Processing Machinery) :  
48 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 251 วิศวกรรมอาหาร 1 (Food 
Engineering I) : 18 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 252 วิศวกรรมอาหาร 2 (Food 
Engineering II) :  
50 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 453 การจัดการโรงงานอุตสาหกรรม
เกษตร (Agro-Industrial Plant 
Management) :  
23 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 457 การประยุกต์ใช้คอมพิวเตอร์ในสาขา
เทคโนโลยีการอาหาร (Computer 

1215 712 อุตสาหกรรมการผลิตอาหาร (Food 
Manufacturing) :  
9 ชม./ภาคการศึกษา 
1215 721 การวางแผนและควบคุมการผลิตใน
อุตสาหกรรมอาหาร (Production Planning 
and Control in Food Industry) :  
6 ชม./ภาคการศึกษา 
1215 722 การเพิ่มผลผลติในอุตสาหกรรม
อาหาร (Productivity Improvement in 
Food Industry) :  
14 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 1.9 ชั่วโมง/สัปดาห์ 
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ล าดับ

ที ่
ต าแหน่งทางวิชาการ- ชื่อ –นามสกุล ผลงานทาง

วิชาการ 
ภาระงานสอน 

ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิ: สาขาวิชา 
สถาบัน : ปีท่ีส าเร็จการศึกษา 

ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

Applications in Food Technology) :  60 
ชม./ภาคการศึกษา 
1205 491 สัมมนา (Seminar) :  
16 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 701 หลักการทางวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหาร (Principles of Food 
Science and Technology) :  
6 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 14.7 ชั่วโมง/สัปดาห์ 

3 ดร.ประยงค์ อุดมวรภณัฑ ์
Doctor of Philosophy : Food Science 
Kansas State University : 2548 
วิทยาศาสตรมหาบณัฑติ : เกษตรศาสตร์ 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ : 2534 
วิทยาศาสตรบัณฑิต : เกษตรศาสตร์ 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ : 2528 

รายละเอียดใน
ภาคผนวก 1 หน้า 87 

1200 108 อาหารเพื่อชีวิต (Food for life) :  
6 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 111 การผลิตและอุตสาหกรรมเกษตร
เบื้องต้น: (Introductory Agro-Production and 
Industry) 
3 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 201 การฝึกทักษะการใช้เครื่องมือในการ
แปรรูปอาหาร (Practicum in Food 
Processing Machinery) :  
36 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 441 เทคโนโลยีผลิตภัณฑเ์นื้อสัตว ์สัตว์
ปีก และไข ่(Meat, Poultry and Egg 

1215 711 การผลิตและความมั่นคงทางอาหาร
ในประชาคมอาเซยีน (Food Production and 
Security in ASEAN Community) :  
12 ชม./ภาคการศึกษา 
1215 712 อุตสาหกรรมการผลิตอาหาร (Food 
Manufacturing) :  
15 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 761 ความปลอดภัยของอาหารและกฎหมาย
ของอาหารระหว่างประเทศ (Food Safety and 
International Food Law) : 
42 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 4.6 ชั่วโมง/สัปดาห์ 
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ล าดับ

ที ่
ต าแหน่งทางวิชาการ- ชื่อ –นามสกุล ผลงานทาง

วิชาการ 
ภาระงานสอน 

ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิ: สาขาวิชา 
สถาบัน : ปีท่ีส าเร็จการศึกษา 

ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

Product Technology) :  
72 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 457 การประยุกต์ใช้คอมพิวเตอร์ในสาขา
เทคโนโลยีการอาหาร (Computer 
Applications in Food Technology) :   
60 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 491 สัมมนา (Seminar) :  
16 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 761 ความปลอดภัยของอาหารและ
กฎหมายของอาหารระหว่างประเทศ (Food 
Safety and International Food Law) :  
42 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 15.6 ชั่วโมง/สัปดาห์ 

4 ผู้ช่วยศาสตรจารย์ ดร.สมชัย สวาสดิพันธ์ 
Doctor of Philosophy : Animal Health 
University of Queensland : 2001 
Diploma in Veterinary Studies : Animal 
Health 
University of Queensland : 1996 
สัตวแพทยศาสตรบณัฑติ : - 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ : 2533 

รายละเอียดใน
ภาคผนวก 1 หน้า 88 

1203321 กายวิภาคศาสตร์และสรีรวิทยาของ
สัตว์เลี้ยงในฟาร์ม 1 (Anatomy and 
Physiology of Farm Animal I) :  
20 ชม./ภาคการศึกษา 
1203323 สุขศาสตรส์ัตว์ (Animal Health) : 
36 ชม./ภาคการศึกษา 
1203447 การผลิตโคเนื้อและโคนม (Beef 
and Dairy Production) :  

1215 711 การผลิตและความมั่นคงทางอาหารใน
ประชาคมอาเซียน (Food Production and 
Security in ASEAN Community) :  
9 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 0.6 ชั่วโมง/สัปดาห์ 
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ล าดับ

ที ่
ต าแหน่งทางวิชาการ- ชื่อ –นามสกุล ผลงานทาง

วิชาการ 
ภาระงานสอน 

ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิ: สาขาวิชา 
สถาบัน : ปีท่ีส าเร็จการศึกษา 

ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

6 ชม./ภาคการศึกษา 
1203348 ปัญหาพิเศษสาขาวิชาสตัวศาสตร์ 3 
(Special Problem in Animal Science III) : 
36 ชม./ภาคการศึกษา 
1203451 การผลิตสัตว์เลี้ยงเป็นเพื่อน
(Companion Animal Production) : 
24 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 7.6 ชั่วโมง/สัปดาห ์

5 ดร. จรยิาภรณ์ อุ่นวงษ ์
Doctor of Philosophy : Mechanical 
Engineering 
University of Tokyo : 2550 
Master of Engineering : Manufacturing 
Systems Engineering 
Asian Institute of Technology : 2544 
วิศวกรรมศาสตรบัณฑิต : วิศวกรรมอุตสา
หการ 
มหาวิทยาลยัอุบลราชธานี : 2540 

รายละเอียดใน
ภาคผนวก 1 หน้า 89 

1302 308 วิศวกรรมการบ ารุงรักษา 
(Maintenance Engineering) :  
48 ชม./ภาคการศึกษา 
1302 485 เรื่องเฉพาะวิศวกรรมการผลิต
(Selected Topics in Manufacturing 
Engineering)  : 48 ชม./ภาคการศึกษา 
1302 780  วัสดุและกรรมวิธีการผลิตขั้นสูง
(Advance Materials and Manufacturing 
Process) : 16 ชม./ภาคการศึกษา 
1302 208 ปฏิบัติการงานผลติ 2 
(Manufacturing lab II) :  
16 ชม./ภาคการศึกษา 
1302307 ปฏิบัติการการจดัการทางวิศวกรรม 

1215 713 หัวข้อคัดสรรทางการจัดการการผลิต
อุตสาหกรรมอาหาร (Selected Topics in Food 
industry production Management) :  
15 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 1 ชั่วโมง/สัปดาห์ 
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ล าดับ

ที ่
ต าแหน่งทางวิชาการ- ชื่อ –นามสกุล ผลงานทาง

วิชาการ 
ภาระงานสอน 

ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิ: สาขาวิชา 
สถาบัน : ปีท่ีส าเร็จการศึกษา 

ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

2 (lndustrial Management Laboratory ll) 
: 16 ชม./ภาคการศึกษา 
1302 313 การประลองการหล่อโลหะเบื้องต้น 
(Fundamental of Foundry Lab) :  
16 ชม./ภาคการศึกษา 
1302 431 การสัมมนาทางวิศวกรรม
อุตสาหกรรม (Seminar in Ind. Engineering) 
: 12 ชม./ภาคการศึกษา 
1302 306 กรรมวิธีการผลิต (Manufacturing 
process) : 48 ชม./ภาคการศึกษา 
1302 205 ปฏิบัติการงานผลติ1  
(Management Lab I) :  
36 ชม./ภาคการศึกษา 
1309 102 ปฏิบัติการวิศวกรรมโรงงาน
(Engineering workshop Practice) :  
16 ชม./ภาคการศึกษา 
1302 403 โครงงานวิศวกรรมอุตสาหการ 
(Industrial Engineering Project) : 36 ชม./
ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 16.4 ชั่วโมง/สัปดาห์ 
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3.2.2  อาจารย์ประจ า/อาจารย์ผู้สอน/อาจารย์ร่วมสอน    

ล าดับ
ที ่

ชื่อ-นามสกุล สังกัด 
ภาควิชา  คณะ 

ภาระงานสอน 
ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิสูงสุด 

สาขาวิชา 
ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

1 ดร.ฉัตรชยา อ่อนอ าไพ  
Doctor of Philosophy : Food and 
Nutritional Sciences : 2555 
University of Reading 
วิทยาศาสตรมหาบณัฑติ : เทคโนโลยีชีวภาพ 
มหาวิทยาลยัเชียงใหม่ : 2548 
วิทยาศาสตรบัณฑิต : เทคโนโลยีการพัฒนา
ผลิตภณัฑ ์มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ : 2544 
 

สาขาวิชาอุตสาหกรรม
เกษตร 
คณะเกษตรศาสตร์ 
 

1200 108 อาหารเพื่อชีวิต (Food for Life) :  
30 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 111 การผลิตและอุตสาหกรรมเกษตร
เบื้องต้น (Introductory Agro-Production and 
Industry) : 5 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 221 โภชนาการกับสุขภาพ (Nutrition and 
Health) : 16 ชม./ภาคการศึกษา 
120 491 โครงงานค้นคว้าวิจัยของนักศึกษาปี 4 
1 (Senior Project I) : 15 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 324 จุลชีววิทยาในอุตสาหกรรมอาหาร 
(Food Industrial Microbiology) :  
4 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 325 ปฏิบัติการจุลชีววิทยาใน
อุตสาหกรรมอาหาร (Food Industrial 
Microbiology Laboratory) :  
30 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 782 ผลิตภัณฑ์เสริมอาหารและอาหาร
เพื่อสุขภาพ (Nutraceuticals and 
Functional Foods) :  
22 ชม/ภาคการศึกษา 

1215 713 หัวข้อคัดสรรทางการจัดการการผลิต
อุตสาหกรรมอาหาร (Selected Topics in Food 
industry production Management) :  
15 ชม./ภาคการศึกษา 
1215 782 สัมมนา 2 (Seminar II): 
15 ชม./ภาคการศึกษา 
1215 791 วิทยานิพนธ์ (Thesis): 
15 ชม./ภาคการศึกษา 
1215 792 วิทยานิพนธ์ (Thesis) : 
15 ชม./ภาคการศึกษา 
1215 793 การค้นคว้าอิสระ (Independent 
study) : 
15 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 5 ชั่วโมง/สัปดาห ์
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ล าดับ
ที ่

ชื่อ-นามสกุล สังกัด 
ภาควิชา  คณะ 

ภาระงานสอน 
ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิสูงสุด 

สาขาวิชา 
ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

สรุปภาระงานสอนรวม 8.1 ชั่วโมง/สัปดาห์ 

2 ดร.กฤษณา ศริิพล 
วิศวกรรมศาสตรดุษฎบีัณฑติ : วิศวกรรม
อาหาร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้า
ธนบุรี : 2550 
วิศวกรรมศาสตรมหาบณัฑติ : วิศวกรรม
อาหาร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้า
ธนบุรี : 2540 
วิศวกรรมศาสตรบัณฑิต : วิศวกรรมเกษตร 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ : 2538 

สาขาวิชาอุตสาหกรรม
เกษตร 
คณะเกษตรศาสตร ์

1205 201 การฝึกทักษะการใช้เครื่องมือในการ
แปรรูปอาหาร (Practicum in Food 
Processing Machinery) :  
48 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 251 วิศวกรรมอาหาร 1 (Food 
Engineering I) :  
18 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 252 วิศวกรรมอาหาร 2 (Food 
Engineering II) :  
50 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 453 การจัดการโรงงานอุตสาหกรรม
เกษตร (Agro-Industrial Plant 
Management) :  
23 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 457 การประยุกต์ใช้คอมพิวเตอร์ใน
สาขาเทคโนโลยีการอาหาร (Computer 
Applications in Food Technology) :   
60 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 491 สัมมนา (Seminar) :  

1215 712 อุตสาหกรรมการผลิตอาหาร 
(Food Manufacturing) :  
9 ชม./ภาคการศึกษา 
1215 721 การวางแผนและควบคุมการผลิตใน
อุตสาหกรรมอาหาร (Production Planning 
and Control in Food Industry) :  
6 ชม./ภาคการศึกษา 
1215 722 การเพิ่มผลผลติในอุตสาหกรรม
อาหาร (Productivity Improvement in 
Food Industry) : 14 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 1.9 ชั่วโมง/สัปดาห์ 
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ล าดับ
ที ่

ชื่อ-นามสกุล สังกัด 
ภาควิชา  คณะ 

ภาระงานสอน 
ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิสูงสุด 

สาขาวิชา 
ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

16 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 701 หลักการทางวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหาร (Principles of Food 
Science and Technology) :  
6 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 14.7 ชั่วโมง/สัปดาห์ 

3 ดร.ประยงค์ อุดมวรภณัฑ ์
Doctor of Philosophy : Food Science 
Kansas State University : 2548 
วิทยาศาสตรมหาบณัฑติ : เกษตรศาสตร ์ 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ : 2534 
วิทยาศาสตรบัณฑิต : เกษตรศาสตร์  
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ : 2528 

สาขาวิชาอุตสาหกรรม
เกษตร 
คณะเกษตรศาสตร ์

1200 108 อาหารเพื่อชีวิต (Food for life) :  
6 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 111 การผลิตและอุตสาหกรรมเกษตร
เบื้องต้น (Introductory Agro-Production and 
Industry) :  
3 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 201 การฝึกทักษะการใช้เครื่องมือในการ
แปรรูปอาหาร (Practicum in Food 
Processing Machinery) :  
36 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 441 เทคโนโลยีผลิตภัณฑเ์นื้อสัตว ์สัตว์
ปีก และไข ่(Meat, Poultry and Egg 
Product Technology) :  
72 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 457 การประยุกต์ใช้คอมพิวเตอร์ใน

1215 711 การผลิตและความมั่นคงทางอาหาร
ในประชาคมอาเซยีน (Food Production and 
Security in ASEAN Community) :  
12 ชม./ภาคการศึกษา 
1215 712 อุตสาหกรรมการผลิตอาหาร (Food 
Manufacturing) :  
15 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 761 ความปลอดภัยของอาหารและกฎหมาย
ของอาหารระหว่างประเทศ (Food Safety and 
International Food Law) : 
42 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 4.6 ชั่วโมง/สัปดาห์ 
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ล าดับ
ที ่

ชื่อ-นามสกุล สังกัด 
ภาควิชา  คณะ 

ภาระงานสอน 
ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิสูงสุด 

สาขาวิชา 
ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

สาขาเทคโนโลยีการอาหาร (Computer 
Applications in Food Technology) :   
60 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 491 สัมมนา (Seminar) :  
16 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 761 ความปลอดภัยของอาหารและ
กฎหมายของอาหารระหว่างประเทศ (Food 
Safety and International Food Law) :  
42 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 15.6 ชั่วโมง/สัปดาห์ 

4 ผู้ช่วยศาสตรจารย์ ดร.สมชัย สวาสดิพันธ์ 
Doctor of Philosophy : Animal Health 
University of Queensland : 2001 
Diploma in Veterinary Studies : Animal 
Health 
University of Queensland : 1996 
สัตวแพทยศาสตรบณัฑติ : สุขศาสตร์สัตว ์
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ : 2533 

สาขาวิชาสัตวศาสตร์ 
คณะเกษตรศาสตร์ 

1203321 กายวิภาคศาสตร์และสรีรวิทยาของ
สัตว์เลี้ยงในฟาร์ม 1 (Anatomy and 
Physiology of Farm Animal I) :  
20 ชม./ภาคการศึกษา 
1203323 สุขศาสตรส์ัตว์ (Animal Health) : 
36 ชม./ภาคการศึกษา 
1203447 การผลิตโคเนื้อและโคนม (Beef 
and Dairy Production) :  
6 ชม./ภาคการศึกษา 
1203348 ปัญหาพิเศษสาขาวิชาสตัวศาสตร์ 3 
(Special Problem in Animal Science III) : 

1215 711 การผลิตและความมั่นคงทางอาหารใน
ประชาคมอาเซียน (Food Production and 
Security in ASEAN Community) :  
9 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 0.6 ชั่วโมง/สัปดาห์ 
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ล าดับ
ที ่

ชื่อ-นามสกุล สังกัด 
ภาควิชา  คณะ 

ภาระงานสอน 
ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิสูงสุด 

สาขาวิชา 
ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

36 ชม./ภาคการศึกษา 
1203451 การผลิตสัตว์เลี้ยงเป็นเพื่อน
(Companion Animal Production) : 
24 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 7.6 ชั่วโมง/สัปดาห ์

5 ดร. จรยิาภรณ์ อุ่นวงษ ์
Doctor of Philosophy : Mechanical 
Engineering 
University of Tokyo : 2550 
Master of Engineering : Manufacturing 
Systems Engineering 
Asian Institute of Technology : 2544 
วิศวกรรมศาสตรบัณฑิต : วศิวกรรมอุตสา
หการ 
มหาวิทยาลยัอุบลราชธานี : 2540 

ภาควิชาวิศวกรรมอุตสา
หการ 
คณะวิศวกรรมศาสตร์ 

1302 308 วิศวกรรมการบ ารุงรักษา 
(Maintenance Engineering) :  
48 ชม./ภาคการศึกษา 
1302 485 เรื่องเฉพาะวิศวกรรมการผลิต
(Selected Topics in Manufacturing 
Engineering)  :  
48 ชม./ภาคการศึกษา 
1302 780  วัสดุและกรรมวิธีการผลิตขั้นสูง
(Advance Materials and Manufacturing 
Process) :  
16 ชม./ภาคการศึกษา 
1302 208 ปฏิบัติการงานผลติ 2 
(Manufacturing lab II) :  
16 ชม./ภาคการศึกษา 
1302307 ปฏิบัติการการจดัการทางวิศวกรรม 

1215 713 หัวข้อคัดสรรทางการจัดการการผลิต
อุตสาหกรรมอาหาร (Selected Topics in Food 
industry production Management) :  
15 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 1 ชั่วโมง/สัปดาห์ 
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ล าดับ
ที ่

ชื่อ-นามสกุล สังกัด 
ภาควิชา  คณะ 

ภาระงานสอน 
ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิสูงสุด 

สาขาวิชา 
ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

2 (lndustrial Management Laboratory ll) 
: 16 ชม./ภาคการศึกษา 
1302 313 การประลองการหล่อโลหะเบื้องต้น 
(Fundamental of Foundry Lab) :  
16 ชม./ภาคการศึกษา 
1302 431 การสัมมนาทางวิศวกรรม
อุตสาหกรรม (Seminar in Ind. Engineering) 
: 12 ชม./ภาคการศึกษา 
1302 306 กรรมวิธีการผลิต (Manufacturing 
process) : 48 ชม./ภาคการศึกษา 
1302 205 ปฏิบัติการงานผลติ1  
(Management Lab I) :  
36 ชม./ภาคการศึกษา 
1309 102 ปฏิบัติการวิศวกรรมโรงงาน
(Engineering workshop Practice) :  
16 ชม./ภาคการศึกษา 
1302 403 โครงงานวิศวกรรมอุตสาหการ 
(Industrial Engineering Project) :  
36 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 16.4 ชั่วโมง/สัปดาห์ 
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ล าดับ
ที ่

ชื่อ-นามสกุล สังกัด 
ภาควิชา  คณะ 

ภาระงานสอน 
ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิสูงสุด 

สาขาวิชา 
ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

6 ผู้ช่วยศาสตรจารย์ ดร.เอกสิทธิ์ ออ่นสอาด  
ปรัชญาดุษฎีบณัฑติ : เทคโนโลยีอาหาร 
มหาวิทยาลยัสงขลานครินทร์ : 2551 
วิทยาศาสตรมหาบณัฑติ : วิทยาศาสตร์การ
อาหาร  
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ : 2540 
วิทยาศาสตรบัณฑิต : วิทยาศาสตร์การอาหาร 
มหาวิทยาลยัหอการค้าไทย : 2536 

สาขาวิชาอุตสาหกรรม
เกษตร 
คณะเกษตรศาสตร ์

1205 201 การฝึกทักษะการใช้เครื่องมือในการ
แปรรูปอาหาร (Practicum in Food 
Processing Machinery) :  
36 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 311 หลักการแปรรูปอาหาร 1 
(Principles of Food Processing I) :   
20 ชม./ภาคการศึกษา  
1205 312 หลักการแปรรูปอาหาร 2 
(Principles of Food Processing II) :  
14 ชม./ภาคการศึกษา  
1205 711 เทคโนโลยีการอาหารขั้นสูงเชิง
บูรณาการ (Integration in Advanced Food 
Technology) :  
11 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 723 การเปลี่ยนแปลงทางเคมีกายภาพใน
ระหว่างการแปรรูปอาหาร (Physico-Chemical 
Changes during Food Processing) : 
6 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 5.4 ชั่วโมง/สัปดาห์ 
 

1215 712 อุตสาหกรรมการผลิตอาหาร (Food 
Manufacturing) :  
12 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 0.8 ชั่วโมง/สัปดาห์ 
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ล าดับ
ที ่

ชื่อ-นามสกุล สังกัด 
ภาควิชา  คณะ 

ภาระงานสอน 
ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิสูงสุด 

สาขาวิชา 
ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

7 ผู้ช่วยศาสตรจารย์ ดร.วีรเวทย์ อุทโธ 
Doctor of Philosophy : Packaging Technology 
Massey University : 2551 
Master of Technology : Packaging 
Technology Massey University : 2545 
วิทยาศาสตรบัณฑิต : เทคโนโลยีการบรรจุ 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ : 2538 

สาขาวิชาอุตสาหกรรม
เกษตร 
คณะเกษตรศาสตร ์

1205 361 การควบคุมคณุภาพอาหาร (Food 
Quality Control) : 6 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 371 หลักการบรรจุ (Principles of 
Packaging) : 30 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 381 สถิติเพื่อการวิจยัทางอุตสาหกรรม
เกษตร (Statistical Methods for Agro-
Industrial Research) :  
12 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 431 : เทคโนโลยีผักผลไม้ (Fruit and 
Vegetable technology) :  
15 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 711 : เทคโนโลยีการอาหารขั้นสูงเชิง
บูรณาการ (Integration in Advanced Food 
Technology) :  
10 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 712 : ระเบียบวิธีวิจัยทางเทคโนโลยีการ
อาหาร (Research Methodology in Food 
Technology) :  
9 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 721 : หลักการวิเคราะห์อาหารขั้นสูง 
(Advanced Food Analysis) :  

1215 712 อุตสาหกรรมการผลิตอาหาร (Food 
Manufacturing) :  
9 ชม./ภาคการศึกษา 
1215 751 ระเบียบวิธีวิจัยทางอุตสาหกรรมอาหาร 
(Research methodology in food industry 
production management) :  
9 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 1.2 ชั่วโมง/สัปดาห์ 
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ล าดับ
ที ่

ชื่อ-นามสกุล สังกัด 
ภาควิชา  คณะ 

ภาระงานสอน 
ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิสูงสุด 

สาขาวิชา 
ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

4 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 772 : เทคโนโลยีการบรรจเุชิงแอคทีฟ
ส าหรับผลติภณัฑ์อาหาร (Active Packaging 
Technology for Food Products): 
45 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 8.7 ชั่วโมง/สัปดาห์ 

8 ผู้ช่วยศาสตรจารย์ วิริยา พรมกอง 
Doctor of Philosophy : Food Science  and 
Technology University of New South Wales 
Australia : 2548 
วิศวกรรมศาสตรมหาบณัฑติ: วิศวกรรม
อาหาร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้า
ธนบุรี : 2542 
วิทยาศาสตรบัณฑิต: เทคโนโลยีการอาหาร 
มหาวิทยาลยัขอนแก่น : 2538 

สาขาวิชาอุตสาหกรรม
เกษตร 
คณะเกษตรศาสตร ์

1205 201 การฝึกทักษะการใช้เครื่องมือในการ
แปรรูปอาหาร (Practicum in Food 
Processing Machinery) :  
36 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 251 วิศวกรรมอาหาร 1 (Food 
Engineering I) :  
12 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 252 วิศวกรรมอาหาร 2 (Food 
Engineering II) :  
10 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 311 หลักการแปรรูปอาหาร 1 
(Principle of Food Processing I) :  
19 ชม./ภาคการศึกษา  
1205 312 หลักการแปรรูปอาหาร 2 
(Principle of Food Processing II) :  

1215 712 อุตสาหกรรมการผลิตอาหาร 
(Food Manufacturing) :  
9 ชม./ภาคการศึกษา 
1215 723 การบริหารต้นทุนเชิงประสิทธิภาพ
ส าหรับอุตสาหกรรมอาหาร  (Effective Cost 
Management for Food industry) :  
8 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 1.1 ชั่วโมง/สัปดาห์ 
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ล าดับ
ที ่

ชื่อ-นามสกุล สังกัด 
ภาควิชา  คณะ 

ภาระงานสอน 
ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิสูงสุด 

สาขาวิชา 
ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

12 ชม./ภาคการศึกษา  
1205 701 หลักการทางวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหาร (Principles of Food 
Science and Technology) :  
7.5 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 711 เทคโนโลยีการอาหารขั้นสูงเชิง
บูรณาการ (Integration in advanced food 
technology) :  
8 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 723 การเปลี่ยนแปลงทางเคมีกายภาพ
ในระหว่างการแปรรูปอาหาร (Physico-
Chemical Changes during Food 
Processing) :  
9 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 792 สัมมนา 2 (Seminar II) :  
15 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 8.5 ชั่วโมง/สัปดาห์ 

 
 
 
 
 
 
 
 

9 ผู้ช่วยศาสตราจารย์จติรา สิงห์ทอง 
วิทยาศาสตรดุษฎบีัณฑติ : เทคโนโลยีการ
อาหาร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสรุนารี : 
2547 

สาขาวิชาอุตสาหกรรม
เกษตร 
คณะเกษตรศาสตร ์
 

1205 321 เคมีอาหาร (Food Chemistry) : 
75 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 322 การวิเคราะห์อาหาร (Food 
Analysis) :  

1215 731 ระบบประกันคุณภาพ (Quality 
Assurance System) :  
48 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 3.2 ชั่วโมง/สัปดาห์ 
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ล าดับ
ที ่

ชื่อ-นามสกุล สังกัด 
ภาควิชา  คณะ 

ภาระงานสอน 
ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิสูงสุด 

สาขาวิชา 
ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

วิทยาศาสตรมหาบณัฑติ : วิทยาศาสตรแ์ละ
เทคโนโลยีการอาหาร : 2540 
วิทยาศาสตรบัณฑิต : เทคโนโลยีการอาหาร 
มหาวิทยาลยัขอนแก่น : 2536 

75 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 361 การควบคุมคณุภาพอาหาร (Food 
Quality Control) :  
75 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 362 ระบบประกันคุณภาพและความ
ปลอดภัยอาหาร (Food Safety and Quality 
Assurance) : 
45 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 701 หลักการทางวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหาร (Principles of Food 
Science and Technology) :  
6 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 711 เทคโนโลยีการอาหารขั้นสูงเชิง
บูรณาการ (Integration in Advanced Food 
Technology) :  
8 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 721 หลักการวิเคราะห์อาหารขั้นสูง 
(Advanced Food Analysis) :  
6 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 8.7 ชั่วโมง/สัปดาห์ 
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ล าดับ
ที ่

ชื่อ-นามสกุล สังกัด 
ภาควิชา  คณะ 

ภาระงานสอน 
ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิสูงสุด 

สาขาวิชา 
ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

10 ดร.จินดามณี  แสงกาญจนวนิช 
Doctor of Philosophy : Food Science 
Purdue University : 2545 
วิทยาศาสตรมหาบณัฑติ : ส่งเสรมิการเกษตร 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ : 2540 
วิทยาศาสตรบัณฑิต : ส่งเสรมิและนิเทศ
ศาสตร์เกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ์: 
2533 

สาขาวิชาอุตสาหกรรม
เกษตร 
คณะเกษตรศาสตร ์

1200 108 อาหารเพื่อชีวิต (Food for Life) :  
18 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 111 การผลิตและอุตสาหกรรมเกษตร
เบื้องต้น (Introductory Agro-Production and 
Industry) : 
8 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 221 โภชนาการกับสุขภาพ (Nutrition and 
Health) :  
14 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 782 ผลิตภัณฑ์เสริมอาหารและอาหาร
เพื่อสุขภาพ (Nutraceuticals and 
Functional Foods) :  
22 ชม/ภาคการศึกษา 
1205 783 โภชนศาสตร์ที่เกี่ยวข้องกับการแปร
รูปอาหาร (Nutritional Aspects of Food 
Processing) :  
45 ชม/ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 7.1 ชั่วโมง/สัปดาห์ 

1205 741 นวัตกรรมและการสร้างสรรค์คณุค่า
ในอุตสาหกรรมอาหาร (Innovation and 
Value Creation in Food Industry) :  
4 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 742 การพัฒนากลยุทธ์ธุรกจิอาหาร 
(Food Business Strategy Development) : 
4 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 0.5 ชั่วโมง/สัปดาห์ 

11 ดร.ชุติมา ทองแก้ว 
Dr.rer.nat (Food Science) 
University of Hohenheim : 2558 

สาขาวิชาอุตสาหกรรม
เกษตร 
คณะเกษตรศาสตร ์

1205 201 การฝึกทักษะการใช้เครื่องมือในการ
แปรรูปอาหาร (Practicum in Food 
Processing Machinery) :  

1215 712 อุตสาหกรรมการผลิตอาหาร (Food 
Manufacturing) :  
12 ชม./ภาคการศึกษา 
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ล าดับ
ที ่

ชื่อ-นามสกุล สังกัด 
ภาควิชา  คณะ 

ภาระงานสอน 
ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิสูงสุด 

สาขาวิชา 
ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

วิทยาศาสตรมหาบณัฑติ : เทคโนโลยีอาหาร 
มหาวิทยาลยัสงขลานครินทร ์: 2546 
วิทยาศาสตรบัณฑิต : เทคโนโลยีอาหาร 
มหาวิทยาลยัสงขลานครินทร ์: 2542 

36 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 321 เคมีอาหาร (Food Chemistry) : 
75 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 322 การวิเคราะห์อาหาร (Food 
Analysis) :  
75 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 721 หลักการวิเคราะห์อาหารขั้นสูง 
(Advanced Food Analysis) :  
6 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 362 (Food Safety and Quality 
Assurance System) :  
12 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 12.8 ชั่วโมง/สัปดาห์ 

สรุปภาระงานสอนรวม 0.8 ชั่วโมง/สัปดาห์ 

12 ดร.ปัญจภรณ์ ทัดพิชญางกูร พรหมโชต ิ
วิทยาศาสตรดุษฎบีัณฑติ : เทคโนโลยีอาหาร 
มหาวิทยาลยัเทคโนโลยสีุรนาร ี: 2551 
วิทยาศาสตรมหาบณัฑติ : ผลิตภณัฑ์ประมง 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์: 2546 
วิทยาศาสตรบัณฑิต : คหกรรมศาสตร 
สถาบันเทคโนโลยรีาชมงคล วิทยาเขตพระ
นครใต ้: 2542 

สาขาวิชาอุตสาหกรรม
เกษตร 
คณะเกษตรศาสตร ์

1205 321 เคมีอาหาร (Food Chemistry) :  
47 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 322 การวิเคราะห์อาหาร (Food 
Analysis) :  
58 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 432 เทคโนโลยีธัญพืช (Cereal 
Technology) :  
8 ชม./ภาคการศึกษา 

1215 712 อุตสาหกรรมการผลิตอาหาร 
(Food Manufacturing) :  
9 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 0.6 ชั่วโมง/สัปดาห์ 
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ล าดับ
ที ่

ชื่อ-นามสกุล สังกัด 
ภาควิชา  คณะ 

ภาระงานสอน 
ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิสูงสุด 

สาขาวิชา 
ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

1205 443 เทคโนโลยีผลิตภัณฑส์ตัว์น้ า 
(Fishery Product Technology) :  
70 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 701 หลักการทางวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหาร (Principles of Food 
Science and Technology) :  
6 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 711 เทคโนโลยีการอาหารขั้นสูงเชิง
บูรณาการ (Integration in Advanced Food 
Technology) :  
8 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 712 ระเบียบวิธีวิจยัทางเทคโนโลยีการ
อาหาร (Research Methodology in Food 
Technology) :  
2 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 13.2 ชั่วโมง/สัปดาห์ 

13 ดร.เมทินี มาเวียง 
ปรัชญาดุษฎีบณัฑติ : เทคโนโลยีชวีภาพ 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์: 2557 
วิทยาศาสตรมหาบณัฑติ : เทคโนโลยีชีวภาพ 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์: 2546 

สาขาวิชาอุตสาหกรรม
เกษตร 
คณะเกษตรศาสตร ์

1205 324 จุลชีววิทยาในอุตสาหกรรมอาหาร 
(Food Industrial Microbiology) :  
22 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 325 ปฏิบัติการจุลชีววิทยาใน
อุตสาหกรรมอาหาร (Food Industrial 

1215 712 อุตสาหกรรมการผลิตอาหาร 
(Food Manufacturing) :  
9 ชม./ภาคการศึกษา 
1215 743 การศึกษาความเป็นไปได้ของ
โครงการในอุตสาหกรรมอาหาร (Project 
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ล าดับ
ที ่

ชื่อ-นามสกุล สังกัด 
ภาควิชา  คณะ 

ภาระงานสอน 
ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิสูงสุด 

สาขาวิชา 
ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

วิทยาศาสตรบัณฑิต : เทคโนโลยีชีวภาพ 
มหาวิทยาลยัขอนแก่น : 2542 

Microbiology Laboratory) :  
45 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 326 สิ่งแวดล้อมและการสขุาภิบาล
โรงงานอุตสาหกรรมเกษตร (Agro-Industrial 
Plant Environment and Sanitation) :  
60 ชม./ภาคการศึกษา  
1205 312 การแปรรูปอาหารเบื้องต้น 2 
(Principle of Food Processing II) :  
10 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 433 เทคโนโลยีธัญชาต ิ(Cereal 
Technology) :  
10 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 482 เทคโนโลยีเครื่องดื่ม (Beverage 
Technology) :  
60 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 701 หลักการทางวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหาร (Principles of Food 
Science and Technology) :  
16 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 711 เทคโนโลยีการอาหารขั้นสูงเชิง
บูรณาการ (Integration in advanced food 

Feasibility Study in Food Industry) :  
1 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 0.6 ชั่วโมง/สัปดาห์ 
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ล าดับ
ที ่

ชื่อ-นามสกุล สังกัด 
ภาควิชา  คณะ 

ภาระงานสอน 
ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิสูงสุด 

สาขาวิชา 
ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

technology) :  
12 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 14.8 ชั่วโมง/สัปดาห์ 

14 ดร.วชิราพรรณ บญุญาพุทธิพงศ ์
Doctor of Philosophy : Food Science 
University of Nottingham : 2555 
วิทยาศาสตรมหาบณัฑติ : เทคโนโลยีชีวภาพ 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์: 2543 
วิทยาศาสตรบัณฑิต : เทคโนโลยีชีวภาพ 
มหาวิทยาลยัมหาสารคาม : 2538 

สาขาวิชาอุตสาหกรรม
เกษตร 
คณะเกษตรศาสตร ์

1205 321 เคมีอาหาร (Food Chemistry) :  
48 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 322 การวิเคราะห์อาหาร (Food 
Analysis) :  
48 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 361 การควบคุมคณุภาพอาหาร (Food 
Quality Control) :  
48 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 432 เทคโนโลยีธัญพืช (Cereal 
Technology) : 
69 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 494 การฝึกงานในโรงงานอุตสาหกรรม
อาหาร (Training Experience in Food 
Industrial Plant) :  
15 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 723 การเปลีย่นแปลงทางเคมีกายภาพ
ในระหว่างการแปรรูปอาหาร (Physico-
Chemical Changes during Food 

1215 712 อุตสาหกรรมการผลิตอาหาร 
(Food Manufacturing) :  
8 ชม./ภาคการศึกษา 
1215 781 สัมมนา 1 (Seminar I) :  
15 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 1.5 ชั่วโมง/สัปดาห์ 
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ล าดับ
ที ่

ชื่อ-นามสกุล สังกัด 
ภาควิชา  คณะ 

ภาระงานสอน 
ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิสูงสุด 

สาขาวิชา 
ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

Processing) :  
8 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 791 สัมมนา 1 (Seminar I) :  
15 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 897 : วิทยานิพนธ์ (Thesis) :  
15 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 898 : วิทยานิพนธ์ (Thesis) :  
15 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 18.7 ชั่วโมง/สัปดาห์ 

15 ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.อภิญญา เอกพงษ์      
ปรัชญาดุษฎีบัณฑิต : เทคโนโลยีอาหาร 
มหาวิทยาลัยขอนแก่น : 2549 
วิทยาศาสตรมหาบณัฑติ : พัฒนา
ผลิตภณัฑ์อุตสาหกรรมเกษตร 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์: 2536 
วิทยาศาสตรบัณฑิต : เทคโนโลยีอาหาร 
มหาวิทยาลัยขอนแก่น : 2531 

สาขาวิชาอุตสาหกรรม
เกษตร 
คณะเกษตรศาสตร ์

1205 313 หลักการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม
เกษตร (Principle of Agro-Industrial 
Product Development) :  
72 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 361 การควบคุมคุณภาพอาหาร (Food 
Quality Control) :  
25 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 381 สถิติเพื่อการวิจัยทางอุตสาหกรรม
เกษตร (Statistical Methods for Agro-
Industrial Research) :  
28 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 431 เทคโนโลยีผักผลไม้ (Fruit and 

1215 751 ระเบียบวิธีวิจยัทางอุตสาหกรรม
อาหาร (Research methodology in food 
industry production management) :  
9 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 0.6 ชั่วโมง/สัปดาห์ 
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ล าดับ
ที ่

ชื่อ-นามสกุล สังกัด 
ภาควิชา  คณะ 

ภาระงานสอน 
ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิสูงสุด 

สาขาวิชา 
ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

Vegetable technology) :  
13 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 711 เทคโนโลยีการอาหารขั้นสูงเชิง
บูรณาการ (Integration in Advanced Food 
Technology) :  
10 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 712 ระเบียบวิธีวิจยัทางเทคโนโลยีการ
อาหาร (Research Methodology in Food 
Technology) :  
25 ชม./ภาคการศึกษา 
1205 719 การวิจัยทางประสาทสมัผัสและ
ผู้บริโภคในการพัฒนาผลติภณัฑ์อาหาร 
(Sensory and Consumer Research in 
Food Product Development) :  
45 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 14.5 ชั่วโมง/สัปดาห์ 

16 รองศาสตราจารย์ ดร.สุวัฒน์ ธีระพงษ์ธนากร 
(หัวหน้าภาควิชาพืชไร่) และ/หรือ คณาจารย์
ภาควิชาพืชไร่ ** 

ภาควิชาพืชไร ่
คณะเกษตรศาสตร ์

 1215 711 การผลิตและความมั่นคงทางอาหาร
ในประชาคมอาเซยีน (Food Production and 
Security in ASEAN Community) :  
9 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 0.6 ชั่วโมง/สัปดาห์ 
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ล าดับ
ที ่

ชื่อ-นามสกุล สังกัด 
ภาควิชา  คณะ 

ภาระงานสอน 
ที่มีอยู่แล้วและท่ีจะมีในหลักสูตรนี้ คุณวุฒิสูงสุด 

สาขาวิชา 
ภาระงานเดิม ภาระงานในหลักสูตร 

17 ดร.นนทกรณ์ อุรโสภณ (หัวหน้าภาควิชาสัตว
ศาสตร์) และ/หรือ คณาจารย์ภาควิชาสัตว
ศาสตร์ ** 

ภาควิชาสัตวศาสตร ์
คณะเกษตรศาสตร ์

 1215 711 การผลิตและความมั่นคงทางอาหาร
ในประชาคมอาเซยีน (Food Production and 
Security in ASEAN Community) :  
9 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 0.6 ชั่วโมง/สัปดาห์ 

18 ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ธนาทิพย์ แหลมคม 
(หัวหน้าสาขาวิชาประมง) และ/หรือ 
คณาจารย์สาขาวิชาประมง ** 

สาขาวิชาประมง 
คณะเกษตรศาสตร ์

 1215 711 การผลิตและความมั่นคงทางอาหาร
ในประชาคมอาเซยีน (Food Production and 
Security in ASEAN Community) :  
9 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 0.6 ชั่วโมง/สัปดาห์ 

19 รองศาสตราจารย์ ดร.ทวนทอง จฑุาเกต ุ สาขาวิชาประมง 
คณะเกษตรศาสตร ์

 1215 751 ระเบียบวิธีวิจัยทางอุตสาหกรรม
อาหาร (Research methodology in food 
industry production management) :  
9 ชม./ภาคการศึกษา 
สรุปภาระงานสอนรวม 0.6 ชั่วโมง/สัปดาห ์

* ก าลังศึกษาต่อต่างประเทศ 
** อาจมีการเปลี่ยนแปลงชื่อ เนื่องจากอยู่ในระหว่างรอการประชุมภาค/สาขาวิชาเพ่ือมอบหมายภาระงาน 

 
3.2.3  อาจารย์พิเศษ   

 ไม่มี 
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4.  องค์ประกอบเกี่ยวกับการฝึกประสบการณ์ภาคสนาม (การฝึกงาน หรือสหกิจศึกษา)  
 4.1  มาตรฐานผลการเรียนรู้ของประสบการณ์ภาคสนาม :  ไม่มี 
 4.2  ช่วงเวลา :  ไม่มี 
 4.3  การจัดเวลาและตารางสอน :  ไม่มี 
 
5.  ข้อก าหนดเกี่ยวกับการท างานวิจัย/วิทยานิพนธ์  
 5.1  ค าอธิบายโดยย่อ  
 การท าวิทยานิพนธ์และการค้นคว้าอิสระ คือการท างานวิจัยเพ่ือความก้าวหน้าทางวิชาการด้านการจัดการ
การผลิตอุตสาหกรรมอาหาร ซึ่งมีลักษณะพหุวิชา หรือบูรณาการศาสตร์ต่างๆ ด้านการเกษตร การแปรรูป  
การจัดการด้านคุณภาพ และความปลอดภัย ภายใต้การดูแลของคณะกรรมการที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ หรือ
คณะกรรมการที่ปรึกษาการค้นคว้าอิสระ พร้อมเรียบเรียงเขียนเป็นวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระ ตลอดจน
ผลงานวิทยานิพนธ์หรือส่วนหนึ่งของผลงานวิทยานิพนธ์จะต้องได้รับการตีพิมพ์  
 
 5.2  มาตรฐานผลการเรียนรู้ : นักศึกษามีศักยภาพในการเรียนรู้ด้วยตนเอง สามารถคิดและวิเคราะห์ปัญหา
อย่างเป็นระบบและมีหลักการ เพราะมีความรู้ทั้งทางภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติด้านการจัดการการผลิต
อุตสาหกรรมอาหาร สามารถบูรณาการด้านการเกษตร การแปรรูป การจัดการด้านคุณภาพ และความปลอดภัย 
โดยมีผลการเรียนรู้ทั้ง 5 ด้าน คือ 
  5.2.1  มีคุณธรรมจริยธรรม 
 5.2.2  มีองค์ความรู้จากการวิจัย 
  5.2.3  สามารถแก้ไขปัญหาโดยวิธีวิจัย และใช้เครื่องมือทางเทคโนโลยีสารสนเทศ 
  5.2.4  สามารถใช้เทคโนโลยีสารสนเทศในการสืบค้นข้อมูล 
  5.2.5  สามารถใช้โปรแกรมคอมพิวเตอร์ในการวิเคราะห์สถิติข้อมูลและอภิปรายผล 
  5.2.6  สามารถปรับตัวในการท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
  5.2.7  สามารถน าเสนอและสื่อสารด้วยภาษาพูด และภาษาเขียน 
 
 5.3 ช่วงเวลา :   
 หลักสูตรแผน ก แบบ ก 1 เริ่มท าวิจัยภาคการศึกษาที่ 1 ชัน้ปีที่ 1  
 หลักสูตรแผน ก แบบ ก 2 เริ่มท าวิจัยภาคการศึกษาที่ 2 ชัน้ปีที่ 1  
 หลักสูตรแผน ข เริ่มท าการค้นคว้าอิสระภาคการศึกษาที่ 2 ชั้นปีที่ 1  
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 5.4 จ านวนหน่วยกิต :  
 แผน ก แบบ ก 1 ท าวิทยานิพนธ์จ านวน 36 หน่วยกิต 
 แผน ก แบบ ก 2 ท าวิทยานิพนธ์จ านวน 12 หน่วยกิต  
 แผน ข ท าการค้นคว้าอิสระจ านวน 6 หน่วยกิต  
 
 5.5 การเตรียมการ :   
  หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหาร มีคณาจารย์ที่ให้
ค าแนะน าช่วยเหลือทางวิชาการแก่นักศึกษา เช่น 
  5.5.1  อาจารย์ที่ปรึกษาให้ค าแนะน านักศึกษา โดยให้นักศึกษาเป็นผู้พิจารณาเลือกอาจารย์ที่ปรึกษา
และหัวข้อท่ีนักศึกษาสนใจ 
  5.5.2  อาจารย์ที่ปรึกษาจัดตารางเวลาการให้ค าปรึกษาและการติดตามการท างานของนักศึกษา 
  5.5.3 ส่งเสริมให้นักศึกษา แผน ก แบบ ก 1 สอบเค้าโครงวิทยานิพนธ์ภายในภาคการศึกษาต้น  
ปีการศึกษาท่ี 1 นักศึกษาแผน ก แบบ ก 2 สอบเค้าโครงวิทยานิพนธ์ภายในภาคการศึกษาปลาย ปีการศึกษาที่ 1 
นักศึกษา แผน ข สอบเค้าโครงการค้นคว้าอิสระภายในภาคการศึกษาปลาย ปีการศึกษาที่ 1 และสอบประมวล
ความรอบรู ้ภายในภาคการศึกษาปลาย ปีการศึกษาท่ี 2  
  5.5.4 ส่งเสริมให้นักศึกษาสอบป้องกันวิทยานิพนธ์ (แผน ก) และการค้นคว้าอิสระ (แผน ข) ตาม
แผนการศึกษา 
  5.5.5 จัดเตรียมวัสดุอุปกรณ์สิ่งอ านวยความสะดวกในการท างานโครงงานวิจัย เช่น คอมพิวเตอร์ 
เครื่องมือ สารเคมี และอุปกรณ์ท่ีเกี่ยวข้อง 
  
 5.6  กระบวนการประเมินผล :  
  ทางหลักสูตรการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหารมีกระบวนการประเมินผล กลไกการทวนสอบ
มาตรฐาน เช่น 
  5.6.1 ประเมินคุณภาพโครงงานโดยอาจารย์ประจ าวิชาและอาจารย์ที่ปรึกษา 
  5.6.2 ประเมินความก้าวหน้าในระหว่างการท าวิจัยโดยอาจารย์ที่ปรึกษา กรรมการบริหารหลักสูตร 
รวมอย่างน้อย 3 คน จากการสังเกต จากการรายงานด้วยวาจาและเอกสารน าเสนอ  
  5.6.3 ประเมินผลการท างานของนักศึกษาในภาพรวม จากการติดตามการท างาน ผลงานที่เกิดขึ้นใน
แต่ละข้ันตอน และรายงานโดยอาจารย์ที่ปรึกษา 
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หมวดที่ 4 ผลการเรียนรู้ กลยุทธ์การสอนและการประเมินผล 
1. การพัฒนาคุณลักษณะพิเศษของนักศึกษา 

คุณลักษณะพิเศษของนักศึกษา กลยุทธ์การสอนและกิจกรรมนักศึกษาที่จะใช้ในการ
พัฒนา 

1) สร้างสรรค์ สามัคคี ส านึกดีต่อสังคม สอดแทรกคุณธรรม จริยธรรมด้านการใช้ชีวิตในสังคม
และการประกอบอาชีพในกิจกรรมของรายวิชา 
ส่ ง เสริมให้นักศึกษาเข้าร่ วมกิจกรรมจิตอาสาที่
สาขาวิชา คณะ หรือมหาวิทยาลัยจัดขึ้น  

2) นักศึกษามีความสามารถสร้างสรรค์นวัตกรรม ส่งเสริมให้นักศึกษาได้แสดงออกซ่ึงความคิดสร้างสรรค์
ผ่านการเรียนการสอน กิจกรรมหรือโครงการแข่งขัน
ด้านวิชาการ การประกวดนวัตกรรม 

 
2.  การพัฒนาผลการเรียนรู้ในแต่ละด้าน   

1) ผลการเรียนรู้ตามกรอบ
มาตรฐาน 

2) กลยุทธ์การสอนที่ใช้ใน 
รายวิชาต่างๆ ในหลักสูตร 

3) วิธีการวัดประเมินผลที่จะใช้ 
ในรายวิชาต่างๆ ในหลักสูตร 

1. ด้านคุณธรรม จริยธรรม 
(Ethics and Moral) 
1.1 ปฏิบัติงานและตัดสินปัญหา
เชิงวิชาการและวิชาชีพ ตามหลัก
ค่านิยมอันดีงาม มีคุณธรรม
จริยธรรม มีเหตุผลชัดเจนและ
ยุติธรรม  
1.2 เคารพในสิทธิและความคิดเห็น
ของผู้อ่ืน  
1.3 มีจรรยาบรรณในวิชาชีพ 
1.4 ส่งเสริมให้ผู้อื่นใช้คุณธรรม 
จริยธรรมในการท างานและแก้ไข
ปัญหา  
1.5 แสดงออกได้อย่างเหมาะสม 
ในสถานการณ์ท่ีต้องเป็นผู้น าใน
การตัดสินปัญหาด้านคุณธรรม 
จริยธรรม 

 
 
- ผู้สอนใช้กรณีศึกษาที่เป็น

ปัญหาทางด้านคุณธรรม 
จริยธรรม เพ่ือให้เกิดการ
เรียนรู้และแลกเปลี่ยนความ
คิดเห็น และมุ่งเน้นให้
นักศึกษามีจรรยาบรรณใน
วิชาชีพ 

- ใช้หัวขอทางคุณธรรม 
จริยธรรมเชิงวิชาการและ
วิชาชีพ ให้นักศึกษาแสดง
ความเห็นในห้องเรียน และ/
หรือในงานที่ได้รับมอบหมาย 

- มอบหมายงานเดี่ยวและงาน
กลุ่ม เพื่อปลูกฝังให้นักศึกษา
มีความสุภาพ รู้กาละเทศะ 
เป็นผู้น าและผู้ตามได้ รู้จัก
เคารพสิทธิ และรับฟังความ
คิดเห็นผู้อ่ืนในการปฏิบัติงาน  

- มุ่งเน้นการน าความรู้ทาง

 
 
- ประเมินนักศึกษาผ่านการ

แสดงความเห็นด้านคุณธรรม 
จริยธรรมเชิงวิชาการและ
วิชาชีพ ระหว่างการอธิปราย
ในห้องเรียน และ/หรือในงาน
ที่ได้รับมอบหมาย  
ผู้เรียนประเมินตนเอง /
ประเมินโดยเพื่อน 
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1) ผลการเรียนรู้ตามกรอบ

มาตรฐาน 
2) กลยุทธ์การสอนที่ใช้ใน 
รายวิชาต่างๆ ในหลักสูตร 

3) วิธีการวัดประเมินผลที่จะใช้ 
ในรายวิชาต่างๆ ในหลักสูตร 

ทฤษฎี ทางปฏิบัติ และจาก
การค้นคว้า การวิจัย ไปใช้ใน
การป้องกันและการแก้ไข
ปัญหาที่เกี่ยวข้องกับวิชาชีพ
ในสังคมท้ังในระดับชุมชน 
ท้องถิ่นและในระดับที่สูงขึ้น 

2. ดา้นความรู้ (Knowledge) 
2.1 มีความรู้และความเข้าใจใน
เนื้อหาสาระหลักของสาขาวิชา 
ตลอดจนหลักการและทฤษฎีที่
ส าคัญ 
2.2 มีความเข้าใจการศึกษา การ
วิจัย และวิธีปฏิบัติทางวิชาชีพ  
2.3 มีความเข้าใจในวิธีการน า
ข้อมูลมาใช้เพื่อพัฒนาความรู้ใหม่ๆ 
ตลอดถึงผลกระทบของผลงานวิจัย
ในปัจจุบันที่มีต่อองค์ความรู้ใน
สาขาวิชาและต่อการปฏิบัติใน
วิชาชีพ 
2.4 รู้ตระหนักในระเบียบข้อบังคับ
ที่ใช้อยู่ในสภาพแวดล้อมของ
ระดับชาติและนานาชาติที่อาจมี
ผลกระทบต่อสาขาวิชาชีพ รวมทั้ง
ติดตามการเปลี่ยนแปลงที่อาจ
เกิดข้ึนในอนาคต 

 
- การเรียนรู้ในชั้นเรียนโดยใช้การ

สอนในรูปแบบต่างๆ  
- มอบหมายงานให้ท าเพ่ือส่งเสริม

ให้ผู้เรียนมีความใฝ่รู้ พ่ึงตนเองได้ 
มีอิสระในการแสวงหาความรู้โดย
ไม่ยึดติดกับการรับข้อมูลเฉพาะ
จากผู้สอน สามารถคิด และ
ตัดสินใจด้วยตนเองได้ 
- มอบหมายงานให้ศึกษาค้นคว้า 

เพ่ือน าเสนองานด้วยวาจาหรือ
ด้วยการเขียนเอกสาร  
- ให้นักศึกษาร่วมแสดงความ

คิดเห็น การตอบค าถาม  
- ให้นักศึกษาได้เรียนรู้ผ่าน

การศึกษาดูงานนอกสถานที่ 

 
ประเมินจากผลสัมฤทธิ์ทางการ
เรียนและการปฏิบัติงานของ
นักศึกษา ให้ครอบคลุมในทุกด้าน  
- การทดสอบย่อย การสอบกลาง

ภาคและปลายภาค  
- ผลส าเร็จของการปฏิบัติงาน การ

น าเสนอผลงาน การน าความรู้ไป
ใช้ประโยชน์  
- การสอบประมวลความรู้  
- การสอบเค้าโครงวิทยานิพนธ์ 

หรือการค้นคว้าอิสระ 
- การสอบป้องกันวิทยานิพนธ์ 

หรือการค้นคว้าอิสระ 

3. ด้านทักษะทางปัญญา 
(Cognitive Skill) 
3.1 มีแนวคิดริเริ่มและสร้างสรรค์
ในการจัดการบริบทใหม่ 
3.2 สามารถตัดสินใจแก้ปัญหาได้
ในสถานการณ์ท่ีมีข้อมูลไม่เพียงพอ 
3.3 คัดเลือกข้อมูลจากแหล่ง
ความรู้ทั้งสื่อทางวิชาการและอ่ืนๆ 
เพ่ือสังเคราะห์และประยุกต์ใช้

 
 
- ใช้ปัญหาเป็นตัวกระตุ้นให้เกิด

การน าความรู้และทักษะด้านอ่ืน
มาประยุกต์ใช้แก้ปัญหาทั้งใน
รายวิชาและการท างานวิจัยหรือ
การค้นคว้าอิสระ  
- เปิดโอกาสและสนับสนุนให้

นักศึกษาแสดงความคิดเห็นใน

 
 
- การประเมินในรายวิชา ผ่านการ

สอบ การน าเสนอผลงานทั้งด้วย
วาจาหรือเอกสารรายงาน การ
อธิบาย การตอบค าถาม การ
โต้ตอบสื่อสารกับผู้อ่ืนในกิจกรรม
ของรายวิชา 
- การประเมินจากการท า
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1) ผลการเรียนรู้ตามกรอบ

มาตรฐาน 
2) กลยุทธ์การสอนที่ใช้ใน 
รายวิชาต่างๆ ในหลักสูตร 

3) วิธีการวัดประเมินผลที่จะใช้ 
ในรายวิชาต่างๆ ในหลักสูตร 

ประโยชน์ได้อย่างถูกต้องและ
เหมาะสมกับสถานการณ์ 
3.4 สามารถวางแผนและ
ด าเนินการโครงการส าคัญหรือ
โครงการวิจัยค้นคว้าทางวิชาการได้
ด้วยตนเอง  

โอกาสต่างๆ  
 

วิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสะ
ประเมินผ่านการรายงาน
ความก้าวหน้า การสอบเค้าโครง
วิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระ 
การสอบประมวลความรู้ และ
การสอบป้องกันวิทยานิพนธ์หรือ
การค้นคว้าอิสระ 

4. ด้านทักษะความสัมพันธ์
ระหว่างบุคคลและความ
รับผิดชอบ (Interpersonal 
Skills and Responsibility) 
4.1 สามารถแก้ไขปัญหาทาง
วิชาชีพได้โดยค านึงถึงผลกระทบ
ต่อผู้อื่นและสังคม 
4.2 มีความรับผิดชอบต่อหน้าที่
และสามารถปรับปรุงตนเองให้
สามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืนได้ 
4.3 ปรับตัวให้สามารถท างานตาม
บทบาทของตนเองในทีมหรือ
องค์กรได้อย่างเหมาะสม  
4.4 แสดงออกทักษะการเป็นผู้น า
ได้อย่างเหมาะสมตามโอกาส 

 
 
 
 
- ปลูกฝังให้มีความรับผิดชอบต่อ

หน้าที่ของตน 
- มอบหมายงานให้ปฏิบัติงานเป็น

กลุ่ม เพื่อสนับสนุนการแสดงออก
ถึงภาวะความเป็นผู้น าและผู้
ตามท่ีดี การมีมนุษยสัมพันธ์ที่ดี
กับผู้ร่วมงาน การวางตัวที่
เหมาะสมต่อกาลเทศะ การ
ประสานงานกับผู้อ่ืน 
- ปลูกฝังการท างานการแก้ปัญหา

โดยค านึงถึงกฎระเบียบในสังคม 
ความเหมาะสมต่อองค์กร 

 
 
 
 
- ประเมินจากพฤติกรรมความ

รับผิดชอบในงานที่ได้รับ
มอบหมาย  
- สังเกตพฤติกรรมการแสดงความ

คิดเห็นระหว่างการรายงานในชั้น
เรียน 
- การประเมินตนเองและการ

ประเมินผู้อ่ืนในการท างาน
ร่วมกัน 

5. ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิง
ตัวเลข การสื่อสารและการใช้
เทคโนโลยีสารสนเทศ 
(Numerical Analysis 
Communication and 
Information Technology 
Skills) 
5.1 สามารถสืบค้นและคัดกรอง
ข้อมูลทางตัวเลขเพ่ือน ามาใช้
ประโยชน์ในการศึกษาค้นคว้าและ
แก้ไขปัญหาในวิชาชีพได้  

 
 
 
 
 
 
 
- ใช้โจทย์ปัญหาในกิจกรรมการ

เรียนการสอน เพื่อมุ่งให้ผู้เรียนได้
ฝึกฝนทักษะเหล่านี้ทั้งในรายวิชา
ที่เรียนและผ่านวิทยานิพนธ์หรือ

 
 
 
 
 
 
 
- ประเมินผลตามกิจกรรมการเรียน

การสอน โดยอาจารย์เป็นผู้
ประเมินจากการสอบ 
เอกสารรายงาน การน าเสนองาน
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1) ผลการเรียนรู้ตามกรอบ

มาตรฐาน 
2) กลยุทธ์การสอนที่ใช้ใน 
รายวิชาต่างๆ ในหลักสูตร 

3) วิธีการวัดประเมินผลที่จะใช้ 
ในรายวิชาต่างๆ ในหลักสูตร 

5.2 สามารถสื่อสารอย่างมี
ประสิทธิภาพได้อย่างเหมาะสมกับ
บุคคลต่างๆ ทั้งในวงการวิชาการ
และวิชาชีพ รวมถึงบุคคลอ่ืนๆ 
ตามโอกาส 

การค้นคว้าอิสะ 
- ให้นักศึกษาน าเสนองานด้วย

วาจาและด้วยเอกสารเพื่อฝึกการ
ถ่ายทอดความรู้ไปสู่ชุมชนระดับ
ต่างๆ  
- สนับสนุนให้นักศึกษาแสดง

ความเห็นทั้งด้วยวาจาและผ่าน
เอกสาร 

ด้วยวาจา การแสดงความคิดเห็น
ในชั้นเรียน 
- ประเมินจากการท าวิทยานิพนธ์

หรือการค้นคว้าอิสระ โดยผ่าน
การรายงานความก้าวหน้าในการ
ท าวิทยานิพนธ์หรือค้นคว้าอิสระ 
การสอบเค้าโครงวิทยานิพนธ์
หรือการค้นคว้าอิสระ การสอบ
ประมวลความรู้ และจากการ
สอบป้องกันวิทยานิพนธ์หรือการ
สอบการค้นคว้าอิสระ 
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3.  แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรู้จากหลักสูตรสู่รายวิชา  
(Curriculum Mapping)    
  หมายถึง  ความรับผิดชอบหลัก      หมายถึง  ความรับผิดชอบรอง    -   หมายถึง  ไม่ก าหนดมาตรฐานการเรียนรู้ 
  

หมวดวิชา รหัสและ
ชื่อรายวิชา 

1. คุณธรรมจรยิธรรม 
1.1 ปฏิบัติงานและตัดสินปัญหาเชิงวิชาการและวิชาชีพ 
ตามหลักค่านิยมอันดีงาม มีคุณธรรมจริยธรรม มีเหตุผล
ชัดเจนและยุติธรรม  
1.2 เคารพในสิทธิและความคิดเห็นของผู้อื่น  
1.3 มีจรรยาบรรณในวิชาชีพ 
1.4 ส่งเสริมให้ผู้อื่นใช้คุณธรรม จริยธรรมในการท างาน
และแก้ไขปัญหา  
1.5 แสดงออกได้อย่างเหมาะสม ในสถานการณ์ที่ต้องเป็น
ผู้น าในการตัดสินปัญหาด้านคุณธรรม จริยธรรม 

2. ความรู ้
2.1 มีความรู้และความเข้าใจในเนื้อหาสาระ
หลักของสาขาวิชา ตลอดจนหลักการและ
ทฤษฎีท่ีส าคัญ 
2.2 มีความเข้าใจการศึกษา การวิจัย และ
วิธีปฏิบัติทางวิชาชีพ  
2.3 มีความเข้าใจในวิธีการน าข้อมูลมาใช้
เพื่อพัฒนาความรู้ใหม่ๆ ตลอดถึงผลกระทบ
ของผลงานวิจัยในปัจจุบันท่ีมีต่อองค์ความรู้
ในสาขาวิชาและต่อการปฏิบัติในวิชาชีพ 
2.4 รู้ตระหนักในระเบียบข้อบังคับท่ีใช้อยู่
ในสภาพแวดล้อมของระดับชาติและ
นานาชาติท่ีอาจมีผลกระทบต่อสาขา
วิชาชีพ รวมท้ังติดตามการเปลี่ยนแปลงท่ี
อาจเกิดข้ึนในอนาคต 

3. ทักษะทางปัญญา 
3.1 มีแนวคิดริเร่ิมและสร้างสรรค์ใน
การจัดการบริบทใหม่ 
3.2 สามารถตัดสินใจแก้ปัญหาได้ใน
สถานการณ์ท่ีมีข้อมูลไม่เพียงพอ 
3.3 คัดเลือกข้อมูลจากแหล่งความรู้
ท้ังสื่อทางวิชาการและอื่นๆ เพื่อ
สังเคราะห์และประยุกต์ใช้ประโยชน์ได้
อย่างถูกต้องและเหมาะสมกับ
สถานการณ์ 
3.4 สามารถวางแผนและด าเนินการ
โครงการส าคัญหรือโครงการ
วิจัยค้นคว้าทางวิชาการได้ด้วยตนเอง 

4. ทักษะความสัมพันธ์ระหวา่ง
บุคคลและความรบัผิดชอบ 

4.1 สามารถแก้ไขปัญหาทางวิชาชีพได้โดย
ค านึงถึงผลกระทบต่อผู้อื่นและสังคม 
4.2 มีความรับผิดชอบต่อหน้าท่ีและ
สามารถปรับปรุงตนเองให้สามารถท างาน
ร่วมกับผู้อื่นได้ 
4.3 ปรับตัวให้สามารถท างานตามบทบาท
ของตนเองในทีมหรือองค์กรได้อย่าง
เหมาะสม  
4.4 แสดงออกทักษะการเป็นผู้น าได้อย่าง
เหมาะสมตามโอกาส 

5. ทักษะการวเิคราะห์เชิงตัวเลข การ
สื่อสารและการใช้เทคโนโลยี

สารสนเทศ 
5.1 สามารถสืบค้นและคัดกรองข้อมูล
ทางตัวเลขเพื่อน ามาใช้ประโยชน์ใน
การศึกษาค้นคว้าและแก้ไขปัญหาใน
วิชาชีพได้  
5.2 สามารถสื่อสารอย่างมี
ประสิทธิภาพได้อย่างเหมาะสมกับ
บุคคลต่าง ๆ ทั้งในวงการวิชาการและ
วิชาชีพ รวมถึงบุคคลอื่นๆ ตามโอกาส 

1.1 1.2 1.3 1.4 1.5 2.1 2.2 2.3 2.4 3.1 3.2 3.3 3.4 4.1 4.2 4.3 4.4 5.1 5.2 
ก. หมวดวชิาเฉพาะ 
    1) กลุ่มวิชาพื้นฐาน 

                   

1205 701 หลักการทาง
วิทยาศาสตร์
และ
เทคโนโลยี
การอาหาร  
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ก. หมวดวชิาเฉพาะ 
    2) กลุ่มวิชาบังคับ 
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หมวดวิชา รหัสและ
ชื่อรายวิชา 

1. คุณธรรมจรยิธรรม 
1.1 ปฏิบัติงานและตัดสินปัญหาเชิงวิชาการและวิชาชีพ 
ตามหลักค่านิยมอันดีงาม มีคุณธรรมจริยธรรม มีเหตุผล
ชัดเจนและยุติธรรม  
1.2 เคารพในสิทธิและความคิดเห็นของผู้อื่น  
1.3 มีจรรยาบรรณในวิชาชีพ 
1.4 ส่งเสริมให้ผู้อื่นใช้คุณธรรม จริยธรรมในการท างาน
และแก้ไขปัญหา  
1.5 แสดงออกได้อย่างเหมาะสม ในสถานการณ์ที่ต้องเป็น
ผู้น าในการตัดสินปัญหาด้านคุณธรรม จริยธรรม 

2. ความรู ้
2.1 มีความรู้และความเข้าใจในเนื้อหาสาระ
หลักของสาขาวิชา ตลอดจนหลักการและ
ทฤษฎีท่ีส าคัญ 
2.2 มีความเข้าใจการศึกษา การวิจัย และ
วิธีปฏิบัติทางวิชาชีพ  
2.3 มีความเข้าใจในวิธีการน าข้อมูลมาใช้
เพื่อพัฒนาความรู้ใหม่ๆ ตลอดถึงผลกระทบ
ของผลงานวิจัยในปัจจุบันท่ีมีต่อองค์ความรู้
ในสาขาวิชาและต่อการปฏิบัติในวิชาชีพ 
2.4 รู้ตระหนักในระเบียบข้อบังคับท่ีใช้อยู่
ในสภาพแวดล้อมของระดับชาติและ
นานาชาติท่ีอาจมีผลกระทบต่อสาขา
วิชาชีพ รวมท้ังติดตามการเปลี่ยนแปลงท่ี
อาจเกิดข้ึนในอนาคต 

3. ทักษะทางปัญญา 
3.1 มีแนวคิดริเร่ิมและสร้างสรรค์ใน
การจัดการบริบทใหม่ 
3.2 สามารถตัดสินใจแก้ปัญหาได้ใน
สถานการณ์ท่ีมีข้อมูลไม่เพียงพอ 
3.3 คัดเลือกข้อมูลจากแหล่งความรู้
ท้ังสื่อทางวิชาการและอื่นๆ เพื่อ
สังเคราะห์และประยุกต์ใช้ประโยชน์ได้
อย่างถูกต้องและเหมาะสมกับ
สถานการณ์ 
3.4 สามารถวางแผนและด าเนินการ
โครงการส าคัญหรือโครงการ
วิจัยค้นคว้าทางวิชาการได้ด้วยตนเอง 

4. ทักษะความสัมพันธ์ระหวา่ง
บุคคลและความรบัผิดชอบ 

4.1 สามารถแก้ไขปัญหาทางวิชาชีพได้โดย
ค านึงถึงผลกระทบต่อผู้อื่นและสังคม 
4.2 มีความรับผิดชอบต่อหน้าท่ีและ
สามารถปรับปรุงตนเองให้สามารถท างาน
ร่วมกับผู้อื่นได้ 
4.3 ปรับตัวให้สามารถท างานตามบทบาท
ของตนเองในทีมหรือองค์กรได้อย่าง
เหมาะสม  
4.4 แสดงออกทักษะการเป็นผู้น าได้อย่าง
เหมาะสมตามโอกาส 

5. ทักษะการวเิคราะห์เชิงตัวเลข การ
สื่อสารและการใช้เทคโนโลยี

สารสนเทศ 
5.1 สามารถสืบค้นและคัดกรองข้อมูล
ทางตัวเลขเพื่อน ามาใช้ประโยชน์ใน
การศึกษาค้นคว้าและแก้ไขปัญหาใน
วิชาชีพได้  
5.2 สามารถสื่อสารอย่างมี
ประสิทธิภาพได้อย่างเหมาะสมกับ
บุคคลต่าง ๆ ทั้งในวงการวิชาการและ
วิชาชีพ รวมถึงบุคคลอื่นๆ ตามโอกาส 

1.1 1.2 1.3 1.4 1.5 2.1 2.2 2.3 2.4 3.1 3.2 3.3 3.4 4.1 4.2 4.3 4.4 5.1 5.2 
1215 711 การผลิตและ

ความมั่นคง
ทางอาหารใน
ประชาคม
อาเซียน  
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1215 712 อุตสาหกรรม
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1215 721 การวางแผน
และควบคุม
การผลิตใน
อุตสาหกรรม
อาหาร 
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หมวดวิชา รหัสและ
ชื่อรายวิชา 

1. คุณธรรมจรยิธรรม 
1.1 ปฏิบัติงานและตัดสินปัญหาเชิงวิชาการและวิชาชีพ 
ตามหลักค่านิยมอันดีงาม มีคุณธรรมจริยธรรม มีเหตุผล
ชัดเจนและยุติธรรม  
1.2 เคารพในสิทธิและความคิดเห็นของผู้อื่น  
1.3 มีจรรยาบรรณในวิชาชีพ 
1.4 ส่งเสริมให้ผู้อื่นใช้คุณธรรม จริยธรรมในการท างาน
และแก้ไขปัญหา  
1.5 แสดงออกได้อย่างเหมาะสม ในสถานการณ์ที่ต้องเป็น
ผู้น าในการตัดสินปัญหาด้านคุณธรรม จริยธรรม 

2. ความรู ้
2.1 มีความรู้และความเข้าใจในเนื้อหาสาระ
หลักของสาขาวิชา ตลอดจนหลักการและ
ทฤษฎีท่ีส าคัญ 
2.2 มีความเข้าใจการศึกษา การวิจัย และ
วิธีปฏิบัติทางวิชาชีพ  
2.3 มีความเข้าใจในวิธีการน าข้อมูลมาใช้
เพื่อพัฒนาความรู้ใหม่ๆ ตลอดถึงผลกระทบ
ของผลงานวิจัยในปัจจุบันท่ีมีต่อองค์ความรู้
ในสาขาวิชาและต่อการปฏิบัติในวิชาชีพ 
2.4 รู้ตระหนักในระเบียบข้อบังคับท่ีใช้อยู่
ในสภาพแวดล้อมของระดับชาติและ
นานาชาติท่ีอาจมีผลกระทบต่อสาขา
วิชาชีพ รวมท้ังติดตามการเปลี่ยนแปลงท่ี
อาจเกิดข้ึนในอนาคต 

3. ทักษะทางปัญญา 
3.1 มีแนวคิดริเร่ิมและสร้างสรรค์ใน
การจัดการบริบทใหม่ 
3.2 สามารถตัดสินใจแก้ปัญหาได้ใน
สถานการณ์ท่ีมีข้อมูลไม่เพียงพอ 
3.3 คัดเลือกข้อมูลจากแหล่งความรู้
ท้ังสื่อทางวิชาการและอื่นๆ เพื่อ
สังเคราะห์และประยุกต์ใช้ประโยชน์ได้
อย่างถูกต้องและเหมาะสมกับ
สถานการณ์ 
3.4 สามารถวางแผนและด าเนินการ
โครงการส าคัญหรือโครงการ
วิจัยค้นคว้าทางวิชาการได้ด้วยตนเอง 

4. ทักษะความสัมพันธ์ระหวา่ง
บุคคลและความรบัผิดชอบ 

4.1 สามารถแก้ไขปัญหาทางวิชาชีพได้โดย
ค านึงถึงผลกระทบต่อผู้อื่นและสังคม 
4.2 มีความรับผิดชอบต่อหน้าท่ีและ
สามารถปรับปรุงตนเองให้สามารถท างาน
ร่วมกับผู้อื่นได้ 
4.3 ปรับตัวให้สามารถท างานตามบทบาท
ของตนเองในทีมหรือองค์กรได้อย่าง
เหมาะสม  
4.4 แสดงออกทักษะการเป็นผู้น าได้อย่าง
เหมาะสมตามโอกาส 

5. ทักษะการวเิคราะห์เชิงตัวเลข การ
สื่อสารและการใช้เทคโนโลยี

สารสนเทศ 
5.1 สามารถสืบค้นและคัดกรองข้อมูล
ทางตัวเลขเพื่อน ามาใช้ประโยชน์ใน
การศึกษาค้นคว้าและแก้ไขปัญหาใน
วิชาชีพได้  
5.2 สามารถสื่อสารอย่างมี
ประสิทธิภาพได้อย่างเหมาะสมกับ
บุคคลต่าง ๆ ทั้งในวงการวิชาการและ
วิชาชีพ รวมถึงบุคคลอื่นๆ ตามโอกาส 

1.1 1.2 1.3 1.4 1.5 2.1 2.2 2.3 2.4 3.1 3.2 3.3 3.4 4.1 4.2 4.3 4.4 5.1 5.2 
1215 751 ระเบียบวิธี

วิจัยทางการ
จัดการการ
ผลิต
อุตสาหกรรม
อาหาร 

- -  -    -  - -   -      

1215 781 สัมมนา 1   - - -    - - -  - -  - -   
1215 782 สัมมนา 2 -  - - -     - -  - -  - -   
ก. หมวดวชิาเฉพาะ 
    3) กลุ่มวิชาเลือก 
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หมวดวิชา รหัสและ
ชื่อรายวิชา 

1. คุณธรรมจรยิธรรม 
1.1 ปฏิบัติงานและตัดสินปัญหาเชิงวิชาการและวิชาชีพ 
ตามหลักค่านิยมอันดีงาม มีคุณธรรมจริยธรรม มีเหตุผล
ชัดเจนและยุติธรรม  
1.2 เคารพในสิทธิและความคิดเห็นของผู้อื่น  
1.3 มีจรรยาบรรณในวิชาชีพ 
1.4 ส่งเสริมให้ผู้อื่นใช้คุณธรรม จริยธรรมในการท างาน
และแก้ไขปัญหา  
1.5 แสดงออกได้อย่างเหมาะสม ในสถานการณ์ที่ต้องเป็น
ผู้น าในการตัดสินปัญหาด้านคุณธรรม จริยธรรม 

2. ความรู ้
2.1 มีความรู้และความเข้าใจในเนื้อหาสาระ
หลักของสาขาวิชา ตลอดจนหลักการและ
ทฤษฎีท่ีส าคัญ 
2.2 มีความเข้าใจการศึกษา การวิจัย และ
วิธีปฏิบัติทางวิชาชีพ  
2.3 มีความเข้าใจในวิธีการน าข้อมูลมาใช้
เพื่อพัฒนาความรู้ใหม่ๆ ตลอดถึงผลกระทบ
ของผลงานวิจัยในปัจจุบันท่ีมีต่อองค์ความรู้
ในสาขาวิชาและต่อการปฏิบัติในวิชาชีพ 
2.4 รู้ตระหนักในระเบียบข้อบังคับท่ีใช้อยู่
ในสภาพแวดล้อมของระดับชาติและ
นานาชาติท่ีอาจมีผลกระทบต่อสาขา
วิชาชีพ รวมท้ังติดตามการเปลี่ยนแปลงท่ี
อาจเกิดข้ึนในอนาคต 

3. ทักษะทางปัญญา 
3.1 มีแนวคิดริเร่ิมและสร้างสรรค์ใน
การจัดการบริบทใหม่ 
3.2 สามารถตัดสินใจแก้ปัญหาได้ใน
สถานการณ์ท่ีมีข้อมูลไม่เพียงพอ 
3.3 คัดเลือกข้อมูลจากแหล่งความรู้
ท้ังสื่อทางวิชาการและอื่นๆ เพื่อ
สังเคราะห์และประยุกต์ใช้ประโยชน์ได้
อย่างถูกต้องและเหมาะสมกับ
สถานการณ์ 
3.4 สามารถวางแผนและด าเนินการ
โครงการส าคัญหรือโครงการ
วิจัยค้นคว้าทางวิชาการได้ด้วยตนเอง 

4. ทักษะความสัมพันธ์ระหวา่ง
บุคคลและความรบัผิดชอบ 

4.1 สามารถแก้ไขปัญหาทางวิชาชีพได้โดย
ค านึงถึงผลกระทบต่อผู้อื่นและสังคม 
4.2 มีความรับผิดชอบต่อหน้าท่ีและ
สามารถปรับปรุงตนเองให้สามารถท างาน
ร่วมกับผู้อื่นได้ 
4.3 ปรับตัวให้สามารถท างานตามบทบาท
ของตนเองในทีมหรือองค์กรได้อย่าง
เหมาะสม  
4.4 แสดงออกทักษะการเป็นผู้น าได้อย่าง
เหมาะสมตามโอกาส 

5. ทักษะการวเิคราะห์เชิงตัวเลข การ
สื่อสารและการใช้เทคโนโลยี

สารสนเทศ 
5.1 สามารถสืบค้นและคัดกรองข้อมูล
ทางตัวเลขเพื่อน ามาใช้ประโยชน์ใน
การศึกษาค้นคว้าและแก้ไขปัญหาใน
วิชาชีพได้  
5.2 สามารถสื่อสารอย่างมี
ประสิทธิภาพได้อย่างเหมาะสมกับ
บุคคลต่าง ๆ ทั้งในวงการวิชาการและ
วิชาชีพ รวมถึงบุคคลอื่นๆ ตามโอกาส 

1.1 1.2 1.3 1.4 1.5 2.1 2.2 2.3 2.4 3.1 3.2 3.3 3.4 4.1 4.2 4.3 4.4 5.1 5.2 
1205 761 ความ

ปลอดภัย
อาหารและ
กฎหมาย
อาหาร
ระหว่าง
ประเทศ 
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1205 762 การจัดการ
ระบบคุณภาพ  
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1215 713 หัวขอ้คัดสรร
ทางการ
จัดการการ
ผลิต
อุตสาหกรรม
อาหาร 
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หมวดวิชา รหัสและ
ชื่อรายวิชา 

1. คุณธรรมจรยิธรรม 
1.1 ปฏิบัติงานและตัดสินปัญหาเชิงวิชาการและวิชาชีพ 
ตามหลักค่านิยมอันดีงาม มีคุณธรรมจริยธรรม มีเหตุผล
ชัดเจนและยุติธรรม  
1.2 เคารพในสิทธิและความคิดเห็นของผู้อื่น  
1.3 มีจรรยาบรรณในวิชาชีพ 
1.4 ส่งเสริมให้ผู้อื่นใช้คุณธรรม จริยธรรมในการท างาน
และแก้ไขปัญหา  
1.5 แสดงออกได้อย่างเหมาะสม ในสถานการณ์ที่ต้องเป็น
ผู้น าในการตัดสินปัญหาด้านคุณธรรม จริยธรรม 

2. ความรู ้
2.1 มีความรู้และความเข้าใจในเนื้อหาสาระ
หลักของสาขาวิชา ตลอดจนหลักการและ
ทฤษฎีท่ีส าคัญ 
2.2 มีความเข้าใจการศึกษา การวิจัย และ
วิธีปฏิบัติทางวิชาชีพ  
2.3 มีความเข้าใจในวิธีการน าข้อมูลมาใช้
เพื่อพัฒนาความรู้ใหม่ๆ ตลอดถึงผลกระทบ
ของผลงานวิจัยในปัจจุบันท่ีมีต่อองค์ความรู้
ในสาขาวิชาและต่อการปฏิบัติในวิชาชีพ 
2.4 รู้ตระหนักในระเบียบข้อบังคับท่ีใช้อยู่
ในสภาพแวดล้อมของระดับชาติและ
นานาชาติท่ีอาจมีผลกระทบต่อสาขา
วิชาชีพ รวมท้ังติดตามการเปลี่ยนแปลงท่ี
อาจเกิดข้ึนในอนาคต 

3. ทักษะทางปัญญา 
3.1 มีแนวคิดริเร่ิมและสร้างสรรค์ใน
การจัดการบริบทใหม่ 
3.2 สามารถตัดสินใจแก้ปัญหาได้ใน
สถานการณ์ท่ีมีข้อมูลไม่เพียงพอ 
3.3 คัดเลือกข้อมูลจากแหล่งความรู้
ท้ังสื่อทางวิชาการและอื่นๆ เพื่อ
สังเคราะห์และประยุกต์ใช้ประโยชน์ได้
อย่างถูกต้องและเหมาะสมกับ
สถานการณ์ 
3.4 สามารถวางแผนและด าเนินการ
โครงการส าคัญหรือโครงการ
วิจัยค้นคว้าทางวิชาการได้ด้วยตนเอง 

4. ทักษะความสัมพันธ์ระหวา่ง
บุคคลและความรบัผิดชอบ 

4.1 สามารถแก้ไขปัญหาทางวิชาชีพได้โดย
ค านึงถึงผลกระทบต่อผู้อื่นและสังคม 
4.2 มีความรับผิดชอบต่อหน้าท่ีและ
สามารถปรับปรุงตนเองให้สามารถท างาน
ร่วมกับผู้อื่นได้ 
4.3 ปรับตัวให้สามารถท างานตามบทบาท
ของตนเองในทีมหรือองค์กรได้อย่าง
เหมาะสม  
4.4 แสดงออกทักษะการเป็นผู้น าได้อย่าง
เหมาะสมตามโอกาส 

5. ทักษะการวเิคราะห์เชิงตัวเลข การ
สื่อสารและการใช้เทคโนโลยี

สารสนเทศ 
5.1 สามารถสืบค้นและคัดกรองข้อมูล
ทางตัวเลขเพื่อน ามาใช้ประโยชน์ใน
การศึกษาค้นคว้าและแก้ไขปัญหาใน
วิชาชีพได้  
5.2 สามารถสื่อสารอย่างมี
ประสิทธิภาพได้อย่างเหมาะสมกับ
บุคคลต่าง ๆ ทั้งในวงการวิชาการและ
วิชาชีพ รวมถึงบุคคลอื่นๆ ตามโอกาส 

1.1 1.2 1.3 1.4 1.5 2.1 2.2 2.3 2.4 3.1 3.2 3.3 3.4 4.1 4.2 4.3 4.4 5.1 5.2 
1215 722 การเพิ่ม

ผลผลิตใน
อุตสาหกรรม
อาหาร 
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1215 723 การบริหาร
ต้นทุนเชิง
ประสิทธิภาพ
ส าหรับ
อุตสาหกรรม
อาหาร 

                   

1215 724 การจัดการ
วิสาหกจิ
อาหารขนาด
กลางและ
ขนาดย่อม 

- -   -  -             
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หมวดวิชา รหัสและ
ชื่อรายวิชา 

1. คุณธรรมจรยิธรรม 
1.1 ปฏิบัติงานและตัดสินปัญหาเชิงวิชาการและวิชาชีพ 
ตามหลักค่านิยมอันดีงาม มีคุณธรรมจริยธรรม มีเหตุผล
ชัดเจนและยุติธรรม  
1.2 เคารพในสิทธิและความคิดเห็นของผู้อื่น  
1.3 มีจรรยาบรรณในวิชาชีพ 
1.4 ส่งเสริมให้ผู้อื่นใช้คุณธรรม จริยธรรมในการท างาน
และแก้ไขปัญหา  
1.5 แสดงออกได้อย่างเหมาะสม ในสถานการณ์ที่ต้องเป็น
ผู้น าในการตัดสินปัญหาด้านคุณธรรม จริยธรรม 

2. ความรู ้
2.1 มีความรู้และความเข้าใจในเนื้อหาสาระ
หลักของสาขาวิชา ตลอดจนหลักการและ
ทฤษฎีท่ีส าคัญ 
2.2 มีความเข้าใจการศึกษา การวิจัย และ
วิธีปฏิบัติทางวิชาชีพ  
2.3 มีความเข้าใจในวิธีการน าข้อมูลมาใช้
เพื่อพัฒนาความรู้ใหม่ๆ ตลอดถึงผลกระทบ
ของผลงานวิจัยในปัจจุบันท่ีมีต่อองค์ความรู้
ในสาขาวิชาและต่อการปฏิบัติในวิชาชีพ 
2.4 รู้ตระหนักในระเบียบข้อบังคับท่ีใช้อยู่
ในสภาพแวดล้อมของระดับชาติและ
นานาชาติท่ีอาจมีผลกระทบต่อสาขา
วิชาชีพ รวมท้ังติดตามการเปลี่ยนแปลงท่ี
อาจเกิดข้ึนในอนาคต 

3. ทักษะทางปัญญา 
3.1 มีแนวคิดริเร่ิมและสร้างสรรค์ใน
การจัดการบริบทใหม่ 
3.2 สามารถตัดสินใจแก้ปัญหาได้ใน
สถานการณ์ท่ีมีข้อมูลไม่เพียงพอ 
3.3 คัดเลือกข้อมูลจากแหล่งความรู้
ท้ังสื่อทางวิชาการและอื่นๆ เพื่อ
สังเคราะห์และประยุกต์ใช้ประโยชน์ได้
อย่างถูกต้องและเหมาะสมกับ
สถานการณ์ 
3.4 สามารถวางแผนและด าเนินการ
โครงการส าคัญหรือโครงการ
วิจัยค้นคว้าทางวิชาการได้ด้วยตนเอง 

4. ทักษะความสัมพันธ์ระหวา่ง
บุคคลและความรบัผิดชอบ 

4.1 สามารถแก้ไขปัญหาทางวิชาชีพได้โดย
ค านึงถึงผลกระทบต่อผู้อื่นและสังคม 
4.2 มีความรับผิดชอบต่อหน้าท่ีและ
สามารถปรับปรุงตนเองให้สามารถท างาน
ร่วมกับผู้อื่นได้ 
4.3 ปรับตัวให้สามารถท างานตามบทบาท
ของตนเองในทีมหรือองค์กรได้อย่าง
เหมาะสม  
4.4 แสดงออกทักษะการเป็นผู้น าได้อย่าง
เหมาะสมตามโอกาส 

5. ทักษะการวเิคราะห์เชิงตัวเลข การ
สื่อสารและการใช้เทคโนโลยี

สารสนเทศ 
5.1 สามารถสืบค้นและคัดกรองข้อมูล
ทางตัวเลขเพื่อน ามาใช้ประโยชน์ใน
การศึกษาค้นคว้าและแก้ไขปัญหาใน
วิชาชีพได้  
5.2 สามารถสื่อสารอย่างมี
ประสิทธิภาพได้อย่างเหมาะสมกับ
บุคคลต่าง ๆ ทั้งในวงการวิชาการและ
วิชาชีพ รวมถึงบุคคลอื่นๆ ตามโอกาส 

1.1 1.2 1.3 1.4 1.5 2.1 2.2 2.3 2.4 3.1 3.2 3.3 3.4 4.1 4.2 4.3 4.4 5.1 5.2 
1215 731 ระบบประกัน

คุณภาพ 
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1215 741 นวัตกรรมและ
การสร้าง
คุณค่าทาง
อุตสาหกรรม
อาหาร 

                   

1215 742 การพัฒนากล
ยุทธ์ธุรกิจ
อาหาร 

                   

1215 743 การศึกษา
ความเป็นไป
ได้ของ
โครงการใน
อุตสาหกรรม
อาหาร 

- -   -  -             
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หมวดวิชา รหัสและ
ชื่อรายวิชา 

1. คุณธรรมจรยิธรรม 
1.1 ปฏิบัติงานและตัดสินปัญหาเชิงวิชาการและวิชาชีพ 
ตามหลักค่านิยมอันดีงาม มีคุณธรรมจริยธรรม มีเหตุผล
ชัดเจนและยุติธรรม  
1.2 เคารพในสิทธิและความคิดเห็นของผู้อื่น  
1.3 มีจรรยาบรรณในวิชาชีพ 
1.4 ส่งเสริมให้ผู้อื่นใช้คุณธรรม จริยธรรมในการท างาน
และแก้ไขปัญหา  
1.5 แสดงออกได้อย่างเหมาะสม ในสถานการณ์ที่ต้องเป็น
ผู้น าในการตัดสินปัญหาด้านคุณธรรม จริยธรรม 

2. ความรู ้
2.1 มีความรู้และความเข้าใจในเนื้อหาสาระ
หลักของสาขาวิชา ตลอดจนหลักการและ
ทฤษฎีท่ีส าคัญ 
2.2 มีความเข้าใจการศึกษา การวิจัย และ
วิธีปฏิบัติทางวิชาชีพ  
2.3 มีความเข้าใจในวิธีการน าข้อมูลมาใช้
เพื่อพัฒนาความรู้ใหม่ๆ ตลอดถึงผลกระทบ
ของผลงานวิจัยในปัจจุบันท่ีมีต่อองค์ความรู้
ในสาขาวิชาและต่อการปฏิบัติในวิชาชีพ 
2.4 รู้ตระหนักในระเบียบข้อบังคับท่ีใช้อยู่
ในสภาพแวดล้อมของระดับชาติและ
นานาชาติท่ีอาจมีผลกระทบต่อสาขา
วิชาชีพ รวมท้ังติดตามการเปลี่ยนแปลงท่ี
อาจเกิดข้ึนในอนาคต 

3. ทักษะทางปัญญา 
3.1 มีแนวคิดริเร่ิมและสร้างสรรค์ใน
การจัดการบริบทใหม่ 
3.2 สามารถตัดสินใจแก้ปัญหาได้ใน
สถานการณ์ท่ีมีข้อมูลไม่เพียงพอ 
3.3 คัดเลือกข้อมูลจากแหล่งความรู้
ท้ังสื่อทางวิชาการและอื่นๆ เพื่อ
สังเคราะห์และประยุกต์ใช้ประโยชน์ได้
อย่างถูกต้องและเหมาะสมกับ
สถานการณ์ 
3.4 สามารถวางแผนและด าเนินการ
โครงการส าคัญหรือโครงการ
วิจัยค้นคว้าทางวิชาการได้ด้วยตนเอง 

4. ทักษะความสัมพันธ์ระหวา่ง
บุคคลและความรบัผิดชอบ 

4.1 สามารถแก้ไขปัญหาทางวิชาชีพได้โดย
ค านึงถึงผลกระทบต่อผู้อื่นและสังคม 
4.2 มีความรับผิดชอบต่อหน้าท่ีและ
สามารถปรับปรุงตนเองให้สามารถท างาน
ร่วมกับผู้อื่นได้ 
4.3 ปรับตัวให้สามารถท างานตามบทบาท
ของตนเองในทีมหรือองค์กรได้อย่าง
เหมาะสม  
4.4 แสดงออกทักษะการเป็นผู้น าได้อย่าง
เหมาะสมตามโอกาส 

5. ทักษะการวเิคราะห์เชิงตัวเลข การ
สื่อสารและการใช้เทคโนโลยี

สารสนเทศ 
5.1 สามารถสืบค้นและคัดกรองข้อมูล
ทางตัวเลขเพื่อน ามาใช้ประโยชน์ใน
การศึกษาค้นคว้าและแก้ไขปัญหาใน
วิชาชีพได้  
5.2 สามารถสื่อสารอย่างมี
ประสิทธิภาพได้อย่างเหมาะสมกับ
บุคคลต่าง ๆ ทั้งในวงการวิชาการและ
วิชาชีพ รวมถึงบุคคลอื่นๆ ตามโอกาส 

1.1 1.2 1.3 1.4 1.5 2.1 2.2 2.3 2.4 3.1 3.2 3.3 3.4 4.1 4.2 4.3 4.4 5.1 5.2 
1302 717 โลจิสติกส์และ

การบริหารโซ่
อุปทาน  

 -  - -  -      - -      

1302 760 การจัดการ
การผลิตและ
การ
ด าเนินงาน 

 -  - -  -  - -   - -     - 

ข. หมวดวิทยานิพนธ์                    
1215 791 วิทยานิพนธ ์                    

1215 792 วิทยานิพนธ ์                    

1215 793 การค้นคว้า
อิสระ 

                   
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หมวดที่  5 หลักเกณฑ์ในการประเมินผลนักศึกษา 
1.  กฎระเบียบหรือหลักเกณฑ์ในการให้ระดับคะแนน (เกรด) 

ตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยอุบลราชธานี  ว่าด้วยการจัดการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษาพ.ศ. 2550  หมวดที่ 7  
ข้อ 24-32   
 
2.  กระบวนการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษา :  

2.1  ทวนสอบระดับรายวิชา  
 คณะกรรมการบริหารหลักสูตรฯสุ่มตัวอย่างอย่างน้อยร้อยละ 25 ของรายวิชาที่เปิดสอนในแต่ละปี

การศึกษาเพ่ือทวนสอบรายวิชาตามมาตรฐานผลการเรียนรู้และวัตถุประสงค์ของรายวิชาที่ก าหนดใน มคอ. 3 และ
ผลการด าเนินงานของรายวิชาตามแบบ มคอ. 5 และน ามาสรุปผลการทวนสอบในรายงาน มคอ.7  

2.2  ทวนสอบระดับหลักสูตร 
 2.2.1 ประเมินความพึงพอใจของผู้ใช้มหาบัณฑิต โดยการขอสัมภาษณ์หรือการส่งแบบสอบถาม เพ่ือ

ประเมินความพึงพอใจมหาบัณฑิตที่จบการศึกษาและเขาท างานในหน่วยงานหรือสถานประกอบการนั้นๆ 
 2.2.2 ความคิดเห็นของมหาบัณฑิตภายหลังได้งานที่ตรงสาขาต่อด้านความพร้อมและความรู้จาก

สาขาวิชาที่เรียนในหลักสูตร  
 2.2.3 ความเห็นของผู้ทรงคุณวุฒิภายนอกที่มาประเมินหลักสูตรหรือเป็นอาจารย์พิเศษ ต่อความพร้อม

ของมหาบัณฑิตในการเรียนและคุณสมบัติอ่ืนๆ ที่เกี่ยวข้องกับกระบวนการเรียนรู้และการพัฒนาองค์ความรู้ของ
มหาบัณฑิต 

2.2.4 ผลงานของมหาบัณฑิตที่สามารถวัดเป็นรูปธรรมได้ เช่น จ านวนผลงานวิจัยที่เผยแพร่ จ านวน
สิทธิบัตร เป็นต้น 

 
3.  เกณฑ์การส าเร็จการศึกษาตามหลักสูตร  

  เป็นไปตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยอุบลราชธานีว่าด้วยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2550 หมวดที่ 9 
และเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2548 

3.1  แผน ก แบบ ก 1    
 3.1.1 เสนอวิทยานิพนธ์และสอบผ่านการสอบปากเปล่าขั้นสุดท้ายโดยคณะกรรมการสอบวิทยานิพนธ์

ที่มหาวิทยาลัยแต่งตั้ง ส่งรูปเล่มวิทยานิพนธ์ฉบับสมบูรณ์ตามรูปแบบที่มหาวิทยาลัยก าหนด และ 
3.1.2 ผลงานวิทยานิพนธ์จะต้องได้รับการตีพิมพ์ หรืออย่างน้อยด าเนินการให้ผลงาน หรือส่วนหนึ่งของ

ผลงานได้รับการยอมรับให้ตีพิมพ์ในวารสารวิชาการระดับชาติที่ปรากฏในฐานข้อมูล Thai-Journal Citation 
Index Center (TCI) หรือวารสารวิชาการระดับชาติตามประกาศของ สมศ. หรือวารสารวิชาการระดับนานาชาติ 
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 3.2  แผน ก แบบ ก 2      
3.2.1 ศึกษารายวิชาครบถ้วนตามที่ก าหนดในหลักสูตร โดยจะต้องได้รับคะแนนเฉลี่ย ไม่ต่ ากว่า  3.00 

จากระบบ 4 ระดับคะแนนหรือเทียบเท่า และ 
3.2.2 เสนอวิทยานิพนธ์ และสอบผ่านการสอบปากเปล่าขั้นสุดท้าย โดยคณะกรรมการสอบวิทยานิพนธ์ที่

มหาวิทยาลัยแต่งตั้ง ส่งรูปเล่มวิทยานิพนธ์ฉบับสมบูรณ์ตามรูปแบบที่มหาวิทยาลัยก าหนด และ 
3.2.3 ผลงานวิทยานิพนธ์จะต้องได้รับการตีพิมพ์ หรืออย่างน้อยด าเนินการให้ผลงานหรือส่วนหนึ่งของ

ผลงานได้รับการยอมรับให้ตีพิมพ์ในรายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ (Proceeding) ระดับชาติหรือ
นานาชาติ หรือตีพิมพ์ในวารสารหรือสิ่งพิมพ์ทางวิชาการระดับชาติหรือนานาชาติ  

3.3  แผน ข   
3.3.1 ศึกษารายวิชาครบถ้วนตามที่ก าหนดในหลักสูตร โดยจะต้องได้ระดับคะแนนเฉลี่ยไม่ต่ ากว่า 3.00 

จากระบบ 4 ระดับคะแนนหรือเทียบเท่า และ  
3.3.2 สอบผ่านการสอบประมวลความรู้ (Comprehensive Examination) และการค้นคว้าอิสระ ด้วย

ข้อเขียนและหรือปากเปล่า โดยคณะกรรมการที่มหาวิทยาลัยแต่งตั้ง  ส่งรูปเล่มการค้นคว้าอิสระฉบับสมบูรณ์  
และ 

3.3.3 ผลงานหรือส่วนหนึ่งของผลงานการค้นคว้าอิสระอย่างน้อยจะต้องได้รับการเผยแพร่สู่สาธารณะใน
ลักษณะใดลักษณะหนึ่ง หรืออย่างน้อยด าเนินการให้ผลงานหรือส่วนหนึ่งของผลงานได้รับการยอมรับให้ตีพิมพ์ในรายงาน
ที่สืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ (Proceeding) หรือตีพิมพ์ในวารสารวิชาการระดับคณะ มหาวิทยาลัย ระดับชาติ 
หรือนานาชาติ 
 

หมวดที่ 6 การพัฒนาคณาจารย ์
1.  การเตรียมการส าหรับอาจารย์ใหม่ :  

 มีการปฐมนิเทศอาจารย์ใหม่เรื่องบทบาท ความรับผิดชอบต่อผลการเรียนรู้ของนักศึกษาในรายวิชา ชี้แจง
ปรัชญา วัตถุประสงค์  และเป้าหมายของหลักสูตร และมอบเอกสารที่เกี่ยวข้อง เช่น รายละเอียดหลักสูตร คู่มือ
การศึกษาและหลักสูตร คู่มืออาจารย์ กฎระเบียบต่างๆ รวมทั้งการอบรมเทคนิควิธีการสอน การใช้สื่อ การวัด
ประเมินผล การวิเคราะห์ผู้เรียน การวิจัยเพื่อพัฒนาการสอน การจัดท ารายละเอียดรายวิชาและแผนการสอน 
 
2.  การพัฒนาความรู้และทักษะให้แก่อาจารย์ :  

2.1  การพัฒนาทักษะการจัดการเรียนการสอน การวัดผลและการประเมินผล   
2.1.1 จัดอบรมพัฒนาทักษะการจัดการเรียนการสอน การวัดและประเมินผล    
2.1.2 การศึกษาดูงาน การไปประชุม อบรม สัมมนา เพ่ือพัฒนาวิชาชีพอาจารย์ การร่วมเครือข่ายพัฒนา

วิชาชีพอาจารย์ 
 

 2.2  การพัฒนาวิชาการและวิชาชีพด้านอ่ืนๆ   
 2.2.1 ส่งเสริมการมีส่วนร่วมในกิจกรรมบริการวิชาการแก่ชุมชน 

2.2.2 มีการกระตุ้นคณาจารย์ท าผลงานทางวิชาการสายตรงในสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหารและ
สาขาวิชาที่เก่ียวข้อง 
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      2.2.3 จัดสรรงบประมาณส าหรับการท าวิจัยและส่งเสริมการท าวิจัยสร้างองค์ความรู้ใหม่ส าหรับคณาจารย์ 
เพ่ือพัฒนาการเรียนการสอนและมีความเชี่ยวชาญทั้งในสาขาวิชาหลักและสาขาวิชาอ่ืนๆ   

 
หมวดที่  7  การประกันคุณภาพหลักสูตร 

1.  การบริหารหลักสูตร :  
คณะเกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี ได้ด าเนินการตามแผนการพัฒนาหลักสูตรวิทยาศาสตร

มหาบัณฑิต สาขาวิชาการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหาร โดยท าการส ารวจความต้องการของผู้ใช้บัณฑิต 
และได้เชิญผู้ทรงคุณวุฒิทั้งจากภาครัฐ และภาคเอกชน เพ่ือร่วมพิจารณาและวิพากษ์หลักสูตรให้สอดคล้องกับ
ความต้องการของตลาดแรงงาน และด าเนินการเสนอให้แก่มหาวิทยาลัยตามล าดับขั้น  เพ่ือให้หลักสูตรวิทยา
ศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหาร ที่ได้รับการอนุมัติให้ด าเนินการและเพ่ือ
รักษาคุณภาพและมาตรฐานของหลักสูตร จึงได้ก าหนดแนวทางการปฏิบัติตามระบบและกลไกในการบริหาร
หลักสูตรที่มหาวิทยาลัยก าหนด ได้แก่ 

1.1 อาจารย์ประจ าหลักสูตรอย่างน้อยร้อยละ 80 มีส่วนร่วมในการประชุมเพ่ือวางแผน ติดตาม และ
ทบทวนการด าเนินงานหลักสูตร วางแผนการจัดการเรียนการสอนร่วมกับผู้บริหารของคณะและอาจารย์ผู้สอน 
ติดตามและรวบรวมข้อมูลส าหรับใช้ในการปรับปรุงและพัฒนาหลักสูตรโดยกระท าทุกปีอย่างต่อเนื่อง 

1.2 มีรายละเอียดของหลักสูตรตามแบบ มคอ.2 ที่สอดคล้องกับกรอบมาตรฐานคุณวุฒิแห่งชาติ 
1.3 มีรายละเอียดของรายวิชา ตามแบบ มคอ.3 อย่างน้อยก่อนการเปิดสอนในแต่ละภาคการศึกษาให้

ครบทุกรายวิชา 
1.4 จัดท ารายงานผลการด าเนินการของรายวิชา ตามแบบ  มคอ.5 ตามเกณฑ์มาตรฐานที่มหาวิทยาลัย

ก าหนด 
1.5 จัดท ารายงานผลการด าเนินการของหลักสูตรตามแบบ มคอ. 7 ตามเกณฑ์มาตรฐานที่มหาวิทยาลัย

ก าหนด 
1.6 มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาตามมาตรฐานผลการเรียนรู้ที่ก าหนดใน มคอ. 3 ตามเกณฑ์

มาตรฐานที่มหาวิทยาลัยก าหนด 
1.7 มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรียนการสอน กลยุทธ์การสอน หรือการประเมินผลการเรียนรู้จาก

ผลการประเมนิการด าเนินงานที่รายงานใน มคอ.7 ปีที่แล้ว 
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2.  การบริหารทรัพยากรการเรียนการสอน 
2.1  การบริหารงบประมาณ  :   

คณะเกษตรศาสตร์มีการจัดสรรงบประมาณประจ าปี ทั้งงบประมาณแผ่นดินและเงินรายได้ เพ่ือจัดซื้อ
ต ารา สื่อการเรียนการสอน โสตทัศนูปกรณ์ และวัสดุครุภัณฑ์ด้านวิทยาศาสตร์ อย่างเพียงพอ เพ่ือสนับสนุนการ
เรียนการสอนในชั้นเรียน และสร้างสภาพแวดล้อมให้เหมาะสมกับการเรียนรู้ด้วยตนเองของนักศึกษา 

2.2 ทรัพยากรการเรียนการสอนที่มีอยู่เดิม   
2.2.1 ความพร้อมด้านหนังสือ ต ารา และการสืบค้นผ่านฐานข้อมูล   
คณะเกษตรศาสตร์ มีความพร้อมด้านหนังสือ ต ารา และฐานข้อมูลอิเล็กทรอนิกส์จากหอสมุดกลาง ส านัก

วิทยบริการ และห้องสมุดคณะเกษตรศาสตร์ ซึ่งจัดเตรียมหนังสือและฐานข้อมูลอิเล็กทรอนิกส์ด้านการบริหาร
จัดการและด้านอ่ืนๆ ที่เก่ียวข้องตามเกณฑ์มาตรฐานที่ สกอ. ก าหนด 
 จ านวนรายช่ือหนังสือและเอกสารเฉพาะในสาขาวิชาที่เปิดสอน/และท่ีเกี่ยวข้อง 

ประเภท/รายการ ห้องสมุด 
ส านักวิทยบริการ 

ห้องสมุด 
คณะ (ถ้ามี) 

หนังสือภาษาไทย 7,079 3,705 
หนังสือภาษาอังกฤษ 2,746 711 
วารสารภาษาไทย ศูนย์ดัชนีการอ้างอิงวารสารไทย 

http://tci.trf.or.th 
วารสารภาษาอังกฤษ 368 - 
สื่ออิเล็กทรอนิกส์ ฐานข้อมูลส าเร็จรูป ซีดีรอม วิดีโอเพ่ือ
การศึกษา  

22 11 

อ่ืนๆ คือ แหล่งข้อมูลอื่นๆ ผ่านเครือข่ายอิเล็กทรอนิกส์ 7 
 
 2.3 การจัดหาทรัพยากรการเรียนการสอนเพิ่มเติม   
  2.3.1 มีการวางแผนจัดสรรงบประมาณเพ่ือจัดหาทรัพยากรการเรียนการสอนเพ่ิม ทั้งนี้ทางคณะ
เกษตรศาสตร์มีการประสานงานกับส านักวิทยบริการ ในการจัดซื้อหนังสือและต าราที่เกี่ยวข้อง เพ่ือบริการให้
คณาจารย์และนักศึกษาได้ค้นคว้า และใช้ประกอบการเรียนการสอน โดยอาจารย์ผู้สอนแต่ละรายวิชาจะมีส่วนร่วม
ในการเสนอแนะรายชื่อหนังสือและสื่อสารสนเทศอ่ืนๆ ที่จ าเป็น 
  2.3.2 ใช้หนังสือและต าราร่วมกับทางคณะวิทยาศาสตร์ บริหารศาสตร์ และวิศวกรรมศาสตร์ 
  2.3.3 ใช้ทรัพยากร อุปกรณ์การเรียนการสอนอ่ืนๆ รวมทั้งสื่ออิเล็กทรอนิกส์อ่ืนๆ ร่วมกับทางคณะ
วิทยาศาสตร์ บริหารศาสตร์ และวิศวกรรมศาสตร์ 
 
 2.4 การประเมินความเพียงพอของทรัพยากร  :  
  ประเมินความพอเพียงของทรัพยากรที่จ าเป็นโดยนักศึกษาผ่านระบบการลงทะเบียน (www.reg.ubu.ac.th) 
ของมหาวิทยาลัยหรือโดยแบบสอบถามที่กรรมการบริหารหลักสูตรจัดเตรียม  
 
3. การบริหารคณาจารย์  
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 3.1 การรับอาจารย์ใหม่ :    
  ก าหนดคุณสมบัติอาจารย์ในหลักสูตรให้มีคุณวุฒิที่ส าเร็จการศึกษาตั้งแต่ระดับปริญญาโท และปริญญา
เอก ตรงหรือสัมพันธ์กับสาขาวิชาเปิดสอน  
 3.2 การมีส่วนร่วมของคณาจารย์ในการวางแผน การติดตามและทบทวนหลักสูตร :  
  3.2.1 มีการประชุมการวางแผน ติดตาม ประเมินผลคุณภาพของหลักสูตรและการจัดการเรียนการสอน 
เพ่ือน าข้อมูลมาพัฒนาปรับปรุงหลักสูตรประจ าปี 
  3.2.2 หลักสูตรมีการประเมินผลและให้ความเห็นชอบการประเมินผลทุกรายวิชา เก็บรวบรวมข้อมูลเพ่ือ
เตรียมไว้ส าหรับการปรับปรุงหลักสูตร ตลอดจนปรึกษาหารือแนวทางที่จะท าให้บรรลุเป้าหมายตามหลักสูตร และ
ได้ผู้ส าเร็จการศึกษาเป็นไปตามคุณลักษณะผู้ส าเร็จการศึกษาที่พึงประสงค์ 
 3.3 การแต่งตั้งคณาจารย์พิเศษ :    
  3.3.1 มีการก าหนดหลักเกณฑ์การแต่งตั้งอาจารย์พิเศษ ตามข้อบังคับของมหาวิทยาลัย 
  3.3.2 มีการก าหนดนโยบาย วิธีการ ส าหรับรายวิชาที่จ าเป็นต้องมีผู้ทรงคุณวุฒิเพ่ือให้ความรู้แก่
นักศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา อาจแต่งตัง้อาจารย์พิเศษหรือวิทยากร โดยจะต้องเป็นผู้มีประสบการณ์ตรง หรือมีวุฒิ
การศึกษาปริญญาโทเป็นอย่างต่ า 
 
4. การบริหารบุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอน 
 4.1 การก าหนดคุณสมบัติเฉพาะส าหรับต าแหน่ง :    
  มีการก าหนดหลักเกณฑ์และคุณสมบัติเฉพาะต าแหน่งบุคลากรสายสนับสนุนส าหรับกรณีการรับบุคลากร
ใหม่ในสายสนับสนุน 
 4.2 การเพิ่มทักษะความรู้เพื่อการปฏิบัติงาน :   
  4.2.1 มีการส่งเสริม สนับสนุนให้บุคลากรได้ฝึกอบรม สัมมนา ศึกษาดูงาน 
  4.2.2 มีการส่งเสริม สนับสนุนให้บุคลากรได้ท าวิจัยเพื่อพัฒนางาน หรือท างานร่วมกับอาจารย์ 
  4.2.3 มีการชี้แจงธรรมชาติของหลักสูตรเพ่ือสนับสนุนให้บุคลากรสามารถปฏิบัติงานได้อย่างมี
ประสิทธิภาพ 
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5.  การสนับสนุนและการให้ค าแนะน านักศึกษา 
 5.1 การให้ค าปรึกษาด้านวิชาการ และอ่ืนๆ แก่นักศึกษา  
  5.1.1  มีการกระจายหน้าที่อาจารย์ที่ปรึกษาทั่วไปให้แก่คณะกรรมการประจ าหลักสูตรเพ่ือให้ค าแนะน า
ปรึกษาด้านวิชาการ แผนการเรียน และแนวทางการประกอบอาชีพให้นักศึกษา 
  5.1.2  มีการแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษาทางวิชาการให้แก่นักศึกษาทุกคน เพ่ือให้ค าแนะน า ปรึกษาในการ
ท าวิทยานิพนธ์/การค้นคว้าอิสระ โดยอาจารย์ที่ปรึกษาทางวิชาการต้องก าหนดชั่วโมงให้ค าปรึ กษา (Office 
Hours) เพ่ือให้นักศึกษาเข้าปรึกษาได้ 
 5.2 การอุทธรณ์ของนักศึกษา  
  5.2.1 กรณีที่นักศึกษากระท าผิดระเบียบตามประกาศมหาวิทยาลัยอุบลราชธานี ว่าด้วยแนวปฏิบัติใน
การสอบประจ าภาคของนักศึกษา พ.ศ. 2551 ให้นักศึกษามีสิทธิ์ในการอุทธรณ์ ตามข้อ 11 ของประกาศ
มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี ว่าด้วยแนวปฏิบัติในการสอบประจ าภาคของนักศึกษา พ.ศ.  2551  
  5.2.2 กรณีที่นักศึกษาต้องการอุทธรณ์ในด้านวิชาการ ให้นักศึกษายื่นเรื่องอุทธรณ์ตามประกาศขั้นตอน
วิธีการที่มหาวิทยาลัยอุบลราชธานีก าหนด  
 
6.  ความต้องการของตลาดแรงงาน สังคม และหรือความพึงพอใจของผู้ใช้มหาบัณฑิต  
 6.1 มีการส ารวจความพึงพอใจของผู้ใช้มหาบัณฑิต 
 6.2 มีการส ารวจคุณสมบัติที่พึงประสงค์ของนักศึกษาในหลักสูตร จากผู้ใช้มหาบัณฑิต และศิษย์เก่า 
 6.3 มีการส ารวจ วิเคราะห์ข้อมูล และติดตามความเปลี่ยนแปลงและความพึงพอใจของของตลาดแรงงาน 
สังคม เพ่ือเป็นข้อมูลพื้นฐานในการปรับปรุงและพัฒนาหลักสูตรครั้งต่อไป 
  
7.  ตัวบ่งช้ีผลการด าเนินงาน ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ (Key Performance Indicators) 
 หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต  สาขาวิชาการจัดการการผลิตอุตสาหกรรมอาหารมีตัวบ่งชี้บังคับตามกรอบ
มาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ 12 ตัวบ่งชี้ โดยตัวบ่งชี้ผลการด าเนินการตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ 
เพ่ือการประกันคุณภาพของหลักสูตรและการเรียนการสอน และเกณฑ์การประเมินประจ าปีดังนี้ 
 

ตัวบ่งชี้และเป้าหมาย ปีการศึกษา 
ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 ปีที่ 4 ปีที่ 5  

1. อาจารย์ประจ าหลักสูตรอย่างน้อยร้อยละ 80 มีส่วนร่วม
ในการประชุมเพ่ือวางแผน ติดตาม และทบทวนการ
ด าเนินงานหลักสูตร 

X X X X X 

2. มีรายละเอียดของหลักสูตรตามแบบ มคอ.2 ที่สอดคล้อง 
กับกรอบมาตรฐานคุณวุฒิแห่งชาติ  

X X X X X 

3. มีรายละเอียดของรายวิชา ตามแบบ มคอ.3 อย่างน้อย
ก่อนการเปิดสอนในแต่ละภาคการศึกษาให้ครบทุก
รายวิชา 

X X X X X 

4. จัดท ารายงานผลการด าเนินการของรายวิชา ตามแบบ 
มคอ.5 ภายใน 30 วัน หลังสิน้สุดภาคการศึกษาที่เปิดให้

X X X X X 
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ตัวบ่งชี้และเป้าหมาย ปีการศึกษา 
ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 ปีที่ 4 ปีที่ 5  

ครบทุกรายวิชา 
5. จัดท ารายงานผลการด าเนินการของหลักสูตรตามแบบ 

มคอ. 7 ภายใน 60 วัน หลังสิน้สุดปีการศึกษา 
X X X X X 

6. มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาตามมาตรฐานผล
การเรียนรู้ที่ก าหนดใน มคอ. 3 อย่างน้อยร้อยละ 25 
ของรายวิชาที่เปิดสอนในแต่ละปีการศึกษา 

X X X X X 

7. มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรียนการสอน กลยุทธ์
การสอน หรือการประเมินผลการเรียนรู้จากผลการ
ประเมินการด าเนินงานที่รายงานใน มคอ.7 ปีที่แล้ว 

- X X X X 

8. อาจารย์ใหม่ทุกคน (ถ้ามี) ได้รับการปฐมนิเทศหรือ
ค าแนะน าด้านการจัดการเรียนการสอน  

X X X X X 

9. อาจารย์ประจ าทุกคนได้รับการพัฒนาทางวิชาการ และ/    
หรือวิชาชีพอย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง 

X X X X X 

10. จ านวนบุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอนได้รับการ
พัฒนาวิชาการ และ/หรือวิชาชีพไม่น้อยกว่าร้อยละ 50 
ต่อปี 

X X X X X 

11. ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปีสุดท้าย/บัณฑิตใหม่
ที่มีต่อคุณภาพหลักสูตร เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.51 จาก
คะแนนเต็ม 5.00 

- - X X X 

12. ระดับความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิตที่มีต่อบัณฑิตใหม่ 
เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.51  จากคะแนนเต็ม 5.00 

- - X X X 

รวมตัวบ่งชี้ (ข้อ) ในแต่ละปี 9 10 12 12 12 
ตัวบ่งชี้บังคับ (ข้อที่ 1-5)   1-5 1-5 1-5 1-5 1-5 
ตัวบ่งชี้ต้องผ่านรวม (ข้อ) 
(ไม่น้อยกว่า 80% ของจ านวนตัวบ่งชี้ทั้งหมดในแต่ละปี)   

7  8 9  9 10 

เกณฑ์ประเมิน  :  หลักสูตรได้มาตรฐานตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิฯ ต้องผ่านเกณฑ์ประเมินดังนี้  ตัวบ่งชี้บังคับ 
(ตัวบ่งชี้ที่ 1-5) มีผลด าเนินการบรรลุตามเป้าหมาย และมีจ านวนตัวบ่งชี้ที่มีผลด าเนินการบรรลุเป้าหมาย ไม่น้อย
กว่า 80% ของจ านวนตัวบ่งชี้ทั้งหมดในแต่ละปี   
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หมวดที่ 8 การประเมินและปรับปรุงการด าเนินการของหลักสูตร 
1. การประเมินประสิทธิผลของการสอน 
 1.1 การประเมินกลยุทธ์การสอน 
  1.1.1 การวิเคราะห์การประเมินผลการสอนจากนักศึกษาผ่านระบบ REG ของมหาวิทยาลัย 
  1.1.2 การปรึกษาหารือระหว่างกรรมการบริหารหลักสูตรและอาจารย์ผู้สอนเพื่อน าผลการประเมินในข้อ 
1.1.1  ใช้ในการปรับปรุงหลักสูตรหรือวิธีสอน 
   1.1.3 น าผลจากแบบรายงานผลการด าเนินงานของรายวิชา มคอ. 5 เพ่ือประเมินมาพัฒนาปรับปรุง   
กลยุทธ์การสอน 
 1.2 การประเมินทักษะของอาจารย์ในการใช้แผนกลยุทธ์การสอน 
  1.2.1 วิเคราะห์การประเมินผลการสอนจากนักศึกษาผ่านระบบ REG ของมหาวิทยาลัย 
  1.2.2 น าผลจากแบบรายงานผลการด าเนินงานของรายวิชา มคอ. 5 เพ่ือประเมินทักษะของอาจารย์ใน
การใช้แผนกลยุทธ์การสอน 
 
2. การประเมินหลักสูตรในภาพรวม  
 2.1 การประเมินจากนักศึกษาและศิษย์เก่า 
  ด าเนินการประเมินนักศึกษาในชั้นปีสุดท้ายด้วยแบบสอบถามที่สร้างข้ึนโดยกรรมการบริหารหลักสูตร  
 2.2 การประเมินจากผู้ใช้มหาบัณฑิต 
  ด าเนินการโดยใช้วิธีการส่งแบบสอบถามไปยังผู้ใช้มหาบัณฑิต 
 2.3 ประเมินโดยผู้ทรงคุณวุฒิหรืออ่ืนๆ 
  ด าเนินการโดยเชิญผู้ทรงคุณวุฒิมาให้ความเห็น หรือจากข้อมูลในรายงานผลการด าเนินงานหลักสูตร หรือ
จากรายงานของการประเมินผลการประกันคุณภาพภายใน 
 2.4 แบบรายงานผลการด าเนินงานของหลักสูตร มคอ.7 
 
3. การประเมินผลการด าเนินงานตามรายละเอียดหลักสูตร    
 ให้ประเมินตามตัวบ่งชี้ผลการด าเนินงานที่ระบุไว้ในหมวดที่  7 ข้อ 7 โดยคณะกรรมการประเมินอย่างน้อย 3 
คน ควรประกอบด้วยผู้ทรงคุณวุฒิในสาขาวิชาเดียวกันอย่างน้อย 1 คน (ควรเป็นคณะกรรมการประเมินชุด
เดียวกับการประกันคุณภาพภายใน) 
 
4. การทบทวนผลการประเมินและวางแผนปรับปรุง  
 4.1 มีการน าข้อมูลจากรายงานผลการด าเนินการของรายวิชา มคอ. 5 และ รายงานผลการด าเนินงานของ
หลักสูตร มคอ.7 มาทบทวนผลการประเมินและการวางแผนเพ่ือพัฒนาปรับปรุงหลักสูตร  
 4.2 มีการน าข้อมูลจากอาจารย์ นักศึกษา  บัณฑิต   ผู้ทรงคุณวุฒิ และหรือผู้ประเมินภายนอกผู้ใช้บัณฑิตและ
หรือผู้มีส่วนได้ส่วนเสียอื่นๆ มาทบทวนผลการประเมินและการวางแผนเพื่อพัฒนาปรับปรุงหลักสูตร 
 4.3 มีการประชุมอาจารย์ประจ าหลักสูตรเพื่อพิจารณาทบทวนผลการด าเนินการหลักสูตร 
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รับรองความถูกต้องของข้อมูล 

 
 
   ............................................................................ 

(รองศาสตราจารย์ ธีระพล บันสิทธิ์) 
คณบดีคณะเกษตรศาสตร์ 

     วันที่……....…………………………………. 
 
 
     ............................................................................ 
    (รองศาสตราจารย์ ดร.อริยาภรณ์ พงษ์รัตน์) 
                 รองอธิการบดีฝ่ายวิชาการ 

                           ปฏิบัติราชการแทนอธิการบดีมหาวิทยาลัยอุบลราชธานี 
              วันที่……....…………………………………. 
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ภาคผนวกที่ 1 
ประวัติและผลงานของอาจารย์ประจ าหลักสตูร 

และอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
 

ประวัติและผลงานอาจารย์ประจ าหลักสูตรและรับผิดชอบหลักสูตร 
 

1.  ชื่อ – นามสกุล  นางสาว ฉัตรชยา อ่อนอ าไพ 
2.  เลขประจ าตัวประชาชน  3571100041648 
3.  ต าแหน่งทางวิชาการ …………-…………… 
4.  เลขท่ีประจ าต าแหน่ง…….. 279……… สังกัดคณะเกษตรศาสตร์ 
5.  เริ่มปฏิบัติงานครั้งแรก ตั้งแต่วันที่ …18… มกราคม  พ.ศ. 2555 ..รวมระยะเวลาปฏิบัติงานจนถึงปัจจุบัน    

2 …..ปี  .10 ….เดือน 
6.  คุณวุฒิ   
 

ระดับปริญญา สาขาวิชา ปีท่ีส าเร็จ สถาบันที่ส าเร็จการศึกษา 
Doctor of Philosophy  Food and Nutritional 

Sciences 
2555 University of Reading 

วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต เทคโนโลยีชีวภาพ 2548 มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 
วิทยาศาสตรบัณฑิต เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 2545 มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 

 
7.  ผลงานทางวิชาการ     
Onumpai, C., Kolida, S., Bonnin, E., and Rastall, R.A. 2011. “Microbial utilization and selectivity 

of pectin fractions with various structures”. Applied and Environmental Microbiology. Vol. 
77, P.5747-5754. 
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1.  ชื่อ – นามสกุล นางสาวกฤษณา ศิริพล 
2.  เลขประจ าตัวประชาชน  3179900079667 
3.  ต าแหน่งทางวิชาการ …………-…………… 
4.  เลขที่ประจ าต าแหน่ง …..49….. สังกัดคณะเกษตรศาสตร์ 
5.  เริ่มปฏิบัติงานครั้งแรก ตั้งแต่วันที่… 17… ธันวาคม  พ.ศ. 2543…..รวมระยะเวลาปฏิบัติงานจนถึงปัจจุบัน 

…16…….ป…ี.9…เดือน 
6.  คุณวุฒิ      
 

ระดับการศึกษาคุณวุฒิ สาขาวิชา ปีท่ีจบ ชื่อสถาบันการศึกษา 
วิศวกรรมศาสตรดุษฎี
บัณฑิต 

วิศวกรรมอาหาร 2550 มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี 
พระจอมเกล้าธนบุรี 

วิศวกรรมศาสตร
มหาบัณฑิต 

วิศวกรรมอาหาร 
 

2542 
 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี 
พระจอมเกล้าธนบุรี 

วิศวกรรมศาสตรบัณฑิต วิศวกรรมเกษตร 2538 มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
 
7.  ผลงานทางวิชาการ     
Siripon, K., Tansakul, A., Mittal, G.S. 2005. “Specific heat and thermal conductivity of capon”. 

International Argricultural Engineering Conference, Bangkok, Thailand, 6-9 December 
2005. 

Siripon, K., Tansakul, A., Mittal, G.S. 2005. “Optimum time for cooking chicken in hot water”. 
International Argricultural Engineering Conference, Bangkok, Thailand, 6-9 December 2005. 

Siripon, K., Tansakul, A., Mittal, G.S. 2007. “Heat transfer modeling of chicken cooking in hot 
water”. Invited talk, Int. Food Machinery & Technology Exhibition, Tokyo, Japan, Proc. 
FOOMA Japan 2007, p48-55.  

Siripon, K., Tansakul, A., Mittal, G.S. 2007. “Heat transfer modeling of chicken cooking in hot 
water”. Food Research International, Vol. 40, P.923-930. 

กฤษณา ศิริพล,  อัมพวัน ตั๊นสกุล และ Gauri S. Mittal, 2006, “การท านายอุณหภูมิของไก่ทั้งตัวขณะต้มในน้ า
ร้อน”, การประชุมสัมมนาวิชาการอุตสาหกรรมเกษตรครั้งที่ 8, 15-16 มิถุนายน 2549, กรุงเทพมหานคร, 
ประเทศไทย (แหล่งทุน: โครงการพัฒนาอาจารย์) 

กฤษณา ศิริพล, 2555, “ศึกษาความเป็นไปได้ของการใช้ความเย็นเพ่ือก าจัดแมลงและไข่แมลงปนเปื้อนในข้าว”, 
การประชุมวิชาการสมาคมวิศวกรรมเกษตรแห่งประเทศไทย ครั้งที่ 13, 4-5 เมษายน 2555 จังหวัด
เชียงใหม่  
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1.  ช่ือ – นามสกุล  นางสาวประยงค์ อุดมวรภัณฑ์ 
2.  เลขประจ าตัวประชาชน  3100800147891 
3.  ต าแหน่งทางวิชาการ …………-…………… 
4. เลขที่ประจ าต าแหน่ง… 56……สังกัดคณะเกษตรศาสตร์ 
5. เริ่มปฏิบัติงานครั้งแรก ตั้งแต่วันที่  9  มกราคม  พ.ศ. 2549…รวมระยะเวลาปฏิบัติงานจนถึงปัจจุบัน..8 ปี  
......10 เดือน 
6.  คุณวุฒิ      

ระดับปริญญา สาขาวิชา ปีท่ีส าเร็จ สถาบันที่ส าเร็จการศึกษา 
Doctor of Philosophy Food Science 2548 Kansas State University 
Master of Science เกษตรศาสตร์  2534 มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
วิทยาศาสตรบัณฑิต เกษตรศาสตร์ 2528 มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
 
7.  ผลงานทางวิชาการ     
Fox, J.A, Vander Wal, L.S., Udomvarapant, P., Kropf, D.H.,  Boyle, E.A., Kastner, C.L. 2003. 
 Consumer Evaluation of Pre-cooked Lamb, Sheep and Goat Research Journal 65-68. 
สถานการณ์ความปลอดภัยจากการปนเปื้อนสารเคมีและจุลินทรีย์ในผักผลไม้ในเขตภาคตะวัน- ออกเฉียงเหนือ

ตอนล่าง (จังหวัดอุบลราชธานี) : กรณีศึกษาตลาดสด-รถเร่  โครงการวิจัยของสถาบันคลังสมองของชาติ 
ผลิตภัณฑ์หมูยอในไส้เทียมชนิดคอลลาเจน  โครงการให้ทุนสนับสนุนโครงงาน อุตสาหกรรมส าหรับนักศึกษา

ปริญญาตรีปี 2550  ส านักงานกองทุนสนับสนุนงานวิจัย 
 
 



88 
 

1.  ชื่อ – นามสกุล  นายสมชัย สวาสดิพันธ ์ 
2.  เลขประจ าตัวประชาชน   3409900845545 
3.  ต าแหน่งทางวิชาการ  ผู้ช่วยศาสตราจารย์  
4.  เลขที่ประจ าต าแหน่ง   สังกัดคณะเกษตรศาสตร์  
5.  เริ่มปฏิบัติงานครั้งแรก ตั้งแต่วันที่   15 ตุลาคม พ.ศ. 2533    รวมระยะเวลาปฏิบัติงานจนถึงปัจจุบัน  25 ปี 

4 เดือน 
6.  คุณวุฒิ      

ระดับการศึกษาคุณวุฒิ สาขาวิชา ปีทีส่ าเร็จ ชื่อสถาบันการศึกษา 
Doctor of Philosophy Animal Health 2544 University of Queensland 
Diploma in Veterinary Studies  Animal Health  2539 University of Queensland 
สัตวแพทยศาสตรบัณฑิต  สุขศาสตร์สัตว์  2533 มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 

 
7.  ผลงานทางวิชาการ     
สมชัย สวาสดิพันธ์ และ ณิชารัตน์ สวาสดิพันธ์. 2548. นมแพะ มูลแพะ งานวิจัยและการใช้ประโยชน์. พิมพ์ 

ครั้งที่ 1.  โรงพิมพ์มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี : 83 หน้า 
 สมชัย สวาสดิพันธ์ และ ณิชารัตน์ สวาสดิพันธ์. 2546. นมแพะเพ่ือสุขภาพที่ดีกว่า. ศิริธรรม ออฟเซ็ท.  

อุบลราชธานี : 66 หน้า 
 สมชัย สวาสดิพันธ์. 2553. สุขภาพงัว. ยงสวัสดิ์อินเตอร์กรุ๊ป. อุบลราชธานี : 303 หน้า 
 Swasdipan, S., Bielefeldt-Ohmann, H., McGowan, M. R., Phillips, N. and Kirkland, P. D. 1999.  

Study of the mechanism of establishment of persistent bovine pestivirus infection in 
early pregnancy. In: Abstract book: XIth International Congress of Virology. XIth 
International Congress of Virology, Sydney, Australia, (336-336). 9-13 August, 1999. 

 Swasdipan S., Bielefeldt-Ohmann H, Phillips N, Kirkland PD, McGowan MR. 2001. Rapid  
transplacental infection with bovine pestivirus following intranasal inoculation of ewes in 
early pregnancy. Vet Pathol. 38(3) : 275-80. 

 Swasdipan S., McGowan M, Phillips N, Bielefeldt-Ohmann H. 2002. Pathogenesis of  
transplacental virus infection: pestivirus replication in the placenta and fetus following 
respiratory infection. Microb Pathog. 32(2) : 49-60. 
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1. ช่ือ – นามสกุล  นางจริยาภรณ์ อุ่นวงษ์ 
2. เลขบัตรประจ าตัวประชาชน    3350400118302 
3. ต าแหน่งทางวิชาการ     - 
4. เลขที่ประจ าต าแหน่ง    สังกัดคณะวิศวกรรมศาสตร์ 
5. เริ่มปฏิบัติงานครั้งแรก ตั้งแต่วันที่   รวมระยะเวลาปฏิบัติงานจนถึงปัจจุบัน   ปี   เดือน 
6. คุณวุฒิ      
 
ระดับปริญญา สาขาวิชา ปีท่ีส าเร็จ สถาบันที่ส าเร็จการศึกษา 
Doctor of Philosophy Mechanical 

Engineering 
2550 University of Tokyo 

Master of Engineering Manufacturing 
Systems Engineering 

2544 Asian Institute of Technology 

วิศวกรรมศาสตรบัณฑิต วิศวกรรมอุตสาหการ 2540 มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี 
 
7. ผลงานทางวิชาการ     
งานวิจัย 
Saothong, J., Kinematics modeling and anaylysis of the human elbow joint. International 

Congress on Biological and Medical Engineering. Dec 4-7, 2002, Singapore. 
 Saothong, J., Kuwazuru, O. and Yoshikawa, N. A parametric study on the langevin model for 

soft tissue. The 17th computational mechanical conference, annual meeting of the Japan 
Society of Mechanical Engineers, 2004, Sendai, Japan. 

 Saothong, J., Kuwazuru, O. and Yoshikawa, N. Fundamental study on the relationship between 
wrinkle and aging of facial skin. The 18th Bioengineering Conference, Annual meeting of 
the Japan Society of Mechanical Engineerings, 2006, Niigata, Japand. 

Kuwazuru, O., Saothong, J. and Yoshikawa, N. 2006. A study on effect of dermal aging on skin 
wrinkle by numerical simulation, Nihon KiKai Gakkai Nenji Taikai Koen Ronbunshu, 5: 287-
288. 
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ภาคผนวกที่  2 ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการพัฒนาหลักสูตร 
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ภาคผนวกที่  3 
ข้อบังคับมหาวิทยาลัยอุบลราชธานี 

ว่าด้วย การศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา  พ.ศ. 2550 
 

เพื่อให้การศึกษาในระดับบัณฑิตศึกษาของมหาวิทยาลัยอุบลราชธานี  เป็นไปตามมาตรฐานวิชาการ มีความสอดคล้อง
กับประกาศกระทรวงศึกษาธิการ เรื่อง เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2548 และ เรื่อง แนวทางการบริหาร
เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับอุดมศึกษา พ.ศ. 2548  ดังนั้น อาศัยอ านาจตามความในมาตรา  15 (1) (2) (6) แห่ง
พระราชบัญญัติมหาวิทยาลัยอุบลราชธานี  พ.ศ. 2533  สภามหาวิทยาลัยอุบลราชธานี  จึงออกข้อบังคับว่าด้วยการศึกษาระดับ
บัณฑิตศึกษา ดังต่อไปนี ้

 
หมวดที่  1 
บทท่ัวไป 

ข้อ 1 ข้อบังคับนี้เรียกว่า “ข้อบังคับมหาวิทยาลัยอุบลราชธานี ว่าด้วย การศึกษาระดับบณัฑติศึกษา พ.ศ. 2550” 
ข้อ 2 ให้ใช้ข้อบังคับนี้ นับถัดจากวันประกาศเป็นต้นไป 
ข้อ 3 ให้ยกเลิกข้อบังคับมหาวิทยาลัยอุบลราชธานี ว่าด้วยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2541 รวมถึงระเบียบค าสั่ง  
ประกาศอ่ืนใดของมหาวิทยาลัยหรือคณะที่ขัดหรือแย้งกับข้อบังคับนี้ ให้ใช้ข้อบังคับนี้แทน 
ข้อ 4  ในข้อบังคับนี้   
 “มหาวิทยาลัย” หมายถึง  มหาวิทยาลยัอุบลราชธานี 
 “อธิการบด”ี หมายถึง  อธิการบดีมหาวิทยาลัยอุบลราชธาน ี

“คณะ” หมายถึง   คณะ  วิทยาลัย หรือหน่วยงานที่เทียบเท่าคณะของมหาวิทยาลัยอุบลราชธานีที่มีการจัดการ
เรียนการสอนหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา  

“คณบดี” หมายถึง  คณบดีของคณะ วิทยาลัย หรือหัวหน้าหน่วยงานที่เทียบเท่าคณะของมหาวิทยาลัย
อุบลราชธานี ที่จัดการเรียนการสอนหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา  

“สาขาวิชา” หมายถึง  สาขาวิชาของหลักสตูรระดับบณัฑิตศึกษา  
“คณะกรรมการบริหารหลักสูตร”   หมายถึง  คณะกรรมการที่ได้รับการเสนอช่ือจากคณบดีและได้รับการแต่งตั้งจาก

อธิการบดี โดยองค์ประกอบและบทบาทหน้าท่ีให้เป็นไปตามประกาศมหาวิทยาลัย 
“คณะกรรมการบัณฑิตศึกษาประจ าคณะ”   หมายถึง  คณะกรรมการบัณฑิตศึกษาของแต่ละคณะ ซึ่งได้รับการเสนอช่ือ

จากคณบดีและได้รับการแต่งตั้งจากอธิการบดี  โดยองค์ประกอบและบทบาทหน้าที่ให้เป็นไปตาม
ประกาศของมหาวิทยาลัย 

“คณะกรรมการบัณฑิตศึกษามหาวิทยาลัย”   หมายถึง  คณะกรรมการบัณฑิตศึกษาของมหาวิทยาลัย ซึ่งได้รับการ
แต่งตั้งจากอธิการบดี  โดยองค์ประกอบและบทบาทหน้าท่ีให้เป็นไปตามประกาศของมหาวิทยาลัย 

“อาจารย์ระดับบัณฑิตศึกษา”   หมายถึง  ผู้ท าหน้าที่สอน แนะน า ให้ค าปรึกษา และควบคุมการศึกษาในระดับ
บัณฑิตศึกษา   

“อาจารย์ประจ า” หมายถึง  ข้าราชการ  พนักงาน  หรือผู้ที่มหาวิทยาลัยท าสัญญาจ้างเพื่อปฏิบัติงานในมหาวิทยาลัย ท่ี
มีหน้าที่หลักทางด้านการสอน การวิจัย และปฏิบัติหน้าที่เต็มเวลาตามภาระงานที่รับผิดชอบใน
หลักสูตรที่เปิดสอน  (มิใช่เต็มเวลาตามเวลาท าการ) 

“อาจารย์ประจ าหลักสตูร”   หมายถึง  อาจารย์ประจ าผู้ท าหน้าทีร่บัผิดชอบหลักสูตร  อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์
และหรือการค้นคว้าอสิระ   อาจารย์ผูส้อบวิทยานิพนธ์และหรือการค้นคว้าอิสระ หรืออาจารย์ผูส้อน
ตามเกณฑ์ที่ก าหนด   ตลอดระยะเวลาที่จัดการศึกษาตามหลักสูตรนั้น    
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“อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร”   หมายถึง  อาจารย์ประจ าหลักสูตรที่ได้รับมอบหมายให้เป็นผู้รับผิดชอบในการบริหาร
หลักสูตรและการเรียนการสอน การพัฒนาหลักสูตร การติดตามประเมินผลหลักสูตร และหน้าที่อื่น 
ๆ ที่เกี่ยวข้อง    

“อาจารย์ผู้สอน” หมายถึง อาจารย์ประจ าหรืออาจารย์พิเศษที่ท าหน้าท่ีสอนในรายวิชาหรือบางหัวข้อในแต่ละรายวิชา 
“อาจารย์พิเศษ” หมายถึง  ผู้ทรงคุณวุฒิหรือผู้เช่ียวชาญเฉพาะจากภายนอกมหาวิทยาลัยที่ท าหน้าท่ีเกี่ยวกับการเรียน

การสอน 
“อาจารย์ร่วมสอน”   หมายถึง  อาจารย์สังกัดคณะอื่น หรือสถาบันหรือส านักอื่นในมหาวิทยาลัย ที่ได้รับมอบหมายให้

สอนในหลักสูตร 
“อาจารย์ที่ปรึกษาทั่วไป”   หมายถึง  อาจารย์ประจ าที่ท าหน้าที่ให้ค าปรึกษาด้านการศึกษาและการจัดแผนการเรียน

ของนักศึกษา 
“อาจารย์ที่ปรึกษาหลัก”   หมายถึง อาจารย์ประจ าที่ท าหน้าที่รับผิดชอบกระบวนการเรียนรู้เพื่อวิทยานิพนธ์หรือการ

ค้นคว้าอิสระของนักศึกษาเฉพาะราย เช่น การพิจารณาเค้าโครง  การให้ค าแนะน า และควบคุมดูแล 
รวมทั้งการประเมินความก้าวหน้าและการสอบวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระของนักศึกษา 

“อาจารย์ที่ปรึกษาร่วม”   หมายถึง อาจารย์ประจ า หรือ อาจารย์พิเศษหรือผู้ทรงคุณวุฒิหรือผู้เช่ียวชาญเฉพาะ ที่ท า
หน้าที่ร่วมกับอาจารย์ที่ปรึกษาหลักในการพิจารณาเค้าโครง รวมทั้งช่วยเหลือให้ค าแนะน า และ
ควบคุมดูแลการท าวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระของนักศึกษา 

“ผู้ทรงคุณวุฒิ” หมายถึง  บุคคลภายนอกมหาวิทยาลัย  เป็นผู้ที่มีความรู้ความเช่ียวชาญและประสบการณ์สูงใน
สาขาวิชานั้นๆ เป็นท่ียอมรับในระดับหน่วยงานหรือระดับกระทรวงหรือวงการวิชาชีพนั้นๆ เทียบได้
ไม่ต่ ากว่าต าแหน่งระดับ  9 ขึ้นไป  ตามหลักเกณฑ์และวิธีการที่ส านักคณะกรรมการข้าราชการพล
เรือนและหน่วยงานท่ีเกี่ยวข้องก าหนด 

“ผู้เชี่ยวชาญเฉพาะ”   หมายถึง  ผู้ที่มีความรู้ความสามารถในสาขาวิชาที่เปิดสอนเป็นอย่างดี ซึ่งอาจเป็นผู้ที่ไม่อยู่ในสาย
วิชาการ หรือผู้ที่ ไม่มีคุณวุฒิ หรือต าแหน่งทางวิชาการ  แต่มีความรู้  ความเช่ียวชาญและ
ประสบการณ์สูงในสาขาวิชานั้นๆ เป็นที่ยอมรับในระดับหน่วยงานหรือกระทรวงหรือวงการวิชาชีพ
ด้านนั้นๆ  

  “นักศึกษา”   หมายถึง นักศึกษาระดับบณัฑติศึกษา มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี  
“นักศึกษาต่างชาติ”   หมายถึง นักศึกษาผู้ซึ่งไม่ถือสัญชาติไทย และเข้าศึกษาระดับบัณฑิตศึกษามหาวิทยาลัย

อุบลราชธาน ี
ข้อ 5 ให้อธิการบดีรักษาการตามข้อบังคบันี้ ในกรณีที่มีปัญหาเกี่ยวกับการปฏิบัติตามข้อบังคับนี้ให้อธิการบดมีีอ านาจวินิจฉัย

สั่งการให้ปฏิบตัิตามทีเ่ห็นสมควร และค าสั่งของอธิการบดีถือเป็นที่สิน้สุดและให้มีอ านาจก าหนดรายละเอียดวิธีปฏบิัติซึ่ง
ไม่ขัดหรือแย้งกับข้อบังคับนี้  

หมวดที่  2 
ระบบการจัดการศึกษา 

ข้อ 6  ระบบการจัดการศึกษา  ให้ใช้ระบบทวิภาคเป็นมาตรฐานในการจัดการศึกษา (หนึ่งปีการศึกษา แบ่งออกเป็นสองภาค
การศึกษาปกติ และหนึ่งภาคการศึกษาปกติให้มีระยะเวลาศึกษาไมน่้อยกว่า 15 สัปดาห์  ส่วนภาคการศึกษาฤดูร้อนอาจ
จัดไดต้ามความจ าเป็นของแต่ละหลักสูตร โดยให้ก าหนดระยะเวลาและจ านวนหน่วยกติมสีัดส่วนเทียบเคียงกันได้กับ
การศึกษาภาคปกต)ิ 

ในกรณีที่หลักสูตรใดไม่เหมาะกับการใช้ระบบทวิภาค ให้ใช้ระบบการจัดการศึกษาระบบอื่นได้โดยต้องแสดง
รายละเอียดเกี่ยวกับระบบการศึกษาน้ัน รวมทั้งรายละเอียดเทียบเคียงหน่วยกิตกับระบบทวิภาคไว้ในหลักสูตรให้ชัดเจน
ด้วย 

 
ข้อ 7 การคิดหน่วยกติส าหรับระบบทวิภาค เป็นดังน้ี  
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รายวิชาภาคทฤษฎี ที่ใช้เวลาบรรยายหรืออภิปรายปัญหาไม่น้อยกว่า 15 ช่ัวโมงต่อภาคการศึกษาปกติ ให้มีค่า
เท่ากับ 1 หน่วยกิต 

รายวิชาภาคปฏิบัติ ที่ใช้เวลาฝึกหรือทดลองไม่น้อยกว่า 30 ช่ัวโมงต่อภาคการศึกษาปกติ ให้มีค่าเท่ากับ 1 
หน่วยกิต 

รายวิชาการฝึกงานหรือการฝึกภาคสนาม ที่ใช้เวลาฝึกไม่น้อยกว่า 45 ช่ัวโมงต่อภาคการศึกษาปกติ ให้มีค่า
เท่ากับ 1 หน่วยกิต 

รายวิชาวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระที่ใช้เวลาการศึกษาค้นคว้าไม่น้อยกว่า  45  ช่ัวโมงต่อภาคการศึกษาปกติ 
ให้มีค่าเท่ากับ  1 หน่วยกิต 

  
หมวดที่ 3 
หลักสูตร 

ข้อ 8 หลักสตูรระดับบณัฑติศึกษา มีดังนี้   
8.1 หลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิต  และประกาศนียบัตรบัณฑิตช้ันสูง   เป็นหลักสูตรซึ่งเน้นการพัฒนานักวิชาการ

และนักวิชาชีพให้มีความช านาญในสาขาวิชาชีพเฉพาะ  เพื่อให้มีความรู้ ความเช่ียวชาญสามารถปฏิบัติงานได้ดี
ยิ่งข้ึน   

8.2 หลักสูตรปริญญามหาบัณฑิต และปริญญาดุษฎีบัณฑิต   เป็นหลักสูตรซึ่งเน้นการพัฒนานักวิชาการและนัก
วิชาชีพท่ีมีความรู้ความสามารถระดับสูงในสาขาวิชาต่าง ๆ  โดยกระบวนการวิจัยเพื่อให้สามารถบุกเบิกแสวงหา
ความรู้ใหม่ได้อย่างอิสระ  รวมทั้งมีความสามารถในการสร้างสรรค์จรรโลงความก้าวหน้าทางวิชาการ  เช่ือมโยง
และบูรณาการศาสตร์ที่ตนเช่ียวชาญกับศาสตร์อื่นได้อย่างต่อเนื่อง  มีคุณธรรมและจรรยาบรรณทางวิชาการและ
วิชาชีพ   

ข้อ 9 โครงสร้างของหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา 
9.1 หลักสตูรประกาศนียบตัรบณัฑติ และประกาศนียบตัรบณัฑิตชั้นสูง 

ให้มีจ านวนหน่วยกติรวมตลอดหลกัสูตรไม่น้อยกว่า  24  หน่วยกิต 
9.2 หลักสตูรปริญญามหาบณัฑติ   

ให้มีจ านวนหน่วยกติรวมตลอดหลกัสูตรไม่น้อยกวา่  36  หน่วยกิต โดยแบ่งการศึกษาเป็น  2  แผนคือ 
แผน ก   เป็นแผนการศึกษาที่เน้นการวิจัยโดยมีการท าวิทยานิพนธ์  ดังนี้ 

แบบ ก 1  ท าวิทยานิพนธ์ไม่น้อยกว่า  36  หน่วยกิต และหลักสูตรอาจก าหนดให้ศึกษา 
รายวิชาเพิ่มเตมิ หรือท ากจิกรรมวิชาการอื่นเพิ่มขึ้นได้ โดยไม่นบัหน่วยกิต  แต่ต้องมีผลสัมฤทธ์ิตามที่หลักสูตรก าหนด 

แบบ ก 2  ท าวิทยานิพนธ์ไม่น้อยกว่า  12  หน่วยกิต  และศึกษารายวิชาไม่น้อยกว่า 12  หน่วยกิต 
แผน ข  เป็นแผนการศึกษาที่เน้นการศึกษารายวิชาโดยไม่ต้องท าวิทยานิพนธ์ แต่ต้องมีการค้นคว้าอิสระไม่น้อย
กว่า 3 หน่วยกิต แตไ่ม่เกิน  6  หน่วยกิต  
 ทั้งนี้ สาขาวิชาใดเปิดสอนหลักสตูรแผน ข จะต้องมีหลักสูตร แผน ก ให้นักศึกษาเลือกศึกษาไว้ด้วย 

9.3 หลักสตูรปริญญาดุษฎีบณัฑติ      
ผู้เข้าศึกษาที่ส าเร็จปริญญามหาบัณฑิตหรือเทียบเท่าหรือประกาศนียบัตรบัณฑิตช้ันสูง ให้มีจ านวนหน่วย

กิตรวม ตลอดหลักสูตร  ไม่น้อยกว่า  48  หน่วยกิต  
ผู้เข้าศึกษาที่ส าเร็จปริญญาบัณฑติหรือเทียบเท่าหรอืประกาศนียบัตรบัณฑิต ให้มีจ านวนหน่วยกิตรวมตลอด

หลักสูตร  ไม่น้อยกว่า 72 หน่วยกิต    
แบ่งการศึกษาเป็น   2  แบบ คือ 

แบบ 1 เป็นแผนการศึกษาที่เน้นการวิจัยโดยมีการท าวิทยานิพนธ์ท่ีก่อให้เกิดองค์ความรู้ใหม่ หลักสูตรอาจก าหนดให้มี
การศึกษารายวิชาเพิ่มเติมหรือท ากิจกรรมทางวิชาการอื่นเพิ่มขึ้นได้ โดยไม่นับหน่วยกิต แต่ต้องมีผลสัมฤทธิ์
ตามที่หลักสูตรก าหนด ดังนี้ 
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แบบ 1.1 ผู้เข้าศึกษาท่ีส าเร็จปริญญามหาบัณฑิตหรือเทียบเท่า หรือประกาศนียบัตรบัณฑิต ช้ันสูง 
จะต้องท าวิทยานิพนธ์ไม่น้อยกว่า  48  หน่วยกิต 

แบบ 1.2 ผู้เข้าศึกษาที่ส าเร็จปริญญาบัณฑิตหรือเทียบเท่าหรือประกาศนียบัตรบัณฑิตจะต้องท า
วิทยานิพนธ์ไม่น้อยกว่า  72  หน่วยกิต 

ทั้งนี้  วิทยานิพนธ์ตาม แบบ 1.1 และ แบบ 1.2 จะต้องมีคุณภาพและมาตรฐานเดียวกัน 
แบบ 2  เป็นแผนการศึกษาที่เน้นการวิจัย โดยมีการท าวิทยานิพนธ์ที่มีคุณภาพสูงและก่อให้เกิดความก้าวหน้า

ทางวิชาการและวิชาชีพ และมีการศึกษารายวิชาเพิ่มเติม ดังนี้ 
แบบ 2.1 ผู้เข้าศึกษาที่ส าเร็จปริญญามหาบัณฑิตหรือเทียบเท่า หรือประกาศนียบัตรบัณฑิตช้ันสูง  

จะต้องท าวิทยานิพนธ์ไม่น้อยกว่า 36  หน่วยกิต  และศึกษารายวิชาอีกไม่น้อยกว่า 12 
หน่วยกิต 

แบบ 2.2 ผู้เข้าศึกษาท่ีส าเร็จปริญญาบัณฑิตหรือเทียบเท่า หรือประกาศนียบัตรบัณฑิต จะต้องท า
วิทยานิพนธ์ไม่น้อยกว่า 48 หน่วยกิต และศึกษารายวิชาอีกไม่น้อยกว่า 24 หน่วยกิต 

ทั้งนี้  วิทยานิพนธ์ตาม แบบ 2.1 และ แบบ 2.2 จะต้องมีคุณภาพและมาตรฐานเดียวกัน 
ข้อ 10 ประเภทของหลักสูตร แบ่งออกเปน็ 3 ประเภทคือ 

10.1 หลักสูตรปกติ (Regular Program) หมายถึง หลักสูตรในสาขาวิชาหนึ่งที่ใช้ภาษาไทยในการเรียนการสอนรวมทั้ง
การท าวิทยานิพนธ์และการค้นคว้าอิสระ และ/หรืออาจมีบางรายวิชาที่ใช้ภาษาต่างประเทศในการเรียนการสอนด้วย
ก็ได้ 

10.2 หลักสูตรภาษาอังกฤษ (English Program) หมายถึง หลักสูตรในสาขาวิชาหนึ่งที่ใช้ภาษาอังกฤษเป็นสื่อในการ
จัดเรียนการสอนทั้งหลักสูตร รวมทั้งการท าวิทยานิพนธ์และการค้นคว้าอิสระ 

10.3 หลักสูตรนานาชาติ (International Program) หมายถึง หลักสูตรในสาขาวิชาหนึ่ง ที่มีนักศึกษาต่างชาติเข้ามา
ศกึษา และมีความร่วมมือทางวิชาการกับสถาบันการศึกษาต่างประเทศ   

หลักสูตรตามข้อ 10.1, 10.2 และ 10.3 อาจเป็นหลักสูตรร่วมสถาบัน ซึ่งเป็นหลักสูตรที่มีความร่วมมือทางวิชาการกับ
สถาบันอุดมศึกษาหรือสถาบันอ่ืน ทั้งภายในหรือภายนอกประเทศ   

ข้อ 11 ระยะเวลาการศึกษาของแต่ละหลกัสูตรที่จดัแผนการศึกษาแบบเต็มเวลา เป็นดังนี ้
11.1 ประกาศนียบัตรบัณฑิตและประกาศนียบัตรบัณฑิตชั้นสูง ไม่เกิน 3 ปีการศึกษา 

11.2 ปริญญามหาบัณฑิต ไม่เกิน  5  ปีการศึกษา 

11.3  ปริญญาดุษฎีบัณฑิต ผู้ที่ส าเร็จปริญญาบัณฑิตไม่เกิน 8 ปีการศึกษา  ส่วนผู้ที่ส าเร็จปริญญามหาบัณฑิต  ไม่เกิน  6  
ปีการศึกษา 

11.4 ในกรณีที่มีเหตุสุดวิสัย อธิการบดีสามารถขยายระยะเวลาการศึกษาให้แก่นักศึกษา ได้ครั้งละ 1 ภาคการศึกษา
ปกติ  โดยผ่านความเห็นชอบจากคณะกรรมการบัณฑิตศึกษามหาวิทยาลัย   

11.5  การนับเวลา ให้นับต่อเนื่องกันตั้งแต่ภาคการศึกษาท่ีขึ้นทะเบียนเป็นนักศึกษา 
 

หมวดที่  4 
อาจารย์ระดับบัณฑิตศึกษา 

ข้อ 12 การแต่งตั้งอาจารย์ระดับบัณฑิตศึกษาแต่ละประเภทรวมถึงผู้ทรงคุณวุฒิและผู้เช่ียวชาญ ให้เป็นไปตามประกาศ
มหาวิทยาลัย 

ข้อ 13 จ านวนและคณุสมบัติอาจารยร์ะดบับัณฑิตศึกษา 

ต้องมีอาจารย์ประจ าหลักสูตรตลอดระยะเวลาที่จัดการศึกษาตามหลักสูตรนั้น จ านวนไม่น้อยกว่า  5 คน  
ประกอบด้วย  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรไม่น้อยกว่า  3  คน  และที่เหลือต้องมีคุณวุฒิไม่ต่ ากว่าเกณฑ์คุณสมบัติของ
อาจารย์ผู้สอนในหลักสูตรนั้น  และเป็นอาจารย์ประจ าหลักสูตรเกินกว่า 1 หลักสูตรในเวลาเดียวกันไม่ได้  ยกเว้นเป็น
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อาจารย์ประจ าหลักสูตรปริญญาโทและปริญญาเอกในสาขาวิชาเดียวกัน  และมหาวิทยาลัยอาจแต่งตั้งให้เป็นอาจารย์
ประจ าหลักสูตรพหุวิทยาการ โดยต้องเป็นหลักสูตรที่ตรงและสัมพันธ์กับหลักสูตรที่ได้ประจ าอยู่แล้วได้อีกหนึ่งหลักสูตร  

อาจารย์ประจ าหลักสตูรต้องมีคุณสมบัตดิังนี้ 
13.1 หลักสูตรปริญญามหาบัณฑิต     

13.1.1 อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  ต้องเป็นอาจารย์ประจ าหลักสูตรที่มีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท่า  
หรือเป็นผู้ด ารงต าแหน่งทางวิชาการไม่ต่ ากว่ารองศาสตราจารย์ในสาขาวิชานั้นหรือสาขาวิชาที่สัมพันธ์
กัน   

13.1.2 อาจารย์ผู้สอน  ต้องเป็นอาจารย์ประจ าหรือผู้ทรงคุณวุฒิที่มีคุณวุฒิไม่ต่ ากว่าปริญญาโทหรือเทียบเท่า 
หรือเป็นผู้ด ารงต าแหน่งทางวิชาการไม่ต่ ากว่าผู้ช่วยศาสตราจารย์ในสาขาวิชานั้นหรือสาขาวิชาที่
สัมพันธ์กัน  และต้องมีประสบการณ์ด้านการสอนและการท าวิจัยที่มิใช่ส่วนหนึ่งของการศึกษาเพื่อรับ
ปริญญา 

13.1.3 อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์และการค้นคว้าอิสระ 
13.1.3.1 อาจารย์ที่ปรึกษาหลัก  ต้องเป็นอาจารย์ประจ าที่มีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท่า  หรือ

เป็นผู้ด ารงต าแหน่งทางวิชาการไม่ต่ ากว่ารองศาสตราจารย์ในสาขาวิชานั้นหรือสาขาวิชาที่สัมพันธ์กัน  และต้องมี
ประสบการณ์ในการวิจัยที่มิใช่ส่วนของการศึกษาเพื่อรับปริญญา 

13.1.3.2 อาจารย์ที่ปรึกษาร่วม  ต้องเป็นอาจารย์ประจ าหรือผู้ทรงคุณวุฒิที่มีคุณวุฒิปริญญาเอก
หรือเทียบเท่า   หรือเทียบได้ไม่ต่ ากว่าระดับ 9 ของหน่วยงานระดับกระทรวงหรือวงการวิชาชีพด้านนั้นๆ   หรือ
เป็นผู้ด ารงต าแหน่งทางวิชาการไม่ต่ ากว่ารองศาสตราจารย์  ในสาขาวิชานั้นหรือสาขาวิชาที่สัมพันธ์กันและต้องมี
ประสบการณ์ในการท าวิจัยท่ีมิใช่ส่วนใดส่วนหน่ึงของการศึกษาเพื่อรับปริญญา 

ในกรณีที่มีความจ าเป็นอาจแต่งตั้งผู้เช่ียวชาญเฉพาะที่เป็นบุคลากรประจ าในมหาวิทยาลัยเป็นอาจารย์
ที่ปรึกษาหลักได้  ส่วนผู้เช่ียวชาญเฉพาะที่จะเป็นอาจารย์ที่ปรึกษาร่วมอาจเป็นบุคลากรประจ าในมหาวิทยาลัย
หรือเป็นบุคคลภายนอก โดยต้องได้รับความเห็นชอบจากคณะกรรมการบัณฑิตศึกษามหาวิทยาลัย 
13.1.4 อาจารย์ผู้สอบวิทยานิพนธ์   ต้องประกอบด้วยอาจารย์ประจ าและผู้ทรงคุณวุฒิที่มีคุณวุฒิปริญญาเอก

หรือเทียบเท่า  หรือเป็นผู้ด ารงต าแหน่งทางวิชาการไม่ต่ ากว่ารองศาสตราจารย์ในสาขาวิชานั้นหรือ
สาขาวิชาที่สัมพันธ์กัน  และต้องมีประสบการณ์ในการท าวิจัยที่มิใช่ส่วนหนึ่งของการศึกษาเพื่อรับ
ปริญญา 

ในกรณีที่มีความจ าเป็นอาจแต่งตั้งผู้เช่ียวชาญเฉพาะเป็นอาจารย์สอบวิทยานิพนธ์แทน
ผู้ทรงคุณวุฒิได้  โดยต้องได้รับความเห็นชอบจากคณะกรรมการบัณฑิตศึกษามหาวิทยาลัย 

13.1.5 อาจารย์ผู้สอบการค้นคว้าอิสระ   ต้องเป็นอาจารย์ประจ า หรือผู้ทรงคุณวุฒิท่ีมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือ
เทียบเท่า  หรือเป็นผู้ด ารงต าแหน่งทางวิชาการไม่ต่ ากว่ารองศาสตราจารย์ในสาขาวิชานั้นหรือ
สาขาวิชาที่สัมพันธ์กัน  และต้องมีประสบการณ์ในการท าวิจัยที่มิใช่ส่วนหนึ่งของการศึกษาเพื่อรับ
ปริญญา  

ในกรณีที่มีความจ าเป็น อาจแต่งตั้งผู้เช่ียวชาญเฉพาะเป็นอาจารย์ผู้สอบการค้นคว้าอิสระได้  
โดยต้องได้รับความเห็นชอบจากคณะกรรมการบัณฑิตศึกษามหาวิทยาลัย 

13.2 หลักสูตรปริญญาดุษฎีบัณฑิต 
13.2.1 อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  ต้องเป็นอาจารย์ประจ าหลักสูตรที่มีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท่า  

หรือเป็นผู้ด ารงต าแหน่งทางวิชาการไม่ต่ ากว่าศาสตราจารย์ในสาขาวิชานั้นหรือสาขาวิชาที่สัมพันธ์กัน   
13.2.2 อาจารย์ผู้สอน  ต้องเป็นอาจารย์ประจ า หรือผู้ทรงคุณวุฒิที่มีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท่า  หรือ

เป็นผู้ด ารงต าแหน่งทางวิชาการไม่ต่ ากว่ารองศาสตราจารย์ในสาขาวิชานั้นหรือสาขาวิชาที่สัมพันธ์กัน  
และต้องมีประสบการณ์ด้านการสอนและการท าวิจัยท่ีมิใช่ส่วนหน่ึงของการศึกษาเพื่อรับปริญญา 

13.2.3 อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ ์
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13.2.3.1 อาจารย์ที่ปรึกษาหลัก  ต้องเป็นอาจารย์ประจ าที่มีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท่า  หรือ
เป็นผู้ด ารงต าแหน่งทางวิชาการไม่ต่ ากว่ารองศาสตราจารย์ในสาขาวิชานั้นหรือสาขาวิชาที่
สัมพันธ์กัน  และต้องมีประสบการณ์ในการวิจัยที่มิใช่ส่วนของการศึกษาเพื่อรับปริญญา 

13.2.3.2 อาจารย์ที่ปรึกษาร่วม  ต้องเป็นอาจารย์ประจ าหรือผู้ทรงคุณวุฒิที่มีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือ
เทียบเท่า หรือเทียบได้ไม่ต่ ากว่าระดับ 9 ของหน่วยงานระดับกระทรวงหรือวงการวิชาชีพ
ด้านนั้นๆ หรือเป็นผู้ด ารงต าแหน่งทางวิชาการ ไม่ต่ ารองศาสตราจารย์ในสาขาวิชานั้นหรือ
สาขาวิชาที่สัมพันธ์กัน  และต้องมีประสบการณ์ในการท าวิจัยที่มิใช่ส่วนใดส่วนหนึ่งของ
การศึกษาเพื่อรับปริญญา 

ในกรณีที่มีความจ าเป็นอาจแต่งตั้งผู้เช่ียวชาญเฉพาะที่เป็นบุคลากรประจ าใน
มหาวิทยาลัยเป็นอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลักได้   ส่วนผู้เช่ียวชาญเฉพาะที่จะเป็น
อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ร่วมอาจเป็นบุคลากรประจ าในมหาวิทยาลัยหรือเป็น
บุคคลภายนอก  โดยคณะพิจารณาเสนอช่ือขอแต่งตั้ง  และต้องผ่านคณะกรรมการ
บัณฑิตศึกษามหาวิทยาลัย เพื่อขอความเห็นชอบจากสภามหาวิทยาลัย และต้องแจ้ง
ส านกังานคณะกรรมการการอุดมศึกษาทราบ 

13.2.4 อาจารย์ผู้สอบวิทยานิพนธ์  ต้องประกอบด้วย อาจารย์ประจ าและผู้ทรงคุณวุฒิที่มีคุณวุฒิปริญญาเอก
หรือเทียบเท่า  หรือเป็นผู้ด ารงต าแหน่งทางวิชาการไม่ต่ ากว่ารองศาสตราจารย์ในสาขาวิชานั้นหรือ
สาขาวิชาที่สัมพันธ์กัน  และต้องมีประสบการณ์ด้านการสอนและการท าวิจัยที่มิใช่ส่วนหนึ่งของ
การศึกษาเพื่อรับปริญญา 

ในกรณีที่มีความจ าเป็นอาจแต่งตั้งผู้เช่ียวชาญเฉพาะเป็นอาจารย์สอบวิทยานิพนธ์แทน
ผู้ทรงคุณวุฒิได้  โดยคณะพิจารณาเสนอช่ือขอแต่งตั้ง  และต้องผ่านคณะกรรมการบัณฑิตศึกษา
มหาวิทยาลัย เพื่อขอความเห็นชอบจากสภามหาวิทยาลัย และต้องแจ้งคณะกรรมการการอุดมศึกษา
ทราบ 

13.3 หลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิต และ ประกาศนียบัตรบัณฑิตช้ันสูง  จ านวนและคุณสมบัติของอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตรและอาจารย์ผู้สอนในหลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิตให้อนุโลมตามหลักสูตรปริญญา
มหาบัณฑิต และหลักสูตรประกาศนียบัตรบัณฑิตชั้นสูง ให้อนุโลมตามหลักสูตรปริญญาดุษฎีบัณฑิต 

ข้อ 14 ภาระงานอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานพินธ์และการค้นควา้อิสระ 
14.1 อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์  1  คน  ให้เป็นอาจารย์ที่ปรึกษาของนักศึกษาระดับปริญญามหาบัณฑิต และ

ปริญญาดุษฎีบัณฑิตได้ไม่เกิน  5  คน  หากหลักสูตรใดมีอาจารย์ประจ าที่มีศักยภาพพร้อมที่จะดูแลนักศึกษาได้
มากกว่า  5  คน  ให้อยู่ในดุลยพินิจของอธิการบดี โดยความเห็นชอบของคณะกรรมการบัณฑิตศึกษา
มหาวิทยาลัย ท้ังนี้ต้องไม่เกิน 10 คน 

14.2 อาจารย์ที่ปรึกษาการค้นคว้าอิสระ 1 คนให้เป็นอาจารย์ที่ปรึกษาของนักศึกษาระดับปริญญามหาบัณฑติได้ไม่เกิน 
15 คน   

หากเป็นอาจารย์ที่ปรึกษาทั้งวิทยานิพนธ์และการค้นคว้าอิสระ ให้คิดสัดส่วนจ านวนนักศึกษาที่ท า
วิทยานิพนธ์ 1 คน เทียบได้กับจ านวนนักศึกษาที่ค้นคว้าอิสระ 3 คน   ทั้งนี้ให้นับรวมนักศึกษาที่ยังไม่ส าเร็จ
การศึกษาทั้งหมดในเวลาเดียว 

 
หมวดที่  5 

การรับเข้าศึกษา 
ข้อ 15 คุณสมบัติของผู้มสีิทธ์ิเข้าศึกษา 

15.1 หลักสตูรประกาศนียบตัรบณัฑติ 
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ผู้ เ ข้ า ศึ กษาต้ อ ง เป็ นผู้ ส า เ ร็ จป ริญญาบัณฑิ ตหรื อ เที ยบ เท่ า จ ากสถาบั นอุ ดมศึ กษาที
กระทรวงศึกษาธิการหรือส านักงานคณะกรรมการข้าราชการพลเรือนให้การรับรอง ตามที่หลักสูตรก าหนดและมี
คุณสมบัติอื่นเพิ่มเติมตามที่คณะกรรมการบริหารหลักสูตรก าหนด 

15.2 หลักสตูรปริญญามหาบณัฑติ 
ผู ้เข้าศึกษาต้องเป็นผู้ส าเร็จปริญญาบัณฑิตหรือเทียบเท่า หรือประกาศนียบัตรบัณฑิต จาก

สถาบันอุดมศึกษาที่กระทรวงศึกษาธิการหรือส านักงานคณะกรรมการข้าราชการ    พลเรือนให้การรับรอง 
ตามที่หลักสูตรก าหนดและมีคุณสมบัติอื่นเพิ่มเติมตามที่คณะกรรมการบริหารหลักสูตรก าหนด 

15.3 หลักสตูรประกาศนียบตัรบณัฑติชั้นสูง 
ผู้เข้าศึกษาจะต้องเป็นผู้ส าเร็จการศึกษาระดับปริญญาโทหรือเทียบเท่าจากสถาบันอุดมศึกษาที่

กระทรวงศึกษาธิการหรือส านักงานคณะกรรมการข้าราชการพลเรือนให้การรับรอง  และมีคุณสมบัติอย่างอื่น
เพิ่มเติมตามที่คณะกรรมการบริหารหลักสูตรก าหนด 

15.4 หลักสตูรปริญญาดุษฎีบณัฑติ 
15.4.1 ผู้เข้าศึกษาต้องเป็นผู้ส าเร็จปริญญามหาบัณฑิตหรือเทียบเท่า หรือประกาศนียบัตรบัณฑิตช้ันสูงตามที่

หลักสูตรก าหนด และมีคุณสมบัติอื่นเพิ่มเติมตามประกาศของมหาวิทยาลัย  หรือ 
15.4.2 ผู้เข้าศึกษาต้องเป็นผู้ส าเร็จปริญญาบัณฑิตหรือเทียบเท่า หรือประกาศนียบัตรบัณฑิตในสาขาวิชา

เดียวกันหรือสาขาวิชาที่สัมพันธ์กันกับหลักสูตรที่เข้าศึกษา โดยมีผลการเรียนดีมากและมีพื้นความรู้
ความสามารถและศักยภาพเพียงพอที่จะท าวิทยานิพนธ์ได้ หรือมีคุณสมบัติอื่นเพิ่มเติมตามประกาศ
มหาวิทยาลัยโดยความเห็นชอบของคณะกรรมการบริหารหลักสูตร ก าหนด 

ข้อ 16 การรับสมัคร 
 ใบสมัคร  ระยะเวลาสมัคร  หลักฐานและเงื่อนไขอื่น ๆ ให้เป็นไปตามประกาศของมหาวิทยาลัย 
ข้อ 17 วิธีรับเข้าศึกษา 

17.1 การพิจารณารับเข้าศึกษาอาจกระท าได้โดยการสอบคัดเลือกหรือการคัดเลือก หรือโดยวิธีอื่นใดที่คณะ
เห็นสมควรและมหาวิทยาลัยให้ความเห็นชอบ  

17.2 คณะกรรมการประจ าคณะอาจให้ความเห็นชอบในการรับผู้มีพื้นความรู้ไม่ต่ ากว่าปริญญาบัณฑิต และมีคุณสมบัติ
ตามข้อ 15 เข้าศึกษาหรือวิจัย แต่มิใช่การศึกษาเพื่อรับปริญญาจากมหาวิทยาลัยอุบลราชธานี  ทั้งนี้หลักเกณฑ์
และวิธีการรับเข้าให้เป็นไปตามประกาศมหาวิทยาลัย 

17.3 การรับนักศึกษาต่างชาติ ให้เป็นไปตามระเบียบมหาวิทยาลัยอุบลราชธานี   
ข้อ 18 การรายงานตัวและขึ้นทะเบียนเปน็นักศึกษา 

ผู้ที่ได้รับการพิจารณาให้เข้าศึกษาตามประกาศของมหาวิทยาลัย  จะต้องไปรายงานตัวเพื่อขึ้นทะเบียนเป็น
นักศึกษา  ตามวันและเวลาที่มหาวิทยาลัยก าหนด มิฉะนั้นจะถือว่าสละสิทธ์ิ 

ผู้ที่มหาวิทยาลัยจะรับรายงานตัวเพื่อเป็นนักศึกษา  จะต้องมีคุณสมบัติของผู้เข้าศึกษาครบถ้วนตาม ข้อ 15 
และให้เป็นไปตามประกาศของมหาวิทยาลัย   

ข้อ 19 ประเภทของนักศกึษา แบ่งเป็น 2 ประเภท  คือ 
19.1 นักศึกษาสามัญ คือ บุคคลที่มหาวิทยาลัยรับเข้าเป็นนักศึกษาโดยสมบูรณ์ในแต่ละสาขาวิชา หรือรับเข้าเป็น

นักศึกษาทดลองศึกษาตามเง่ือนไขของแต่ละสาขาวิชา ซึ่งเมื่อผ่านการประเมินผลหรือครบเง่ือนไขของแต่ละ
สาขาวิชาทั้งนี้จะต้องไม่เกิน 1 ภาคการศึกษาปกติ จึงจะได้รับเข้าเป็นนักศึกษาโดยสมบูรณ์ตามหลักสูตรใน
สาขาวิชาต่าง ๆ เพื่อรับปริญญา หรือประกาศนียบัตร 

19.2 นักศึกษาวิสามัญ คือ บุคคลที่มหาวิทยาลัยรับเข้าเป็นนักศึกษา โดยไม่ขอรับปริญญาหรือประกาศนียบัตร การ
ด าเนินการเกี่ยวกับนักศึกษาวิสามัญให้เป็นไปตามที่มหาวิทยาลัยก าหนด 

 
หมวดที่  6 

การลงทะเบียนวิชาเรียน 
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ข้อ 20  การลงทะเบียนวิชาเรียน 

20.1 การลงทะเบียนวิชาเรียน การขอเพิ่มและถอนรายวิชาต้องได้รับความเห็นชอบจากอาจารย์ที่ปรึกษา ก าหนดเวลา
ในการลงทะเบียน การขอเพิ่มและถอนรายวิชาและอัตราค่าธรรมเนียมการลงทะเบียนให้เป็นไปตามระเบียบหรือ
ประกาศมหาวิทยาลัย หากด าเนินการหลังระยะเวลาที่มหาวิทยาลัยก าหนดจะต้องช าระค่าธรรมเนียมและ
ค่าปรับตามประกาศของมหาวิทยาลัย 

20.2 การลงทะเบยีนวิชาเรียน แบ่งออกเป็น  3  ประเภท คือ  
20.2.1 การลงทะเบียนเพื่อได้หน่วยกิตและคิดค่าคะแนน (Credit) 
20.2.2 การลงทะเบียนเพื่อได้หน่วยกิตแต่ไม่คิดค่าคะแนน (Non-Credit) 
20.2.3 การลงทะเบียนเพื่อร่วมฟัง (Audit) 

20.3 ภาคการศึกษาปกติ  นักศึกษาต้องลงทะเบียนวิชาเรียนไม่น้อยกว่า  6  หน่วยกิต และไม่เกิน 15 หน่วยกิต  ภาค
การศึกษาฤดูร้อนนักศึกษาจะลงทะเบียนวิชาเรียนได้ไม่เกิน 6 หน่วยกิต  การลงทะเบียนวิชาเรียนน้อยกว่าที่
ก าหนดจะท าได้กรณีที่ได้ผ่านความเห็นชอบจากอาจารย์ที่ปรึกษาและประธานหลักสูตรเป็นผู้อนุมัติ 

20.4 นักศึกษาไม่สามารถจะลงทะเบียนวิชาเรียนซ้ าเพื่อคิดค่าคะแนน ในวิชาที่เคยลงทะเบียน และได้ผลการเรียน
ตั้งแต่ระดับคะแนน B  ขึ้นไป 

20.5 นักศึกษาท่ีเรียนรายวิชาครบตามหลักสูตรแล้ว แต่ยังไม่ส าเร็จการศึกษา หรือนักศึกษาที่ลาพักการศึกษาจะต้อง
ช าระค่าธรรมเนียมในภาคการศึกษานั้นตามระเบียบหรือประกาศมหาวิทยาลัยก าหนด  

20.6 นักศึกษาสามารถจะลงทะเบียนวิชาเรียนที่บรรจุอยู่ในแผนการเรียน หรือเทียบเท่าในสถาบันอื่น เพื่อนับเป็นวิชา
ตามแผนการเรียนได้ โดยได้รับความเห็นชอบจากอาจารย์ที่ปรึกษา และได้รับอนุมัติจากคณะกรรมการ
บัณฑิตศึกษาประจ าคณะ 

ข้อ 21 การเปลีย่นวิชาเอก  สาขาวิชา  และแผนการศึกษา 
21.1 นักศึกษาสามารถเปลี่ยนวิชาเอกและสาขาวิชาได้  เมื่อศึกษารายวิชาในสาขาวิชาเดิมมาแล้ว  ไม่น้อยกว่า  6  

หน่วยกิต   วิชาที่จะโอนได้ต้องได้ระดับคะแนน B ขึ้นไป  หรือ S   จ านวนหน่วยกิตท่ีโอนจะต้อง ไม่เกิน  1 ใน 3 
ของจ านวนหน่วยกิตรวมในหลักสูตรที่รับโอน และหน่วยกิตที่โอนให้น ามาคิดค่าคะแนนสะสมด้วย   ทั้งนี้ต้อง
ได้รับความเห็นชอบจากคณะกรรมการบัณฑิตศึกษาประจ าคณะ  คุณสมบัติ  หลักเกณฑ์  และวิธีการให้เป็นไป
ตามประกาศของมหาวิทยาลัย 

21.2 การเปลี่ยนสาขาวิชา จะกระท าได้ต่อเมื่อมีที่ว่างส าหรับเข้าศึกษาในสาขาวิชาที่ขอศึกษานั้น ทั้งนี้จะต้องได้รับ
ความเห็นชอบจากคณะกรรมการบัณฑิตศึกษาประจ าคณะที่จะศึกษา คุณสมบัติ หลักเกณฑ์ และวิธีการให้
เป็นไปตามประกาศของมหาวิทยาลัย  

21.3 การเปลี่ยนแผนการศึกษาจะกระท าได้เมื่อได้รับความเห็นชอบจากคณะกรรมการบริหารหลักสูตร 
ข้อ 22 การเทียบโอนรายวิชาและหน่วยกติ 

22.1 นักศึกษาสามารถขอเทียบโอนรายวิชาและหน่วยกิตจากมหาวิทยาลัยอุบลราชธานีหรือสถาบันการศึกษาอื่น ซึ่ง
กระทรวงศึกษาธิการหรือส านักงานคณะกรรมการข้าราชการพลเรือนได้ให้การรับรองในรายวิชาที่ได้รับระดับ
คะแนน B ขึ้นไป หรือ S หรือเทียบเท่า ซึ่งได้ศึกษามาแล้วไม่เกิน 5 ปี นับจากภาคการศึกษาที่ลงทะเบียนเรียน
และผ่านการอนุมัติจากคณะกรรมการบัณฑิตศึกษาประจ าคณะ   

22.2 จ านวนหน่วยกิตท่ีจะขอโอนจะต้องไม่เกิน 1 ใน 3 ของจ านวนหน่วยกิตรวมในหลักสูตรที่รับโอนและต้องใช้เวลา
ในการศึกษาในหลักสูตรที่รับโอนอย่างน้อย 2 ภาคการศึกษาปกติ  

22.3 หน่วยกิตท่ีโอนจะไม่น ามาคิดค่าคะแนนเฉลี่ยสะสม  
22.4 ผู้ส าเร็จการศึกษาระดับประกาศนียบัตรบัณฑิต หากเข้าศึกษาต่อระดับปริญญาโทในสาขาวิชาเดียวกัน หรือ

สาขาวิชาที่สัมพันธ์กันให้เทียบโอนหน่วยกิตได้ไม่เกินร้อยละ 40 ของหลักสูตรที่จะเข้าศึกษา 
ข้อ 23 การเปลีย่นระดับการศึกษาภายในมหาวิทยาลยั 
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นักศึกษาในหลักสูตรระดับที่ต่ ากว่า อาจได้รับการพิจารณาให้โอนเข้าศึกษาในหลักสูตรระดับที่สูงกว่า หรือในทาง
กลับกัน นักศึกษาในหลักสูตรระดับที่สูงกว่า อาจได้รับการพิจารณาให้โอนเข้าศึกษาในหลักสูตรระดับที่ต่ ากว่าได้ ทั้งนี้ให้
เป็นไปตามประกาศของมหาวิทยาลัยฯ 

 
หมวดที่ 7 

การวัดและประเมินผลการศึกษา 
ข้อ 24 ให้คณะกรรมการบัณฑิตศึกษาประจ าคณะ จัดให้มีการประเมินผลการศึกษาอย่างน้อยภาคการศึกษาละ 1 ครั้ง 
ข้อ 25 การประเมินผลรายวิชาให้ก าหนดระดับคะแนนหรือสัญลักษณ์ซึ่งมีความหมาย และค่าคะแนน ดังนี้  
 
 ล าดับขั้น (Grade)  ค่าคะแนน (Grade Point)  ความหมาย          
  A   4.0   ดีเยี่ยม (Excellent) 
   B+   3.5   ดีมาก (Very Good)   
  B   3.0   ดี (Good)    
  C+   2.5   ค่อนข้างดี (Above Average)  
  C   2.0   พอใช้ (Average)   
  D+   1.5   อ่อน (Below Average)  
  D   1.0   อ่อนมาก (Poor)   
  F          0   ตก (Fail)  
ข้อ 26 ในบางกรณีหลักสูตรอาจก าหนดไว้เป็นสัญลักษณ์อื่น  ซึ่งอักษรดังกล่าวไม่มีคะแนน และหน่วยกิตที่ลงทะเบียนไม่น าไป

คิดคะแนนเฉลี่ย (G.P.A.)  
26.1 สัญลักษณ์และความหมายมีดังนี้  
 

สัญลักษณ ์    ความหมาย  
    I การวัดผลยังไม่สมบูรณ์ (Incomplete)   
    S   ผลการศึกษาเป็นที่พอใจ (Satisfactory)  
    U ผลการศึกษายังไม่เป็นท่ีพอใจ (Unsatisfactory) 
    Au การลงทะเบยีนเพื่อร่วมฟัง (Audit) 
    W ถอนวิชาเรียนแล้ว  (Withdrawn)   และใหส้ าหรับรายวิชาที่ได้รับอนุมัติให้เพิก

ถอน 
      N   ยังไม่ส่งผลการเรยีน (Grade  not  reported)  

      EXE   ได้รับการยกเว้นไมต่้องเรียนรายวชิา (Exempted) 
      T   รับโอน (Transferred) 

26.2 การใช้สัญลักษณ์ 
I   ใช้ส าหรับรายวิชาที่มีค่าคะแนนในกรณีใดกรณีหนึ่ง ดังนี ้

(1)  นักศึกษายังปฏิบัติงานไม่ครบเกณฑ์ตามที่ผู้สอนก าหนด  หรือ 
(2)  นักศึกษา ไม่สามารถเข้าสอบโดยเหตุสุดวิสัย   

ทั้งนี้ต้องมีเหตุผลและหลักฐานโดยได้รับความเห็นชอบจากคณะกรรมการ
บัณฑิตศึกษาประจ าคณะ   

โดยนักศึกษาต้องด าเนินการแก้  I  ภายใน  60  วัน หากด าเนินการไม่แล้ว
เสร็จให้อ านาจคณบดีอนุมัติโดยผ่านความเห็นชอบจากคณะกรรมการบริหาร
หลักสูตร ในการขยายเวลาแก้ I ภายในภาคการศึกษาถัดไป เมื่อพ้นก าหนดแล้วยังแก้  
I ไม่แล้วเสร็จให้เปลี่ยน  I  เป็น F 
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S ใช้ส าหรับรายวิชาที่ไม่คิดค่าคะแนน (Non-Credit) รวมทั้งวิชาร่วมฟัง (Audit) ที่นักศึกษาเข้าเรียน
ครบร้อยละ 80 ของเวลาการศึกษา และใช้ในการประเมินผลความก้าวหน้าในการท าวิทยานิพนธ์
หรือการค้นคว้าอิสระซึ่งมีผลเป็นที่พอใจ 

  U ใช้ส าหรับรายวิชาที่ไม่คิดค่าคะแนน (Non-Credit) รวมทั้งวิชาร่วมฟัง (Audit) ที่นักศึกษาเข้าเรียน
ไม่ครบร้อยละ 80 ของเวลาการศึกษา    

  W ใช้ส าหรับรายวิชาที่ได้รับอนุมัติให้เพิกถอน หรือใช้ในกรณีที่นักศึกษาได้รับอนุมัติให้ลาพักการศึกษา 
หรือใช้ในกรณีที่นักศึกษาถูกสั่งพักการศึกษาในภาคการศึกษานั้น  

ข้อ 27 การสอบมี  5 ประเภท  คือ การสอบรายวิชา  การสอบประมวลความรู้ (Comprehensive Examination)    การสอบ
วัดคุณสมบัติ (Qualifying Examination) การสอบวิทยานิพนธ์และการค้นคว้าอิสระ การสอบภาษาต่างประเทศ 
27.1 การสอบรายวิชาเป็นการสอบของทุกรายวิชาที่ลงทะเบียนเรียน  ซึ่งวิธีการสอบหรือประเมินผลให้เป็นไปตามที่

คณะกรรมการบริหารหลักสูตรก าหนด   
27.2 การสอบประมวลความรู้ เป็นการสอบข้อเขียนหรือปากเปล่า หรือทั้งสองแบบ (เฉพาะนักศึกษาระดับปริญญา

มหาบัณฑิต แผน ข)  โดยให้มีคณะกรรมการสอบประมวลความรู้ ซึ่งคณะกรรมการบริหารหลักสูตรเสนอคณบดี
เป็นผู้พิจารณาแต่งตั้งให้เป็นผู้ด าเนินการสอบ  การสอบประมวลความรู้จะกระท าได้เมื่อนักศึกษาสอบผ่านรายวิชา
ตามทีห่ลักสูตรก าหนด  และคะแนนเฉลี่ยสะสมในรายวิชาที่ก าหนดต้องไม่ต่ ากว่า 3.00 

27.3 การสอบวัดคุณสมบัติ เป็นการสอบข้อเขียน หรือการสอบปากเปล่าหรือทั้งสองแบบในสาขาวิชาเอก และ
สาขาวิชาอื่นที่เกี่ยวข้องส าหรับนักศึกษาในหลักสูตรปริญญาดุษฎีบัณฑิต  โดยให้มีคณะกรรมการสอบวัด
คุณสมบัติ ซึ่งคณะกรรมการบริหารหลักสูตรเสนอคณบดีเป็นผู้พิจารณาแต่งตั้งให้เป็นผู้ด าเนินการสอบ      

ทั้งนี้คุณสมบัติ หลักเกณฑ์ และวิธีการให้เป็นไปตามที่คณะกรรมการบัณฑิตศึกษาประจ า คณะ
ก าหนด 

27.4 การสอบวิทยานิพนธ์และการสอบการค้นคว้าอิสระ เป็นการสอบปากเปล่า เพื่อทดสอบความรู้ ความเข้าใจ ใน
การท าวิทยานิพนธ์และการค้นคว้าอิสระของนักศึกษา  ให้คณะกรรมการสอบวิทยานิพนธ์และการค้นคว้าอิสระ 
เป็นผู้ด าเนินการสอบโดยมหาวิทยาลัยเป็นผู้ก าหนดหลักเกณฑ์และวิธีการในการสอบ 

27.5 การสอบภาษาต่างประเทศ  ส าหรับนักศึกษาในหลักสูตรปรัชญาดุษฏีบัณฑิตให้เป็นไปตามคณะกรรมการ
บัณฑิตศึกษามหาวิทยาลัยก าหนด 

ข้อ 28 การประเมินผลการสอบประมวลความรู้ การสอบวัดคุณสมบัติ การสอบวิทยานิพนธ์ และการสอบการค้นคว้าอิสระ  
28.1 การสอบประมวลความรอบรู้และการสอบวัดคุณสมบัติ ประเมินผล โดยใช้ค าว่า “สอบผ่าน” หรือ “Pass” เมื่อ

การวัดผลเป็นที่พอใจ   และใช้ค าว่า “สอบไม่ผ่าน”  หรือ  “Fail”  เมื่อการวัดผลไม่เป็นที่พอใจ  การสอบตาม
นัยนี้จะสอบได้ไม่เกิน  2  ครั้ง 

28.2 การสอบวิทยานิพนธ์และการค้นคว้าอิสระ  ก าหนดการประเมินผลเป็น  4  ระดับ 
ดีเยี่ยม (Excellent)  หมายความว่า ผลการประเมินข้ันดเียี่ยม  
ด ี(Good)   หมายความว่า ผลการประเมินข้ันดี  
สอบผ่าน (Pass)  หมายความว่า ผลการประเมินข้ันผ่าน 
สอบไมผ่่าน (Fail)  หมายความว่า ผลการประเมินข้ันตก  
การสอบตามนัยนี้จะสอบได้ไม่เกิน  2  ครั้ง 

ข้อ 29 นักศึกษาที่ได้ระดับคะแนนต่ ากว่า  B  ในรายวิชาในหมวดบังคับ  หรือวิชาเอก  หรือวิชาเฉพาะที่หลักสูตรก าหนด  ให้
ลงทะเบียนเรียนซ้ า  

ข้อ 30 วิธีการปฏิบัติในการสอบและการคุมสอบ ให้เป็นไปตามระเบียบมหาวิทยาลัยอุบลราชธานีว่าด้วยการสอบ 
ข้อ 31 การนับหน่วยกิตสะสม ให้ปฏิบตัิดงันี้  

31.1 การนับจ านวนหน่วยกิตสะสมให้ครบตามหลักสูตรนั้น ให้นับหน่วยกิตของทุกรายวิชา ในหลักสูตรที่ได้ไม่ต่ ากว่า 
C หรือ S  ยกเว้นรายวิชาเอกหรือวิชาบังคับให้นับหน่วยกิตของวิชาที่ได้ไม่ต่ ากว่า  B 
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31.2 ในกรณีที่นักศึกษาลงทะเบียนวิชาใดวิชาหนึ่งมากกว่า 1 ครั้ง ให้นับจ านวนหน่วยกิตของวิชานั้นสะสมเพียงครั้ง
เดียว 

ข้อ 32 การค านวณคะแนนเฉลี่ยสะสม (Cumulative Grade Point Average) ให้ค านวณจากทุกรายวิชาท่ีมคี่าคะแนน ดังนี้  
32.1 คะแนนเฉลี่ยรายภาค ให้ค านวณจากผลการศึกษาของนักศึกษาในแต่ละภาคการศึกษา โดยเอาผลรวมของผลคูณ

ของหน่วยกิตกับค่าคะแนนของสัญลักษณ์ที่นักศึกษาได้ในแต่ละรายวิชา เป็นตัวตั้งแล้วหารด้วยผลรวมของ
จ านวนหน่วยกิตในภาคการศึกษานั้น 

32.2 คะแนนเฉลี่ยสะสม ให้ค านวณจากผลการศึกษาของนักศึกษาตั้งแต่เริ่มเข้าศึกษาจนถึงภาคการศึกษา  ที่มีการคิด
ค านวณโดยเอาผลรวมของผลคูณของจ านวนหน่วยกิตกับค่าคะแนนสัญลักษณ์ที่นักศึกษาได้รับในแต่ละรายวิชา
เป็นตัวตั้งแล้วหารด้วยผลรวมของจ านวนหน่วยกิตสะสม  ท้ังนี้รายวิชาท่ีลงทะเบียนเรียนซ้ า ตามข้อ 32 ให้น าค่า
คะแนนสุดท้ายท่ีได้รับในรายวิชาน้ัน ๆ มาใช้ในการค านวณและคิดจ านวนหน่วยกิตเพียงครั้งเดียว  การค านวณ
คะแนนเฉลี่ยสะสมให้คิดทศนิยมสองต าแหน่ง โดยให้ปัดเศษทศนิยมในต าแหน่งท่ีสามขึ้นหากมีค่าตั้งแต่ 5 ขึ้นไป 



104 
 
 

หมวดที่  8 
การท าวิทยานิพนธ์และการค้นคว้าอิสระ 

ข้อ 33 การลงทะเบียนวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระกระท าได้เมื่อนักศึกษามีคุณสมบัติครบตามที่แต่ละหลักสูตรก าหนด โดย
ได้รับความเห็นชอบจากอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระ ทั้งนี้หลักเกณฑ์อื่น ๆ ให้เป็นไปตามประกาศของ
มหาวิทยาลัย   

ข้อ 34 การควบคุมวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระ 
ให้มีอาจารย์ที่ปรึกษาหลัก 1 คน และอาจมีอาจารย์ที่ปรึกษาร่วมไดอ้ีกตามความเหมาะสม  ทั้งนี้ให้เป็นไป

ตามประกาศหรือข้อก าหนดของคณะ โดยเสนอผ่านมหาวิทยาลยัในการแต่งตั้ง 
ข้อ 35 การจัดท าและการน าเสนอเค้าโครงวิทยานิพนธ์และการค้นคว้าอิสระ นักศึกษาระดับปริญญามหาบัณฑิตและปริญญา

ดุษฎีบัณฑิตจะต้องมีคุณสมบัติตามหลักเกณฑ์ที่หลักสูตรก าหนด 
ส าหรับนักศึกษาระดับปริญญาดุษฎีบัณฑิตจะต้องสอบผ่านการสอบวัดคุณสมบัติ จึงจะด าเนินการจัดท าเค้า

โครงวิทยานิพนธ์ได้  
ข้อ 36 การประเมินผลความก้าวหน้าในการท าวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระ 

36.1 การประเมินผลความก้าวหน้าในการท าวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระ ต้องกระท าในทุกภาคการศึกษา 
36.2 ให้อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระประเมินความก้าวหน้าในการท าวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้า

อิสระของนักศึกษา โดยระบุจ านวนหน่วยกิตวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระที่ได้รับการประเมินให้ได้สัญลักษณ์ S 
ของนักศึกษาแต่ละคนในแต่ละภาคการศึกษานั้น  แต่ทั้งนี้ต้องไม่เกินจ านวนหน่วยกิตที่ลงทะเบียน หากผลการ
ประเมินพบว่าไม่มีความก้าวหน้า จ านวนหน่วยกิตที่ได้ในภาคการศึกษานั้นๆ ให้มีค่าเป็น S  เท่ากับ  0 หน่วย 
(ศูนย์หน่วย)  และให้รายงานผลการประเมินต่อกรรมการบริหารหลักสูตรและคณะ 

36.3 นักศึกษาท่ีลงทะเบียนวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระแล้ว ได้รับการประเมินผลความก้าวหน้าเป็น  S เท่ากับ 0  
หน่วย (ศูนย์หน่วย) ให้คณะกรรมการบริหารหลักสูตรพิจารณาหาสาเหตุ และแนวทางแก้ไขโดยอาจให้นักศึกษาผู้นั้น
ได้รับการพิจารณาให้เปลี่ยนหัวข้อเรื่องวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระหรือเปลี่ยนอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์
หรือการค้นคว้าอิสระ  หรืออื่นๆ แล้วแต่กรณี และประธานหลักสูตรต้องรายงานสาเหตุและผลการพิจารณาต่อ
คณบดีเพื่อหาข้อยุติ 

ข้อ 37 เมื่อได้รับอนุมัติให้เปลี่ยนหัวข้อวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระ ซึ่งมีผลต่อการเปลี่ยนแปลงสาระส าคัญของเนื้อหา ให้
คณะด าเนินการแต่งตั้งคณะกรรมการสอบเค้าโครงวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระใหม่ และให้อาจารย์ที่ปรึกษา
ประเมินจ านวนหน่วยกิตจากหัวข้อเดิมที่สามารถน าไปใช้กับหัวข้อใหม่ได้ แต่ต้องไม่เกินจ านวนหน่วยกิตที่ผ่านในหัวข้อ
เดิม ทั้งนี้ให้นับจ านวนหน่วยกิตดังกล่าวเป็นจ านวนหน่วยกิตที่ผ่านได้สัญลักษณ์ S  ซึ่งสามารถน ามานับเพื่อส าเร็จ
การศึกษาตามหลักสูตรได้ โดยต้องได้รับอนุมัติจากคณบดีโดยความเห็นชอบจากคณะกรรมการบริหารหลักสูตร พร้อมทั้ง
ให้คณะแจ้งหน่วยกิตที่ได้ S มายังมหาวิทยาลัย ภายในภาคการศึกษานั้น   

ข้อ 38 การสอบวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระ 
38.1 การสอบวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระ ต้องด าเนินการภายในภาคการศึกษาที่ลงทะเบียนเรียนครบหรือ

ภายใน 1 ภาคการศึกษาหลังจากได้สัญลักษณ์ S ครบตามจ านวนหน่วยกิตของรายวิชาวิทยานิพนธ์หรือการ
ค้นคว้าอิสระ  

ในกรณีที่ไม่สามารถมาท าการสอบได้ภายใน 1 ภาคการศึกษาโดยไม่มีเหตุอันควรและได้รับความ
เห็นชอบจากคณะกรรมการบัณฑิตศึกษาประจ าคณะ ให้ถือว่าการสอบครั้งท่ี 1 ไม่ผ่าน 

38.2 การสอบวิทยานิพนธ์ 
38.2.1 ให้มหาวิทยาลัยแต่งตั้งคณะกรรมการสอบ อย่างน้อย 3 คน ประกอบด้วย ผู้ทรงคุณวุฒิซึ่งไม่ได้เป็น

อาจารย์ที่ปรึกษาไม่น้อยกว่า 1 คน  อาจารย์ประจ าซึ่งไม่ได้เป็นอาจารย์ที่ปรึกษาไม่น้อยกว่า 1 คน 
และอาจารย์ที่ปรึกษาหลัก ท้ังนี้อาจแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษาร่วม (ถ้ามี) เป็นกรรมการสอบด้วยได้ โดย
ให้กรรมการคนใดคนหนึ่งซึ่งไม่ใช่อาจารย์ที่ปรึกษาเป็นประธานคณะกรรมการสอบ 
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38.2.2 การสอบวิทยานิพนธ์ ต้องเปิดให้ผู้สนใจเข้ารับฟังการน าเสนอและตอบค าถามของผู้เข้าสอบได้ และคณะ
วิชาต้องประกาศให้ผู้สนใจทราบก่อนการสอบไม่น้อยกว่า 7  วัน   

โดยคณะกรรมการสอบวิทยานิพนธ์มีอ านาจ หน้าที่ในการควบคุมให้ด าเนินการสอบ
วิทยานิพนธ์เป็นไปด้วยความเรียบร้อย 

38.2.3 กระบวนการสอบ จะต้องมีคณะกรรมการสอบไม่น้อยกว่า 3 คน ซึ่งประกอบด้วย อาจารย์ประจ าซึ่ง
ไม่ได้เป็นอาจารย์ที่ปรึกษา ผู้ทรงคุณวุฒิภายนอกซึ่งไม่ได้เป็นอาจารย์ที่ปรึกษา และอาจารย์ที่ปรึกษา
หลัก จึงจะถือว่าการสอบนั้นมีผลสมบูรณ์   

ถ้าคณะกรรมการสอบไม่ครบตามจ านวนดังกล่าวข้างต้น ให้เลื่อนการสอบออกไป   ในกรณี
ที่จ าเป็นอาจเปลี่ยนแปลงกรรมการได้  โดยให้มหาวิทยาลัยแต่งตั้งกรรมการแทนหรือเพิ่มและก าหนด
วันสอบใหม่  

38.2.4 ผู้ประเมินผลการสอบต้องเป็นกรรมการสอบที่อยู่ร่วมในวันสอบ การประเมินผลให้นับอาจารย์ที่ปรึกษา
และอาจารย์ที่ปรึกษาร่วม (ถ้ามี) เป็น 1 เสียง อาจารย์ประจ าเป็น 1 เสียง และผู้ทรงคุณวุฒิเป็น 1 
เสียง และให้ถือผลการประเมินตามมติกรรมการจ านวนไม่น้อยกว่า 2 ใน 3 เสียงของจ านวนกรรมการ
ทั้งหมด 

38.3 การสอบการค้นคว้าอิสระ  
38.3.1 ให้มหาวิทยาลัยแต่งตั้งคณะกรรมการสอบอย่างน้อย 3 คน ประกอบด้วย อาจารย์ประจ าหรือ

ผู้ทรงคุณวุฒิ ซึ่งไม่ได้เป็นอาจารย์ที่ปรึกษาไม่น้อยกว่า 2 คน และอาจารย์ที่ปรึกษาหลัก ทั้งนี้อาจ
แต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษาร่วม (ถ้ามี) เป็นกรรมการสอบด้วยได้  โดยให้กรรมการคนใดคนหนึ่งซึ่งไม่ใช่
อาจารย์ที่ปรึกษาเป็นประธานคณะกรรมการสอบ 

38.3.2 กระบวนการสอบ จะต้องมีคณะกรรมการสอบไม่น้อยกว่า 3 คน ซึ่งประกอบด้วย อาจารย์ประจ าหรือ
ผู้ทรงคุณวุฒิซึ่งไม่ได้เป็นอาจารย์ที่ปรึกษาอย่างน้อย  2  คน และอาจารย์ที่ปรึกษาหลัก  จึงจะถือว่า
การสอบนั้นมีผลสมบูรณ์  

ถ้าคณะกรรมการสอบไม่ครบตามจ านวนดังกล่าวข้างต้น ให้เลื่อนการสอบออกไป    ในกรณี
ที่จ าเป็นอาจเปลี่ยนแปลงกรรมการได้  โดยให้มหาวิทยาลัยแต่งตั้งกรรมการแทนหรือเพิ่มและก าหนด
วันสอบใหม่  

38.3.3 ผู้ประเมินผลการสอบต้องเป็นกรรมการสอบที่อยู่ร่วมในวันสอบ การประเมินผลให้นับอาจารย์ที่ปรกึษา
และอาจารย์ที่ปรึกษาร่วม (ถ้ามี) เป็น 1 เสียง ผู้ทรงคุณวุฒิหรืออาจารย์ประจ าที่ไม่ได้เป็นอาจารย์ที่
ปรึกษาให้นับเป็น 2 เสียง และให้ถือผลการประเมินตามมติกรรมการจ านวนไม่น้อยกว่า 2 ใน 3 เสียง
ของจ านวนกรรมการทั้งหมด 

ข้อ 39 ให้ประธานคณะกรรมการสอบแจ้งผลการสอบป้องกันวิทยานิพนธ์และการค้นคว้าอิสระ เป็นลายลักษณ์อักษรแก่
คณบดีภายใน 3 วันท าการถัดจากวันสอบ และแจ้งผลให้มหาวิทยาลัยทราบภายใน  15  วันโดย 
39.1 ในกรณีสอบผ่านแต่ต้องมีการแก้ไขให้มีบันทึกประเด็นหรือรายการที่ต้องแก้ไข พร้อมทั้งมีการอธิบาย ช้ีแจงให้ผู้

เข้าสอบรับทราบ ท้ังนี้ผู้เข้าสอบต้องแก้ไขให้แล้วเสร็จ และคณะกรรมการสอบให้ความเห็นชอบภายใน 60 วัน 
นับจากวันสอบ  หากไม่สามารถด าเนินการได้ทันตามก าหนดดังกล่าวให้ถือว่าผลการสอบครั้งนั้นไม่ผ่าน  และ
ให้คณะกรรมการสอบรายงานผลขั้นสุดท้ายต่อคณบดีและมหาวิทยาลัย 

39.2 กรณีสอบไม่ผ่าน  คณะกรรมการต้องสรุปสาเหตุหลกัของการพิจารณาไม่ให้ผา่น โดยบันทึกเป็นลายลักษณอ์ักษร
รายงานต่อคณบดี 

ข้อ 40 หากนักศึกษาขาดสอบวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระโดยไม่มีเหตุอันสมควร ให้ถือว่าสอบไม่ผ่านในการสอบครั้งนั้น 
ข้อ 41 ผู้สอบวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระครั้งแรกไม่ผ่าน มีสิทธิยื่นขอสอบครั้งที่ 2 ภายในเวลาที่คณะกรรมการ

บัณฑิตศึกษาประจ าคณะก าหนด การขอสอบท้ัง 2 ครั้ง ต้องเสียค่าธรรมเนียมหรือค่าลงทะเบียนสอบตามที่มหาวิทยาลัย
ก าหนด    

ทั้งนี้ หากไม่ด าเนินการตามก าหนดข้างต้น โดยไม่มีเหตุอันสมควร ให้พ้นสภาพการเป็นนักศึกษา 
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ข้อ 42 รูปแบบการพิมพ์ การส่งเล่ม และลิขสิทธิ์ในวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระ 

42.1 รูปแบบการพิมพ์วิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระ ให้เป็นไปตามที่มหาวิทยาลัยก าหนด 
42.2 นักศึกษาต้องส่งวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระฉบับสมบูรณ์ตามจ านวน ลักษณะ และระยะเวลาที่

มหาวิทยาลัยก าหนด  
42.3 ลิขสิทธิ์วิทยานิพนธ์และการค้นคว้าอิสระ รวมถึงสิทธิประโยชน์ทรัพย์สินทางปัญญา ผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ์ 

นวัตกรรม หรือผลประโยชน์อื่นใดที่เกิดจากวิทยานิพนธ์และการค้นคว้าอิสระ ให้เป็นไปตามประกาศของ
มหาวิทยาลัย  

 
หมวดที่  9 

การส าเร็จการศึกษา 
ข้อ 43 การส าเร็จการศึกษา 

นักศึกษาจะส าเร็จการศึกษาได้ต้องมีคุณสมบัตติ่อไปนี ้
43.1 หลักสตูรประกาศนียบตัรบณัฑติ และประกาศนียบตัรบณัฑิตชั้นสูง 

43.1.1 สอบไดจ้ านวนหน่วยกิตครบตามหลักสูตร 
43.1.2 ได้คะแนนเฉลีย่สะสมของรายวิชาตามหลักสูตร ไม่ต่ ากว่า 3.00 
43.1.3 มีคุณสมบัติอื่นๆ ตามที่หลักสตูรก าหนด 

43.2 หลักสตูรปริญญามหาบณัฑติ 
43.2.1 แผน ก  แบบ ก 1  เสนอวิทยานิพนธ์ และสอบผ่านการสอบปากเปล่าขั้นสุดท้าย โดยคณะกรรมการ

สอบวิทยานิพนธ์ และผลงานวิทยานิพนธ์จะต้องได้รับการตีพิมพ์ หรืออย่างน้อยด าเนินการให้ผลงาน
หรือส่วนหนึ่งของผลงานได้รับการยอมรับให้ตีพิมพ์ในวารสารหรือสิ่งพิมพ์ทางวิชาการ หรือเสนอต่อที่
ประชุมวิชาการที่มีรายงานการประชุม (Proceeding) พร้อมส่งรูปเล่มวิทยานิพนธ์ฉบับสมบูรณ์ และมี
คุณสมบัติอื่นๆ ตามที่หลักสูตรก าหนด 

43.2.2 แผน ก แบบ ก 2  ศึกษารายวิชาครบถ้วนตามที่ก าหนดในหลักสูตร ได้คะแนนเฉลี่ยสะสมไม่ต่ ากว่า 
3.00   พร้อมท้ังเสนอวิทยานิพนธ์ และสอบผ่านการสอบปากเปล่าขั้นสุดท้าย โดยคณะกรรมการสอบ
วิทยานิพนธ์ และผลงานวิทยานิพนธ์จะต้องได้รับการตีพิมพ์ หรืออย่างน้อยด าเนินการให้ผลงานหรือ
ส่วนหนึ่งของผลงานได้รับการยอมรับให้ตีพิมพ์ในวารสารหรือสิ่งพิมพ์ทางวิชาการ หรือเสนอต่อที่
ประชุมวิชาการที่มีรายงานการประชุม (Proceeding) พร้อมส่งรูปเล่มวิทยานิพนธ์ฉบับสมบูรณ์  และมี
คุณสมบัติอื่นๆ ตามที่หลักสูตรก าหนด 

43.2.3 แผน ข ศึกษารายวิชาครบถ้วนตามที่ก าหนดในหลักสูตร ได้คะแนนเฉลี่ยสะสมไม่ต่ ากว่า 3.00  สอบ
ผ่านการสอบประมวลความรู้และการค้นคว้าอิสระ พร้อมส่งรูปเล่มการค้นคว้าอิสระฉบับสมบูรณ์  และ
มีคุณสมบัติอื่นๆ ตามที่หลักสูตรก าหนด 

43.3 หลักสตูรปริญญาดุษฎีบณัฑติ 
43.3.1 ผ่านเกณฑ์การประเมินความรู้ความสามารถทางภาษาต่างประเทศ ตามประกาศของมหาวิทยาลัย 
43.3.2 สอบผ่านการสอบวัดคุณสมบตัิ (Qualifying Examination)  
43.3.3 แบบ 1 เสนอวิทยานิพนธ์ และสอบผ่านการสอบปากเปล่าขั้นสุดท้าย โดยคณะกรรมการสอบ

วิทยานิพนธ์ และผลงานวิทยานิพนธ์จะต้องได้รับการตีพิมพ์ หรืออย่างน้อยด าเนินการให้ผลงานหรือ
ส่วนหนึ่งของผลงานได้รับการยอมรับให้ตีพิมพ์ในวารสารหรือสิ่งพิมพ์ทางวิชาการที่มีกรรมการ
ภายนอกร่วมกลั่นกรอง (Peer Review) ก่อนการตีพิมพ์ และเป็นที่ยอมรับในสาขาวิชานั้น พร้อมส่ง
รูปเล่มวิทยานิพนธ์ฉบับสมบูรณ์และมีคุณสมบัติอื่นๆ ตามที่หลักสูตรก าหนด   

43.3.4 แบบ 2 ศึกษารายวิชาครบถ้วนตามที่ก าหนดในหลักสูตร ได้คะแนนเฉลี่ยสะสมไม่ต่ ากว่า 3.00 พร้อม
ทั้งเสนอวิทยานิพนธ์ และสอบผ่านการสอบปากเปล่าขั้นสุดท้าย โดยคณะกรรมการสอบวิทยานิพนธ์ 
และผลงานวิทยานิพนธ์จะต้องได้รับการตีพิมพ์ หรืออย่างน้อยด าเนินการให้ผลงานหรือส่วนหนึ่งของ
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ผลงานได้รับการยอมรับให้ตีพิมพ์ในวารสารหรือสิ่งพิมพ์ทางวิชาการที่มีกรรมการภายนอกร่วม
กลั่นกรอง (Peer Review) ก่อนการตีพิมพ์ และเป็นที่ยอมรับในสาขาวิชานั้น พร้อมส่งรูปเล่ม
วิทยานิพนธ์ฉบับสมบูรณ์และมีคุณสมบัติอื่นๆ ตามที่หลักสูตรก าหนด   

การยอมรับให้ตีพิมพ์ผลงานวิทยานิพนธ์ในวารสารหรือสิ่งพิมพ์ทางวิชาการนั้น จะต้องมี
หลักฐานการตอบรับที่ระบุช่ือวารสาร ฉบับท่ีพิมพ์ ช่วงวันเดือนและปีที่พิมพ์ จากบรรณาธิการวารสาร
ตามเกณฑ์มาตรฐานสากล  โดยต้องส่งเอกสารที่ได้รับการตีพิมพ์ให้มหาวิทยาลัยเพื่อเป็นหลักฐาน 
ภายใน 3 เดือนหลังจากวันตีพิมพ์  

ข้อ 44 ส าหรับนักศึกษาที่ศึกษาในหลักสูตรซึ่งก าหนดให้การตีพิมพ์ผลงานวิทยานิพนธ์เป็นส่วนหนึ่งของเง่ือนไขในการส าเร็จ
การศึกษาและนักศึกษาได้ด าเนินการจนผ่านเง่ือนไขการส าเร็จการศึกษาอื่นๆ ครบถ้วนแล้วแต่อยู่ในระหว่างรอการยอมรับให้
ตีพิมพ์ในวารสารหรือสิ่งพิมพ์ทางวิชาการที่หลักสูตรก าหนด  นักศึกษาสามารถยื่นค าร้องขอขยายเวลาการศึกษาได้ครั้งละ  1  
ภาคการศึกษา  ทั้งนี้ให้เป็นไปตามประกาศมหาวิทยาลัย  หากไม่สามารถด าเนินการได้ด้วยเหตุใดๆ ต้องเสนอสภาพิจารณา 

ข้อ 45 การขออนุมัติปรญิญา 
45.1 นักศึกษาผู้คาดว่าจะส าเร็จการศึกษาในแต่ละภาคการศึกษา ให้ยื่นค าร้องแสดงความจ านงขอส าเร็จการศึกษาต่อ

มหาวิทยาลัย  ตามก าหนดในประกาศของมหาวิทยาลัย 
45.2 นักศึกษาท่ีจะได้รับการพิจารณาเสนอช่ือเพื่อขออนุมัติปริญญาต่อสภามหาวิทยาลัยต้องมีคุณสมบัติ ดังนี้ 

48.2.1 เป็นผู้มีคณุสมบัตติามข้อ 43  และหรือข้อ  44 
48.2.2 ไม่ค้างช าระค่าธรรมเนียมต่างๆ หรือมีหนี้สินกับมหาวิทยาลัยหรือคณะ 
48.2.3 เป็นผู้ไม่อยู่ในระหว่างด าเนินการลงโทษทางวินัยนักศึกษา 

45.3 การเสนอช่ือผู้ส าเร็จการศึกษาเพื่อขออนุมัติปริญญาต่อสภามหาวิทยาลัย ให้เป็นไปตามที่มหาวิทยาลัยก าหนด  
โดยที่วันท่ีส าเร็จการศึกษา ให้นับวันที่คณะกรรมการประจ าคณะมีมติรับรองการส าเร็จการศึกษา     

ข้อ 46 ในกรณีที่มีเหตุผลที่จ าเป็นและสมควร มหาวิทยาลัยอาจพิจารณามิให้ผู้ส าเร็จการศึกษาผู้หนึ่งผู้ ใดเข้ารับพระราชทาน
ปริญญาบัตรก็ได้ ทั้งนี้ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ที่มหาวิทยาลัยก าหนด 

ข้อ 47 การเพิกถอนปริญญาหรือประกาศนียบัตร 
สภามหาวิทยาลัยอาจพิจารณาเพิกถอนปริญญาหรือประกาศนียบัตรซึ่งได้อนุมัติแก่ผู้ส าเร็จการศึกษาหนึ่ง

ผู้ใดไปแล้วตามกรณีดังต่อไปนี้ 
47.1 ผู้ส าเร็จการศึกษาผู้นั้น ไม่มีคุณสมบัติครบถ้วนตามนัยของคุณสมบัติผู้มีสิทธิเข้าศึกษา หรือผู้ส าเร็จการศึกษา 

ของหลักสูตรที่ตนได้ส าเร็จการศึกษา ตามข้อ 15 หรือข้อ 43 หรือข้อ 44 แห่งข้อบังคับนี้    การเพิกถอน
ปริญญาหรือประกาศนียบัตร มีผลตั้งแต่วันท่ีสภามหาวิทยาลัยได้อนุมัติปริญญาหรือประกาศนียบัตรให้กับบุคคล
นั้น 

47.2 วิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสระ หรือผลงานทางวิชาการอื่นที่เป็นองค์ประกอบส าคัญต่อการส าเร็จการศึกษา
ตามหลักสูตร ของผู้ส าเร็จการศึกษาผู้นั้น ลอกเลียนงานผู้อื่น หรือมิได้กระท าด้วยตนเอง การเพิกถอนปริญญา
หรือประกาศนียบัตร ให้มีผลตั้งแต่วันท่ีสภามหาวิทยาลัยได้อนุมัติปริญญาหรือประกาศนียบัตรให้กับบุคคลนั้น 

47.3 ผู้ส าเร็จการศึกษาผู้นั้นได้กระท าการอันเป็นท่ีเสื่อมเสียร้ายแรงต่อมหาวิทยาลัย หรือต่อศักดิ์ศรีแห่งปริญญาหรือ
ประกาศนียบัตรที่ตนได้รับ  การเพิกถอนปริญญาหรือประกาศนียบัตรในกรณีนี้  ให้มีผลตั้งแต่วันที่สภา
มหาวิทยาลัยมีมติเพิกถอน 

 
หมวดที่  10 

สถานภาพของนักศกึษา 
ข้อ 48 การลาพักการศึกษา และการลาออกของนักศึกษา 

48.1 นักศึกษาผู้ประสงค์จะลาพักการศึกษาหรือลาออกต้องยื่นค าร้องต่อคณะ โดยผ่านการพิจารณาของอาจารย์ที่
ปรึกษา ประธานหลักสูตร และคณบดี แล้วเสนอต่อมหาวิทยาลัยพิจารณาอนุมัติ 
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48.2 การลาพักการศึกษาให้ลาพักได้ตั้งแต่ภาคการศึกษาที่สองเป็นต้นไปและลาพักได้ไม่เกิน 2 ภาคการศึกษาปกติ
ตลอดหลักสูตร  ยกเว้นกรณีสุดวิสัยให้อธิการบดีเป็นผู้มีอ านาจอนุมัติ 

48.3 นักศึกษาผู้ได้รับอนุมัติให้ลาพักการศึกษา ต้องรักษาสถานภาพการเป็นนักศึกษาตามประกาศของมหาวิทยาลัย  
หลังจากท่ีได้รับอนุมัติให้ลาพักการศึกษา 

ข้อ 49 การพ้นจากการเป็นนักศึกษา นักศึกษาจะพ้นสภาพการเป็นนักศึกษาในกรณีดังต่อไปนี้ 
49.1 ตาย 
49.2 ลาออก 
49.3 ส าเรจ็การศึกษา 
49.4 ไม่ส่งเอกสารลงทะเบียนเรียน และ/หรือไม่ช าระค่าธรรมเนียมการศึกษาภายในเวลาที่ก าหนด หรือไม่ปฏิบัติตาม

เงื่อนไขในการลาพักการศึกษา/รักษาสถานภาพนักศึกษา ในทุกภาคการศึกษาตามประกาศมหาวิทยาลัย 
49.5 เป็นนักศึกษาทดลองและไม่ผ่านการประเมินผลหรือเง่ือนไขของสาขาวิชาภายใน 1 ภาคการศึกษาปกติ  
49.6 เรียนได้จ านวนหน่วยกิตไม่เกินกึ่งหนึ่ง จากจ านวนหน่วยกิตรวมของรายวิชาที่มีค่าคะแนนในหลักสูตรและได้

คะแนนเฉลี่ยสะสมต่ ากว่า 2.50 
49.7 เรียนได้จ านวนหน่วยกิตเกินกึ่งหนึ่ง จากจ านวนหน่วยกิตรวมของรายวิชาที่มีค่าคะแนนในหลักสูตรและได้

คะแนนเฉลี่ยสะสมต่ ากว่า 2.75 
49.8 ใช้เวลาการศึกษาครบตามทีห่ลักสตูรก าหนดแล้ว  ยกเว้นกรณีที่ได้รบัอนุมัติให้ขยายเวลาศึกษา     ตามข้อ 11.4 

และ 44 
49.9 สอบประมวลความรู้  สอบวัดคุณสมบัติ  สอบวิทยานิพนธ์  หรือสอบการค้นคว้าอิสระครั้งท่ีสองไมผ่่าน  
49.10 ถูกลงโทษให้ออกจากการเป็นนักศกึษาอันเนื่องมาจากความประพฤติไมเ่หมาะสม  
49.11 อื่น ๆ ตามที่มหาวิทยาลัยก าหนด 

ข้อ 50 การขอคืนสถานภาพนักศึกษา 
นักศึกษาที่พ้นสภาพการเป็นนักศึกษาตามข้อ 49.2 และ ข้อ 49.4 เป็นผู้มีสิทธิ์ขอคืนสถานภาพการเป็น

นักศึกษาได้ โดยต้องช าระค่าธรรมเนียมตามที่มหาวิทยาลัยก าหนด หลักเกณฑ์และวิธีการในการคืนสถานภาพให้เป็นไป
ตามประกาศมหาวิทยาลัย    

ทั้งนี้เมื่อได้รับการคืนสถานภาพแล้ว ระยะเวลาในการศึกษารวมแล้วต้องไม่เกินระยะเวลาที่ก าหนดใน
หลักสูตร 

 
หมวดที่ 11 

การประกันคุณภาพการศึกษา 
ข้อ 51 การจัดการศึกษาระดับบณัฑิตศึกษา ให้ด าเนินการดังนี้ 

51.1 คณะกรรมการบัณฑิตศึกษามหาวิทยาลัย  เป็นผู้รักษามาตรฐานของหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษาของ
มหาวิทยาลัย 

51.2 งานบริหารบัณฑิตศึกษา มีหน้าที่ประสานงานและสนับสนุนการจัดการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา    ส่วนคณะ
และภาควิชามีหน้าท่ีจัดการศึกษาในสาขาวิชาที่เกี่ยวข้อง  

ข้อ 52 ให้มีคณะกรรมการบัณฑิตศึกษาประจ าคณะเพื่อท าหน้าที่ก ากับดูแลคุณภาพและการบริหารจัดการหลักสูตรระดับ
บัณฑิตศึกษาทุกหลักสูตรในองค์รวมของคณะนั้นๆ องค์ประกอบและอ านาจหน้าที่ของคณะกรรมการดังกล่าว ให้เป็นไป
ตามที่มหาวิทยาลัยก าหนด 

ข้อ 53 การประกันคุณภาพหลักสูตร 
ให้ทุกหลักสูตรมีการด าเนินการควบคุมมาตรฐาน คุณภาพ และจัดท ารายงานตามแนวทางการประกันคุณภาพของ

มหาวิทยาลัย  ทั้งนี้อย่างน้อยแต่ละหลักสูตรต้องจัดท ารายงานการประเมินตนเองปีละหนึ่งครั้ง ตามรูปแบบของมหาวิทยาลัย 
เสนอต่อคณบดีต้นสังกัดหรือคณะกรรมการบัณฑิตศึกษาประจ าคณะ  พร้อมส่งส าเนาให้งานบริหารบัณฑิตศึกษาภายในเวลาที่
ก าหนด  และทุกหลักสูตรต้องมีการปรับปรุงเมื่อเปิดการเรียนการสอนแล้วทุก  5  ปี   บทเฉพาะกาล 
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ข้อ 54   ส าหรับนักศึกษาที่เข้าศึกษาในปีการศึกษา 2549 ให้ใช้เกณฑ์การส าเร็จการศึกษา ตามประกาศมหาวิทยาลัยอุบลราชธานี 

เรื่องเกณฑ์การส าเร็จการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา ลงวันท่ี 16 มีนาคม 2550 ส่วนนักศึกษาที่เข้าศึกษาก่อนปีการศึกษา 
2549 ให้ใช้เกณฑ์การส าเร็จการศึกษาตามที่ก าหนดในหลักสตูร (ให้เป็นไปตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยอุบลราชธานีว่าด้วย
การศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ.2541 หรือตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ.2548 ในกรณีที่
หลักสูตรก าหนด) 

ข้อ 55   การใดมิได้ก าหนดไว้ในข้อบังคับนี้ ให้น าประกาศกระทรวงศึกษาธิการ เรื่อง เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา
และแนวทางการบริหารเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับอุดมศึกษามาบังคับใช้โดยอนุโลม 

 
  ประกาศ  ณ   วันท่ี  28  เดือน พฤษภาคม   พ.ศ. 2551 
 
 

- จอมจิน  จันทรสกุล- 
(ศาสตราจารย์พิเศษ จอมจิน  จันทรสกุล) 

นายกสภามหาวิทยาลัยอุบลราชธานี 

 


